Zatgcznik 1
Program studiow
pierwszego stopnia dla kierunku Bezpieczenstwo zywnosci

1.1 Dane ogdlne
Profil studidw ogélnoakademicki

Forma studiéw stacjonarna
Tytut zawodowy inzynier

Sylwetka absolwenta: Absolwent kierunku bezpieczernstwo zywnosci jest przygotowany do podjecia
pracy w sektorach gospodarki oraz instytucjach zwigzanych z oceng jakosci zywnosci i stuzbach
sanitarnych. Potrafi pracowaé na stanowiskach menedzerskich w przedsiebiorstwach przetwdrstwa
spozywczego, zaktadach zajmujgcych sie pozyskiwaniem, przechowywaniem i dystrybucjg zywnosci
oraz zywieniem cztowieka. Znajomos$é prawa zywnosciowego oraz zasad racjonalnego zywienia, norm
zywieniowych umozliwia konczacym studia na kierunku bezpieczenstwo zywnosci prace w organach
urzedowej kontroli zywnosci oraz zaktadach zywienia zbiorowego.

Liczba: semestréw 7; godzin 2400
Liczba punktow ECTS (tgcznie) 210
Dopuszczalny deficyt punktéw ECTS po poszczegdlnych semestrach

Semestr 1 2 3 4 5 6 7
Deficyt punktéw ECTS 12 12 12 12 12 12 0

Sekwencje przedmiotéw

Nazwa przedmiotu poprzedzajgcego Nazwa przedmiotu realizowanego

Chemia organiczna z elementami chemii | Chemia zywnosci
nieorganicznej

Biochemia Chemia organiczna z elementami chemii
nieorganicznej

Mikrobiologia ogdlna Mikrobiologia zywnosci

Liczba punktow ECTS, ktérg student uzyska na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich i studentéw lub innych oséb prowadzacych zajecia: 118

Liczba punktow ECTS, ktérg student uzyska w ramach zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub
nauk spotecznych: 7

Liczba punktow ECTS, ktdérg student uzyska za zajecia wybieralne: 73



Liczba punktow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z prowadzong w uczelni dziatalnoscig

naukowa w dyscyplinach, do ktérych przyporzgdkowany jest kierunek studiéw: 151

Liczba godzin wychowania fizycznego: 60

Wymiar (liczba godz. i punktéw ECTS), zasady i forma odbywania praktyk:

- Praktyka zawodowa 4 tygodnie, 160 godzin, 6 ECTS, rok Il, semestr 4 — praktyka w module

technologia produkgcji roslinnej lub technologii produkcji zwierzecej

- Praktyka zawodowa 6 tygodni, 240 godzin, 9 ECTS, rok Ill, semestr 6 — praktyka w module analiza

zywnosci lub przetwdrstwa zywnosci

10.

11.

Nadzér nad praktyka sprawuje Petnomocnik Dziekana ds. praktyk.

Praktyka odbywa sie w okresie wakacyjnym (do konca sesji letniej). W indywidualnych
przypadkach, po uzyskaniu zgody Petnomocnika Dziekana ds. Praktyk, istnieje mozliwos¢ odbycia
praktyki tokiem indywidualnym.

Praktyki mogg by¢ realizowane na podstawie: porozumienia w sprawie realizacji praktyki
zawartego pomiedzy Uczelnig a zaktadem pracy, umowy cywilno-prawnej (umowy zlecenia,
umowy o dzieto) lub umowy o prace.

Student sktada oswiadczenie o odbywaniu praktyki, terminie praktyki, informacje o
ubezpieczeniu NNW, zapotrzebowanie na miejsce w domu studenckim. Na tej podstawie
Petnomocnik Dziekana ds. praktyk podejmuje decyzje o skierowaniu studenta na praktyke.
Porozumienie w sprawie realizacji praktyk jest zawierane przez Petnomocnika Dziekana ds.
praktyk z podmiotami gospodarczymi, organami administracji, jednostkami naukowymi lub
innymi zaktadami pracy.

Studenci w trakcie odbywania praktyk mogg by¢ wizytowani lub kontrolowani przez
Petnomocnika Dziekana ds. praktyk lub wyznaczonych przez niego pracownikéw Wydziatu.

Do obowigzkéw zaktadu pracy nalezy: wyznaczenie zaktadowego kierownika praktyk,
przeszkolenie z zakresu BHP poswiadczone pisemnym oswiadczeniem studenta, ze zostat
przeszkolony przed rozpoczeciem praktyki, zapoznanie z regulaminem pracy, zapewnienie
warunkéw do prawidtowego odbycia praktyki, nadzér nad wykonywaniem przez studentéw
zadan wynikajgcych z programu praktyki, wydanie pisemnej opinii o studencie dotyczacej
przebiegu praktyki.

Do obowigzkédw studenta nalezy optacenie ubezpieczenia od nastepstw niebezpiecznych
wypadkéw (NNW), jesli jest to wymagane przez zaktad pracy, student musi posiadac aktualng
ksigzeczke zdrowia dla celéw sanitarno-epidemiologicznych oraz poddac¢ sie wymaganym
szczepieniom ochronnym.

Student jest obowigzany do systematycznego prowadzenia dokumentacji zwigzanej z odbywanej
praktyki poprzez wypetnienie dziennika praktyk.

Student w trakcie odbywania praktyki jest podporzagdkowany kierownictwu zaktadu pracy oraz
zobowigzany do przestrzegania regulaminu pracy i przepiséw BHP.

Zaliczenie praktyki odbywa sie na podstawie przedstawionego Petnomocnikowi Dziekana ds.
praktyk wypetnionego i potwierdzonego przez przedstawiciela zaktadu pracy dziennika praktyk.
Ponadto Student powinien wykaza¢ sie znajomoscig zagadnien objetych programem praktyki
(egzamin ustny). Student moze by¢ zwolniony z praktyki po przedstawieniu dokumentéw



poswiadczajacych prace (lub wolontariat) w instytucjach, ktére kwalifikujg sie do odbycia

praktyki. Student nie zalicza praktyki gdy: nie stawit sie na catg praktyke lub jej czes¢, uzyskat

negatywna opinie kierownictwa zaktadu pracy, uzyskat negatywng ocene ustnego sprawozdania

z odbytej praktyki i/lub nie posiada dokumentacji z odbytej praktyki.

Zasady/organizacja procesu dyplomowania:

1.

10.

Prace dyplomowsg (inzynierskg) napisang zgodnie z instrukcjg dla autoréw prac inzynierskich
zamieszczong na stronie Wydziatu Biologii i Hodowli Zwierzat sktada student, ktéry uzyskat
wszystkie zaliczenia. Termin ztozenia pracy dla studiéw konczgcych sie w semestrze zimowym
do 20 stycznia.

Student zamieszcza prace dyplomowg w systemie APD (Archiwum Prac Dyplomowych)
www.apd.up.wroc.pl i przesyta do opiekuna pracy (promotora). Po uzyskaniu akceptacji ze
strony promotora, student drukuje prace ze znakami wodnymi i sktada w dziekanacie.

Prace nalezy ztozy¢ w:

e jednym egzemplarzu, w wersji papierowej drukowanej dwustronnie, w oprawie
miekkiej, oprawionej w listwe,

e egzemplarz w wersji elektronicznej (dowolny format) na ptycie CD opisanej w
nastepujacy sposdb: imie i nazwisko autora, tytut pracy inzynierskiej, opakowane w
koperte papierowa.

Wersja elektroniczna pracy przekazywana jest do sprawdzenia w systemie antyplagiatowym.
W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci opiekun pracy weryfikuje czy wskazane w
raporcie nieprawidtowosci sg zapozyczeniami uprawnionymi czy nie. W przypadku wystgpienia
zapozyczen nieuprawnionych student zobowigzany jest poprawic prace i ponownie ztozyé jg w
dziekanacie.

Praca jest recenzowana w systemie APD przez opiekuna i jednego recenzenta, ktérego
wyznacza dziekan.

Dziekan, na wniosek opiekuna pracy lub studenta, moze przesung¢ termin ztozenia pracy
dyplomowej do korica ostatniego semestru w nastepujgcych przypadkach:

e dtugotrwatej choroby studenta potwierdzonej odpowiednim zaswiadczeniem
lekarskim;

e niemoznosci wykonania pracy dyplomowej w obowigzujgcym terminie z
uzasadnionych przyczyn niezaleznych od studenta;

e innych szczegdlnie uzasadnionych przypadkach.

Podstawe do przedtuzenia terminu ztozenia pracy moze stanowi¢ zmiana opiekuna pracy
dyplomowej w okresie ostatnich szesciu miesiecy przed terminem ukonczenia studidw.
Decyzje w tej sprawie, wraz z wyznaczeniem nowego opiekuna pracy, podejmuje dziekan.
Student, ktéry nie ztozyt pracy inzynierskiej w okreslonym terminie zostaje skreslony z listy
studentdw i moze sie ubiegaé o wznowienie studiéw w ciggu jednego roku od daty skreslenia
w celu ztozenia pracy dyplomowej i egzaminu dyplomowego.

Student powinien przystgpi¢ do egzaminu inzynierskiego do kornca sesji egzaminacyjnej.
Termin egzaminu ustala dziekan.

Egzamin inzynierski odbywa sie przed komisjg egzaminacyjng powotang przez dziekana. W
sktad komisji wchodzg: przewodniczacy (dziekan lub upowazniony przez dziekana nauczyciel



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

akademicki) oraz co najmniej dwdch nauczycieli akademickich reprezentujgcych dyscypliny
kierunkowe przewidziane w programie studidw.

Egzamin inzynierski jest egzaminem ustnym. Student odpowiada na 3 wylosowane pytania (po
jednym pytaniu z trzech zakresdw tematycznych zwigzanych z kierunkiem studiéw).

Pytania egzaminacyjne muszg by¢ zapisane w protokole egzaminu dyplomowego.

W przypadku uzyskania z egzaminu dyplomowego oceny niedostatecznej dziekan wyznacza
termin egzaminu poprawkowego. Powtdrny egzamin powinien odby¢ sie w terminie do szesciu
miesiecy od daty pierwszego egzaminu.

W przypadku nieztozenia egzaminu inzynierskiego w drugim terminie dziekan wydaje decyzje
o skresleniu z listy studentéw. Osoba skreslona moze sie ubiega¢ w terminie dwunastu
miesiecy o wznowienie studidéw i ponowne przystapienie do egzaminu dyplomowego.
Podstawa obliczenia ostatecznego wyniku studiéw pierwszego stopnia jest zgodna z rozdz. 19,
§ 35, ust. 2 Regulaminu studiéw Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

Wynik studiow jest zgodny z zapisem w rozdz. 19, § 35, ust. 3 Regulaminu studidow
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

Na dyplomie ukonczenia studidw wpisuje sie ostateczny wynik studidw w skali
pieciostopniowej: 3,0; 3,5; 4,0; 4,5; 5,0 (Regulamin studiow Uniwersytetu Przyrodniczego we
Wroctawiu, rozdz. 19, § 35, ust. 5).

1.2 Zajecia i grupy zajec

Przedmioty obowigzkowe:

1.

10.

11.

12.

Analiza zywnosci BBZ-SI>ANALZYW
Anatomia cztowieka i zwierzat BBZ-SI>ANACIZ
Bezpieczenstwo pracy i ergonomia BBZ-SI>BEIERP

Bezpieczenstwo produkcji, konserwacji i higieny pasz

Bezpieczenstwo w ochronie roslin BBZ-SI>BEZROS

Biochemia BBZ-SI>BIOCHE

Biotechnologia zywnosci

Botanika BBZ-SI>BOTAN

Certyfikowanie zywnosci / Normalizacja i standaryzacja

Zywnosci
Chemia organiczna z elementami chemii nieorganicznej BBZ-SI>CHEMIAORG
Chemia zywnosci BBZ-SI>CHEMIAZYW

Dobrostan zwierzat BBZ-SI>DOBZWI



13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Dodatki do zywnosci / Substancje biologicznie czynne w
Zywnosci

Fakultet humanistyczny

Fizjologia

Fizyka z elementami biofizyki

Genetyka i genetyczne modyfikacje zywnosci
Higiena i toksykologia zywnosci

Higiena produkcji

Jezyk obcy

Mikrobiologia ogdlna

Mikrobiologia zywnosci

Opakowania

Podstawy ekonomii

Podstawy prawa i ochrona wtasnosci intelektualnej
Podstawy prawa zywnosciowego

Podstawy statystyki

Praktyka zawodowa - 6 tygodnie

Praktyka zawodowa - 4 tygodnie

Prawo zywnosciowe

Produkcja zwierzeca

Profilaktyka weterynaryjna / Nadzér na
bezpieczenstwem w produkcji zwierzecej

Przechowalnictwo surowcéw pochodzenia roslinnego i
zywnosci

Przedsiebiorczos¢ akademicka
Przygotowanie pracy inzynierskiej

Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji
roslinnej

BBZ-SI>DODZYW /

BBZ-SI>FAKHUM
BBZ-SI>FIZJO
BBZ-SI>FIZBIO

BBZ-SI>GENGMZ

BBZ-SI>HIGITZ

BBZ-SI>JO
BBZ-SI>MIKOGO

BBZ-SI>MIKZYW

BBZ-SI>PODEKO

BBZ-SI>PODPRA

BBZ-SI>POPRZY7

BBZ-SI>PODSTA
BBZ-SI>PRAZAW?2

BBZ-SI>PRAZAW

BBZ-SI>PRODZW

BBZ-SI>PPIIEI

BBZ-SI>PRITPP



37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

51.

Seminarium inzynierskie

Technologia informacyjna

Technologia surowcéw roslinnych

Technologia surowcéw zwierzecych

Unijne i krajowe regulacje bezpieczenstwa zywnosci
Wprowadzenie do bezpieczenstwa zywnosci
Wychowanie fizyczne

Zafatszowania zywnosci

Zagrozenia podczas przechowywania zywnosci
Zagrozenia w produkcji zywnoSci

Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
Zarzadzanie srodowiskowe w produkcji zywnosci

Zoologia

Zywienie cztowieka / Zywienie cztowieka i dietetyka

Zywienie zwierzat a jako$¢ surowcéw/Animal nutrition

as modyficator of food

Przedmioty do wyboru:

Akwakultura w gospodarce i diecie cztowieka
Analiza sensoryczna zywnosci

Bezpieczenstwo naturalne i cywilizacyjne
Bezpieczenstwo zywnosci w gospodarce fowieckiej
Biologia mleka

Biologia roslin uprawnych

BBZ-SI>SEMINZ

BBZ-SI>TECHINF

BBZ-SI>TESUZW
BBZ-SI>UKREGBZ
BBZ-SI>WPDBZ

BBZ-SI>WF

BBZ-SI>ZAJIBZ

BBZ-SI>ZOOLO
BBZ-SI>ZYWCZL /

BBZ-SI>ZYWCZDIE

BBZ-SI>ZYWZWJSUR / BBZ-

SE>ZYWZWISUR

BBZ-SI>AKWGIDC
BBZ-SI>ANSEZY

BBZ-SI>BENACY

BBZ-SI>BIOMLE

BBZ-SI>BIOROU



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Biologiczne podstawy hodowli zwierzat

Biometeorologia

Choroby roslin a bezpieczeristwo zywnosci

Genetyczne podstawy biotechnologii

Ksztattowanie srodowiska przyrodniczego

towiectwo — gospodarowanie zasobami zwierzyny townej

Monitorowanie probleméw zdrowotnych w stadach
zwierzat w aspekcie bezpieczenstwa zywnosci

Ochrona $rodowiska

Podstawy nanotechnologii w produkcji zywnosci
Podstawy zywnosci ekologicznej

Procesy uzdatniania wody

Regionalne produkty pochodzenia zwierzecego
Rolnictwo ekologiczne

Ryby i produkty z ryb

Techniki analizy wody i zywnosci

Zarzadzanie srodowiskowe i ekologiczna produkcja
Zywnosci

Ziota i inne rosliny alternatywne

Ziota iinne rosliny uprawne

BBZ-SI>BioPoHZ
BBZ-SI>BIOMET
BBZ-SI>CHRABZ
BBZ-SI>GEPDBI
BBZ-SI>KSZSRP

BBZ-SI>LOGZZL

BBZ-SI>MPZWSZ

BBZ-SI>OCHRSRO

BBZ-SI>PODNANOTECH

BBZ-SI>PRUZWO
BBZ-SI>REGPRO
BBZ-SI>ROLEKO
BBZ-SI>RYBIPRO

BBZ-SI>TECAWZ

BBZ-SI>ZARZSRO

BBZ-SI>ZIOIRA

BBZ-SI>ZIOIRU



Nazwa przedmiotu Analiza zywnosci BBZ-SI>ANALZYW

Semestr 4

Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO2 - definiuje pojecia zwigzane analitykg chemiczng materiatéw spozywczych oraz
potrafi zdefiniowac i scharakteryzowac poszczegdlne sktadniki pokarmowe/ ocena kwalifikujaca -
test wielokrotnego wyboru, egzamin ocena postepujgca — sprawozdanie/

BZ_P6S_WHK1 - wymienia i charakteryzuje metody chemiczne znajdujgce zastosowanie w analizie
materiatdw spozywczych/ ocena kwalifikujgca - test wielokrotnego wyboru, egzamin ocena
postepujaca — sprawozdanie/

BZ_P6S_WGO02, BZ_P6S_WK1 - zna kategorie produktéw zywnosciowych oparte o ich sktad
chemiczny oraz wymienia rodzaje zafatszowan zywnosci i ich wptyw na zdrowie cztowieka/ ocena
kwalifikujgca - test wielokrotnego wyboru, egzamin ocena postepujgca — sprawozdanie/

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO03 - dobiera odpowiednie metody analityczne w zaleznosci od kierunku analizy i
badanego materiatu/ ocena postepujgca — pisemne sprawozdanie/

BZ_P6S_UWO03, BZ_P6S_UWO08 - potrafi prawidtowo, pod kierunkiem prowadzacego, przeprowadzi(
analize chemiczng réznych materiatdw spozywczych oraz przygotowac pisemne sprawozdanie,
analizuje i weryfikuje poprawnos¢ prowadzonych oznaczen, wskazujgc miejsca krytyczne i proponuje
dziatania minimalizujagce roznego rodzaju btedy analityczne/ ocena postepujgca — pisemne
sprawozdanie/

BZ P6S U014, BZ P6S_UU1 - rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie i aktualizacji wiedzy z
zakresu metod analitycznych stosowanych w analizie chemicznej materiatéw spozywczych. Jest
Swiadomy efektéw pracy w grupie. Potrafi pracowaé w zespole przyjmujagc w nim rdzne role i
organizowac badania myslgc kreatywnie/ ocena postepujgca — pisemne sprawozdanie, obserwacja/.

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - potrafi analizowa¢ oraz krytycznie oceniad istniejgce, stosowane metody analityczne
wskazujgc ich "punkty krytyczne" oraz dazy¢ do optymalizacji ich przebiegu oraz wiarygodnosci
uzyskanych wynikéw/ocena postepujgca - obserwacja pracy studenta na zajeciach/

BZ_P6S_KKO1 - dba o bezpieczedstwo pracy w laboratorium i potrafi zweryfikowaé ryzyko
podejmowanych decyzji a takze skutki btednych decyzji/ ocena postepujgca - obserwacja pracy
studenta na zajeciach/




Kryteria oceniania

Celem zaliczenia ¢wiczen student zobowigzany jest samodzielnie
wykonaé wszystkie z wymaganych analiz i przedstawi¢ prawidtowo
opracowane  sprawozdania  zawierajace: opis  wykonywanego
doswiadczenia, poczynione obserwacje, obliczenia oraz odpowiedzi na
pytania teoretyczne przygotowane do kazdego z éwiczenn obejmujace
swym zakresem jego tematyke. Kazde sprawozdanie oceniane jest w skali
2-5. Aby uzyskac zaliczenie ¢wiczen wszystkie sprawozdania muszg by¢
ocenione pozytywnie.

Celem zaliczenia czesci wyktadowej student musi uzyskaé ocene
pozytywng z egzaminu (test wielokrotnego wyboru). Czas trwania
egzaminu - 1,5 h. W przypadku niezdania egzaminu student ma
mozliwo$é poprawy w terminie ustalonym przez prowadzacego w
trakcie trwania sesji egzaminacyjnej lub w sesji poprawkowej. Sposéb
ustalania oceny facznej: ocena z ¢wiczen 40 %, ocena z wyktadu 60 %.

Tresci programowe - wyktady

NoukwnNE

Zasady pobierania i przygotowywania probek zywnosci do analiz.

Woda — struktura czasteczki i wtasciwosci fizyczne i chemiczne.

Metody oznaczen wody — kolorymetria.

Wody mineralne, zrédlane.

Wody lecznicze.

Metody analityczne oznaczania zawartosci wody w materiatach spozywczych.

Wtasciwosci chemiczne biatek i metody analityczne oznaczania ich zawartosci w

materiatach spozywczych.

8. Metody analityczne oznaczania zawartosci aminokwaséw w materiatach
spozywczych pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

9. Charakterystyka i rola niebiatkowych zwigzkéw azotowych wystepujacych w
produktach spozywczych.

10. Wiasciwosci chemiczne ttuszczy i metody analityczne oznaczania ich zawartosci w
materiatach spozywczych. Wskazniki chemiczne oceny jakosci ttuszczow.

11. Wiasciwosci chemiczne i analityczne metody oznaczania zawartosci wtdkna
pokarmowego (btonnika) w materiatach spozywczych.

12. Charakterystyka i metody oznaczania zawartosci sktadnikéw mineralnych w
materiatach spozywczych.

13. Przemiany energii w organizmie. Metody oznaczania zawartosci energii w
materiatach spozywczych.

14. Zafatszowania produktéw spozywczych oraz metody ich identyfikacji.

15. Opracowanie, analiza statystyczna i interpretacja wynikéw analiz.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Analiza fizyczna i chemiczna wdd mineralnych i zrédlanych.
2. Analiza fizyczna i chemiczna wéd leczniczych.




3. Analiza fizyczna i chemiczna lodu jako produktu zywnosciowego.
4. Analiza fizyczna i chemiczna wdéd wodociggowych.
5. Oznaczanie zawartosci suchej masy w produktach spozywczych metodg wagowg (mleko,
ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
6. Oznaczanie zawarto$ci biatka catkowitego w produktach spozywczych metodg
Kjeldahla (mleko, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
7. Oznaczanie zawartosci aminokwaséow w produktach spozywczych metodg chromatografii
jonowymiennej (odttuszczone mleko w proszku, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso)
8. Oznaczanie zawartosci ttuszczu surowego metodg Soxleta w wybranych produktach
spozywczych (mleko w proszku, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
9. Rozpuszczalnosé ttuszczéw w réznych rozpuszczalnikach, wskazniki chemiczne oceny jakosci
ttuszczow (LK, LOO, LI).
10. Oznaczanie frakcji widékna oraz widkna pokarmowego.
11. Oznaczanie frakcji witékna oraz wiékna pokarmowego c.d
12. Oznaczanie zawartosci cukréw bezposrednio redukujgcych, ogétem i sacharozy.
13. Wykrywanie dodatku miodu sztucznego (reakcja Fiehego).
14. Oznaczanie zawartosci skfadnikdw mineralnych w wybranych produktach spozywczych
(mleko w proszku, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
15. Oznaczanie energii brutto produktow spozywczych metodg kalorymetryczng oraz metodami
matematycznymi.
Nazwa przedmiotu Anatomia cztowieka i zwierzat BBZ-SI>ANACIZ
Semestr 1
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO06 - Student ma ogdlng wiedze z zakresu anatomii cztowieka i zwierzat/ocena
progresywna i kwalifikujgca/

BZ_P6S_WGO06 - Student rozpoznaje samodzielnie i charakteryzuje réznorodne preparaty
anatomiczne /ocena progresywna/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_
anatomicznych /ocena — progresywna/

UWO3 - Student prawidtowo wykonuje i opisuje rysunki wybranych preparatéw




BZ_P6S_UK11 - Student posiada umiejetno$¢ tworzenia prac pisemnych w jezyku polskim /ocena —
progresywna/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Student rozumie potrzebe uczenia sie /ocena — postepujgca/

Kryteria oceniania Studentdw posiadajgcych zaliczone ¢wiczenia obowigzuje pisemny
egzamin testowy (pytania zamkniete) w sesji egzaminacyjnej. Poprawa
egzaminu ustna.

Tresci programowe - wyktady

1.Szkielet. Budowa i funkcja tkanki chrzestnej i kostnej, rodzaje kostnienia, potgczenia miedzy
elementami szkieletu (budowa i klasyfikacja stawdw).

2.Szkielet osiowy. Czaszka ptakow i ssakdw.

3.Szkielet osiowy. Ogdlny plan budowy kregostupa, okolice i modyfikacje kregostupa ptakéw i ssakow
(w tym cztowieka). Budowa klatki piersiowe;j.

4.Szkielet koriczyn. Budowa obreczy konczyny piersiowej i obreczy koriczyny miedniczej ptakdw i
ssakow. Schemat budowy koniczyny pieciopalczastej czworonoga. Budowa i modyfikacje koriczyn u
ptakéw i ssakow (w tym u cztowieka).

5.Uktad miesniowy. Tkanka mie$niowa. Zespoty miesni.

6.Pokrycie ciata. Wytwory skéry i naskdrka u ptakéw i ssakow.

7.Budowa i funkcja uktadu pokarmowego wybranych gatunkéw ptakow i ssakéw (w tym cztowieka).
8.Budowa i funkcja uktadu oddechowego wybranych gatunkéw ptakow i ssakéw (w tym cztowieka).
9.Budowa i funkcja uktadu krwionosnego wybranych gatunkéw ptakow i ssakéw (w tym cztowieka).
10.Budowa i funkcja uktadu moczowo-ptciowego wybranych gatunkéw ptakéw i ssakow (w tym
cztowieka).

11.0gdlna budowa uktadu nerwowego. Uktad nerwowy obwodowy. Rdzen kregowy i nerwy
rdzeniowe. Nerwy czaszkowe.

12.Uktad nerwowy osrodkowy. Budowa mdzgu, ogdlna charakterystyka poszczegdlnych pecherzykdéw
mozgowych (kresomdzgowia, miedzymdzgowia, Srédmdzgowia, mdzdzku i rdzenia przedtuzonego)
oraz ich poréwnanie u wybranych gatunkéw ptakéw i ssakow (w tym cztowieka).

13.Budowa autonomicznego uktadu nerwowego: uktad sympatyczny, uktad parasympatyczny,
znaczenie czynnos$ciowe.

14.Narzady zmystéw. Budowa i funkcje narzadu wzroku i narzagdu réwnowazno-stuchowego u
wybranych gatunkdw ptakow i ssakow (w tym cztowieka).

15.Gruczoty wydzielania wewnetrznego.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Budowa i modyfikacje czaszek ptakow i ssakdw (w tym cztowieka).
2. Zrdznicowanie czaszek przedstawicieli roznych rzedéw ssakéw.

3. Budowa kregostupa owodniowcdéw, okolice kregostupa, typy kregdw, budowa klatki piersiowe;.




4. Budowa i modyfikacje konczyn ptakéw .

5. Budowa i modyfikacje konczyn ssakéw (w tym cztowieka).

6. Pokrycie ciata ptakow i ssakdéw (wytwory naskérka i skdry wtasciwej: wtosy, pidra, rogi, poroza,
tuski ryb).

7. Typy uzebienia ssakéw i budowa zotagdka przezuwacza.

8. Pecherze ptawne ryb, budowa krtani i tchawicy ssaka.

9. Budowa serca ssaka na przyktadzie serca swini.

10. Nerki ssakéw - budowa i rodzaje.

11. Typy macic ssakow.

12. Budowa uktadu nerwowego (osrodkowego) ptakow i ssakdw (w tym cztowieka).

13. Budowa uktadu nerwowego (osrodkowego) ptakéw i ssakdw (w tym cztowieka) - cd.
14. Budowa ukfadu nerwowego (obwodowego) ptakéw i ssakdw (w tym cztowieka).

15. Narzady zmystéw kregowcow

Nazwa przedmiotu Bezpieczenstwo pracy i ergonomia BBZ-SI>BEIERP
Semestr 1
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_WO5 - Student zna cele badawcze, metodologie i zakres BHP i ergonomii oraz uwarunkowania
funkcjonalne uktadéw: cztowiek-maszyna i cztowiek — srodowisko pracy /egzamin/

BZ_WO5 - definiuje podstawowe czynniki materialnego srodowiska pracy i ich wptyw na organizm
cztowieka /egzamin/

BZ_WO5 - zna potencjalne zagrozenia dla zdrowia spowodowane oddziatywaniem czynnikéw
chemicznych, biologicznych i fizycznych na stanowiskach pracy /egzamin/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO01 - Student interpretuje wyniki pomiaréw parametréw materialnego srodowiska pracy w celu
jego optymalizacji /ocena — egzamin/

BZ_UO01 - postuguje sie podstawowymi technikami diagnostycznymi w celu oceny poziomu ryzyka
zawodowego i obcigzenia biologicznego pracg /ocena — egzamin/

w zakresie kompetencji spotecznych:




BZ_KO6 - Student ma Swiadomos¢ zagrozen wystepujacych w niewtasciwie zaprojektowanym i
uzytkowanym srodowisku pracy /ocena — egzamin/

BZ_KO09 - wykazuje dbatos¢ o prawidtowe ksztattowanie, pod wzgledem bezpieczenstwa i
dostosowania ergonomicznego, wtasnego miejsca pracy /ocena — egzamin/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu: zaliczenie pisemne - obowigzuje pisemny test
(30 zamknietych pytan testowych). Aby uzyskaé pozytywng ocene,
student musi uzyskaé z testu 16 punktow.

Tresci programowe - wyktady

1. Definicje i przedmiot ergonomii - 1 godz.

2. Czynniki wptywajgce na witasciwe wykonanie pracy; uktad ergonomiczny cztowiek-maszyna,
ergonomiczne uktady ztozone; ergonomia korekcyjna i koncepcyjna - 1 godz.

3. Definicje pracy; zdarzenia zachodzgce w procesie pracy; skurcz miesniowy - praca miesniowa
statyczna i dynamiczna; okres$lanie wydatku energetycznego; wydolno$¢ fizyczna; rola treningu,
sposoby obliczania wydatku energetycznego- 2 godz.

4. Zmeczenie; czynniki wptywajgce na proces zmeczenia; objawy zmeczenia mie$niowego i
psychicznego; postacie zmeczenia; fizjologiczna rola zmeczenia; zasady prawidtowe]j organizacji
pracy, sposoby zapobiegania zmeczeniu - 2 godz.

5. Rola antropometrii w analizach ergonomicznych; antropologiczne pomiary statyczne i dynamiczne
W ergonomii; zastosowania danych antropometrycznych w ergonomii; wartosci progowe
antropometrii ergonomicznej; proces projektowania z zastosowaniem danych antropometrycznych;
pozycje ciata przy pracy; katy wygody - 2 godz.

6. Ergonomia pracy umystowej, okreslanie obcigzenia psychicznego, klasyfikacja sygnatéw, proces
percepcji, struktura pola orientacji. Zasady ergonomicznego ksztattowania stanowiska pracy przy
komputerze - 2 godz.

7. Czynniki fizyczne Srodowiska pracy( mikroklimat, oswietlenie, hatas, drgania mechaniczne,
wibracje, energia promienista, zapylenie - 1 godz.

8. Czynniki chemiczne materialnego srodowiska pracy (organiczne i nieorganiczne) - 1 godz.

9. Czynniki biologiczne. Narazenie na czynniki biologiczne poszczegdlnych grup zawodowych( stuzba
zdrowia, rolnictwo i przemyst spozywczy, lesnictwo i przemyst drzewny). Choroby zawodowe - 1

godz.

10. Stres jako skutek oddziatywania bodzcéw Srodowiska na organizm cztowieka; Asertywnosé - 2
godz.

Nazwa przedmiotu Bezpieczenstwo produkcji, konserwacji i higieny pasz

Semestr 5




Liczba punktow ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

w zakresie wiedzy:

BZ _P6S_WGO04, BZ_ P6S_WG11 - zna zasady bezpiecznej produkcji pasz, zagadnienia z zakresu nowoczesnych technol
przygotowania, uszlachetniania oraz metod konserwacji pasz dla zwierzat./Test zaliczeniowy/

BZ_P6S_WGO04, BZ_ P6S_WGOS - posiada wiedze z zakresu technologii konserwacji, bezpiecznego przetwarzania i
przechowywania roznego rodzaju materiatéw paszowych /Test zaliczeniowy, projekt /

BZ_P6S_WGO05, BZ P6S_WG11 - zna podstawowe parametry jakosciowe i higieniczne pasz, materiatéw paszowyct
mieszanek i dodatkdw paszowych jak rowniez zagrozenia wynikajgce z obecnosci GMO w paszach./Test zaliczeniowy

w zakresie umiejetnosci:

BZ P6S UWOS - potrafi samodzielnie oceni¢ jakos¢ i wartos¢ pokarmowa zakonserwowanych pasz objetosciowych c
przeanalizowac czynniki wptywajgce na przebieg procesu konserwacji /Efekty biezgce poddane ocenia w trakcie ¢wic
projektowa./BZ_P6S_UWO02,

BZ P6S_UWO04 - w zaleznosci od jakosci materiatu wyjsciowego potrafi zaproponowaé wtasciwg metode jego konsen
umozliwiajgcg uzyskanie wartosciowego i bezpiecznego $rodka zywienia zwierzat /Efekty biezgce poddane ocenia w
¢wiczen, praca projektowa /

BZ P6S_UWO2 - potrafi scharakteryzowa¢ podstawowe parametry jakosSciowe i higieniczne materiatéw paszowych o
do odpowiednich regulacji prawnych. Efekty biezgce poddane ocenia w trakcie ¢wiczen, praca projektowa./
BZ_P6S_UO014 - planuje dziatania sprawnie i z wystarczajgcym wyprzedzeniem, skutecznie organizuje prace zespotu,
wzbudza zaangazowanie innych cztonkdw zespotu /Ocena biezaca, obserwacja postawy studenta na ¢wiczeniach./

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - wykazuje aktywnos$é w procesie rozwijania swojej wiedzy i umiejetnosci. /Ocena biezgca, obserwacja
studenta na ¢wiczeniach./

BZ_P6S_KRO7 - ma $wiadomosc¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za stan srodowiska nz
produkcje zywnosci wysokiej jakosci oraz zywienia jako elementu dobrostanu zwierzat./Ocena biezgca, obserwacja p
studenta na ¢wiczeniach/.

Kryteria oceniania Ocena koncowa z przedmiotu jest Srednig arytmetyczng uzyskang g
studenta z koricowego testu zaliczeniowego obejmujgcego swym z:
wiedze teoretyczng przedstawiong w trakcie realizacji wyktadow i ¢
(50%) oraz oceny przygotowanej przez studenta prezentacji i projel
zakresu objetego tematykg ¢wiczen (50%).

Tresci programowe - wyktady

1. Wprowadzenie dotyczgce aktualnych wymagan w zakresie produkcji i uzytkowania pasz oraz ich bezpieczens

Przyrodnicze i gospodarcze uwarunkowania polowej produkcji pasz.

3. Charakterystyka i znaczenie wieloletnich roslin motylkowatych w zywieniu zwierzat (lucerna, koniczyna czerwv
biata) wtasciwosci chemiczne (substancje antyzywieniowe), warto$¢ pokarmowa i wykorzystanie w zywieniu |

4. Trawy w uprawie polowej, warto$é¢ pokarmowa, sposdb konserwacji i uzytkowania.

N




O N

10.
11.
12.
13.

14.
15.

Mieszanki motylkowo-trawiaste z uprawy polowej, wtasciwosci chemiczne, sposoby konserwacji i wykorzyste
Zywieniu zwierzat

Susz i siano metody produkcji i wartos¢ pokarmowa.

Nowe technologie produkcji kiszonek i zasady stosowania dodatkéw do kiszenia.

Skutki stosowania w zywieniu pasz wadliwie zakonserwowanych i niewtasciwie przechowywanych.

Cechy jakosciowe zbdz i nasion strgczkowych, wartos¢ pokarmowa, sposoby konserwacji i wykorzystanie w p
paszowym i znaczenie w zywieniu zwierzat.

Pasze uboczne z przemystu spozywczego. Sposoby konserwacji i przechowywania.

Przemystowe metody przetwarzania i produkcji pasz. Sposoby i warunki magazynowania i przechowywania p
Omodwienie uregulowan dotyczgcych higieny pasz zawartych w ustawie o paszach.

Zagrozenia zdrowia zwierzat i ludzi zwigzane z obecnoscig w paszach szkodliwych czynnikéw biologicznych, ¢
i fizycznych.

Wymogi w zakresie monitorowania jakosci pasz.

Pasze genetycznie zmodyfikowane — aktualny stan prawny.

Tresci programowe - éwiczenia

1. Analiza sktadu botanicznego zielonek. Analiza morfologiczna zielonek.(¢wiczenie 1 2)
2. Ocena dojrzatosci runi na podstawie fazy fenologicznej roslin wskaznikowych.
3. Organoleptyczna ocena jakosci kiszonek i siana (poprawnie i niewtasciwie zakonserwowanych).
4. Chemiczna ocena jakosci kiszonek metodg Fliega-Zimmera (oznaczanie azotu amonowego).
5. Chemiczna ocena jakosci kiszonek metodg Fliega-Zimmera (oznaczanie LKT).
6. Chemiczna ocena jakosci kiszonek wg klucza DLG.
7. Obliczanie dawek stosowanych dodatkéw kiszonkarskich (z uwzglednieniem ich rodzaju i zawartosci substanc
oraz liczby mikroorganizmow).
8. Projektowanie bazy paszowej roznych typow gospodarstw (gatunek zwierzat, kierunek produkgc;ji, stopien int
jako elementu kontroli faricucha ,,od pola do stotu”.
9. Szczegdétowy preliminarz pasz wiasnych i pochodzgcych z zakupu.
10. Projekt silosa i pryzmy
11. Zarzadzanie zapasami magazynowymi materiatéw paszowych, z uwzglednieniem zasad utrzymania prawidtov
jakosci i higieny (prezentacja).
12. Zastosowanie zasad HACCP do produkcji pierwotnej pasz. Wytyczne dobrej praktyki rolniczej w dziedzinie hig
(projekt).
13. Wymagania dotyczace przedsiebiorstw paszowych na poziomach innych niz pierwotna produkcja paszy (proj:
14. Regulacje prawne dotyczgce stosowania pasz GMO w zywieniu zwierzat.
Nazwa przedmiotu Bezpieczerstwo w ochronie ro$lin BBZ-SI>BEZROS
Semestr 4
Liczba punktow ECTS 5
Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




w zakresie wiedzy:

Ma ogdlng wiedze z zakresu agrotechniki i wptywu cztowieka na srodowisko rolnicze,

Zna podstawy ochrony srodowiska oraz ekologii,

Ma wiedze z zakresu bezpieczeristwa procesdéw wytwarzania zywnosci na wszystkich etapach,

w zakresie umiejetnosci:

Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i wykorzystywania potrzebnych informacji
pochodzacych z dokumentacji hodowlanej, agrotechnicznej, technologicznej,

Wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadanie badawcze lub projektowe dotyczace szeroko
rozumianego rolnictwa i prawidtowo interpretuje rezultaty i wycigga wnioski,

w zakresie kompetencji spotecznych:

Potrafi ponosi¢ odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo Srodowiska otaczajgcego miejsca produkcji
rodlinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci,

Posiada swiadomosc¢ znaczenia spotecznej zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie i
stan Srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej zywnosci o wysokiej
jakosci,

Ma $wiadomos¢ ryzyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie szeroko
rozumianego rolnictwa, srodowiska rolniczego i bezpieczeristwa zywnosci.

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Biochemia BBZ-SI>BIOCHE

Semestr 3

Liczba punktow ECTS 5




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO0?2 - Student potrafi scharakteryzowa¢ podstawowe czgsteczki budujgce zywe organizmy
/ocena kolokwia, kartkdwki, sprawozdania, egzamin/

BZ_P6S_WGOL1 - Student zna metabolizm komarki /ocena kolokwia, kartkowki, sprawozdania,
egzamin/

BZ_P6S_WK12 - Student zna metodyke prowadzenia okreslonych eksperymentéw biochemicznych
/ocena kolokwia, kartkdwki, sprawozdania, egzamin/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO3 - Student potrafi samodzielnie zaprojektowac prosty eksperyment biochemiczny
/ocena - obserwacja pracy w laboratorium, kolokwium/

BZ_P6S_UWOS - Student potrafi prawidtowo zinterpretowaé wyniki /ocena - obserwacja pracy w
laboratorium, sprawozdania/

BZ_P6S_UK12 - Student potrafi otrzymane wyniki przedstawi¢ w formie graficznej /ocena -
obserwacja pracy w laboratorium, sprawozdania/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Student potrafi realizowac zadania i ich wyniki wykorzystuje w rozwigzywaniu
proceséw technologicznych /ocena - obserwacja pracy w laboratorium/

Kryteria oceniania 50% Cwiczenia, 50% egzamin

Tresci programowe - wyktady

1. Metabolizm - podstawowe pojecia. (3h)

2. Budowa i funkcje zwigzkdéw o najwazniejszym znaczeniu dla zycia: biatek, kwaséw nukleinowych,
lipidow i weglowodandw. (3h)

3. Uzyskiwanie energii w komoérce. (3h)

4. Najwazniejsze procesy zachodzgce w komdrce: metabolizm glikogenu, glikoliza. (3h)

5. Najwazniejsze procesy zachodzgce w komérce: cykl kwasu cytrynowego. (3h)

6. Najwazniejsze procesy zachodzgce w komoérce: taricuch oddechowy, fosforylacja oksydacyjna. (3h)
7. Najwazniejsze procesy zachodzgce w komérce: glukoneogeneza, cykl pentozofosforanowy. (3h)
8. Wykorzystanie enzymoéw w przemysle spozywczym. Suplementy diety. (3h)

9. Zwigzki biologiczne w bezpieczenstwie zywnosci. (3h)

10. Metody wykorzystywane do badania zywnosci. (3h)




Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zajecia organizacyjne, zasady BHP. Obliczenia chemiczne zwigzane z przygotowywaniem buforéw,
wyliczeniem stezen, itp. (2h)

2. Praktyczna analiza biatek pochodzenia roslinnego i zwierzecego w przemysle spozywczym. (2h)
3. Jakosciowe i ilosSciowe oznaczanie aminokwasdw i biatek (spektrofotometryczne, reakcja z
ninhydryng, ksantoproteinowa), chromatografia bibutowa aminokwasdéw, wytrgcanie biatek. (2h)
4. Mechanizm dziatania enzymdw, kinetyka enzymatyczna. Konwersatorium oraz éwiczenia
rachunkowe. (2h)

5. Wykorzystanie preparatdow enzymatycznych w przemysle spozywczym. Enzymy wykorzystywane w
serowarstwie. (2h)

6. Metody wykorzystywane do oznaczania aktywnosci wybranych enzymoéw. (2h)

7. Witaminy - zwigzki niezbedne do prawidtowego funkcjonowania organizmu zywego.
Konwersatorium. (2h)

8. Identyfikacja witamin w suplementach diety oraz produktach roslinnych; metody rewizji
skutecznosci witamin. (2h)

9. Cukry w produktach spozywczych oraz przyswajalno$é weglowodandw przez cztowieka.
Konwersatorium. (2h)

10. Badanie srodkow spozywczych na obecnosé cukréow. (2h)

11. Lipidy i kwasy ttuszczowe dostarczane wraz z pozywieniem - rola w organizmie cztowieka.
Konwersatorium. (2h)

12. Rozdziat steroli metodg chromatografii cienkowarstwowej.(2h)

13. Kwasy nukleinowe: budowa, rola, wykorzystanie w zywnosci genetycznie modyfikowanej.
Konwersatorium. (2h)

14. Preparatyka kwasoéw nukleinowych z produktéw pochodzenia zwierzecego; wyznaczanie widma
absorpcyjnego kwasow nukleinowych. (2h)

15. Odrabianie zalegtosci, korekta sprawozdan z éwiczen. (2h)

Nazwa przedmiotu Biotechnologia zywnosci
Semestr 5
Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:




BZ_P6S_WGO1 - Student opisuje proces powstawania nowych gatunkdw, odmian na drodze tgczenia réznych genom
poliploidyzacji, a takze z wykorzystaniem markeréw molekularnych do masowej selekcji (MAS) dla przyspieszenia i ut
identyfikacji pozgdanych genotypdw w procesie hodowli roslin. Zna potrzebe wykorzystania kultur in vitro do otrzym
haploidow i linii podwojonych haploidow w usprawnianiu procesu hodowlanego /test, kolokwia, raport/

BZ_P6S_WGO0S - Student ma wiedze dotyczacg osiggnieé biotechnologicznych w réznych dziedzinach, w tym ulepszar
roslin uprawnych dzieki wykorzystaniu technik biotechnologicznych - kultur in vitro oraz inzynierii genetycznej. Stude
wiedze w zakresie zwiekszania wartosci ptodéw rolnych nie tylko w wyniku krzyzowania, ale i mutagenezy czy transg
Widzi konieczno$¢ ochrony bioréznorodnosci i agroekosystemdw /test, kolokwia, raport/

BZ_P6S_WHK12 - Zna technologie produkcji zdrowych wolnych od patogendw sadzonek roslin uprawnych z wykorzyst
kultur in vitro oraz wykorzystanie systeméw bioreaktorowych do produkcji dodatkéw do zywnosci /ocena - test, kolo

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO3 - Potrafi wykonac pod okiem opiekuna proste zadanie badawcze zwigzane z zaindukowaniem kultur i
wykorzystaniem technik inzynierii genetycznej w doskonaleniu roslin uzytkowych dla zapewnienia bezpieczenstwa zy
ocena - test, raport, kolokwia/

BZ_P6S_UW10 - Posiada umiejetnos¢ wykazania sposobdw otrzymywania i wykorzystania w praktyce rolniczej roslii
genetycznie zmodyfikowanych i zywnosci z nich pochodzacych, potrafi zaproponowacé sposoby ich identyfikacji /ocen
raport, kolokwia/

BZ_P6S_UO014 - Student pracuje w grupie przyjmujgc w niej rozne role /ocena - test, raport, praca na ¢wiczeniach/
w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO3 - Potrafi analizowad oraz krytycznie oceniac istniejgce rozwigzania w zakresie zapewnienia bezpieczens
zywnosci /ocena - praca na zajeciach praktycznych/

BZ_P6S_KK04 - Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z zywnosciag GMO /ocena - praca na zajeciact
praktycznych/

Kryteria oceniania

Tresci programowe - wyktady

1. Wprowadzenie do biotechnologii. Zielona biotechnologia w wytwarzaniu zywnosci.

2. Podstawowe techniki biotechnologii — inzynieria genetyczna, kultury in vitro, tilling i ecotilling

3. Markery molekularne w selekcji roslin uprawnych, poszukiwanie markeréw sprzezonych z genami warunkujgcymi
uzytkowe.

4. Wprowadzenie do roslinnych kultur in vitro.

5. Warunki prowadzenia kultur.

6. Wykorzystanie linii podwojonych haploidéw w doskonaleniu roslin uprawnych. Otrzymywanie roslin haploidalnyc
podwojonych haploidéw.

7. Bezpieczerstwo zywnosci — metody biotechnologiczne w uzyskiwaniu zdrowych surowcéw roslinnych, wolnych oc
patogendw.

8. Metody manipulacji genomami roslinnymi w celu dywersyfikacji roslin uprawnych.




9. Rosliny GMO w ogrodnictwie i w rolnictwie — znaczenie i perspektywy wprowadzania nowych cech. Podstawy tran
10. Techniki transformacji roslin.

11. Nowe strategie ulepszania roslin uprawnych - epigenetyka.

12. Nutrigenomika.

13. Ochrona bioréznorodnosci roslin uzytkowych w aspekcie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

14. Prawo w Polsce i prawo w Unii Europejskiej —dopuszczenie do uprawy GMO, zywnosé GMO.

15. Spoteczne i prawne skutki wykorzystania GMO w rolnictwie

Tresci programowe — éwiczenia

1.Zasady organizacji, pracy i BHP w pracowni kultur in vitro i inzynierii genetycznej.2h

2. Przygotowanie podtozy do uprawy roslin win vitro. 4h

3. Zasady zaktadania roslinnych kultur in vitro. 4h

4. Obserwacje i interpretacja uzyskanych wynikéw. 4h

5. Zasady izolacji DNA z roslin. 4h

6. Wiasciwosci DNA. Wykorzystanie reakcji PCR i RT-PCR w doskonaleniu roslin uprawnych. 4h
7. Zasady izolacji materiatu genetycznego z zywnosci GMO. 4h

8.Zasady przygotowywania i optymalizacja reakcji PCR w diagnostyce zywnosci. 4h

Nazwa przedmiotu Botanika BBZ-SI>BOTAN
Semestr 1
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGOL1 - Opisuje budowe roslin na kazdym poziomie organizacyjnym. Wyjasnia zmiany ewolucyjne w ich bud
kontekscie zmieniajgcych sie warunkéw $rodowiskowych / ocena postepujgca na ¢wiczeniach oraz kwalifikujgca na z:
wyktaddw/

BZ _P6S_WGO04 - Zna gtdwne grupy roslin zielonych oraz potrafi wskazac ich cechy apomorficzne. Zna sposoby rozmn:
roslin na wszystkich poziomach taksonomicznych. Rozréznia charakterystyczne i pospolite gatunki roslin. Zna gatunki
wykorzystywanych do produkcji zywnosci oraz roslin trujgcych lub szkodliwych dla zwierzat hodowlanych oraz wie jal
cechami diagnostycznymi wyrdzniaja sie te gatunki /ocena postepujgca na ¢wiczeniach oraz kwalifikujgca na zaliczen
wyktadow/

BZ_P6S_WGO06 - Zna podstawowe sposoby klasyfikacji roslin. Wymienia najwazniejsze etapy filogenezy roslin i opisuj
aspekcie ewolucyjnym. Zna historie rozwoju systematyki roslin /ocena




w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO03 - Prawidtowo przeprowadza obserwacje przy uzyciu mikroskopdéw $wietlnego i stereoskopowego. Inte
omawia wyniki oraz formutuje adekwatne wnioski, wykorzystujgc terminologie naukowg z zakresu botaniki. Sprawni
bezpiecznie postuguje sie powierzonym sprzetem /ocena postepujgca na ¢wiczeniach oraz kwalifikujgca na zaliczeniu
wyktaddw/

BZ_P6S_UWO03, BZ P6S_UWAOQ9 - Oznacza przynalezno$é rodzajowg lub gatunkowag roslin na podstawie morfologii, z
wykorzystaniem kluczy do oznaczania. Interpretuje cechy adaptacji morfologicznej w kontekscie ewolucyjnym /ocen:
postepujgca na ¢wiczeniach oraz kwalifikujgca na zaliczeniu wyktadow/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KOO06 - Jest sSwiadomy efektdw pracy w grupie. Potrafi wspotdziatac i pracowac w grupie /ocena postepujgca
Cwiczeniach oraz kwalifikujgca na zaliczeniu wyktadow/

BZ_P6S_KRO7 - Jest wrazliwy na przyrode jako zbiér wartosci poznawczych, estetycznych, edukacyjnych, ekonomiczn
waloréw turystycznych. Jest Swiadomy znaczenia biordznorodnosci roslin i koniecznosci jej ochrony /ocena postepu;j:
¢wiczeniach oraz kwalifikujgca na zaliczeniu wyktadéw/

BZ_P6S_KKO04 - Wykazuje odpowiedzialnos¢ i dbatos¢ o powierzony sprzet laboratoryjny i zbiory przyrodnicze /ocena
postepujgca na ¢wiczeniach oraz kwalifikujgca na zaliczeniu wyktadow/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu odbywa sie na podstawie pisemnego zaliczenia ¢w
wyktadéw na ocene. Zaliczenie wyktadéw ma charakter pisemny (pytani:
problemowe) i przeprowadzane jest podczas wyktaddw (4 sprawdziany 3
minutowe w trakcie trwania semestru) - Srednia uzyskanych ocen jest oc
zaliczajgcq wyktady. Ocena koricowa z przedmiotu jest srednig z ocen zal
wyktadow oraz ¢wiczen. Jezeli student nie zaliczy wyktadow za pierwszyr
ma prawo przystapienia do zaliczenia poprawkowego w terminie wyznac
przez prowadzgcego (nie pdzniej niz do konca sesji).

Tresci programowe - wyktady

Wyktad 1. Botanika jako nauka o roslinach zyjacych w naturalnym srodowisku i w warunkach uprawy, podstawy syste
roslin, specyfika komarki roslinnej ( Sciana komodrkowa, wakuola).

Wyktad 2. Komérka roslinna cd.

Plastydy, barwniki roslinne, materiaty spichrzowe i sposéb ich magazynowania w komérce roslinnej).

Wyktad 3. Tkanki rodlinne

Rdéznicowanie komadrek roslinnych. Typy, uktady rodzaje i odmiany tkanek roslinnych. Tkanki state i twércze. Uktad: d
(epiderma, peryderma, martwica korkowa);

Wyktad 4. Tkanki roslinne c.d.

Uktad waskularny (tyko pierwotne i wtérne, drewno pierwotne i wtérne). Typy wigzek przewodzgcych.

Wyktad 5. Tkanki roslinne c.d.

uktad: podstawowy (parenchyma); przewietrzajacy (aerenchyma) i fotosyntetyzujacy (chlorenchyma) oraz wzmacnia,

(kolenchyma i sklerenchyma) i wydzielniczy (tkanki powierzchniowe i wewnetrzne.




Wyktad 6. Rosliny Igdowe jako organowce

Budowa i funkcja organdéw nad- i podziemnych u roslin okrytozalgzkowych. Pierwotna budowa anatomiczna todygi. P
todygi na grubos¢ i jego wptyw na budowe anatomiczng. Anatomia peddw spichrzowych.

Wyktad 7. Morfologia todygi

Modyfikacje peddw, nad- i podziemnych ze szczegdInym uwzglednieniem peddw petnigcych funkcje spichrzowe. Mol
modyfikacje korzenia. Budowa anatomiczna. Wtdérny przyrost i przystosowania korzenia do funkcji spichrzowych
Wyktad 8. Morfologia i anatomiczne przystosowanie liscia do petnionych funkcji.

Wyktad 9. Morfologia kwiatéw i kwiatostandw. Budowa nasion i owocéw u okrytozalgzkowych. Klasyfikacje botanicz
uzytkowe. Sposoby rozprzestrzeniania sie nasion i owocow

Wyktad 10

Zakres taksonomii. Rozréznienie miedzy taksonomig a systematyka. Gatunek w systematyce. Pojecia gatunku. Klasyfi
naturalna organizmoéw. System APG

Wyktady 11-15: W kazdej z omawianych grup szczegdétowo scharakteryzowane bedg gatunki istotne w procesie prod
zywnosci lub taksony zagrazajgce i obnizajgce jakos¢ i/lub bezpieczeristwo wyprodukowanej paszy lub zdrowej zywn
Wyktad 11. Charakterystyka roslin nagozalgzkowych.

Przeglad rodzimych przedstawicieli szpilkowych.

Wyktad 12. Problemy systematyki roslin okrytozalgzkowych

Podziat na Magnoliopsida (Dicotyledones) i Liliopsida (Monocotyledones). Klady Amborellowcéw, Grzebieniowcow,
Magnoliowcow i wtasciwych dwulisciennych (Eudicots). Charakterystyka i przeglad rodzin rzedu Nymphaeales (grzybi
Magnoliales (magnoliowce). Klad Ranunculales (jaskrowce), charakterystyka przedstawicieli rodziny: Ranunculaceae
(jaskrowatych), Papaveraceae (makowatych).

Wyktad 13

Klad gozdzikowcodw Caryophyllales. Charakterystyka przedstawicieli rodzin: Caryophyllaceae (gozdzikowate), Polygon
(rdestowe). Klad rézowcopodobnych (Rosides). Charakterystyka przedstawicieli Linaceae (Inowate), Klad rézowcopoc
(Rosides). Charakterystyka przedstawicieli Fabales: Fabaceae (bobowate); Rosales: Rosaceae (rozowate); Cucurbitale
Cucurbitaceae (dyniowate); Brassicales: Brassicaceae (kapustowe); Malvales: Malvaceae (malwowate).

Wyktad 14

Klad asterowcopodobnych (Astridae): rzedy Lamiales: Lamiaceae (jasnotowe); Solanales: Solanaceae (psiankowate); .
Apiaceae (baldaszkowate); Asterales: Asteraceae (astrowate).

Wyktad 15

Liliopsida (monocotyledones) - jednoliscienne. Pochodzenie, linie ewolucyjne w obrebie jednolisciennych, pozycja
systematyczna. Cechy charakterystyczne rzedéw i rodzin Asparagales: Amaryllidaceae, Iridaceae; Liliales: Colchicaceaz
Liliaceae, Juncales (sitowce), Cyperales (ciborowce); rzad Poales (trawy).

Tresci programowe — éwiczenia

1,2. Wprowadzenie do mikroskopowania. Budowa mikroskopu optycznego. Zasady mikroskopowania. Zasady sporzg
preparatéw mikroskopowych. Zasady wykonywania rysunkéw schematycznych. Samodzielne wykonanie pierwszych
mikroskopowych). Budowa komarki roslinnej. Obserwacja zjawiska plazmolizy i deplazmolizy w komérce roslinnej. W
rysunkow schematycznych.

3,4. Substancje zapasowe i sposdb ich magazynowania w komarce roslinnej.

5,6. Tkanki roslinne: tkanka okrywajaca - epiderma (skérka), peryderma, wytwory epidermy (skoérki). Wykonanie rysu
schematycznych.

7,8. Tkanka wzmacniajgca: kolenchyma (zwarcica) i sklerenchyma (twardzica), tkanka przewodzaca.




9,10. Tkanka miekiszowa: miekisz palisadowy, ggbczasty, wieloramienny, powietrzny.

11,12. Budowa kwiatu, modyfikacje pedu, korzen.

13,14. Kwiatostany groniaste i wierzchotkowe. Przykwiatki.

15,16. Podziat owocéw.

17,18. Morfologia lisci.

19,20. Nauka rozpoznawania wybranych gatunkdw istotnych w procesie produkcji zywnosci lub zagrazajgcych i obniz
jakos¢ i/lub bezpieczenstwo wyprodukowanej paszy lub zdrowej zywnosci.

21,22. Wprowadzenie do klucza do oznaczania roslin; oznaczanie roslin na zaliczenie.

23,24. Przeglad wazniejszych rodzin okrytonasiennych (ze szczegdélnym uwzglednieniem gatunkéw uzytkowych i truje
(szkodliwych): Caryophyllaceae - gozdzikowate, Ranunculaceae - jaskrowate, Brassicaceae - krzyzowe (kapustowate),
rozowate, Fabaceae - motylkowate (bobowate), Solanaceae - psiankowate; oznaczanie roslin na zaliczenie.

25,26. Przeglad wazniejszych rodzin okrytonasiennych (ze szczegdlnym uwzglednieniem gatunkéw uzytkowych i truje
(szkodliwych): Apiaceae - baldaszkowate (selerowate), Euphorbiaceae - wilczomleczowate, Scrophulariaceae - tredoy
Lamiaceae - wargowe (jasnotowate), Asteraceae - ztozone (astrowate), Chenopodiaceae-komosowate; oznaczanie ro
zaliczenie.

27,28. Przeglad wazniejszych rodzin okrytonasiennych (ze szczegdlnym uwzglednieniem gatunkdw uzytkowych i trujz
(szkodliwych): Liliaceae - liliowate, Cyperaceae - turzycowate (ciborowate), Poaceae - trawy (wiechlinowate); oznacz:
na zaliczenie.

29,30. Cwiczenia zaliczeniowe, rozpoznawanie gatunkéw roélin na zaliczenie.

Nazwa przedmiotu Chemia organiczna z elementami chemii nieorganicznej BBZ-
SI>CHEMIAORG

Semestr 1

Liczba punktow ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO02 - Student zna podstawowe pojecia i prawa chemiczne oraz klasyfikacje i
nomenklature zwigzkdéw nieorganicznych i organicznych, rozpoznaje typ reakcji chemicznej, definiuje
i objasnia podstawy termodynamiki, przebieg reakcji chemicznych poznanych grup zwigzkéw,
rozrdznia i ttumaczy podstawowe procesy elektrochemiczne /Odpowiedz pisemna, Egzamin
pisemny/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO03 - Student potrafi wykona¢ obliczenia chemiczne oraz zapisac i zbilansowac¢ réwnania

reakcji. Przeprowadza doswiadczenia chemiczne i przedstawia ich przebieg w postaci rownan reakcji.




Student potrafi samodzielnie zmontowac oraz obstugiwac aparature stuzgcg do wykonania
podstawowych operacji fizykochemicznych oraz interpretowaé zaobserwowane efekty reakcji
chemicznych /ocena - Obserwacja studenta pod katem umiejetnosci wykonywania prostych
doswiadczen laboratoryjnych/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Student wykazuje aktywng postawe w rozwigzywaniu problemdéw w grupie, docenia
poznawcze wartosci wiedzy /ocena - Obserwacja pracy studentéw w laboratorium/

BZ_P6S_KRO7 - Student jest Swiadomy zagrozen w pracy w laboratorium chemicznym. Wykazuje
dbatos¢ o powierzony mu sprzet laboratoryjny, pracuje w sposéb bezpieczny dla siebie i innych
uzytkownikdw laboratorium /ocena - Obserwacja pracy studentéw w laboratorium/

Kryteria oceniania ocena punktowa za wykonanie poszczegdlnych eksperymentow,
sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych, kolokwia, egzamin pisemny,
obserwacja zachowan studenta podczas pracy w laboratorium

Tresci programowe - wyktady

Wyktad 1.Budowa atomu, wtasciwosci pierwiastkdw w powigzaniu ze strukturg elektronowg atomu.
Uktad okresowy pierwiastkow.

Wyktad 2. Rodzaje wigzan chemicznych i ich charakterystyka. Struktura elektronowa czasteczek i
jonow.

Wyktad 3.Roztwory. Dysocjacja elektrolityczna. Hydroliza. lloczyn jonowy wody. pH. Rdwnowagi w
roztworach. Roztwory buforowe.

Wyktad 4.Reakcje chemiczne. Typy reakcji chemicznych. Reakcje odwracalne i pojecie statej
rownowagi.

Wyktad 5.Budowa elektronowa i przestrzenna zwigzkéw organicznych.

Wyktad 6.Weglowodory i chlorowcopochodne.

Wyktad 7.Reakcje zwigzkdw organicznych: substytucja, addycja i eliminacja.

Wyktad 8.Alkohole, fenole, etery.

Wyktad 9 i 10.Aldehydy i ketony. Addycja nukleofilowa.

Wyktad 11 i 12.Kwasy karboksylowe i ich pochodne. Ttuszcze.

Wyktad 13.Azotowe zwigzki organiczne: aminy i amidy.

Wyktad 14.Aminokwasy i peptydy.

Wyktad 15.Weglowodany.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Elektrolity. Stata i stopien dysocjacji. Wykrywanie kwasow i zasad przy pomocy wskaznikdw.
Elektroujemnosc. Pierwiastki, ktérych zwigzki majg wtasciwosci amfoteryczne. Uzasadnianie
wtasciwosci amfoterycznych Zn(OH)2, Pb(OH)2, Al.(OH)3. Sole - wzory strukturalne, dysocjacja
elektrolityczna i hydroliza. Badanie odczynéw wodnych roztworéw soli. Otrzymywanie stabych




kwaséw i zasad z ich soli.

Zadania rachunkowe dotyczace stezen procentowych i molowych roztworéw. Alkacymetria - zadania
rachunkowe. Alkacymetryczne oznaczanie roztworu NaOH przy pomocy kwasu solnego o znanym
stezeniu molowym.

lloczyn jonowy wody. Wyktadnik stezenia jondw wodorowych w roztworze.

Roztwory buforowe. Pojemnosé buforowa. Zadania rachunkowe. Pomiar pH podczas rozcieficzania
wodnego roztworu amoniaku i buforu amonowego. Pomiar pH podczas dodawania do buforu
octanowego mocnego kwasu i mocnej zasady.

Izomeria zwigzkéw organicznych. Reakcje weglowodoréw nasyconych i halogenkéw alkilowych.
Wykrywanie fluorowcéw w zwigzkach organicznych. Destylacja prosta. Pomiar wspétczynnika
zatamania $wiatta zwigzkdéw organicznych.

Wtasciwosci chemiczne weglowodordw nienasyconych i aromatycznych.

Wtasciwosci chemiczne i reakcje alkoholi i fenoli i zwigzkdéw karbonylowych: aldehyddw i ketonow.
Wtasciwosci chemiczne i reakcje kwaséw karboksylowych i ich pochodnych: estréw, chlorkéw i
bezwodnikdw. Glicerydy i fosfoglicerydy. Oczyszczanie substancji organicznych przez krystalizacje.
Zasady doboru wtasciwego rozpuszczalnika do krystalizacji. Pomiar temperatury topnienia.
Wtasciwosci chemiczne i reakcje amin i amidéw. Wtasciwosci chemiczne i reakcje aminokwasow.
Peptydy.

Witasciwosci chemiczne i reakcje cukrow prostych. Glikozydy.

Nazwa przedmiotu Chemia zywnosci BBZ-SI>CHEMIAZYW
Semestr 2
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO02 - Student zna i rozumie sktad chemiczny produktéw zywnosciowych, gtéwne sktadniki zywnosci, ich w
chemiczne, fizyczne, technologiczne i biologiczne oraz zachodzace miedzy nimi reakcje w stopniu zaawansowanym /
Odpowiedz ustna, Kartkowki, Ocena raportéw z éwiczen, Egzamin/

BZ_P6S_WGO04 - Student zna i rozumie interakcje pomiedzy sktadnikami zywnosci, a ich wtasciwosciami funkcjonalny
stopniem oddziatywania na stan zdrowia organizmu oraz identyfikuje zagrozenia /ocena - Odpowiedz ustna, Kartkow
raportéw z ¢wiczen, Egzamin/




BZ_P6S_WG10 - Student zna i rozumie w stopniu zaawansowanym chemiczne, fizykochemiczne i instrumentalne mef
izolowania wybranych sktadnikow zywnosci z produktéow/ surowcoéw zywnosciowych /ocena - Odpowiedz ustna, Kart
Ocena raportéw z ¢wiczen, Egzamin/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO3 - Student potrafi wykona¢ procedury izolowania okreslonych sktadnikéw zywnosci z wykorzystaniem |
technik chemicznych i fizycznych w zakresie chemii ogdlnej postugujac sie odpowiednig aparaturg i przestrzegajac za:

Ocena - Obserwacja pracy na Cwiczeniach i poprawnoséci wykonywania doswiadczen i obstugi prostego sprzetu
laboratoryjnego/

BZ_P6S_UWOS - Student potrafi potwierdzi¢ za pomocg technik chromatograficznych/ spektroskopowych/
fizykochemicznych/chemicznych, ze wyizolowat gtéwny sktadnik surowca lub produktu zywnosciowego i przygotowa
przebiegu doswiadczenia i uzyskanych wynikéw /ocena Ocena stopnia czystosci i wydajnosci wyizolowanych sktadnik
zywnosci/

BZ_P6S_UU15 - Student rozumie potrzebe uzupetniania wiedzy z zakresu chemii zywnosci i metod analizy sktadnikoy
ocena raportow z ¢wiczen/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO03 - Student ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za realizowane w zespole zadania, skutki nieprawidtowo
prowadzonej technologii produkcji /ocena - Obserwacja pracy w grupie/

BZ_P6S_KRO7 - Student jest Swiadomy wptywu okreslonych sktadnikéw zywnosci na jej jakos¢ i zdrowie konsumenta
Obserwacja pracy w grupie/

BZ_P6S_KOO05 - Student ma $wiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci w zakresie bezpieczenistwa zywnosci /ocet
Obserwacja pracy w grupie/

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

. Zakres chemii zywnosci. Sktad chemiczny produktéw zywnosciowych

. Woda jako sktadnik zywnosci

. Budowa, wystepowanie i wtasciwosci monosacharydoéw i disacharydéw w zywnosci

. Nieenzymatyczne brunatnienie zywnosci — reakcje Maillarda i ich znaczenie w ksztattowaniu cech
sensorycznych produktéw zywnosciowych

. Polisacharydy i ich znaczenie w zywnosci

. Budowa, wystepowanie i wtasciwosci kwaséw ttuszczowych

. Budowa, wtasciwosci oraz reakcje triacylogliceroli

. Budowa i znaczenie fosfolipidéw w zywnosci

. Biatka w produktach zywnosciowych

10. Niebiatkowe zwigzki azotowe

11. Wystepowanie, budowa i wtasciwosci polifenoli

12. Barwniki w zywnosci

13. Zwigzki zapachowe w zywnosci. Czesc¢ 1
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14. Zwigzki zapachowe w zywnosci. Czes¢ 2
15. Alergeny, mutageny, kancerogeny i antykancerogeny oraz skazenia zywnosci
Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Wyposazenie laboratorium chemii zywnosci, zasady BHP oraz omdwienie sposobu korzystania/uruchamiar
dostepnego w laboratorium

Izolowanie trimirystyny z gatki muszkatotowej

Wydzielanie i identyfikacja lotnych sktadnikéw przypraw

Izolowanie kurkuminy z kurkumy

Badanie wtasciwosci redukujgcych cukrow wystepujgcych w zywnosci
Izolowanie piperyny z pieprzu czarnego

Izolowanie fosfolipidow i cholesterolu z zéttka jaja kurzego.
Woydzielanie kofeiny z herbaty

. Rozdziat barwnikdw z materiatu roslinnego

10. Izolowanie teobrominy z kakao

©oNDUAWN

Nazwa przedmiotu Dobrostan zwierzat BBZ-SI>DOBZWI
Semestr 3
Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_PS6_WGOS - posiada wiedze z zakresu dobrostanu zwierzat, w tym jego aspektéw etycznych oraz
interakcji cztowiek — zwierze/Kolokwium, Rozmowa/

BZ_PS6_WGO5 - posiada wiedze dotyczgcg metod oceny dobrostanu zwierzat obejmujgca kryteria
fizjologiczne, behawioralne, zdrowotne i ekonomiczne /Kolokwium, Rozmowa/

BZ_PS6_WGOS5 - rozumie znaczenie aktéw prawnych dotyczacych dobrostanu zwierzat oraz zna ich
role w zakresie ksztattowania wtasciwych warunkéw bytowych zwierzat /Kolokwium, Rozmowa/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO09 - prawidtowo przeprowadza obserwacje warunkdw utrzymania zwierzat, interpretuje
i omawia wyniki oraz formutuje adekwatne wnioski wykorzystujgc terminologie naukowq i
specjalistyczng /ocena - Kolokwium, Rozmowa/

BZ_P6S_UWAOQ9 - obserwuje konsekwencje btednie prowadzonej hodowli zwierzat oraz niskiego ich
dobrostanu wraz z jego antropogenicznym podtozem, objasnia zaleznosci pozwalajgce na poprawe
istniejgcej praktyki i prewencji w hodowli zwierzecej /ocena - Kolokwium, Rozmowa/




BZ_P6S_UWAOQ9 - prawidtowo ocenia i interpretuje poziom dobrostanu zwierzat wraz z klasyfikacjg
jego pochodzenia, wskazuje mozliwosci przeciwdziatania skutkom zaistniatych btedéw/ocena -
Kolokwium, Rozmowa/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - wykazuje zainteresowanie aktualizacjg wiedzy z zakresu dobrostanu zwierzat i
dyscyplin pokrewnych rozumie potrzebe prowadzenia badan i dziatan prewencyjnych z tego zakresu
/ocena - Kolokwium, Rozmowa/

BZ_P6S_KKO04 - potrafi zaplanowaé zadania badawcze i prewencyjne dostosowujac je do panujacych
warunkdw, posiadanej aparatury badawczej oraz potencjalnych mozliwosci wykonania okreslonych
procedur /ocena - Kolokwium, Rozmowa/

BZ_P6S_KKO04 - jest wrazliwy na szeroko rozumiang ochrone przyrody jako zbiér wartosci
poznawczych i edukacyjnych, jest wrazliwy na ochrone zwierzat szczegdlnie w zakresie utrzymania
wtasciwych warunkéw ich bytowania /ocena - Kolokwium, Rozmowa/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu: studentdw posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen
obowigzuje egzamin pisemny w sesji egzaminacyjne;j. Zaliczenie trwa 45
min. Brak zaliczenia w pierwszym terminie skutkuje prawem do
zaliczenia materiatu ustnie lub pisemnie w terminie poprawkowym.

Tresci programowe - wyktady

1. Znaczenie dobrostanu w chowie zwierzat. Etyczne aspekty dobrostanu, dobrostan a bél i
cierpienie zwierzat, dobrostan a interakcje cztowiek-zwierzerdquo; - 1 h

2. Metody oceny dobrostanu zwierzat. Fizjologiczne aspekty oceny dobrostanu. Behawioralne
kryteria oceny dobrostanu. Zdrowotne i produkcyjne kryteria oceny dobrostanu. Ekonomiczne
kryteria oceny dobrostanu -1 h

3. Dobrostan a bezpieczenstwo zywnosci- 1 h

4. Dobrostan a prawo (europejskie konwencje o ochronie zwierzat , przepisy UE, prawo polskie) -1 h
5. Wymogi dobrostanu w chowie drobiu. Reakcje behawioralne a dobrostan kur. Implikacje
zdrowotne a dobrostan kur i brojleréow kurzych. Warunki utrzymania niosek i brojleréw. Warunki
utrzymania innych gatunkdéw drobiu -1 h

6. Wymogi dobrostanu w chowie $win. Zdrowotne i behawioralne aspekty dobrostanu swin. Warunki
utrzymania $win -1 h

7. Wymogi dobrostanu w chowie bydta mlecznego. Zdrowotne i behawioralne aspekty dobrostanu
bydta. Standardy w zakresie dobrostanu kréw. Wymogi dotyczgce dobrostanu cielgt. Standardy
higieniczne w zakresie pozyskiwania mleka -1 h

8. Wymogi dobrostanu w chowie innych gatunkéw zwierzat. Minimalne warunki utrzymywania
owiec. Minimalne warunki utrzymywania kéz. Minimalne warunki utrzymywania koni. Minimalne
warunki utrzymywania zwierzat futerkowych. Minimalne warunki utrzymywania jeleni i danieli - 1 h
9. Dobrostan w chowie zwierzat laboratoryjnych. Zwierzeta laboratoryjne i doswiadczalne. Warunki
Srodowiska w pomieszczeniach dla zwierzat laboratoryjnych. Doswiadczenia na zwierzetach.
Eutanazja i usmiercanie zwierzat doswiadczalnych - 1h

10. Wymogi w zakresie transportu zwierzat. Regulacje prawne dotyczace transportu zwierzat.




Zwierzeta w czasie transportu. Postepowanie ze zwierzetami podczas transportu. Zatadunek i
roztadunek. Ogdlne wymogi dotyczace srodkdéw i warunkdéw transportu. Nadzér nad transportem
zwierzat-1h

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Promieniowanie i o$wietlenie w budynkach inwentarskich. Pomiar natezenia swiatta, pomiar i
zasada wyliczania minimalnego czasu dezynfekcji promiennikami UV, ocena oswietlenia pomieszczen
-2 h

2. Termometria i higrometria. Metodyka i wykonywanie pomiaréw temperatury i wilgotnosci. Uktady
termiczno - wilgotnosciowe - 2 h

3. Wentylacja i bilans cieplny pomieszczen inwentarskich. Charakterystyka systemoéw
alternatywnych. Okreslanie bilansu cieplnego, wskaznika WWT oraz systemow ogrzewania -2 h

4. Mechaniczne, chemiczne i biologiczne zanieczyszczenia powietrza oraz metody ich okre$lania -2 h
5. Bioasekuracja ferm i obiektow inwentarskich oraz zasady prewencji przeciwzakaznej - 2 h

6. Warunki uboju zwierzat - 2 h

7. Zajecia terenowe - praktyczne metody oceny funkcjonalnej obiektéw inwentarskich - pomiar
czynnikdw mikroklimatycznych, lista kontrolna SPIWET - 2 h

8. Kontrola dobrostanu zwierzat w gospodarstwach utrzymujacych zwierzeta- 1 h

Nazwa przedmiotu Dodatki do zywnosci BBZ-SI>DODZYW
Semestr 5
Liczba punktow ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO9 - Zna procesy zachodzace w cyklu zycia produktu, urzadzen, obiektdw i systemow
zwigzanych z produkcjg zywnosci szczegdlnie pod katem zapewnienia jej bezpieczeristwa/wyniki
ocen uzyskanych z testu i zaliczenia ¢wiczen/

BZ P6S_WG11 - Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa proceséw wytwarzania
zywnosci na wszystkich jej etapach/wyniki ocen uzyskanych z testu i zaliczenia ¢éwiczen/

w zakresie umiejetnosci:




BZ_P6S_UWO04 - Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzace podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci pod katem ich bezpieczeristwa /ocena - wyniki ocen uzyskanych z testu i
zaliczenia ¢wiczen/

BZ_P6S _UWOS - Analizuje zagrozenia w produkcji surowcow i zywnosci oraz posiada umiejetnosé
rozwigzywania problemow i eliminowania zaistniatych zagrozen /ocena - wyniki ocen uzyskanych z
testu i zaliczenia éwiczen/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO03 - Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa
zywnosci, ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii
wytwarzania zywnosci /ocena - wyniki ocen uzyskanych z testu i zaliczenia ¢wiczen/

BZ_P6S_KKO04 - Ma swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego
rolnictwa, Srodowiska rolniczego i bezpieczeristwa zywnosci /ocena - wyniki ocen uzyskanych z testu
i zaliczenia éwiczen/

Kryteria oceniania oceny z zaliczenia ¢wiczen i testu

Tresci programowe - wyktady

. Dodatki do zywnosci - definicje, pojecia, zasady
. Dodatki do zywnosci - uwarunkowania prawne
. Konserwanty

. Regulatory kwasowosci

. Przeciwutleniacze i synergenty

. Emulgatory

. Hydrokoloidy polisacharydowe

. Hydrokoloidy biatkowe

O 00 N OO 1 B W N B

. Substancje tworzace lub utrzymujace strukture

10. Barwniki

11. Aromaty, przyprawy i substancje smakowe

12. Substancje stodzace

13. Substancje wzbogacajgce

14. Dodatki pomocnicze - enzymy, nosniki, rozpuszczalniki

15. Dodatki pomocnicze - substancje klarujace, filtrujace, gazy, na powierzchnie

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Substancje przedtuzajgce trwatos¢ zywnosci
Substancje konserwujgce

2. Substancje przedtuzajgce trwatos¢ zywnosci
Substancje przeciwutleniajace




3. Dodatki ksztattujgce strukture

Hydrokoloidy

4. Dodatki ksztattujgce strukture

Emulgatory

5. Substancje ksztattujgce cechy sensoryczne zywnosci
Substancje aromatyzujgce i stodzace

6. Substancje ksztattujgce cechy sensoryczne zywnosci
Barwniki

7. Dodatki wzbogacajgce

Nazwa przedmiotu Substancje biologicznie czynne w zywnosci
Semestr 5
Liczba punktow ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ P6S_WGO02; BZ P6S_WG04; BZ_P6S_WGO07 - Student ma poszerzong wiedze w zakresie
biochemii i chemii zywnosci obejmujgcym substancje biologicznie czynne, jak réwniez
zaawansowang wiedze na temat wybranych surowcow i/lub produktéw pochodzenia roslinnego i
zwierzecego /ocena - Obserwacja pracy na zajeciach, pytania problemowe, test/

BZ P6S_WGO09; BZ P6S_WG11 - Dzieki znajomosci mechanizméw dziatania zwigzkow
przeciwutleniajgcych, oraz stabilnosci oksydacyjnej réznych zrddet ttuszczéw, student jest w stanie
wskaza¢ mozliwosci praktycznego wykorzystania tej wiedzy w konserwacji produktéw
zywnosciowych /ocena - test, sprawozdania z ¢wiczen/

w zakresie umiejetnosci:

BZ P6S_UWO03; BZ P6S_UWOS - Student posiada umiejetnos¢ przeprowadzenia analiz iloSciowych i
jakosciowych w wybranych produktach zywnosciowych. Sprawnie i bezpiecznie postuguje sie
odczynnikami, szktem, drobnym sprzetem laboratoryjnym oraz aparaturg /ocena - Sprawozdania z
¢wiczen, obserwacja pracy na zajeciach, pytania problemowe/

BZ_P6S_UWO01; BZ P6S_UK11; BZ P6S_UK12 - Posiada umiejetnos¢ przygotowania sprawozdania i
referatu, oraz wykorzystuje w tym celu zdobytg wiedze praktyczng oraz wszelkie dostepne zrédta
informacji i specjalistyczng terminologie. Prowadzi merytoryczng dyskusje na temat aktywnosci
biologicznej wybranych substancji obecnych w zywnosci z odniesieniem uzyskanej wiedze do
aspektdw zwigzanych z bezpieczenstwem zywnosci /ocena - Sprawozdania z ¢wiczen + referat/




BZ_P6S_UWOS3 - Na podstawie wtasciwie dobranych metod, student umie dokonaé poprawnej oceny
stopnia zjetczenia ttuszczédw, aktywnosci antyoksydacyjnej wybranych produktéw zywnosciowych
oraz wtasciwie zinterpretowac uzyskane wyniki /ocena - Sprawozdania z éwiczen, obserwacja pracy
na zajeciach, pytania problemowe/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - Wykazuje zainteresowanie systematyczng aktualizacjg wiedzy z zakresu wybranych
aspektédw substancji aktywnych obecnych w zywnosci, jak réwniez zdobywania wiedzy teoretycznej i
praktycznej z dyscyplin pokrewnych /ocena - sprawozdania z ¢wiczen + referat/

BZ_P6S_KKO03 - Potrafi wspoétdziatad i pracowad w grupie, petnigc w niej réznorodne role. Jest
zorientowany na efektywng i bezpieczng wspotprace. Dba o bezpieczenstwo pracy wtasnej i innych
/ocena - sprawozdania z ¢wiczen + referat/

Kryteria oceniania

Tresci programowe - wyktady

1.  Substancje biologicznie czynne w zywnosci: charakterystyka substancji biologicznie
czynnych obecnych w roslinach, produktach roslinnych oraz w zywnosci pochodzenia
zwierzecego (2 godz.).

2. Wielonienasycone kwasy ttuszczowe (WNKT) oraz sterole roslinne. Metody zwiekszenia
udziatu WNKT w produktach zywnosciowych pochodzenia zwierzecego w oraz skutki tego

procesu z punktu widzenia bezpieczenstwa zywnosci (2 godz.).

3. Przeciwutleniacze naturalne, witaminy i prowitaminy w zabezpieczaniu zywnosci oraz
prewencji wybranych choréb (2 godz.).

4.  Ekstrakty, wyciagi, ziota i olejki eteryczne - polifenole roslinne jako substancje o dziataniu
przeciwutleniajagcym (2 godz.).

5.  Zwigzki siarkowe, cyjanowe oraz terpeny (2 godz.).

6.  Alkaloidy roslinne obecne w uzywkach roslinnych (papierosy, kawa, herbata, kakao) (2
godz.).

7.  Probiotyki, prebiotyki, synbiotyki — znaczenie w diecie cztowieka (2 godz.).
8.  Suplementy diety — zZywnosc¢ specjalnego przeznaczenia medycznego: fakty i mity (1

godzina).
Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zasady bezpiecznego uzywania drobnego sprzetu laboratoryjnego, wybranej aparatury oraz
odczynnikdéw. Omodwienie metody opartej na stabilnym wolnym rodniku DPPH oraz




kationorodnika ABTS. Przygotowanie koniecznych roztworéw buforowych do kolejnych zaje(
(2 godz.).

2. Ocena aktywnosci przeciwutleniajgcej wybranych kaw i herbat dostepnych na polskim rynku
(herbata czarna, zielona, owocowa, roiboss, itp.) z wykorzystaniem stabilnego wolnego
rodnika DPPH oraz kationorodnika ABTS (5 godz.).

3. Ocena rdznic w aktywnosci antyoksydacyjnej wybranych sokéw wyciskanych, sokéw z
koncentratéow (tzw. ,, 100%") i nektarow dostepnych na polskim rynku (5 godz.).

4. Ocena stabilnosci oksydacyjnej wybranych ttuszczow spozywczych wykorzystywanych do
obrobki termicznej potraw (oleje rzepakowy, kokosowy, oliwa z oliwek, masto klarowane lub/i
smalec) (5 godz.).

5. Ocena stabilnosci oksydacyjnej w miesie zawierajgcym lipidy o réznym stopniu nienasycenia
(np. mieso drobiowe, wieprzowe oraz ryby) (5 godz.).

6. Wyjazd terenowy do zaktadu zajmujgcego sie wytwarzaniem zywnosci lub produktéw
(surowcdéw) zywnosciowych zawierajgcych wybrane grupy/lub grupe substancji biologicznie
czynnych (5 godz.).

7. Prezentacja referatdbw na podstawie sprawozdan z ¢wiczed oraz uzyskanych wynikéw.
Zaliczenie ¢éwiczen (3 godz.).

15. Fizjologia

Nazwa przedmiotu Fizjologia BBZ-SI>FIZJO
Semestr 2

Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

W zakresie wiedzy:
BZ P6S_WGO01; BZ P6S_WGO06 - rozumie fizjologiczne podstawy funkcjonowania organizmu

cztowieka na kazdym poziomie organizacyjnym /ocena test zaliczeniowy/

BZ P6S_WGO01; BZ P6S_WGO06 - zna podstawowe procesy fizjologiczne zachodzace we
wszystkich uktadach narzgdowych ciata ludzkiego /ocena test zaliczeniowy/

BZ P6S_WGO01; BZ P6S_WGO06 - objasnia zwigzki miedzy budowg i funkcjg poszczegdlnych

organdw cztowieka /ocena test zaliczeniowy/




W zakresie umiejetnosci:
BZ_P6S_UWO03 - potrafi zmierzy¢ przy pomocy odpowiednich przyrzgddéw podstawowe parametry
funkcjonalne wybranych narzagddw ciata cztowieka /ocena biezgca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_UWO3 - interpretuje wyniki podstawowych badan fizjologicznych /ocena biezgca na
¢wiczeniach/

W zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - jest swiadomy efektdéw zaburzen fizjologicznych stanowigcych zagrozenia dla
zdrowia/test egzaminacyjny/

BZ_P6S_KKO02 - planuje zadania badawcze dostosowujac je do warunkdéw posiadanego
instrumentarium badawczego /ocena biezgca na ¢wiczeniach/

Kryteria oceniania Zaliczenie pisemne wiedzy z wyktadu - obowigzuje pisemny test
zaliczeniowy (30 zamknietych

pytan). Zaliczenie trwa 60 min. Zaséb wiedzy do zaliczenia 60%. Jesli test
nie zostanie zliczony w

pierwszym terminie student ma prawo ponownie go zdawacé ustnie lub
pisemnie w terminie

poprawkowym. Zaliczenie éwiczen na podstawie sredniej arytmetycznej
ze sprawozdan.

Tresci programowe - wyktady

1. Srodowisko biologiczne organizmu — ptyny w przestrzeniach zewnatrz- i wewnatrzkomérkowych;
kontrola i regulacja funkcji fizjologicznych — sprzezenia zwrotne; podstawy fizjologii komarki — btona
komérkowa tkanek reaktywnych, jadro komérkowe, mitochondria, lizosomy (2 godz.)

2. Fizjologia ukfadu ruchu; funkcje tkanki kostnej i procesy gojenia ztaman kosci; mechanizm
molekularny skurczu miesniowego — sarkomer i uktad sarkotubularny, energetyka skurczu
miesniowego; regulacja napiecia miesniowego; fizjologia miesni gtadkich (2 godz.)

3. Fizjologia uktadu nerwowego; budowa i funkcje neuronu i komérek glejowych; neurotransmitery;
funkcje rdzenia kregowego — fuk odruchowy; czynnosci pnia mdzgu — osrodki motywacyjne, odruchy
warunkowe; funkcjonalna struktura kory moézgowej (2 godz.)

4. Fizjologia uktadu krazenia; czynnosci serca; parametry funkcjonalne zbiornika tetniczego i zylnego
duzego — pojemnos¢,cisnienie, przeptyw krwi, naczynia oporowe, filtracja w naczyniach
wtosowatych; osrodki kontrolujgce krgzenie krwi (2 godz.)

5. Fizjologia uktadu oddechowego — wentylacja ptuc, wartosci sktadowe pojemnosci ptuc; dyfuzja
gazow w ptucach;regulacja nerwowa oddychania — chemoreceptory; fizjologia uktadu pokarmowego
— trawienie substancji odzywczych w poszczegdlnych odcinkach przewodu pokarmowego; czynnosci
trzustki i watroby, wchtanianie w przewodzie pokarmowym (3 godz.)

6. Fizjologia ukfadu wydzielania wewnetrznego; rola hormonéw w homeostazie organizmu; uktad
podwzgdrze-przysadka;hormony podwzgdrza; wydzielanie czesci gruczotowej przysadki mézgowej;

funkcje wydzielnicze tarczycy, przytarczyc, kory i rdzenia nadnerczy, aparat wyspowy trzustki (2




godz.)

7. Fizjologia uktadu moczowo-ptciowego; ptyny i elektrolity ustrojowe; funkcje nerek - filtracja
ktebuszkowa; resorpcja i sekrecja kanalikowa, wchtanianie wody w kanalikach nerkowych, wydalanie
moczu; regulacja czynnosci nerek (2 godz.)

Tresci programowe - éwiczenia

1. Pobudliwo$é i pobudzenie — potencjat spoczynkowy i czynnos$ciowy; synapsy i modulatory
synaptyczne; mechanizmy pobudzenia w komdrkach nerwowych i wtdknach miesniowych (2 godz.)
2. Pomiar wysitku fizycznego: wskaznik skutecznosci restytucji; test Harwardzki; pomiary obcigzenia
dynamicznego i statycznego miesni (4 godz.)

3. Czucie teleceptywne — funkcje narzagdu zmystu wzroku, ztudzenia optyczne; fizjologia wechu i
stuchu; czucie eksteroceptywne— dotyk, ucisk, czucie termiczne, bél i hamowanie bodlu; czucie
interoceptywne (4 godz.)

4. Czynnosci bioelektryczne serca — oS elektryczna serca, odprowadzenia EKG, analiza zapisu EKG;
czynnos$ci mechaniczne serca — tony serca; fizjologia krwi — czynnosci narzadéw krwiotwodrczych,
hemostaza, interpretacja badan morfologicznych krwi (4 godz.)

5. Spirometria — pomiar pojemnosci ptuc i interpretacja wynikow; dynamika zmian czynnosciowych
uktadu krazenia i oddechowego w réznych stanach wysitkowych; (4 godz.)

6. Efekty zaburzen funkcjonalnych uktadu wydzielania wewnetrznego; kontrola hormonalna funkgcji
gruczotow ptciowych;hormony tkankowe i ich funkcja; termoregulacja (5 godz.)

7. Determinacja pfci, spermato- i oogeneza, cigza — czynnosci tozyska; laktacja (5 godz.)

Nazwa przedmiotu Fizyka z elementami biofizyki BBZ-SI>FIZBIO
Semestr 1
Liczba punktow ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO02 - Student zna podstawowe prawa i zasady fizyki niezbedne w wyjasnieniu proceséw
zachodzacych w organizmach zywych, /egzamin z wyktadéw/

BZ_P6S_WGO02 - ma ogdlng wiedze dotyczgcg metod fizycznych stosowanych w diagnostyce i terapii
do uktaddw biologicznych/egzamin z wyktadéw/




BZ_P6S_WGO02 - wykazuje znajomos¢ skutkdw dziatania czynnikéw fizycznych na organizmy/egzamin
z wyktadow/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO04 - Student potrafi przeprowadzi¢ samodzielnie pomiary wielkosci fizycznych,
opisujgcych wiasciwosci uktadu biologicznego lub dotyczacych przebiegu jakiego$ procesu /ocena
sprawdzian z éwiczen laboratoryjnych, obejmujacy podstawy teoretyczne wykonywanych ¢éwiczen/

BZ_P6S_UWO04 - potrafi na podstawie wartosci wielkosci fizycznych, opisujacych czynniki fizyczne
dziatajgce na organizm, okresli¢ wielko$¢ zagrozenia dla zdrowia tego organizmu /ocena sprawdzian z
cwiczen laboratoryjnych, obejmujgcy podstawy teoretyczne wykonywanych éwiczen/

BZ_P6S_UWO04 - potrafi okresli¢ wptyw parametréw fizycznych na przebieg niektérych proceséw
zachodzacych w organizmie /ocena sprawdzian z éwiczen laboratoryjnych, obejmujgcy podstawy
teoretyczne wykonywanych ¢wiczen/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Student rozumie skutki dziatania na organizm czynnikdw fizycznych wystepujgcych w
przyrodzie /ocena - ocena z praktycznej aktywnosci w zespole ¢wiczeniowym i na podstawie
wykonanych sprawozdan/

BZ_P6S_KKO02 - ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za zadania wspdlnie realizowane w zespole
/ocena - ocena z praktycznej aktywnosSci w zespole ¢wiczeniowym i na podstawie wykonanych
sprawozdan/

BZ_P6S_KKO02 - ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za zadania wspélnie realizowane w zespole
rozumie waznos¢ przestrzegania zasad BHP w zwigzku z wystepowaniem szkodliwych czynnikéw
fizycznych /ocena - ocena z praktycznej aktywnosci w zespole ¢wiczeniowym i na podstawie
wykonanych sprawozdan/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 60 %, ocena z wyktadu 40 %

Tresci programowe - wyktady

. Czym zajmuje sie biofizyka, program wyktaddw i warunki zaliczenia przedmiotu - forma egzaminu.
. Analiza podobienstw i jej praktyczne wykorzystanie.

. Uktady inercjalne. Sity rzeczywiste ich klasyfikacja i zasieg.

. Bezwtadnos¢ ciat - masa jako miara bezwtadnosci,.

. Nie inercjalne uktady odniesienia i sity nie rzeczywiste (bezwtadnosci).

. Dynamika ruchu obrotowego - moment sity, zasada zachowania momentu pedu.

. Ciepto, temperatura, ciepto wtasciwe ciat i pojemnos¢ cieplna uktadéw termodynamicznych.
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. Mechanizmy regulacji temperatury u zwierzat statocieplnych; ochrona organizmu przed utratg i
nadwyzka ciepta.

9. Ruch drgajacy - cechy charakterystyczne, przyktady fizyczne i biologiczne - bicie serca i oddychanie.




10. Fale; rodzaje fal i ich wtasciwosci, réwnanie fali harmonicznej ptaskiej. Fale podtuzne i
poprzeczne.

11. Hydroakustyka, Fale elektromagnetyczne, kwantowa natura fal elektromagnetycznych, wptyw
promieniowania ultrafioletowego na organizmy zywe.

12. Promieniotwdrczos¢ naturalna i sztuczna; rodzaje i wiasciwosci promieniowania jgdrowego,
prawo rozpadu promieniotwdrczego.

13. Wptyw promieniowania jagdrowego na organizm na poziomie molekularnym i komérkowym, oraz
na poziomie catego organizmu; skutki deterministyczne i stochastyczne. Hormeza.

14. Metody fizyczne stosowane do badania uktadéw biologicznych.

15. Struktura i funkcje btony biologiczne;j.

Tresci programowe - éwiczenia

1. Wyznaczanie gestosci i ciezaru wtasciwego ciat statych i cieczy.

2. Wirdwka.

3. Badanie przeptywu cieczy przez poziome przewody.

4. Pomiar wilgotnosci powietrza.

5. Napiecie powierzchniowe cieczy.

6. Wyznaczanie wspotczynnika lepkosci.

7. Wyznaczanie ciepfa wtasciwego ciat statych.

8. Wyznaczanie wydatku krwi przez koriczyne metodg kalorymetryczng.
9. Sprawdzanie prawa Hooke"a.

10. Wyznaczanie wspotczynnika wydtuzenia tkanki kostnej.

11. Zmiana entropii w procesie samorzutnym i ciepto topnienia.

12. Wyznaczanie wspodfczynnika zatamania $wiatta metoda szpilkowa.
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. Zestawienie mikroskopu i pomiar dtugosci za pomocg mikroskopu.
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. Badanie widm spektralnych pierwiastkdw za pomocg spektroskopu.
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. Wyznaczanie stezenia cukru za pomocg sacharymetru. .
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. Zjawisko fotoelektryczne.
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. Pomiar aktywnosci prébki promieniotwérczej.

Nazwa przedmiotu Genetyka i genetyczne modyfikacje zywnosci BBZ-SI>GENGMZ
Semestr 2
Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_ W01, BZ W09 - Student posiada wiedze podstawowa z zakresu genetyki ogdlnej, w tym genetyki
klasycznej (dziedziczenie mendlowskie), cytogenetyki, genetyki procesu formowania pfci, genetyki
rozwoju oraz genetyki cech ilosciowych oraz modyfikacji genetycznych zwierzat stuzgcych do
poprawy jakosci i ilo$ci produkowanej zywnosci /ocena - egzamin pisemny/ustny/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO01, BZ_UO05 - Student potrafi rozwigzywac zagadnienia zwigzane z dziedziczeniem mendlowskim
(takze w zakresie cech sprzezonych i zwigzanych z ptcig) oraz cech sprzezonych autosomalnych,
rozréznia zmiennos$¢ cech prostych, jakosciowych i wieloczynnikowych /ocena — kolokwium/

Kryteria oceniania studentow posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen obowigzuje pisemny
egzamin przedstawiajgcy otwarte zagadnienia do rozwigzania w sesji
egzaminacyjnej. Jesli egzamin nie zostanie zliczony w pierwszym
terminie student ma prawo ponownie go zdawaé w terminie
poprawkowym.

Tresci programowe - wyktady

Szczegdtowa tematyka wyktaddw (ogotem 15h):
1. Podstawowe koncepcje i prawa genetyczne (1h)
2. Budowa i morfologia chromosomow. Jgdrowy i mitochondrialny DNA (1h)
3. Fizyczna organizacja genomu. Budowa i wiasciwosci kwasow nukleinowych (1h)
4. Replikacja DNA. Biosynteza biatka. Kod genetyczny (1h)

5. Czynniki mutagenne chemiczne i fizyczne, mutacje genoweomadrkowe systemy
naprawcze (2h)

6. Mejoza. Gametogeneza (1h)

7. Determinacja i dziedziczenie ptci. Cechy ptciowe. Zaburzenia procesu formowania sie ptci
(2h)

8. Dziedziczenie wieloczynnikowe (2h)

9. Pokrewienstwo i podobienstwo genetyczne. Depresja inbredowa i heterozja (1h)




10. Wstep do genetyki populacji (1h)

11. Transgenizacja i klonowanie zwierzat (2h)

Tresci programowe - éwiczenia

6. Sprzezenie cech (2h)

12. Grupy krwi ssakow (2h)

1. Dziedziczenie cech niezaleznych autosomalnych (4h)
2. Interakcja gendw nieallelicznych (2h)

3. Podstawy genetyki molekularnej (2h)

4. Uszkodzenia i naprawa DNA. Czynniki mutagenne (2h)

5. Polimorfizm genetyczny (2h)

7. Mapy chromosomowe (2h)

8. Aberracje chromosomowe (2h)

9. Podziaty komodrek. Gametogeneza (2h)
10. Determinacja i dziedziczenie ptci cztowieka i zwierzat (2h)

11. Cechy sprzezone oraz zwigzane z pfcig (2h)

13. Pokrewienstwo i podobieristwo genetyczne. Analiza rodowoddéw (2h)

14. Obliczanie wspétczynnikéw pokrewienstwa i inbredu (2h)

Nazwa przedmiotu

Higiena i toksykologia zywnosci BBZ-SI>HIGITZ

Semestr

Liczba punktow ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ W16, BZ W17, BZ_W18 - Student po ukonczeniu kursu zna podstawowe grupy: naturalnych
substancji toksycznych, substancji toksycznych przenikajgcych do zywnosci z zanieczyszczonego
Srodowiska oraz powstajgce podczas przetwarzania i przechowywania zywnosci.

/ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania éwiczen, pisemny
egzamin/

BZ_W16, BZ_W17, BZ_W18 - Student po ukoriczeniu kursu zna skutki toksycznego dziatania
zanieczyszczen wystepujgcych w zywnosci na organizm cztowieka /ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, pisemne zaliczenie wyktadu/

BZ W17, BZ_W18 - Student po ukoriczeniu kursu zna podstawowe zasady higieny obowigzujgce w
przetwdrstwie i przechowywaniu zywnosci./ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena
sprawozdan z wykonania ¢wiczen, pisemne zaliczenie wyktadu/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO05, BZ U11, BZ_U13 - Student stosuje podstawowe metody oznaczania wybranych grup
zanieczyszczen w $rodkach spozywczych /ocena - obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena
poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen/

BZ_U13 - Student szacuje pobranie wybranych zwigzkdw toksycznych z catodziennymi racjami
pokarmowymi /ocena - obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena poprawnosci przeprowadzonych
analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczenr/

BZ _U13, BZ U15, BZ_U16 - Student ocenia i interpretuje ryzyko zagrozenia zwigzane z
wystepowaniem zanieczyszczen w zywnosci dla bezpieczenstwa konsumenta /ocena - obserwacja
pracy na ¢wiczeniach, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania
¢wiczen/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO06, BZ_KO07 - Student ma swiadomos¢ spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za
produkcje zywnosci /ocena - obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach/

BZ_ K06, BZ_K08, BZ_K09 - Student ma swiadomos¢ istoty zapewniania odpowiedniej jakosci
zdrowotnej srodkdéw spozywczych na réznych etapach taricucha zywnosciowego /ocena - obserwacja
pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach/

BZ_KO06, BZ_K08, BZ_K09 - Student ma swiadomos¢ waznosci przestrzegania zasad higieny w
przetwarzaniu, przechowywaniu i dystrybucji zywnosci /ocena - obserwacja pracy indywidualnej i
zespotowej na ¢wiczeniach/

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady




1. Podstawowe pojecia i definicje z zakresu toksykologii, metody badan toksycznosci substancji
obcych.

2. Zasady ustalania dopuszczalnego dziennego pobrania oraz tolerancji substancji obcych.

3. Metabolizm ksenobiotykdw w zywym organizmie.

4. Naturalne substancje toksyczne w zywnosci.

5. Dodatki do zywnosci - definicja, podziat, kryteria stosowania.

6. Wybrane aspekty toksykologiczne stosowania dodatkéw do zywnosci.

7. Azotany, azotyny, nitrozoaminy - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w
ustroju, toksycznos¢, dopuszczalne ilosci w Srodkach spozywczych.

8. WWA - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju, toksycznosg,
dopuszczalne ilosci w sSrodkach spozywczych.

9. PCB - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju, toksycznos¢,
dopuszczalne ilosci w srodkach spozywczych.

10. Dioksyny - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju, toksycznosc,
dopuszczalne ilosci w srodkach spozywczych.

11. Toksyczne pierwiastki (Pb, Cd, Hg) - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany
w ustroju, toksycznosé, dopuszczalne ilosci w srodkach spozywczych.

12. Pierwiastki promieniotwdrcze w zywnosci - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci,
przemiany w ustroju, toksycznos$é, dopuszczalne ilosci w $rodkach spozywczych.

13. Zagrozenia biologiczne zywnosci. Bakterie chorobotwadrcze. Intoksykacje i toksykoinfekcje.

14. Mykotoksyny - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju,
toksycznos¢, dopuszczalne ilosci w srodkach spozywczych.

15. Zasady higieny w przechowalnictwie i przetwdrstwie zywnosci.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Podstawy badan toksykologicznych. Wyznaczanie dawki LD50 dla wybranych substancji
toksycznych metodami Krabera, Behrensa i Thomsona.

2. Szczawiany jako przyktad naturalnych substancji antyodzywczych w zywnosci.

3. Wptyw proceséw technologicznych na zawartos¢ tiocyjanianéw w warzywach.

4. Oznaczanie wybranych srodkédw konserwujgcych w zywnosci.

5. Identyfikacja barwnikdw syntetycznych w produktach spozywczych. Charakterystyka uzytkowa i
toksykologiczna sztucznych $rodkéw stodzacych.

6. Ocena skazenia warzyw azotanami i azotynami.

7. Ocena skazenia zywnosci metalami ciezkimi.

8. Ocena skazenia zywnosci pestycydami. Zaliczenie ¢éwiczen.

Nazwa przedmiotu Mikrobiologia ogélna BBZ-SI>MIKOGO




Semestr 1

Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_WO0L1 - Student zna pozycje drobnoustrojéw w Swiecie organizmdw zywych, ma ogdlng wiedze o budowie i funkc;j
zyciowych mikroorganizmow, opisuje zjawisko wzrostu drobnoustrojéw i definiuje podstawowe parametry wzrostu /
biezgca ocena postepow w nauce i aktywnosci na éwiczeniach (2 sprawdziany); egzamin ustny/

BZ_WO02 - Student zna podstawy ekologii drobnoustrojéw i rozumie oddziatywania miedzy drobnoustrojami, organizr
wyzszymi i Srodowiskiem nieozywionym /ocena - egzamin ustny/

BZ_W17 - Student potrafi rozpozna¢ zagrozenia mikrobiologiczne dla konsumentow /ocena - biezgca ocena postepon
aktywnosci na éwiczeniach (2 sprawdziany); egzamin ustny/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO06 - Student obstuguje prawidtowo wyposazenie laboratorium mikrobiologicznego i bezpiecznie pracuje z mate
mikrobiologicznym /ocena - biezgca ocena postepdw w nauce i aktywnosci na éwiczeniach (2 sprawdziany)/

BZ_UO05; BZ_U11 - Student ma opanowane podstawowe metody hodowli drobnoustrojow i techniki mikroskopowani
biezgca ocena postepdw w nauce i aktywnosci na éwiczeniach (2 sprawdziany); egzamin ustny/

BZ_U13 - Student rozrdznia gtdwne grupy i formy drobnoustrojow, potrafi przeprowadzi¢ podstawowe badania
mikrobiologiczne /ocena - biezgca ocena postepdéw w nauce i aktywnosci na ¢wiczeniach (2 sprawdziany); egzamin u:

w zakresie kompetencji spotecznych:
BZ_KO6 - Student rozumie skutki zjawisk mikrobiologicznych w przyrodzie /ocena - egzamin ustny/

BZ_KO3 - Student ma $wiadomos$¢ odpowiedzialnosci za zadania wspdlnie realizowane w zespole /ocena - biezgca oc
postepdéw w nauce i aktywnosci na ¢wiczeniach (2 sprawdziany)/

BZ_KO09 - Student rozumie waznosc¢ przestrzegania zasad BHP w zwigzku z powszechnym wystepowaniem drobnousti
ocena - biezgca ocena postepdw w nauce i aktywnosci na ¢wiczeniach (2 sprawdziany); egzamin ustny/

Kryteria oceniania studentdw posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen obowigzuje egzamin ustny v
egzaminacyjnej. Jesli egzamin nie zostanie zliczony w pierwszym terminie
ma prawo ponownie go zdawac ustnie lub pisemnie w terminie poprawk

Tresci programowe - wyktady




SZCZEGOLOWA TEMATYKA WYKLADOW (15x1h):

1. Zarys rozwoju historycznego mikrobiologii (odkrycie drobnoustrojow, wazniejsze fakty i daty z rozwojt
mikrobiologii, wybitni mikrobiolodzy polscy). Kierunki specjalistyczne i wspdtczesne zastosowanie mikrobiologi

2. Morfologia bakterii. Rdznice pomiedzy bakteriami gramdodatnimi i gramujemnymi. Sktad chemiczny k
bakteryjnej. Metody badan w diagnostyce bakteriologicznej.

3. Ekologia bakterii (wptyw drobnoustrojéw na srodowisko, wspétzaleznos¢ miedzy drobnoustrojami — a
symbioza, metabioza i synergizm; rodzaje wspétzycia drobnoustrojow z organizmami wyzszymi)

4, Fizjologia bakterii (metabolizm, katabolizm, oddychanie, tlenowos$¢ i beztlenowosé, fermentacja, odzy
typy proceséw metabolicznych u bakterii). Wzrost i rozmnazanie bakterii.

5. Genetyka i zmienno$c¢ cech u bakterii (Replikacja DNA bakteryjnego. Geny drobnoustrojowe i ich funke
Mutacje, transformacja, transdukcja, koniugacja, transfekcja. Pozachromosomalne struktury genetyczne u baki
plazmidy.

6. Drobnoustroje a organizmy wyzsze (zasiedlanie makroorganizmu przez drobnoustroje; flora fizjologicz
wiasciwosci chorobotwoércze bakterii). Zakazenie - rodzaje, zrédta i drogi szerzenia.

7. Taksonomia i systematyka bakterii (metody fenotypowe i genotypowe klasyfikacji bakterii).
8. Ziarniaki Gram-dodatnie. Rodzaje: Sarcina, Micrococcus i Streptococcus.

9. Pateczki Gram-ujemne (1). Rodzina Enterobacteriaceae. Rodzaje: Shigella i Yersinia.

10. Taksonomia i nomenklatura pateczek Salmonella. Czynniki chorobotwérczosci.

11. Pateczki Gram-ujemne (2). Rodzaje: Vibrio, Aeromonas, Campylobacter, Pseudomonas.

12. Bakterie kwasooporne. Rodzaje: Brucella, Mycobacterium.

13. Mikologia. Ogdlna charakterystyka grzybdw. Zasady klasyfikacji grzybéw. Budowa i rozmnazanie grzybé
Mikotoksykozy.

14. Wirusologia — rys historyczny. Ogélne wtasciwosci wirusow (morfologia, wtasciwosci biologiczne).
15. Charakterystyka wybranych rodzin wiruséw. Wirusy majgce znaczenie w higienie zywnosci (enterowiru:
norowirus).

Tresci programowe - ¢wiczenia

SZCZEGOLOWA TEMATYKA CWICZEN (15x2h):

1. Zasady bezpieczenstwa i higieny pracy w laboratorium bakteriologicznym. Aparatura i wyposazenie lal
Tok badania bakteriologicznego. Badanie mikroskopowe. Technika przygotowania i barwienia preparatéw
bakteriologicznych.




2. Badanie mikroskopowe c.d. Barwienie metodg Grama. Barwienie otoczek metodg Burriego i Lofflera. |
ruchu bakterii (kropla wiszaca).

3. Badanie hodowlane. Podtoza bakteriologiczne — sktad i metody ich przygotowywania. Podtoza podstav
Podtoza wzbogacone. Podtoza wybidrcze i réznicujace. Metody posiewdw na pozywki ptynne i state.

4, Badanie hodowlane c.d. Opis hodowli bakterii na pozywkach ptynnych i statych. Odczyt posiewdw z ho
podtozu statym.

5. Badania ilosciowe drobnoustrojéw. Metoda posiewu powierzchniowego. Metoda ptytek zalewowych.
NPL — okreslanie najbardziej prawdopodobnej liczby bakterii.

6. Badanie witasciwosci biochemicznych bakterii. Metody klasyczne: fermentacja weglowodandw, préba
katalaze, DN-aze, indol i H,S. Zminiaturyzowane zestawy diagnostyczne (testy API).

7. Wptyw czynnikéw fizycznych i chemicznych na drobnoustroje. Metody wyjatawiania: sterylizacja termi
promieniowanie jonizujgce, filtracja. Dezynfekcja. Dziatanie sSrodkdw dezynfekcyjnych — posiewy kontrolne.

8. Ocena dziatania $rodkéw dezynfekcyjnych. SPRAWDZIAN Z BAKTERIOLOGII OGOLNEJ
9-14: Ogdlna charakterystyka oraz diagnostyka mikrobiologiczna wybranych grup drobnoustrojow.
9. Ziarniaki Gram-dodatnie. Rodzaje: Staphylococcus, Enterococcus. Badania mikroskopowe oraz hodowl

10. Pateczki Gram-ujemne: rodzina Enterobacteriaceae (rodzaje: Escherichia, Salmonella, Proteus).
biochemiczne - posiewy na podtoza rdznicujace i wybidrczo-rdznicujace.

11. Pateczki z rodziny Enterobacteriaceae cd.: odczyt préb biochemicznych;
rodzaje Serratia, Erwinia, Enterobacter.

12. Inne pateczki Gram-ujemne: rodzaj Pseudomonas. Pateczki gramdodatnie:
rodzaje Listeria, Lactobacillus, Corynebacterium.

13. Laseczki Gram-dodatnie: rodzaj Bacillus (B. anthracis, B. cereus, B. subtilis i in.)
oraz Clostridium (C. botulinum, C. perfringens).

14. Grzyby plesniowe (rodzaje Aspergillus i Penicillium). Drozdze
(rodzaje Saccharomyces, Candida oraz Geotrichum)

15. SPRAWDZIAN Z BAKTERIOLOGII SZCZEGOtOWE) | MIKOLOGI!

Nazwa przedmiotu Mikrobiologia zywnos$ci BBZ-SI>MIKZYW

Semestr 3




Liczba punktow ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO01 — Student zna i rozumie zasady zastosowania drobnoustrojéw i ich metabolitéw w
produkcji bezpiecznej zywnosci /ocena - OdpowiedzZ ustna, Kartkowki, Kolokwia, Egzamin/

BZ_P6S_WGO09 — Student zna i rozumie: podstawy jakosci surowcdow roslinnych i zwierzecych,
procedur ich przetwarzania oraz utrzymania odpowiedniego stopnia czystosci mikrobiologicznej, -
podstawowe metody mikrobiologicznej analizy Zywnosci zwigzane z zapewnieniem
mikrobiologicznego bezpieczenstwa /ocena - Odpowiedz ustna, Kartkéwki, Kolokwia, Egzamin/

BZ P6S_WG11 - Student zna i rozumie wazno$¢ przestrzegania parametrow procesowych oraz
higieny podczas wytwarzania zywnosci, przechowywania i dystrybucji zywnosci /ocena - Odpowied?
ustna, Kartkéwki, Kolokwia, Egzamin/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO03 — Student potrafi postuzyé sie prostymi metodami w analizie surowcow i produktéw
spozywczych w oparciu o znajomos¢ podstawowych technik stosowanych w mikrobiologii /ocena -
Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena wykonanych posiewdw i mikroskopowania, Ocena
raportéw z ¢wiczen/

BZ_P6S_UK12 — Student potrafi wtasciwie postugiwac sie terminologig mikrobiologiczng /ocena -
Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena raportéw z ¢wiczen/

BZ_P6S_UU15 - Student potrafi rozumie potrzebe uzupetniania wiedzy z zakresu mikrobiologicznych
technik badawczych /ocena - Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Student jest gotdw do krytycznej oceny wtasnej wiedzy z zakresu mikrobiologii
zywnosci /ocena - Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_KKO3 - Student jest gotow do przestrzegania zasad bezpieczeristwa oraz rozumie waznos¢
przestrzegania zasad higieny podczas wytwarzania zywnosci, przechowywania i dystrybucji zywnosci
/ocena - Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_KKO5 - Student jest gotow do przestrzegania zasad bezpieczeristwa w kontekscie dbatosci o
Srodowisko naturalne /ocena - Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady




1. Mikroflora surowcéw i produktéw roslinnych (1godz.).

2. Mikroflora surowcow i produktédw zwierzecych (1godz.).

3. Pozytywne i negatywne aspekty proceséw fermentacjyjnych w zywnosci
(fermentacja mlekowa, etanolowa) (1 godz.).

4. Pozytywne i negatywne aspekty procesow fermentacjyjnych w zywnosci
(fermentacja propionowa, octowa i mastowa) (1 godz.).

5. Drobnoustroje proteolityczne, sacharolityczne i lipolityczne w zywnosci (1 godz.).
6. Drobnoustroje ekstremofilne powodujgce psucie zywnosci (1 godz.).

7. Wady zywnosci powodowane przez drobnoustroje (1 godz.).

8—9. Drobnoustroje patogeniczne (2 godz.).

10-11. Nowoczesne i szybkie metody wykrywania drobnoustrojéw w zywnosci (2 godz.).
12. Fizyczne metody utrwalania zywnosci (1 godz.).

13. Chemiczne i niekonwencjonalne metody utrwalania zywnosci. Przechowywanie zywnosci (1
godz.).

14. Zywnos¢ fermentowana. Drobnoustroje probiotyczne (1 godz.).

15. Technologia przeszkdd. Systemy zapewniania bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci (1 godz.).

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Mikrobiologiczne badanie zywnosci (blok 4 godz.).

2. Mikroflora surowcow pochodzenia roslinnego (blok 4 godz.).

3. Fermentacja mastowa (blok 4 godz.).

4. Fermentacja mlekowa. Kolokwium 1 (blok 4 godz.).

5. Badanie kinetyki $mierci cieplnej, wyznaczanie wspdtczynnika cieptoopornosci D (blok 4
godz.).

6. Mikroflora mleka, miesa i przetworéw miesnych (blok 4 godz.).

7. Zagrozenia mikrobiologiczne zywnosci — zajecia audytoryjne. Kolokwium 2 (blok 4 godz.).




8. Zajecia podsumowujgce (2 godz.)

Nazwa przedmiotu Podstawy ekonomii BBZ-SI>PODEKO
Semestr 2
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO03 - student ma ogdlng wiedze o rynku i jego funkcjonowaniu/zaliczenie pisemne,
zaliczenia modutéw wyktadowych na platformie e-learningowej/

BZ_P6S_WGO03 - zna podstawowe zagadnienia dotyczgce popytu, podazy, inflacji, bezrobocia i cykli
koniunkturalnych/zaliczenie pisemne, zaliczenia modutéw wyktadowych na platformie e-
learningowej/

BZ_P6S_WK16 - zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju réznych form indywidualnej
przedsiebiorczosci zwigzanej z wytworzeniem zywnosci na wszystkich poziomach/zaliczenie pisemne,
zaliczenia modutéw wyktadowych na platformie e-learningowej/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO6 - student potrafi analizowac i interpretowac podstawowe dane rynkowe zwigzane z
produkcjg i bezpieczeristwem zywnosci /ocena - zaliczenie pisemne, zaliczenia modutéw
wyktadowych na platformie e-learningowej/

BZ _P6S_UWO02 - student korzysta z narzedzi informatycznych dostepnych na platformie e-
learningowej w celu pozyskania informacji ekonomicznych, ktére moga by¢ przydatne w produkcji
roslinnej, zootechnicznej i technologii zywnosci /ocena - zaliczenie pisemne, zaliczenia modutow
wyktadowych na platformie e-learningowej/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - student ma swiadomosc¢ ryzyka gospodarczego wptywajgcego na sektor agrobiznesu
i bezpieczenstwo zywnosci /ocena - zaliczenie pisemne, zaliczenia modutéw wyktadowych na
platformie e-learningowej/




BZ

_P6S_KOO06 - student potrafi myslec i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy /ocena - zaliczenie

pisemne, zaliczenia modutéw wyktadowych na platformie e-learningowej/

Kryteria oceniania Ocena z wyktadu 100%

Tresci programowe - wyktady
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. Ekonomia jako nauka - wprowadzenie i podziat.

. Podstawowe problemy ekonomiczne.

. Systemy gospodarcze.

. Model gospodarki rynkowej i podstawowe podmioty gospodarcze.
. Popyt.

. Determinanty popytu.

. Podaz.

. Determinanty podazy.

. Rébwnowaga rynkowa.

. Modele zmian réwnowagi rynkowej.

. Sposoby konkurencji rynkowej.

. Struktury rynkowe.

. Teoria postepowania producenta - wprowadzenie.
. Formy prowadzenia dziatalnosci gospodarczej.

. Koszty - wprowadzenie. Koszty state i zmienne.

. Koszty jednostkowe. Efekt skali.

. Przychody, zyski i straty w dziatalno$ci gospodarczej.
. Pienigdz. Kursy walutowe.

. System bankowy i rynki finansowe.

. Rynek pracy i zjawisko bezrobocia.

. Skutki i sposoby przeciwdziatania nadmiernemu bezrobociu.
. Inflacja - wprowadzenie.

. Skutki i sposoby kontrolowania inflacji.

. Mierniki dochodu narodowego.

. Polityka monetarna i fiskalna panstwa.

. Budzet centralny.

. Interwencjonizm panstwowy

. Cyklicznos¢ proceséw gospodarczych.

. Specyfika gospodarki zywnosciowej.

. Podsumowanie i zaliczenie wyktadow.

Nazwa przedmiotu

Podstawy prawa i ochrona wiasnosci intelektualnej BBZ-SI>PODPRA




Semestr 1

Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WK14 - Zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci intelektualnej oraz prawa
autorskiego, a takze potrafi korzystac z zasobdw informacji patentowej /ocena - test i prezentacja/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UU15 - Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma $wiadomos¢ koniecznosci
rozwijania umiejetnosci zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej o aktualne informacje z
zakresu obowigzujgcych norm prawnych zwigzanych z wtasnoscig intelektualng i zywnoscig /ocena -
test i prezentacja/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Docenia poznawcze wartosci wiedzy, zwtaszcza w rozwigzywaniu probleméw
praktycznych, we wtasciwym korzystaniu z wiasnosci intelektualnej /ocena - test i prezentacja/

Kryteria oceniania 50% test 50% prezentacja

Tresci programowe - wyktady

. Pojecie prawa, przepis prawny, norma prawna, akt prawny

. Zrédta prawa, ogtaszanie zrédet prawa

. System prawa (gatezie prawa)

. Podmioty prawa, zdolno$¢é prawna i zdolnos¢ do czynnosci prawnych

. Pojecie wiasnosci intelektualnej

. Przedmiot prawa autorskiego

. Podmiot praw autorksich

. Tres¢ autorskich praw osobistych i tresc autorskich praw majgtkowych
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. Pojecie plagiatu, piractwa i dozwolnego uzytku

10. Ochrona wizerunku i koresnpendencji

11. Ochrona w prawie wtasnosci przemystowej

12. Ochrona znakéw towarowych i oznaczen geograficznych
13. Ochrona wzoréw przemystowych, wzoréw uzytkowych
14. Ochrona wynalazkéw i wynalazkdw biotechnologicznych
15. Zaliczenie




Nazwa przedmiotu Podstawy statystyki BBZ-SI>PODSTA

Semestr 2

Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO02 - Ma zaawansowang wiedze z zakresu matematyki i statystyki /ocena - postepujaca -
¢wiczenia (kolokwium), kwalifikujgca - egzamin pisemny/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO02 - Stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji z zakresu produkcji roslinnej, zootechnicznej i technologii zywnosci /ocena -
postepujaca - ¢wiczenia (kolokwium), kwalifikujgca - egzamin pisemny/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, /ocena - postepujgca - éwiczenia
(kolokwium), kwalifikujgca - egzamin pisemny/

Kryteria oceniania studentdw posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen obowigzuje egzamin
pisemny w sesji egzaminacyjnej. Egzamin trawa 90 min. Jezeli egzamin
nie zostanie zdany w pierwszym terminie student ma prawo do
pisemnego lub ustnego egzaminu poprawkowego. Minimalny zasdéb
wiedzy do zdania egzaminu: 60%

Tresci programowe - wyktady

Szczegbtowa tematyka wyktaddw

1 Czym zajmuje sie statystyka? Wprowadzenie do statystyki opisowej (1) - szereg rozdzielczy i
histogram.

2-3 Statystyka opisowa - Srednie klasyczne, mediana i modalna, miary rozproszenia, momenty i ich
charakterystyki.

4-5. Zagadnienia estymacji - pojecia wstepne, estymacja punktowa, wtasnosci estymatorow,
estymacja przedziatowa, metody wyznaczania estymatorow.

6-7. Weryfikacja hipotez (1) - wprowadzenie i pojecia wstepne, parametryczne testy istotnosci.




8. Weryfikacja hipotez (2) - testy zgodnosci, testy do weryfikacji hipotez o identycznosci rozktadéw.
9-10. Korelacja - wspdtczynnik korelacji prostoliniowej, korelacja rang, weryfikacja hipotez o
niezaleznosci zmiennych.

11-12. Regresja prostoliniowa - pojecia wstepne, réwnanie regresji prostoliniowej, btgd standardowy
predykcji i wspodtczynnika regresji, weryfikacja hipotez o wspodfczynniku regresii.

13. Regresja wielokrotna - réwnanie regresji wielokrotnej, wspétczynniki korelacji wielokrotnej,
btedy standardowe predykcji i wspdtczynnikdw regresji.

14. Wprowadzenie do analizy wariancji. Analiza wariancji (1) - klasyfikacja jednoczynnikowa.

15. Analiza wariancji (2) - klasyfikacja wielokrotna.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Szczegdtowa tematyka éwiczen

Rozrdznianie: préby i populacji generalnej, zmiennych ciagtych i skokowych, cech ilosciowych i
jakosciowych. Sporzadzanie szeregdw rozdzielczych oraz histogramoéw dla danej préby. Obliczanie
oraz interpretacja sredniej arytmetycznej, wazonej, geometrycznej, harmonicznej, mediany i mody
dla danej préby

Obliczanie oraz interpretacja wariancji, odchylenia standardowego, kwantyli, momentéw,
wspotczynnikdw zmiennosci i wspdtczynnikdw nierdwnomiernosci dla danej proby.

Wyznaczanie estymatoréw punktowych metodg najwiekszej wiarogodnosci. Zastosowanie zasad
klasyfikacji estymatordw (estymatory nieobcigzone, zgodne, asymptotycznie nieobcigzone,
efektywne). Wyznaczanie estymatoréw punktowych metodg momentéw. Zastosowanie
podstawowych estymatoréw.

Konstruowanie przedziatéw ufnosci dla zadanych parametrow na podstawie danej préby.
Zastosowanie zasad stawiania hipotez statystycznych. Zastosowanie zasad wyboru testu
statystycznego.

Zastosowanie testu t Studenta do testowania hipotez dotyczgcych wartosci oczekiwanej rozktadow
normalnych. Zastosowanie testu t Studenta do testowania hipotez dotyczgcych wartosci oczekiwanej
rozktadéw normalnych dla préb niezaleznych oraz préb powigzanych.

Zastosowanie testu X2 dla klasyfikacji jednoczynnikowej oraz klasyfikacji dwuczynnikowej. Obliczanie
oraz interpretacja wspétczynnika korelacji Pearsona oraz wspoéfczynnika korelacji rang. Wyznaczanie
oraz interpretacja macierzy korelacji.

\Wyznaczanie réwnania regresji prostoliniowej. Interpretacja otrzymanych wynikéw. Wyznaczania
réwnania regresji wielorakiej z wykorzystaniem komputera. Interpretacja otrzymanych wynikow.
Poréwnywanie modeli regres;ji liniowej pod wzgledem dopasowania do danych empirycznych,
istotnosci zmiennych objasniajgcych, btedéw standardowych predykciji.

Zastosowanie jednoczynnikowej analizy wariancji oraz interpretacja otrzymanych wynikow.
Zastosowanie dwuczynnikowej analizy wariancji oraz interpretacja otrzymanych wynikéw.

Nazwa przedmiotu Praktyka zawodowa 6 tyg BBZ-SI>PRAZAW?2




Semestr 6

Liczba punktow ECTS 9

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO09 - Student potrafi wykazac sie znajomosciag technologii produkcji i przetwarzania
surowcow i produktéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego /Egzamin ustny, sprawozdanie z
praktyk/

BZ_P6S_WG10 - Student potrafi wykazac sie wiedzg o technologicznych procesach wytwarzania
zywnosci /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_WG11 - Student potrafi wykazac sie wiedzg z zakresu bezpieczeristwa procesow
wytwarzania zywnosci na wszystkich etapach /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO04 - Student potrafi analizowaé procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzace
podczas wytwarzania surowcéw i zywnosci /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_UWOS - Student potrafi analizowaé zagrozenia i wskazywac krytyczne punkty kontrolne na
poszczegblnych etapach wytwarzania zywnosci /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_UWO06 - Student potrafi opracowac zatozenia produkcyjne pod katem jakosci i
bezpieczenstwa pozyskiwanych surowcdw pochodzenia roslinnego i zwierzecego /Egzamin ustny,
sprawozdanie z praktyk/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Student potrafi pracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role zwtaszcza przy
rozwigzywaniu procesow technologicznych /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_KKO03 - Student potrafi identyfikowac i rozstrzygac¢ dylematy zwigzane z oceng
bezpieczenstwa zywnosci /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_KKO3 - Student ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej
technologii wytwarzania zywnosci /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

Kryteria oceniania Student musi zrealizowa¢ praktyke z zakresu produkcji przemystowej i
laboratorium w wymiarze 150h, w tym minimum 75h praktyki
przemystowej. Zaliczenie praktyk obywa sie na podstawie przedtozonego
dzienniczka praktyk z potwierdzonym odbyciem praktyki w danym

zaktadzie lub laboratorium oraz przygotowanego sprawozdania. Wiedza




(W1-W3), umiejetnosci (U1-U3) oraz kompetencje (K1-K3) sprawdzane
sg w trakcie egzaminu (zaliczenie ustne w formie konwersacji trwajgcej
okoto 10 minut). Podczas rozmowy sprawdzana jest podstawowa wiedza
z zakresu produkcji przemystowej i laboratorium oraz wiedzy na temat
czynnosci opisanych w dzienniczku (od 3 do 5 pytan otwartych).
Zaliczenie na ocene dostateczng uzyskiwane jest przy poziomie wiedzy
60%. Student odpowiada na pytania problemowe zwigzane z odbytymi
praktykami. W dzienniczku praktyk znajdujg sie: raport dzienny, raport
tygodniowy, data, godziny odbywania praktyk oraz podpis osoby
zarzgdzajgcej podmiotem przyjmujgcym studenta na praktyke. Na
uzyskanie oceny pozytywnej student powinien zawrzeé w dzienniczku
informacje na temat zaktadu pracy lub laboratorium, wykonywanych
prac w czasie praktyki, obserwacji wtasnych oraz podstawowe
informacje na temat produkcji przemystowej i laboratorium.

SZCZEGOLOWY PROGRAM PRAKTYK

PRZEMYSt (min. 75h)

. BHP i bezpieczeristwo pracy.

. Charakterystyka ogdlna zaktadu.

. Sie¢ zaopatrzenia zaktadu przetwoérczego w podstawowe surowce (organizacja skupu).
. Normy jakosciowe na surowce i wyroby gotowe.

. Ocena jakosci surowca: pobieranie probek, wykonywanie analiz, klasyfikacja surowca.
. Organizacja transportu surowca do zaktadu przetwérczego.

. Przygotowanie surowca do przerobu.

. Schematy technologiczne proceséw produkcyjnych.
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. Organizacja procesu produkcyjnego.
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. Maszyny i urzadzenia linii produkcyjnych.
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. Transport wewnetrzny (miedzyoperacyjny, miedzyliniowy, miedzywydziatowy).

=
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. Magazyny surowcéw, pétproduktéw i wyrobdw gotowych.

=
w

. BHP, mycie i dezynfekcja linii produkcyjnych.

=Y
S

. Zapoznanie sie z kalkulacjami jednostkowymi wyrobow gotowych.

=
Ul

. Obieg dokumentacji wewnatrzzaktadowej

=
(e}

. Praca laboratorium, wyposazenie w aparature i urzgdzenia.

17. System kontroli jakosci.

LABORATORIUM (min. 50h)

BHP i bezpieczenstwo pracy w laboratorium.

Schemat organizacyjny (funkcjonalny) jednostki.

Charakterystyka ogdlna jednostki kontroli oraz jej poszczegdlnych dziatéw.

Zakres i teren administracyjny objety kontrolg jednostki.

Normy Polskie i Dyrektywy Unii Europejskiej dotyczgce zywnosci i zywienia.

Praca i zakres obowigzkdéw Instruktoréw poszczegdlnych Dziatow i Sekgji.

Kontrola wdrazania i funkcjonowania systemu HACCP w zaktadach produkcyjnych i
gastronomicznych.

Zapoznanie sie z organizacjg pracy laboratoriéw w poszczegélnych Dziatach i Sekcjach.
Pobieranie préb do analiz (harmonogram pobierania, wypetnianie protokotu poboru, transport do




laboratorium itp.).

Przyjmowanie préb do analiz w laboratorium, ich kodowanie i obieg.

Zapoznanie sie z procesem akredytacyjnym zaktaddw, systemem kontroli jakosci, auditami
zewnetrznymi i wewnetrznymi.

Obieg dokumentacji wewnatrzzaktadowe;.

Sprzet i aparatura laboratoryjna (kalibracja poszczegdlnych urzadzen i szkta laboratoryjnego,
monitoring parametréow aparatury laboratoryjne;j).

Nazwa przedmiotu Praktyka zawodowa 4 tyg BBZ-SI>PRAZAW
Semestr 4
Liczba punktow ECTS 7

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO04 - Student potrafi wykazac sie wiedzg z zakresu produkcji roslinnej i zwierzecej
/Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_WGO04 - Student potrafi wykazac sie wiedzg o surowcach oraz produktach pochodzenia
zwierzecego i roslinnego /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_WGO5 - Student potrafi wykazac sie wiedzg z zakresu agrotechniki i wptywu cztowieka na
Srodowisko rolnicze /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO01 - Student potrafi analizowaé i wykorzystywac potrzebne informacje pochodzgce z
dokumentacji hodowlanej, agrotechnicznej i technologicznej /Egzamin ustny, sprawozdanie z
praktyk/

BZ_P6S_UWO04 - Student potrafi analizowaé procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzace
podczas wytwarzania surowcow i zywnosci /Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_UWOS5 - Student potrafi analizowaé zagrozenia i wskazywa¢ krytyczne punkty kontrolne na
poszczegdlnych etapach wytwarzania zywnos$ci/Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/
w zakresie kompetencji spotecznych:




BZ_P6S_KKO5 - Student potrafi ponosi¢ odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo srodowiska
otaczajgcego miejsce produkcji roslinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci
/Egzamin ustny, sprawozdanie z praktyk/

BZ_P6S_KRO7 - Student ma swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan Srodowiska naturalnego oraz dobrostan zwierzat/Egzamin
ustny, sprawozdanie z praktyk/

Kryteria oceniania Student musi zrealizowa¢ praktyke z zakresu produkcji roslinnej i
zwierzecej w wymiarze 100h. Zaliczenie praktyk obywa sie na podstawie
przedtozonego dzienniczka praktyk z potwierdzonym odbyciem praktyki
w danym gospodarstwie oraz przygotowanego sprawozdania. Wiedza
(W1-W3), umiejetnosci (U1-U3) oraz kompetencje (K1-K3) sprawdzane
sg w trakcie egzaminu (zaliczenie ustne w formie konwersacji trwajacej
okoto 10 minut). Podczas rozmowy sprawdzana jest podstawowa wiedza
z zakresu produkcji rosdlinnej i zwierzecej oraz wiedzy na temat czynnosci
opisanych w dzienniczku (od 3 do 5 pytan otwartych). Zaliczenie na
ocene dostateczng uzyskiwane jest przy poziomie wiedzy 60%. Student
odpowiada na pytania problemowe zwigzane z odbytymi praktykami. W
dzienniczku praktyk znajdujg sie: raport dzienny, raport tygodniowy,
data, godziny odbywania praktyk oraz podpis osoby zarzgdzajacej
podmiotem przyjmujacym studenta na praktyke. Na uzyskanie oceny
pozytywnej student powinien zawrze¢ w dzienniczku informacje na
temat gospodarstwa, wykonywanych prac w czasie praktyki, obserwacji
wtasnych oraz podstawowe informacje na temat produkc;ji rodlinnej i
zwierzecej.

SZCZEGS6LOWY PROGRAM PRAKTYK

PRODUKCJA ROSLINNA (50 godzin)

1. Bezpieczenstwo i higiena pracy w produkcji roslinnej.

2. Ocena warunkéw przyrodniczych gospodarstwa. Ocena przydatnosci rolniczej gleb (klasy) i
komplekséw uprawowych.

3. Rozpoznawanie roznych gatunkdw zbdz i okreslanie ich cech.

4. Nawozenie organiczne i mineralne, rozpoznawanie podstawowych nawozéw, obliczanie dawek,
stosowanie obornika.

5. Siew i sadzenie podstawowych gatunkow roslin, przygotowanie materiatu siewnego i
sadzeniakow.

6. Zbior zielonek oraz ich konserwowanie, okreslanie najkorzystniejszego terminu koszenia zielonek.
7. Zbidr zbdz, okreslanie terminu sprzetu zbdz, okreslanie stopnia dojrzatosci nasion zbéz.

8. Gospodarka na tgkach i pastwiskach, rozpoznawanie wazniejszych gatunkdéw roslin na tgkach i
pastwiskach.

9. Przechowalnictwo podstawowych ptoddéw rolnych, prace zwigzane z dosuszaniem i czyszczeniem
nasion w magazynach zbozowych.

10. Ochrona roslin.

PRODUKCJA ZWIERZECA (50 godzin)




1. Bezpieczenstwo i higiena pracy w produkcji zwierzecej.

2. Ocena funkcjonalnosci pomieszczen dla poszczegdlnych gatunkdw zwierzat gospodarskich.
3. Transport i sktadowanie pasz, transport siana, stomy, kiszonki dla zwierzat.

4. Podstawowa dokumentacja hodowlana (rodowdd, Swiadectwo pochodzenia).

5. Umiejetnosci niezbedne w chowie bydta: rozpoznawanie ras i typow uzytkowych, ewidencja i
znakowanie bydta.

6. Umiejetnosci zwigzane z chowem trzody chlewnej.

7. Umiejetnosci zwigzane z chowem owiec.

8. Umiejetnosci zwigzane z chowem kur i innych gatunkéw drobiu.

9. Umiejetnosci zwigzane z chowem ryb.

10. Umiejetnosci zwigzane z chowem pszczoéf.

Nazwa przedmiotu Podstawy prawa zywnosciowego
Semestr 3
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ _PS6_WGO03 - Po ukonczeniu kursu student definiuje podstawowe pojecia z zakresu prawa
zywnosciowego. Zna, identyfikuje i nazywa rodzaje aktéw prawnych, rozpoznaje i opisuje
podstawowe akty prawne dotyczgce zywnosci i zywienia w Unii Europejskiej i w Polsce /zaliczenie
pisemne/

BZ PS6_WG13 - Wskazuje cele i zasady wewnetrznej i zewnetrznej kontroli bezpieczenstwa
zywnosci. Wylicza i opisuje organy urzedowej kontroli zywnosci funkcjonujgce w Polsce, rozrdznia ich
kompetencje i charakteryzuje ich dziatalno$¢ /zaliczenie pisemne/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_PS6_UWO02, BZ_PS6_UK12 - Student interpretuje cele i zatozenia unijnej polityki zywnosciowe;j,
wyszukuje akty prawne zwigzane z poszczegdlnymi zagadnieniami prawa zywnosciowego, postuguje
sie wybranymi aktami prawnymi w celu znalezienie podstawowych informacji, potrafi komunikowac
sie ze specjalistami w dziedzinie prawa zywnosciowego uzywajgc fachowej terminologii /zaliczenie
pisemne/




BZ-PS6_UU15 - analizuje akty prawne i potrafi zinterpretowac podstawowe przepisy prawa
zywnosciowego i $ledzi¢ zmiany w przepisach prawa zywnosciowego, ma swiadomos¢ potrzeby
doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie obowigzujgcego prawa zywnosciowego i mozliwych
zagrozen w zakresie wytwarzania zywnosci /zaliczenie pisemne/

BZ_PS6_UWO02, BZ_PS6_UK12 - okresla i formutuje wymagania dotyczace higieny zywnosci i
produkcji zywnosci na podstawie przepisdw prawa zywnosciowego /zaliczenie pisemne/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_PS6_KKO04 - Student jest Swiadomy roli prawa w zachowaniu bezpieczenstwa zywnosci /Ocena
zachowania na wyktadach i konsultacjach/

BZ_PS6_KRO7 - Ma swiadomos¢ etycznej i spotecznej odpowiedzialnosci za produkcje i dystrybucje
zywnosci niezgodnie z prawem /Zaliczenie pisemne - forma wypowiedzi/

Kryteria oceniania Zaliczenie pisemne 90%, ocena kompetencji 10 %

Tresci programowe - wyktady

Podstawy, znaczenie i rys historyczny prawa zywnosciowego Codex Alimentarius - ogélna
charakterystyka, zadania, komisje

Prawo zywnosciowe Unii Europejskiej i Polskie prawo zywnos$ciowe - ogdlna charakterystyka, rodzaje
aktow.

Rozporzadzenie Ramowe WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady

Pakiet rozporzadzen higienicznych i inne wybrane rozporzadzenia UE dotyczace zywnosci

Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

Warunki sanitarne w produkcji i obrocie zywnoscig pochodzenia niezwierzecego - ustawodawstwo,
dokumentacja

Warunki sanitarne w produkcji i obrocie zywnoscig pochodzenia zwierzecego - ustawodawstwo,
dokumentacja

Zanieczyszczenia chemiczne, fizyczne i mikrobiologiczne zywnosci - wymogi prawne

Pozostatosci pestycydow i lekéw weterynaryjnych - wymogi prawne

Substancje dodatkowe, materiaty do kontaktu z zywnoscig - wymogi prawne

Regulacje prawne w zakresie szczegdlnych kategorii zywnosci: specjalnego przeznaczenia, nowej,
wzbogacanej, suplementéw diety, GMO

Informowanie konsumenta o zywnosci - wymagania i podstawy prawnie

Kontrola wewnetrzna bezpieczerstawazywnosci

Kontrola urzedowa zywnosci organy urzedowej kontroli zywnosci - aspekty ogdlne, ustawodawstwo
Kolokwium zaliczeniowe




Nazwa przedmiotu Produkcja zwierzeca BBZ-SI>PRODZW

Semestr 3

Liczba punktow ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:
Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO1 - Ma wiedze z zakresu produkcji zwierzecej /ocena - sprawdziany pisemne/

BZ_P6S_WGO09 - student posiada wiedze z zakresu chowu zwierzat i zasad produkcji zwierzecej
/ocena - sprawdziany pisemne/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_WKO01 - student posiada podstawowe umiejetnosci analizy informacji z zakresu produkcji
zwierzecej oraz ich wykorzystania /ocena - sprawdziany pisemne/

BZ_P6S_WKO5 - wykazuje zdolnos¢ oceny relacji miedzy produkcjg zwierzecg oraz Srodowiskiem
naturalnym oraz zwigzkiem tych zaleznosci z bezpieczenstwem zywnosci /ocena - sprawdziany
pisemne, rozwigzywanie zadan problemowych/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - student rozumie istotnos¢ uczenia sie i doskonalenia swojej wiedzy oraz kompetencji
przez cate zycie /ocena - zadania problemowe/

BZ_P6S_KKO1 - ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki btedow popetnionych w procesie
produkcji /ocena - zadania problemowe/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu:

Podstawag zaliczenia przedmiotu jest zaliczenia éwiczen na ocene.
Dodatkowo uwzglednia sie obowigzkowg obecnos$é na wyktadach oraz
cwiczeniach. Dopuszcza sie po jednej nieobecnosci na ¢wiczeniach oraz
wyktadzie. W przypadku wiekszej ilosci nieobecnosci student jest
zobowigzany do zaliczenia (pisemnego) opuszczonej czesci materiatu.

Zaliczenie ¢wiczen:

Srednia ocen z pieciu czastkowych sprawdzianéw pisemnych (odrebnych
dla kazdego




gatunku zwierzat) oraz oceny aktywnosci i przygotowania studentéw do
zajec praktycznych. Obecnos$é na ¢wiczeniach jest obowigzkowa, w
przypadku nieobecnosci student jest zobowigzany do zaliczenia
(pisemnego) opuszczonej czesSci materiatu.

Tresci programowe - wyktady

NV kRWN P

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Globalizacja i znaczenie gospodarcze produkcji zwierzecej w Polsce i na swiecie.

Podstawowe wskazniki charakteryzujgce rozréd bydta

Podstawy dobrostanu zwierzat.

Produkcja pasieczna.

Typy uzytkowe i rasy bydta

Czynniki warunkujace sktad mleka i wydajnos¢ mleczng

Wydajnos¢ rzezna i jej ocena (budowa tuszy i metody oceny).

Zywiec rzezny (produkcja zywca rzeznego i miesa, sktad chemiczny i warto$é odzywcza miesa
wieprzowego).

Systemy Jakosci Wieprzowiny (PQS, QAFP).

Rasy i typy uzytkowe owiec

Owce i kozy - réznice miedzygatunkowe. Rasy i typy uzytkowe kéz
Organizacja hodowli koni w Polsce. Rasy koni w polskiej hodowli.
Gatunki zaliczane do drobiu, kierunki oraz zalety produkcji drobiarskiej.
Zasady dobrostanu drobiu a systemy produkcji i utrzymania drobiu.
Bioochrona ferm drobiarskich. Podstawy produkcji niesnej i miesnej.

Tresci programowe - ¢wiczenia

10.

11.

Zasady trawienia u zwierzat monogastrycznych i poligastrycznych.
Podstawowe zasady obowigzujgce w odchowie cielat.
Proekologiczny i ekstensywny chéw bydta miesnego.
Czynniki warunkujgce poprawe jakosci wotowiny.
Uzytkowanie mleczne bydta, Ocena wartosci uzytkowej bydta mlecznego.
Metody pozyskiwania mleka surowego. Wymagania jakosciowe dla mleka surowego
Uzytkowos$¢ rozptodowa, tuczna i rzezna trzody chlewne;j.
Podstawowe zasady efektywnego tuczu swin.
Zarzadzanie produkcjg na fermie trzody chlewnej.
Uzytkowanie wetniste, smuszkowe i kozuchowe owiec

Uzytkowanie miesne i mleczne owiec i kdz




12. Kierunki uzytkowania koni.

13. Pokrdj réznych gatunkéw ptakéw uzytkowych uwarunkowanych srodowiskowo,
produkcyjnie i zdrowotnie.

14. Zasady chowu oraz wskazniki produkcyjne kurczat brojleréw i niosek jaj konsumpcyjnych.

15. Jajo — produkt spozywczy i komdrka rozrodcza ptakdw.

Nazwa przedmiotu Profilaktyka weterynaryjna
Semestr 6
Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO01, BZ_P6S_WGO06 - Student ma ogdlng wiedze z zakresu epidemiologii, zwalczania i profilaktyki choréb :
niezakaznych /ocena —test/

BZ P6S_WGO01,BZ_P6S_WGO09 - Ocenia ryzyko wystepowania i patogeneze chordb odzwierzecych (zwtaszcza przenos
droga pokarmowg) /ocena —test/

BZ_P6S_WG09,BZ_P6S_WG11 - Student zna dziatania z zakresu prewencji weterynaryjnej, diagnostyki oraz dziatan d
choréb podlegajgcych obowigzkowi zwalczania i zgtaszania /ocena —test/

w zakresie umiejetnosci:
BZ_P6S _UWO5 - Wskazuje kluczowe elementy profilaktyki w stadach zwierzat gospodarskich /ocena — test/

BZ_P6S _UWOQ09 — Potrafi dokona¢ oceny stanu zdrowia zwierzat majgcych wptyw na bezpieczenstwo produktéow zyw
ocena — test/

BZ P6S UWO5, BZ P6S_UWO06 - Potrafi ocenic ryzyko zagrozenia czynnikami biologicznymi w zaktadach przetworstv
produktéw zwierzecych /ocena — test/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KRO7 - Posiada swiadomos¢ znaczenia spotecznej zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie |
bezpiecznej zywnosci o wysokiej jakosci /ocena - test + konwersatorium/




BZ_P6S_KKO4 - Ma swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa i bezpie
zywnosci /ocena - test + konwersatorium/

BZ_P6S_KOO06 - Potrafi mysleé i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy z uwzglednieniem aspektow zdrowia zwierzat /oce
konwersatorium/

Kryteria oceniania Test zaliczeniowy na podstawie materiatu z wyktadow i ¢wiczen na
zakonczenie kursu. Test obejmuje w 50% materiat wyktadowy, a w .
Cwiczeniowy. Udzielenie >60% odpowiedzi poprawnych oznacza zz
Czas trwania 60 min. Jesli kolokwium (test) nie zostanie zliczone w |
terminie student ma prawo ponownie go zdawac ustnie lub pisemn
terminach poprawkowych.

Tresci programowe - wyktady

15 godz. — 2 godz. tygodniowo

1. Wiadomosci wstepne, pojecie zdrowia i choroby, ogdlne zasady zapobiegania i zwalczania chordb zwierzat. Zasady
chordb zwierzat w oparciu o przepisy krajowe oraz wytyczne OIE.

2. Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa zywnosci (struktura, rola, zadania, funkcjonowanie, dziatalnosc¢). Struktura i ¢
systemu RAFS. Monitorowanie pozostatosci srodkéw szkodliwych w zywnosci.

3. Przyczyny choréb - wewnatrz i zewnatrzpochodne, czynniki fizyczne, chemiczne i biologiczne. Szerzenie sie choréb
Srodowisku.

4. Szerzenie sie procesu chorobowego w organizmie, przebieg i zejscie procesu chorobowego, zaburzenia w czynno:s
narzgdéw. Zakazenie. Odczyny obronne organizmu, zapalenie, gorgczka. Mechanizmy odpornosci nieswoistej i swois
odpornos¢ naturalna i nienaturalna.

5. Podstawy epidemiologii (szerzenie sie choréb w sSrodowisku). Zasady zwalczania chordb zakaznych i choréb odzwie
Schorzenia zakazne — wybrane z listy chordb zwalczanych z urzedu i podlegajgce obowigzkowi zgtaszania. Zasady zwa
chordb zwierzat.

6. Zasady profilaktyki ogélnej i zwalczanie choréb w stadach bydta, trzody chlewnej i drobiu. Problem antybiotykoop
7/8. Zwierzeta i produkty zwierzecego pochodzenia jako ryzyko choréb odzwierzecych. Choroby odzwierzece powod:

zatrucia i zakazenia pokarmowe.
Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Prewencja, profilaktyka — zadania i znaczenie. Profilaktyka swoista (zwierzeta mtode, doroste).

2. Dezynfekcja, dezynsekcja i deratyzacja jako srodki ograniczajgce szerzenie sie choréb zakaznych — podstawowe me
przeglad srodkow, aspekty BHP.




3. BHP przy obstudze zwierzat. Unieruchamianie i poskramianie zwierzat. Ocena stanu zdrowia zwierzat na podstawie
klinicznego (plan badania klinicznego).

4. Pobieranie materiatu biologicznego do badan laboratoryjnych. Btedy przedanalityczne. Pobieranie krwi. od zwierz
5. Pryszczyca, BSE. Wscieklizna. Przyczyny, problem epizootyczny, zagrozenie dla cztowieka.

6. Zajecia terenowe (unieruchanianie zwierzat, badanie kliniczne).

7. Monitoring zdrowia zwierzat (kondycja, stan racic, gruczot mlekowy).Badanie kliniczne. Zajecia terenowe.

8. Schorzenia gruczotu mlekowego (przyczyny, objawy, zapobieganie).

9. Szybkie testy oceniajgce zanieczyszczenie biologiczne w zaktadach przetwdrstwa produktéw pochodzenia zwierzec
aktywnosci enzymatycznej bakterii) - ¢wiczenia laboratoryjne

10. Zagrozenia czynnikami biologicznymi cztowieka czynnikami zootycznymi. Ocena ryzyka zagrozenia czynnikami bio
na stanowisku pracy (¢wiczenia projektowe).

11. Krajowe programy zwalczania chordb zwierzat na przyktadzie Salmonellozy (dréb, trzoda chlewna), Afrykanskiegc
Swin (ASF).

12. Zdrowie zwierzat i jakos¢ produktéw zwierzecych pochodzgcych ze srodowiska ekologicznego i rejondw ekologicz
zagrozenia.

13. Schorzenia racic i kopyt - uwarunkowania srodowiskowe, profilaktyka, wptyw na zdrowie zwierzat i jakos$¢ surowc
pochodzenia zwierzecego.

14. Wptyw postepowania przedubojowego na jakos¢ miesa (wady PSE, DFD). Zagrozenie mleka czynnikami mikrobiol

15. Wybrane schorzenia o etiologii Srodowiskowej.

Nazwa przedmiotu Przechowalnictwo surowcéw pochodzenia roslinnego i zywnosci
Semestr 7
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:




BZ_WO06 - Student ma ogdlng wiedze na temat oddziatywania rolnictwa na Srodowisko przyrodnicze i jakos¢ plondw
pisemny /

BZ_WO08 - Zna czynniki siedliskowe i ich wptyw na rosliny uprawne, potrafi wskaza¢ mozliwosci sterowania tymi czynr
katem poprawy jakosci ziemioptoddw. /Egzamin pisemny /,

BZ_W16 - Zna wymagania roslin uprawnych przeznaczonych na cele paszowe i do produkcji zywnosci. Wykazuje sie z
zasad zwigzanych z zaktadaniem i pielegnacjg uzytkdw zielonych. Zna mozliwosci ograniczania zuzycia pestycyddéw. St
rozumie zasady obowigzujgce w rolnictwie ekologicznym /Egzamin pisemny /

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO7 - Student potrafi zaplanowa¢ podstawowe zabiegi agrotechniczne w zalezno$ci od warunkéw glebowo - klim
oraz ekonomicznych

BZ_UO08 - Potrafi rozpoznaé wazniejsze gatunki roslin uprawnych i ich agrofagi

BZ_U15 - Umie wdrozy¢ zasady Dobrej Praktyki Rolniczej

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO04 - Student wykazuje zrozumienie zjawisk zachodzgcych miedzy rosling uprawng a czynnikami siedliska
BZ_KO7 - Rozumie potrzebe doksztatcania

BZ K12 - Przestrzega zasad bezpieczenistwa trakcie wykonywania zabiegéw uprawowych

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

1. Przyrodnicze, spoteczne i ekonomiczne uwarunkowania produkcji rolniczej w $wiecie i w Polsce. Idea zréwnowazo!
rozwoju w rolnictwie. Oddziatywanie rolnictwa na sSrodowisko przyrodnicze i jakos¢ plonéw. Podstawowe pojecia zwi
produkcjg roslinng na gruntach ornych.

2. Wymagania roslin uprawnych a siedliskowe czynniki produktywnosci roslin. Oddziatywanie czynnikéw klimatyczny:
glebowych, biotycznych i antropogenicznych na wysokosc i jakosé plondw roslin uprawnych. Mozliwosci sterowania
siedliska pod katem poprawy jakosci ziemioptodow.

3. Uprawa roli - cele produkcyjne i ekologiczne skutki. Przeglgd podstawowych zabiegéw uprawowych oraz ich rola w
ksztattowaniu sSrodowiska glebowego i optymalizacji warunkdw zycia roslin. Uproszczenia w uprawie roli - ich wptyw
Srodowiska rolniczego, efektywnosé ekonomiczna. Agrotechniczne sposoby ochrony gleb intensywnie uzytkowanych
Rola miedzyplonéw. Zmeczenie gleby. Wptyw czynnikdw agrotechnicznych na ksztattowanie wtasciwosci gleby.

4. Siew, sadzenie i pielegnowanie roslin uprawnych. Przygotowanie materiatu siewnego, uwarunkowania siedliskowe
sposoby siewu. Uprawki pielegnacyjne. Zbiér roslin uprawnych i przechowywanie ziemioptodéw a jakos$¢ surowcow r
5. Rola chwastédw w réznych agrosystemach. Biologiczne, ekologiczne i ekonomiczne podstawy ograniczania zachwas
Regulowanie zachwaszczenia ze szczegdlnym uwzglednieniem metody integrowane;j.

6. Zwalczanie chwastéw metodg chemiczng. Wykorzystanie progu szkodliwosci i krytycznego okresu konkurencji w
podejmowaniu decyzji o zabiegu. Warunki i technika stosowania herbicydéw a bezpieczenstwo ekologiczne. Mozliwc




ograniczania zuzycia herbicyddéw.

7. Nawozenie roslin rolniczych. Wymagania pokarmowe roslin uprawnych, prawa zwigzane z nawozeniem, rodzaje nz
ich stosowanie. Niekonwencjonalne sposoby podnoszenia urodzajnosci gleby. Stosowanie nawozéw w integrowanej
roslinnej. Zawartos¢ azotandw w roslinach a wartos¢ zywieniowa i paszowa roslin.

8. Metody ochrony roslin - agrotechniczna, mechaniczna, fizyczna, wykorzystanie roslin odpornych na choroby i szko
9. Metody ochrony roslin - biologiczna, biotechniczna.

10. Metoda chemiczna ochrony roslin. Najwazniejsze informacje o srodkach ochrony roslin, dobér srodkow, techniki
stosowania.

11. Integrowana ochrona roslin. Podstawy integrowanej ochrony roslin, integrowana ochrona najwazniejszych upraw
12. Przyrodnicze, agrotechniczne i ekonomiczne podstawy zmianowania roslin uprawnych. Wazniejsze pojecia zwigzz
ptodozmianem. Ptodozmian jako podstawa produkcji zdrowej zywnosci. Funkcje ptodozmianu. Ptodozmiany specjalis
przyczyny stosowania, ograniczanie negatywnych skutkéw specjalizacji w polowej produkcji roslinnej

13. Uzytki zielone w gospodarstwie rolnym. Zaktadanie i pielegnacja uzytkdw zielonych, sposoby ich uzytkowania. Za:
gospodarowania na trwatych uzytkach zielonych zgodnie z wymaganiami rozwoju zréwnowazonego w rolnictwie. Ter
technika koszenia fak, pielegnacja pastwisk i terenéw odtogowanych. Produkcja pasz na polach uprawnych i uzytkach
uwzglednieniem mozliwosci sterowania jakoscia.

14. Integrowana produkcja roslinna - zatozenia, skutki dla Srodowiska, ustawodawstwo. Podstawowe przepisy regulu
ochrone srodowiska w obszarze rolnictwa.Kodeks Dobrej Praktyki Rolniczej jako podstawa bezpiecznej dla Srodowisk
konsumenta dziatalnosci rolniczej.Znaczenie zabiegéw agrotechnicznych w ochronie gruntéw ornych, wody i powietr
15. Rolnictwo ekologiczne - podstawy agrotechniki, zasady produkcji, systemy certyfikacji i kontroli produktéw. Przes
gospodarstwa konwencjonalnego na metody ekologiczne.

Tresci programowe - éwiczenia

1. Znaczenie gospodarcze i warto$¢ przedplonowawazniejszych roslin uprawianych na cele paszowe i do produkcji zy
(zbozowe, strgczkowe)

2. Znaczenie gospodarcze i wartos$¢ przedplonowawazniejszych roslin uprawianych na cele paszowe i do produkcji zy
(okopowe, motylkowe drobnonasienne, przemystowe).

. Zaliczenie tematdéw 1-2.Diagnostyka wazniejszych chordb roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych choréb roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych szkodnikéw roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych szkodnikdow roslin uprawnych

. Zaliczenie tematow 3-6.Szkodliwos¢ chwastow.

. Diagnostyka wazniejszych gatunkdéw chwastéw.
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. Projektowanie metod ograniczania zachwaszczenia z uwzglednieniem bezpieczeristwa srodowiska. Dobdér metody
zaleznosci od wtasciwosci biologicznych chwastéw i warunkéw siedliskowych.Integrowana ochrona roslin przed chwe
10. Pole jako siedlisko roslin uprawnych. Ocena warunkéw siedliskowych, wschoddw i zachwaszczenia roslin uprawn
(¢wiczenie terenowe).

11. Technologie i ocena jakosci wykonania podstawowych zabiegdw uprawy roli. Zmiany wtasciwosci gleby pod wpty
uprawy gleby. Agregatowanie narzedzi. (¢w. terenowe).

12. Uzytki zielone (éwiczenia terenowe). Przeglad podstawowych gatunkéw traw pastewnych i roslin motylkowatych
Prezentacja zi6t i chwastéw tgkowych, roslinnosci terendw wilgotnych oraz zabagnionych.

13. Zaliczenie tematdéw 7-12. Zmianowanie i ptodozmian. Zasady prawidtowego konstruowania.

14. Uktadanie ptodozmiandow wedtug podanych zatozen z uwzglednieniem aspektdw przyrodniczych, organizacyjnyct




ekonomicznych.
15. Zaliczenie tematdow 13-14. Projektowanie zabiegdw agrotechnicznych w ptodozmianie. Kryteria oceny ptodozmial
substancji organicznej w ptodozmianie.

Nazwa przedmiotu Przygotowanie sie do egzaminu inzynierskiego i pracy
inzynierskiej BBZ-SI>PPIIEI

Semestr 7
Liczba punktow ECTS 9
Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

BZ_P6S_WGO01 — 16 - Student pod kierunkiem wybranego opiekuna zbiera materiat, opracowuje i
przygotowuje prace licencjacka. Podczas egzaminu licencjackiego wykazuje sie wiedzg, szczegélnie z
zakresu przedmiotéw kierunkowych

Kryteria oceniania Zdaje ustny egzamin inzynierski oceniany zgodnie z
kryteriami przewidzianymi w regulaminie studiéw

Nazwa przedmiotu Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roélinnej BBZ-
SI>PRITPP

Semestr 2

Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_WO06 - Student ma ogdlng wiedze na temat oddziatywania rolnictwa na srodowisko przyrodnicze i
iakos¢ plonéw /Egzamin pisemny /

BZ_WO08 - Zna czynniki siedliskowe i ich wptyw na rosliny uprawne, potrafi wskazaé mozliwosci
sterowania tymi czynnikami pod katem poprawy jakosci ziemioptoddow /Egzamin pisemny /

BZ_W16 - Zna wymagania ro$lin uprawnych przeznaczonych na cele paszowe i do produkcji
zywnosci. Wykazuje sie znajomoscig zasad zwigzanych z zaktadaniem i pielegnacjg uzytkow
zielonych. Zna mozliwosci ograniczania zuzycia pestycyddw. Student rozumie zasady obowigzujgce w
rolnictwie ekologicznym /Egzamin pisemny /

w zakresie umiejetnosci:




BZ_UO07 - Student potrafi zaplanowa¢ podstawowe zabiegi agrotechniczne w zaleznosci od
warunkéw glebowo - klimatycznych oraz ekonomicznych / Ocena interpretacji zebranych danych,
ocena wykonanych projektéw/

BZ_U08 - Potrafi rozpoznac wazniejsze gatunki roslin uprawnych i ich agrofagi / Ocena interpretacji
zebranych danych, ocena wykonanych projektow/

BZ_U15 - Umie wdrozy¢ zasady Dobrej Praktyki Rolniczej / Ocena interpretacji zebranych danych,
ocena wykonanych projektow/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO04 - Student wykazuje zrozumienie zjawisk zachodzgcych miedzy rosling uprawng a czynnikami
siedliska /ocena - praca w zespole, poprawnos$¢ argumentowania, poszanowanie praw autorskich/

BZ_KO7 - Rozumie potrzebe doksztatcania /ocena - praca w zespole, poprawnos¢ argumentowania,
poszanowanie praw autorskich/

BZ_K12 - Przestrzega zasad bezpieczeristwa trakcie wykonywania zabiegéw uprawowych /ocena -
praca w zespole, poprawnos$¢ argumentowania, poszanowanie praw autorskich/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

1. Przyrodnicze, spoteczne i ekonomiczne uwarunkowania produkcji rolniczej w swiecie i w Polsce.
Idea zréwnowazonego rozwoju w rolnictwie. Oddziatywanie rolnictwa na srodowisko przyrodnicze i
jakos¢ plonow. Podstawowe pojecia zwigzane z produkcjg roslinng na gruntach ornych.

2. Wymagania roslin uprawnych a siedliskowe czynniki produktywnosci roslin. Oddziatywanie
czynnikdéw klimatycznych, glebowych, biotycznych i antropogenicznych na wysokos¢ i jakosé plonéw
roslin uprawnych. Mozliwosci sterowania czynnikami siedliska pod katem poprawy jakosci
ziemioptodow.

3. Uprawa roli - cele produkcyjne i ekologiczne skutki. Przeglad podstawowych zabiegow
uprawowych oraz ich rola w ksztattowaniu sSrodowiska glebowego i optymalizacji warunkéw zycia
roslin. Uproszczenia w uprawie roli - ich wptyw na jakos¢ srodowiska rolniczego, efektywnos¢
ekonomiczna. Agrotechniczne sposoby ochrony gleb intensywnie uzytkowanych rolniczo. Rola
miedzyplondéw. Zmeczenie gleby. Wptyw czynnikéw agrotechnicznych na ksztattowanie wtasciwosci
sleby.

4. Siew, sadzenie i pielegnowanie roslin uprawnych. Przygotowanie materiatu siewnego,
uwarunkowania siedliskowe, technika i sposoby siewu. Uprawki pielegnacyjne. Zbiér roslin
uprawnych i przechowywanie ziemioptoddéw a jakos¢ surowcow roslinnych.

5. Rola chwastédw w réznych agrosystemach. Biologiczne, ekologiczne i ekonomiczne podstawy
ograniczania zachwaszczenia. Regulowanie zachwaszczenia ze szczegdélnym uwzglednieniem metody
integrowanej.

6. Zwalczanie chwastéw metodg chemiczng. Wykorzystanie progu szkodliwosci i krytycznego okresu




konkurencji w podejmowaniu decyzji o zabiegu. Warunki i technika stosowania herbicydow a
bezpieczenstwo ekologiczne. Mozliwosci ograniczania zuzycia herbicyddw.

7. Nawozenie roslin rolniczych. Wymagania pokarmowe roslin uprawnych, prawa zwigzane z
nawozeniem, rodzaje nawozow i ich stosowanie. Niekonwencjonalne sposoby podnoszenia
urodzajnosci gleby. Stosowanie nawozéw w integrowanej produkcji roslinnej. Zawartos¢ azotandéw w
roslinach a wartos¢ zywieniowa i paszowa roslin.

8. Metody ochrony roslin - agrotechniczna, mechaniczna, fizyczna, wykorzystanie roslin odpornych
na choroby i szkodniki.

9. Metody ochrony roslin - biologiczna, biotechniczna.

10. Metoda chemiczna ochrony roslin. Najwazniejsze informacje o srodkach ochrony roélin, dobor
Srodkéw, techniki stosowania.

11. Integrowana ochrona roslin. Podstawy integrowanej ochrony roslin, integrowana ochrona
najwazniejszych upraw.

12. Przyrodnicze, agrotechniczne i ekonomiczne podstawy zmianowania roslin uprawnych.
\Wazniejsze pojecia zwigzane z ptodozmianem. Ptodozmian jako podstawa produkcji zdrowej
zywnosci. Funkcje ptodozmianu. Ptodozmiany specjalistyczne - przyczyny stosowania, ograniczanie
negatywnych skutkdow specjalizacji w polowej produkcji roslinnej

13. Uzytki zielone w gospodarstwie rolnym. Zaktadanie i pielegnacja uzytkéw zielonych, sposoby ich
uzytkowania. Zasady gospodarowania na trwatych uzytkach zielonych zgodnie z wymaganiami
rozwoju zréwnowazonego w rolnictwie. Termin i technika koszenia tak, pielegnacja pastwisk i
terendw odtogowanych. Produkcja pasz na polach uprawnych i uzytkach zielonych z uwzglednieniem
mozliwosci sterowania jakoscia.

14. Integrowana produkcja roslinna - zatozenia, skutki dla Srodowiska, ustawodawstwo. Podstawowe
przepisy regulujgce ochrone srodowiska w obszarze rolnictwa.Kodeks Dobrej Praktyki Rolniczej jako
podstawa bezpiecznej dla srodowiska i konsumenta dziatalnosci rolniczej.Znaczenie zabiegdéw
agrotechnicznych w ochronie gruntéw ornych, wody i powietrza.

15. Rolnictwo ekologiczne - podstawy agrotechniki, zasady produkcji, systemy certyfikacji i kontroli
produktow. Przestawianie gospodarstwa konwencjonalnego na metody ekologiczne.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Znaczenie gospodarcze i warto$¢ przedplonowawazniejszych roslin uprawianych na cele paszowe i
do produkcji zywnosci (zbozowe, stragczkowe)

2. Znaczenie gospodarcze i wartos$¢ przedplonowawazniejszych roslin uprawianych na cele paszowe i
do produkcji zywnosci (okopowe, motylkowe drobnonasienne, przemystowe).

. Zaliczenie tematéw 1-2.Diagnostyka wazniejszych choréb roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych choréb roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych szkodnikow roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych szkodnikow roslin uprawnych

. Zaliczenie tematow 3-6.Szkodliwos¢ chwastow.

. Diagnostyka wazniejszych gatunkdéw chwastéw.
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. Projektowanie metod ograniczania zachwaszczenia z uwzglednieniem bezpieczenstwa srodowiska.
Dobdr metody w zaleznosci od wtasciwosci biologicznych chwastéw i warunkéw

siedliskowych.Integrowana ochrona roslin przed chwastami.




10. Pole jako siedlisko roslin uprawnych. Ocena warunkdw siedliskowych, wschoddw i
zachwaszczenia roslin uprawnych (¢wiczenie terenowe).

11. Technologie i ocena jakosci wykonania podstawowych zabiegdw uprawy roli. Zmiany wtasciwosci
gleby pod wptywem uprawy gleby. Agregatowanie narzedzi. (¢w. terenowe).

12. Uzytki zielone (éwiczenia terenowe). Przeglad podstawowych gatunkéw traw pastewnych i roslin
motylkowatych. Prezentacja zi6t i chwastéw tgkowych, roslinnosci terenéw wilgotnych oraz
zabagnionych.

13. Zaliczenie tematow 7-12. Zmianowanie i ptodozmian. Zasady prawidtowego konstruowania.

14. Uktadanie ptodozmiandw wedtug podanych zatozen z uwzglednieniem aspektéw przyrodniczych,
organizacyjnych i ekonomicznych.

15. Zaliczenie tematdéw 13-14. Projektowanie zabiegéw agrotechnicznych w ptodozmianie. Kryteria
oceny ptodozmiandw. Bilans substancji organicznej w ptodozmianie.

Nazwa przedmiotu Seminarium inzynierskie BBZ-SI>SEMINZ
Semestr 6
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ _P6S_WK12 - Zna zasady pisania prac inzynierski w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.
/Ocena: prezentowanych celdéw pracy dyplomowej, tematyki pracy w grupie seminaryjnej,
stosowanych metod wykorzystanych w badaniach oraz ocena i weryfikacja wynikow badan/

BZ _P6S_WK12 - Posiada wiedze z zakresu nauk rolniczych, zootechnicznych oraz nauk o zywnosci.
/Ocena: prezentowanych celdéw pracy dyplomowej, tematyki pracy w grupie seminaryjnej,
stosowanych metod wykorzystanych w badaniach oraz ocena i weryfikacja wynikéw badan/

BZ_P6S_WK12 - Wie jak unika¢ plagiatu w opracowaniach projektowych i naukowych.
/Ocena: prezentowanych celéw pracy dyplomowej, tematyki pracy w grupie seminaryjnej,
stosowanych metod wykorzystanych w badaniach oraz ocena i weryfikacja wynikéw badarn/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO01 - Student potrafi przygotowac i zaprezentowac wystgpienie przedstawiajgce
zagadnienia zgodne z kierunkiem studidow pracy wtasnej lub zaczerpniete z innych zrédet /Ocena
wynikajgca z wystgpien studentéw (przeglad literatury, wyniki pracy i ich interpretacja,

podsumowanie), aktywnos¢ na zajeciach i terminowo$¢ wykonania wczesniej ustalonych zadan/




BZ_P6S_UK12 - Stosuje podstawowe oprogramowanie komputerowe do analizy danych i prezentacji
wynikéw /Ocena wynikajgca z wystgpien studentow (przeglad literatury, wyniki pracy i ich
interpretacja, podsumowanie), aktywnosc¢ na zajeciach i terminowos¢ wykonania wczesniej
ustalonych zadan/

BZ_P6S_UK11, BZ_P6S_UO14 - Postuguje sie jezykiem angielskim (lub innym obcym) w stopniu
umozliwiajgcym zrozumienie fachowych tekstow ze studiowanej dziedziny /Ocena wynikajaca z
wystgpien studentdw (przeglad literatury, wyniki pracy i ich interpretacja, podsumowanie),
aktywnos¢ na zajeciach i terminowos$¢ wykonania wczesniej ustalonych zadar/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02, BZ_P6S_KRO7 - Jest swiadomy mozliwosci wykorzystania wiedzy z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci do rozwigzywania problemdw zwigzanych z wykonywaniem przysztego
zawodu /ocena - Udziat w dyskusji zwigzanej referatami prezentowanymi w trakcie seminarium./

Kryteria oceniania Ocena aktywnosci i umiejetnosci referowania wynikdw prac naukowych.
Podstawag zaliczenia przedmiotu jest zaliczenie ¢wiczen.

Tresci programowe seminarium

1. Propozycje tematdw prac magisterskich (pochodzenie, zainteresowania) — wybor tematyki.

2. Tworzenie hipotez badawczych (pomyst, formutowanie i weryfikacja hipotezy badawczej).

3. Umiejetnos¢ korzystania i postugiwania sie literaturg (bazy danych, czasopisma naukowe,

4. popularno-naukowe, internet).

5. Metodologia pracy badawczej (eksperyment, obserwacja, inne).

6. Materiat badawczy (rodzaje, reprezentatywnos¢, liczebnosc).

7. Prezentacja prac naukowych (sympozja, kongresy, konferencje naukowe — komunikat,
referat,

8. sprawozdanie, doniesienie, poster).

9. Referowanie wynikdw badan na podstawie zebranej literatury (referent i koreferent).

10. Techniki zbierania danych a dokumentacja doswiadczalna (zatozenia, zbierane dane,
prowadzenie

11. zapiskow).

12. Plan pracy badawczej (okreslony zakres obserwacji, schemat badan).

13. Opracowanie wynikow badan — formy przedstawiania (tabele, wykresy, rysunki, fotografie).
Formy cytowania

14. pismiennictwa.

15. Opracowanie danych liczbowych (przyjete metody statystyczne).

16. Referowanie wynikéw witasnych z prowadzonych badan. W obu semestrach — student
referuje 3 razy wyniki swoich badan)

17. Omawianie wynikéw badan na tle dostepnego pismiennictwa — dyskusja.

18. Podsumowanie wynikéw badan, formutowanie wnioskdw.

19. Spotkania z promotorem 2 — 3 razy w semestrze i udziat w wyktadach tematycznych
organizowanych przez Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat, oddziat Polskiego Towarzystwa
Zootechnicznego oraz oddziat Polskiej Akademii Nauk Uniwersytetu Przyrodniczego we
Wroctawiu.




Nazwa przedmiotu Technologia informacyjna BBZ-SI>TECHINF

Semestr

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_W19 - Student ma ogdlng wiedze o sprzecie i nosnikach informacji wykorzystywanych w
technologiach informacyjnych /test praktyczny na ¢wiczeniach/

BZ_WO03 - Student rozumie mechanizmy przetwarzania i zapisu danych informatycznych, ich
uporzadkowania w programach bazodanowych oraz projekcji w postaci wydrukéw komputerowych i
prezentacji multimedialnych /test praktyczny na ¢wiczeniach/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO03 - Student zna wspodtczesne urzadzenia zwigzane z technologia informacyjna zasady ich
obstugi oraz podstawowe oprogramowanie komputerowe zwigzane z codziennym tworzeniem,
gromadzeniem i przetwarzaniem danych komputerowych /ocena - test praktyczny na ¢wiczeniach/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO3 - Potrafi wspotdziatac i pracowad w grupie, przyjmujac w niej rdzne role /ocena - prezentacja
projektu zespotowego/

Kryteria oceniania Opanowanie zasad obstugi urzgdzen zwigzanych z technologig
informacyjng i oprogramowania niezbednego przy tworzeniu,
gromadzeniu i przetwarzaniu danych (umiejetnos$¢ - U1) umozliwi
weryfikacje wiedzy (W1 i W2) na 2 sprawdzianach praktycznych na
komputerze (zadania i quizy). Kompetencje (K1) zostang sprawdzone na
ostatnich zajeciach na ktdrych zespoty (wszyscy cztonkowie petnig swoje
role w zespole i uczestniczg w realizacji tematu) przedstawig, wspélnie
przygotowang prezentacje.

Obecnosc¢ na ¢éwiczeniach jest obowigzkowa:: student moze miec tylko
jedna nieusprawiedliwiong nieobecnos¢. W przypadku nieobecnosci
usprawiedliwionej student jest zobowigzany do zaliczenia odpowiedniej
czesci materiatu.

Zaliczenie ¢wiczen na podstawie Sredniej ocen. Skala ocen i procent




dobrych odpowiedzi: dst. - od 55%:: dst. plus - od 65%:: dobry - od 0%,
dobry plus - od 85%, bdb - od 90%.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Platforma Moodle.

Uzupetnianie profilu na uczelnianej platformie ksztatcenia zdalnego CKNO. Logowanie.
\Wprowadzenie do pracy na platformie Moodle. Zaznaczanie obecnosci. Korzystanie z forum
towarzyskiego i naukowego. Przygotowanie do wykonywania zadan na platformie.

Praca zespotowa-wprowadzenie.

2. Prawo autorskie i licencje.

Podmiot praw autorskich. Ochrona prawa utorskich. Dozwolony uzytek publiczny utworu.
Licencje.Creative Commons. GNU FDL. Free Art Licence. Open Publication License. Open Content
License. Free DSD Documentation License.

Tworzenie stownika do prawa autorskiego i licencji na platformie Moodle

3. Mozliwosci edycyjne WINDOWSA.

Program PAINT jako przyktad tworzenia grafiki rastrowej.

Edycja tekstu z wykorzystaniem programu NOTATNIK, zapis pliku tekstowego.

Podstawy grafiki komputerowe;.

4. Praca z edytorem formatujgcym MICROSOFT WORD.

Osadzanie tabel w dokumentach WORDA.

Konstrukcja wzoréw matematycznych.

Tworzenie aktywnych formularzy.

Mozliwosci importowania tekstéw, grafiki, obiektow tworzonych przez inne programy windowsowe
do dokumentéw WORDA.

5. Arkusz kalkulacyjny MICROSOFT EXCEL.

Funkcje obliczeniowe arkusza poprzez zwigzanie wartosci numerycznych komérek formutami
matematycznymi. Standardowe funkcje numeryczne i logiczne arkusza.

Poprawianie btedéw formalnych i logicznych w tworzonych arkuszach excelowskich. Elementy
automatyzacji niektérych zapiséw w komarkach tablic EXCELA.

6. Praca z arkuszem kalkulacyjnym i baza danych.

Wizualizacja danych w Excelu.

Wykresy typu motylowego.

Utworzenie prostej bazy danych.

Utworzenie kwerendy.

7. Zaliczenie ¢éwiczen - Zespotowe przedstawienie prac przygotowanych w POWERPPOINT.

Nazwa przedmiotu Technologia surowcow roslinnych




Semestr 5

Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO09 - Zna procesy zachodzgce w cyklu zycia produktu, urzadzen, obiektdw i systemow
zwigzanych z produkcjg zywnosci szczegdlnie pod katem zapewnienia jej bezpieczenstwa, /ocena -
Kolokwium/Egzamin/

BZ P6S_WG10 - Wykazuje zaawansowang znajomos¢ technologicznych proceséw przetwarzania
surowcOw oraz wytwarzania zywnosci /ocena - Kolokwium/Egzamin/

BZ_P6S_WG11 - Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczestwa proceséw wytwarzania
zywnosci na wszystkich jej etapach /ocena - Kolokwium/Egzamin/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO04 - Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzgce podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa, /ocena - Kolokwium/Sprawozdanie/

BZ_P6S_UWOS - - Analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw i zywnosci oraz posiada umiejetnosc
rozwigzywania problemow i eliminowania zaistniatych zagrozen /ocena - Kolokwium/Sprawozdanie/

BZ_P6S_UWO8 - Stosuje metody i potrafi wtasciwie interpretowac uzyskane wyniki analizy i oceny
zywnosci /ocena - Kolokwium/Sprawozdanie/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - Potrafi analizowa¢ oraz krytycznie oceniac istniejgce rozwigzania techniczne i
optymalizowad procesy produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich bezpieczeristwa, /ocena -
Kolokwium/Sprawozdanie/Egzamin/

BZ_P6S_KKO02 - Docenia poznawcze wartosci wiedzy, zwtaszcza w rozwigzywaniu proceséw
technologicznych /ocena - Kolokwium/Sprawozdanie/Egzamin/

BZ_P6S_KKO3 - Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa
zywnosci, ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii
wytwarzania zywnosci /ocena - Kolokwium/Sprawozdanie/Egzamin/

Kryteria oceniania Kazdy z blokéw ocieniany oddzielnie. Ocena koricowa jest $rednig z nich.
Ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady




Blok technologii owocoéw i warzyw:
Wyktad 1. Surowce dla przemystu owocowo-warzywnego. Sktad chemiczny, jakos¢ i znaczenie
zywieniowe owocow, warzyw i grzybdw. Przyczyny psucia sie surowcéw i produktéw owocowo-

warzywnych oraz metody ich utrwalania.

Wyktad 2. Opakowania, surowce pomocnicze i dodatki w przemysle owocowo—warzywnym. Odpady
produkcyjne i ich wykorzystanie.

Wyktad 3. Produkcja sokéw, nektaréw i napojow z owocow i warzyw. Zageszczone soki owocowe i
warzywne oraz koncentraty.

Wyktad 4. Termiczne metody przetwdrstwa owocdw i warzyw.
Wyktad 5. Wykorzystanie proceséw fermentacji w przetwodrstwie owocédw i warzyw
Blok technologii zbéz:

Wyktad 1. Rola i charakterystyka surowca zbozowego jako surowca w technologii zywnosci
pochodzenia roslinnego

Wyktad 2. Ocena przydatnosci ziarna jako surowca miynarskiego i kaszarskiego
Wyktad 3. Ocena zbozowego surowca piekarskiego i ciastkarskiego

Wyktad 4. Zatozenia i zarys technologii piekarskiej

Wyktad 5. Zatozenia i zarys technologii produktéw makaronowych i ,,noodle”
Blok technologii weglowodandw i ttuszczéw roslinnych:

Wyktad 1. Cukrownictwo. Technologia przerobu buraka cukrowego.

Wyktad 2. Surowce skrobiowe. Technologia otrzymywania skrobi ziemniaczanej.

Wyktad 3. Produkcja przetwordéw ziemniaczanych — wptyw czynnikéw surowcowych i
technologicznych na jakos¢ produktéw.

Wyktad 4. Roslinne surowce ttuszczowe. Technologia otrzymywania ttuszczéw roslinnych.

Wyktad 5. Charakterystyka wyrobdéw cukierniczych.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Blok technologii owocow i warzyw:

Cwiczenie 1. Wtasciwosci i przemiany barwnikéw owocéw i warzyw.




Cwiczenie 2. Technologia konserw pasteryzowanych z owocéw. Wptyw wybranych operacji i
zabiegdw technologicznych na jako$¢ kompotéw.

Cwiczenie 3. Technologia sokéw i napojéw owocowych. Wptyw depektynizacji na jako$¢ napojéw
owocowych.

Cwiczenie 4. Technologia winiarstwa. Optymalny sktad nastawu i warunki fermentacji
Blok technologii zbéz:

Cwiczenie 1. Ocena cech fizycznych oraz cech przemiatowych ziarna zbéz.

Cwiczenie 2. Metody oceny przydatnosci produktéw mtynarskich na cele piekarskie.
Cwiczenie 3. Wptyw parametréw surowca na jako$¢ makaronéw suszonych.

Cwiczenie 4 Ocena wartoéci wypiekowej maki pszennej i zytniej metoda bezposrednia. Ocena jakosci
produktow piekarskich

Blok technologii weglowodandéw i ttuszczéw roslinnych:
Cwiczenie 1. Ocena jakosci korzeni buraka cukrowego. Metody ekstrakcji cukru.

Cwiczenie 2. Ocena ziemniaka kierowanego do przerobu w krochmalni i do przetwérstwa
ziemniaczanego. Okreslenie wybranych wtasciwosci skrobi.

Cwiczenie 3. Ocena jakosci olejéw ttoczonych na zimno i rafinowanych.

Cwiczenie 4. Technologia czekolady. Wptyw temperowania na jako$¢ wyrobéw czekoladowych

Nazwa przedmiotu Technologia surowcéw zwierzecych BBZ-SI>TESUZW
Semestr 5
Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO04 - Student na zaawansowang wiedze na temat technologii surowcéw pochodzenia
zwierzecego oraz procesow ich produkcji. /ocena - Egzamin przedmiotowy, pytania problemowe/




BZ_P6S_WG10 - Student wykazuje zaawansowang znajomos$¢ technologicznych proceséw produkcji
zywnosci pochodzenia zwierzecego. /ocena - Egzamin przedmiotowy, pytania problemowe/

BZ_P6S_WK12 - Student zna metodologie prowadzenia badan z zakresu jakosci surowcéw
pochodzenia zwierzecego. /ocena - Egzamin przedmiotowy, pytania problemowe/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO0S - Student ocenia jako$¢ surowcow i produktéw miesnych, drobiarskich, mleczarskich,
jajczarskich i pszczelich. /ocena - Praca projektowa/

BZ_P6S_UW10 - Student potrafi zastosowa¢ konwencjonalne procesy utrwalania produktéw
zwierzecego pochodzenia, wdraza procesy technologiczne produkcji przetwordéw pochodzenia
zwierzecego. /ocena - Praca projektowa/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - Student ma swiadomosc¢ zagrozen wynikajgcych z nieprzestrzegania standardéw
jakosci podczas przetwarzania produktow zwierzecych. /ocena - Praca projektowa/

BZ_P6S_KRO7 - Student ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za rzetelnos¢ wykonywanych analiz
produktéw pochodzenia zwierzecego. /ocena - Praca projektowa/

Kryteria oceniania Podstawa zaliczenia przedmiotu jest zaliczenie ¢wiczen. Wiedza zostanie
zweryfikowana na wyktadach,

na podstawie sprawdzianu sktadajgcego sie z 5 pytan problemowych.
Aby uzyskac zaliczenie student

musi prawidtowo odpowiedzieé, na co najmniej 3 pytania. Osoby, ktére
nie uzyskaty zaliczenia w pierwszym terminie, beda przystepowaty do
drugiego terminu w tej samej formie.

Tresci programowe - wyktady

1. Rozwdj technologii produkcji, pozyskiwania i przetwarzania surowcéw pochodzenia
zwierzecego (2 godz.).

2. Organizacja procesu produkcji i przetwarzania surowcéw pochodzenia zwierzecego,
uwarunkowania prawne (2 godz.)

3. Zywiec rzezny: charakterystyka, obrét, klasyfikacja (2 godz.).
4. Kierunki wykorzystania surowcoéw rzeznych (2 godz.).

5. Linie ubojowe zwierzat rzeznych (2 godz.).




6. Metody utrwalania surowcow rzeznych, chtodzenie i zamrazanie (2 godz.).

7. Obrébka cieplna produktéw miesnych (2 godz.).

8. Wpybrane zagadnienia struktury i sktadu chemicznego surowcéw rzeznych (2 godz.).

9. Operacje jednostkowe stosowane w przetwdrstwie miesa (2 godz.).

10. Produkcja przetwordw miesnych, peklowanie i wedzenie produktéw miesnych (2 godz.).

11. Technologia uboju zywca drobiowego oraz wptyw operacji jednostkowych na jakosé miesa,
podstawy przetwdrstwa miesa drobiu (2 godz.).

12. Podstawy przetwdrstwa jajczarskiego (2 godz.).

13. Charakterystyka operacji jednostkowych stosowanych w przetwérstwie mleka - obrébka
termiczna, homogenizacja, wirowanie, odgazowywanie i standaryzacja sktadnikéw suchej masy
(2 godz.).

14. Technologia produkcji mleka spozywczego, napojow fermentowanych, masta (2 godz.).

15. Technologia produkcji twarogu i seréw dojrzewajacych (2 godz.).

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Ocena organoleptyczna miesa réznych gatunkdéw zwierzat (2 godz.)
2. Punktowa metoda oceny sensorycznej miesa (2 godz.).
3. Przygotowanie preparatow miesniowych od réznych gatunkéw zwierzat (2 godz.).

4. Obrébka cieplna i ksztattowanie cech fizykochemicznych i jakosci przetworéw miesnych (2
godz.).

5. Peklowanie miesa. Wptyw sktadnikéw solanki peklujgcej na ksztattowanie wtasciwosci
fizykochemicznych miesa (2 godz.).

6. Wiasciwosci miesa drobiu z uwzglednieniem zmian posmiertnych oraz jego sktadu
chemicznego i wartosci odzywczej (2 godz.).

7. Charakterystyka jakosciowa i towaroznawcza tuszek i miesa drobiu (2 godz.).

8. Wiasciwosci fizykochemiczne miesa drobiu oraz funkcjonalne biatek miesniowych (2 godz.).
9. Ocena wybranych wtasciwosci funkcjonalnych jaj (kurze, przepidrcze, strusie) (2 godz.)

10. Charakterystyka jakosciowa i towaroznawcza produktow rybnych (2 godz.).

11. Analiza cech technologicznych mleka réznych gatunkéw zwierzat (2 godz.)




12. Ocena jakosciowa mleka, normalizacja zawartosci ttuszczu w mleku (2 godz.).

13. Analiza skfadu biatek i ttuszczu mleka (2 godz.).

14. Produkty pszczele powstajgce w wyniku przetwarzania przez pszczoty naturalnych surowcéw
(midd pszczeli, pytek kwiatowy, propolis) - wiasciwosci fizyko-chemiczne, ocena organoleptyczna

(2 godz.).

15. Produkty pszczele bedgce wytworem organizmow pszczelich (wosk pszczeli, mleczko
pszczele, jad) - wtasciwosci fizyko-chemiczne, ocena organoleptyczna (2 godz.).

Nazwa przedmiotu Unijne i krajowe regulacje bezpieczeristwa zywnoéci BBZ-SI>UKREGBZ
Semestr 4
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ _PS6_WGO03 - Po ukoniczeniu kursu definiuje podstawowe pojecia z zakresu bezpieczerstwa
zywnosci. Rozumie i wskazuje podstawowe zagadnienia zwigzane z unijng i krajowa polityka
bezpieczenstwa zywnosci ,od pola do stotu”, zna, regulacje prawne zwigzane z bezpieczenstwem
zywnosci. /Zaliczenie pisemne/

BZ_PS6_WGO09 - Wskazuje cele i zasady wewnetrznej i zewnetrznej kontroli bezpieczenstwa
zywnosci. Student zna role, kompetencje i zadania organdw urzedowej kontroli zywnosci
funkcjonujacych w UE i w Polsce/Zaliczenie pisemne/

BZ_PS6_WG11 - Student zna role, kompetencje i zadania organizacji i instytucji zaangazowanych w
tworzenie i propagowanie zasad bezpieczenstwa zywnosci w UE i w Polsce./Zaliczenie pisemne/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_PS6_UWO02 - Student potrafi przedstawic cele i zatozenia unijnej polityki zywnosciowej,
wyszukuje akty prawne zwigzane z zapewnieniem bezpieczeristwa zywnosci /ocena - egzamin
pisemny/

BZ_PS6_UWOS5 - Postuguje sie wybranymi aktami prawnymi w celu rozwigzania probleméw zakresie

bezpieczenstwa zywnosci. Student analizuje akty prawne dotyczace bezpieczeristwa zywnosci,




sporzgdza wyciagi z aktdw prawnych i potrafi zinterpretowac podstawowe przepisy unijnego i
polskiego prawa zywnosciowego. /ocena - egzamin pisemny/

BZ _PS6_UWO02, BZ PS6_UK15 - Potrafi wspdtpracowac w zakresie analizy i interpretacji regulacji
prawnych zwigzanych z bezpieczernstwem zywnosci i i ma Swiadomos¢ koniecznosci $ledzenia
nieustannych zmian prawa zywnosciowego w dziedzinie bezpieczeristwa zywnosci. /ocena - egzamin
pisemny/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_PS6_KKO04 - Student jest swiadomy znaczenia prawa w zachowaniu bezpieczerstwa zywnosci,
/ocena - egzamin pisemny/

Kryteria oceniania Zaliczenie pisemne 100%

Tresci programowe - wyktady

W 1. Polityka i strategia bezpieczenstwa zywnosci w Europie. znaczenie i rys historyczny

W 2. Codex Alimentarius - komitety zwigzane z bezpieczeristwem zywnosci,

W 3. Rozporzgdzenie Ramowe WE 178/2002 PE i Rady i Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia jako podstawy systemu bezpieczeristwa zywnosci w UE i w Polsce

W 4. Regulacje w zakresie higieny produkcji i dystrybucji zywnosci - Rozporzadzenia 852 i 853

W 5. Wybrane regulacje prawne dotyczgce wymagan higienicznych odnosnie zywnosci -
zanieczyszczenia chemiczne i mikrobiologiczne,

W6. Wybrane regulacje prawne dotyczgce wymagan higienicznych odnosnie zywnosci -, pozostatosci
pestycydow i lekdéw weterynaryjnych, materiaty do kontaktu z zywnoscig

W 7. Wybrane regulacje prawne dotyczace wymagan higienicznych odnosnie zywnosci -, substancje
dodatkowe,

W 8. Wybrane regulacje prawne w zakresie bezpieczenstwa szczegdlnych kategorii zywnosci:
specjalnego przeznaczenia, nowej, wzbogacanej, suplementéw diety, GMO

W 9. Regulacje prawne zwigzane z przekazywaniem konsumentom informacji o zywnosci

W 10. Podstawy prawne wdrazania systemow zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.

W 11. Rola i dziatania organdw kontroli urzedowej zywnosci w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci regulacje unijne

W 12 Rola i dziatania organdw kontroli urzedowej zywnosci w zakresie zapewnienia bezpieczeristwa
zywnosci regulacje krajowe

W 13. Organizacje i instytucje zaangazowanych w tworzenie i propagowanie zasad bezpieczenstwa
7ywnosci w UE

W 14. Organizacje i instytucje zaangazowane w tworzenie i propagowanie zasad bezpieczenstwa
7zywnosci w Polsce

W 15. Kolokwium zaliczeniowe

Tresci programowe - ¢wiczenia




Nazwa przedmiotu Wprowadzenie do bezpieczeristwa zywnoéci BBZ-SI>WPDBZ

Semestr 1

Liczba punktow ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ P6S_WGO03 - Ma podstawowg wiedze z ekonomii, prawa ze szczegbélnym uwzglednieniem prawa
zywnosciowego oraz wiedze spoteczng /ocena - Wykonanie pracy pisemnej zwigzanej z tematyka
przedmiotu/

BZ_P6S_WG04 -Ma wstepng wiedze na temat surowcéw i produktéw pochodzenia zwierzecego i
roslinnego oraz procesow ich produkcji /ocena - Wykonanie pracy pisemnej zwigzanej z tematyka
przedmiotu/

BZ_P6S_WGO09 -Zna procesy zachodzgce w cyklu zycia produktu, urzgdzen, obiektéw i systemoéw
zwigzanych z produkcjg zywnosci szczegdlnie pod katem zapewnienia jej bezpieczeristwa /ocena -
Wykonanie pracy pisemnej zwigzanej z tematyka przedmiotu/

w zakresie umiejetnosci:

BZ P6S_UWO02 - Stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji z zakresu produkcji roslinnej, zwierzecej i technologii zywnosci /focena -
\Wykonanie pracy pisemnej zwigzanej z tematyka przedmiotu oraz przedstawienie ustne spostrzezen

BZ_P6S_UWO04 - Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzace podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa /ocena - Wykonanie pracy pisemnej zwigzanej z
tematyka przedmiotu oraz przedstawienie ustne spostrzezen/

BZ_P6S_UK12 - Potrafi dyskutowac o problemach i rozwigzaniach dotyczacych bezpieczenstwa
zywnosci oraz bra¢ udziat w debacie wykorzystujac specjalistyczng terminologie /ocena - Wykonanie
pracy pisemnej zwigzanej z tematykg przedmiotu oraz przedstawienie ustne spostrzezen/

W zakresie kompetencji spotecznych:




BZ_P6S_KKO3 - Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma Swiadomos¢ koniecznosci
rozwijania umiejetnosci zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej o aktualne informacje z
zakresu bezpieczenstwa zywnosci, w tym proceséw technologicznych, obowigzujgcych norm
prawnych i mozliwych zagrozen w zakresie wytwarzania zywnosci /ocena - Dyskusja, zadania do
wykonania w domu/

BZ_P6S_KRO7 - Posiada swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
zywnosci, w sposéb przemyslany i Swiadomie inicjuje dziatania na rzecz interesu publicznego w
zakresie bezpieczenstwa zywnosci /ocena - Dyskusja, zadania do wykonania w domu/

Kryteria oceniania Ocena z wyktadu 100%

Tresci programowe - wyktady

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Podstawowe i kluczowe definicje zwigzane z bezpieczenstwem zywnosci.
Wptyw zabiegdw agrotechnicznych na bezpieczeristwo surowcédw roslinnych.

Oddziatywanie zmian klimatycznych na produkcje zywnosci oraz jakos¢ produktéw
spozywczych.

Oddziatywanie procesu przetwdrstwa na jakos¢ i bezpieczeristwo produktéw roslinnych.
Higiena pasz a bezpieczenstwo zywnosci.

System kontroli i bezpieczenstwo produkcji pasz.

Dobrostan i higiena zwierzat a bezpieczenstwo zywnosci.

Produkcja pierwotna - surowce zwierzece.

Produkcja pierwotna - surowce zwierzece.

Oddziatywanie procesu przetwodrstwa na jakosé i bezpieczenstwo produktow odzwierzecych.
Zanieczyszczenia biologiczne, chemiczne oraz fizyczne w zywnosci.

GMO - jako$¢ oraz bezpieczeAstwo zywnosci. Zywno$é funkcjonalna.

Systemy zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci. Bezpieczenstwo zywnosci a zdrowie
cztowieka i zwierzat.

Wybrane aspekty prawne bezpieczenstwa zywnosci.

Rola bezpieczenstwa zywnosci na wspétczesnym rynku zywnosci.




Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Aqua aerobik (Physical Education- Aqua Aerobic)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie wptyw srodowiska wodnego na organizm cztowieka /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie podstawowe zasady obowigzujgce podczas zajec¢ aqua aerobiku w ptytkiej i gtebokiej
wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi wykorzystac¢ przybory do aqua fitnessu do wzmacniania miesni w wodzie / obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi asekurowac partnera podczas ¢wiczern w wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi prawidtowo wykonywac ¢wiczenia dla poszczegdlnych grup miesniowych /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omoéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-4. Adaptacja do zaje¢ w wodzie. Cwiczenia czucia wody oraz orientacji w przestrzeni w
ptytkiej wodzie.

Cwiczenie 5-7 Aqua aerobik z przyborami w ptytkiej wodzie — makarony/dyski/pitki. Zestawy ¢wiczen
4-6.

Cwiczenie 8-10. Cwiczenia w wodzie gtebokiej z przyborami wypornosciowymi — makarony/pasy




wypornosciowe. Zestawy ¢wiczen 7-9.

Cwiczenie 11. AQUA FATBURNER — zajecia o charakterze mieszanym: wytrzymatoéciowo — sitowym.
Cwiczenie 12. AQUA CIRCUIT TRAINING — zajecia w formie obwodu stacyjnego.

Cwiczenie 13. AQUA FIGHT KICK — zajecia z elementami sztuki walki.

Cwiczenie 14-15. AQUA DANCE — zajecia choreograficzne, taneczna oraz zaliczenie zajec.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Cross Training (Physical Education- Cross
Training)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie réznice miedzy réznymi rodzajami ¢wiczen /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykona¢ ¢wiczenia sitowe i wytrzymatosciowe z réznymi przyborami oraz bez
przyboréw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wyznaczaé granice dla swojego organizmu i modyfikowaé obcigzenie z ktorym éwiczy
/obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1:
Organizacja zajeé. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenia 2-15:




Cross-Training — Zajecia sktadajg sie z rozgrzewki, ¢wiczen nauczajgcych techniki, éwiczen
funkcjonalnych przygotowujacych do czesci gtdwnej oraz ,,workout”- cz. gtéwna, rozciggania oraz
,,rolowania”-rozluzniania. Cze$¢ gtdwna — workout jest ciggle zmienna i sktada sie z wielu réznych
¢wiczen — z oporem wiasnego ciata ,gimnastics” — np. pomki, przysiady, podciggniecia na drazku, z
uzyciem sity funkcjonalnej przy pomocy wolnego ciezaru ,, weightlifting” — np. martwy cigg, podrzut,
zarzut kettlebellem oraz wytrzymatosciowych- np. skakanka, bieg. Zajecia prowadzone sg z uzyciem
przyboréw, m. in.: skakanki, rollery, body pumpy (sztangi), bosu, kettlebell, rip60, power bands,
abmata.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Cwiczenia sitowe ogdlnorozwojowe (Physical
Education- Body Workout)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna sposoby korzystania z urzagdzen stacjonarnych i przyrzaddw znajdujacych sie w salach ¢wiczen
sitowych i rozumie ich dziatanie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna szeroki zakres ¢wiczen sitowych na poszczegdlne partie miesniowe i rozumie jaki wptyw na
organizm daje ich stosowanie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi prawidtowo dobiera¢ i wykonywaé ¢wiczenia dla okreslonych grup miesniowych
/obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi w sposéb obiektywny oceni¢ grupy miesniowe decydujgce o prawidtowej postawie ciata
/obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP oraz
przeciwwskazan zdrowotnych do wykonywania intensywnych ¢wiczen na sitowni

Cwiczenie 2-4. Zapoznanie sie wstepnie z technikg wykonywania ¢éwiczen na urzadzeniach
stacjonarnych i przy uzyciu sztangielek.

Cwiczenie 5-7. Ksztattowanie wytrzymatosci ogélnej i lokalnej wytrzymatoéci sitowej z
wykorzystaniem treningu obwodowego pod kontrolg prowadzacego.

Cwiczenie 8-15. Zapoznanie ¢wiczacych z metodami: powtdrzeniowa, szybkosciowo — sitowa,
wytrzymatosciowo — sitowg i obcigzen o maksymalnym ciezarze, ktore bedg miaty zastosowanie w
pdzniejszych etapach treningu.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Fitness funkcjonalny (Physical Education-
Functional fitness)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna potozenie duzych grup miesniowych i rozumie ich funkcje i znaczenie /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie dziatanie izometrycznych i izotonicznych rodzajéw skurczu miesniowego /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

— Prawidtowo wykonuje rdézne ¢wiczenia angazujgce duze grupy miesniowe: posladki, uda, brzuch,
grzbiet, ramiona z przyborami oraz bez przyboréw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg skfadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - éwiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-15 Zajecia w formie réznych obwodéw ¢wiczebnych z wykorzystaniem ciezaru wiasnego
ciata oraz przybordw fitness tj. hantle, kettlebell, tubingi, stepy, bosu, pitki lekarskie, bodypump,
duze pitki gimnastyczne, mate pitki gimnastyczne, systemy podwieszane "Rip 60".

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Fitness prozdrowotny (Physical Education -
Fitness Body & Mind)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady wykonywania éwiczen rozciggajgcych oraz éwiczenn wzmacniajgcych grupy
miesni odpowiedzialnych za stabilizacje kregostupa i prawidtowg postawe ciata/obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi Swiadomie pracowad ciatem w przestrzeni, kontrolowad ruch ciata i napiecie miesniowe
/obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonywac éwiczenia strechingowe i relaksacyjne oraz uwalnia¢ napiecia miesniowe
podczas rolowania ciata /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Zdrowy kregostup — mobilizacja kregostupa we wszystkich ptaszczyznach, éwiczenia w
pozycjach wysokich, pétwysokich i niskich.

Cwiczenie 3. Kontrolowanie przez umyst ruchu, uwalnianie mieéni od napiecia i stresu, modelowanie
sylwetki i wzmacnianie tonusu miesniowego — mental body z wykorzystaniem duzych pitek
gimnastycznych.

Cwiczenie 4. Wzmacnianie mie$ni $rodka — dynamiczna stabilizacja kregostupa z wykorzystaniem
BOSU.

Cwiczenie 5. Uwalnianie napie¢ w ciele — stretching powieziowy.

Cwiczenie 6. Zdrowy kregostup funktional — lekcja inspirowana Joga i bodyArt em; naturalne wzorce
ruchowe.

Cwiczenie 7. Wzmacnianie CORE (mie$nie gtebokie brzucha i plecéw) z wykorzystaniem matych pitek
gimnastycznych.

Cwiczenie 8. Zdrowy kregostup — silny brzuch — éwiczenia z wykorzystaniem rollera.

Cwiczenie 9. Uwalnianie ciata od napie¢, rozcigganie duzych grup mie$niowych — natural stretch.
Cwiczenie 10. Ksztattowanie wzorcédw ruchowych — TRENING FUNKCJONALNY w obwodzie: duza
pitka gimnastyczna, mata pitka gimnastyczna, BOSU, roller.

Cwiczenie 11. Trening profilaktyki wad postawy z wykorzystaniem drabinki gimnastyczne;.
Cwiczenie 12. Wzmacnianie mieéni grzbietu przy wykorzystaniu systeméw podwieszanych (rip60).
Cwiczenie 13. Po izometryczna relaksacja mieéni (PIR) — zajecia w parach.

Cwiczenie 14. Uwalnianie napie¢ poprzez rolowanie powiezi: pitka tenisowa.

Cwiczenie 15. Uwalnianie napie¢ poprzez rolowanie powiezi: roller.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Fitness wzmacniajgcy (Physical Education -
Fitness - Shape Up)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna potozenie duzych grup miesniowych i rozumie ich funkcje i znaczenie /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

— Zna i rozumie dziatanie izometrycznych i izotonicznych rodzajéw skurczu miesniowego /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:




— Prawidtowo wykonuje réozne éwiczenia angazujgce duze grupy miesniowe: posladki, uda, brzuch,
grzbiet, ramiona z przyborami oraz bez przyboréw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. ABT — modelowanie ciata, wzmacnianie duzych grup mieéniowych (brzuch, uda,
posladki) bez przybordw fitness.

Cwiczenie 3-5. SHAPE — modelowanie ciata, wzmacnianie mieéni (ramiona, brzuch, plecy, uda,
posladki) z przyborami fitness (hantle 1,5 kg, double tube, duza pitka gimnastyczna).
Cwiczenie 6-7. Pitka lekarska 3 kg i 4 kg w kontekécie modelowania ciata i ksztattowania
wytrzymatosci sitowej.

Cwiczenie 8-9. BODY PUMP — modelowanie ciata, wzmacnianie duzych grup miesniowych,
ksztattowanie wytrzymatosci sitowej z wykorzystaniem lekkiej sztangi (ok. 18 kg).

Cwiczenie 10. KETTLEBELE — sita funkcjonalna z wykorzystaniem odwaznika 4 kg, 8 kg, 12 kg.
Cwiczenie 11. BOSU BALANCE - sita funkcjonalna, dynamika i stabilizacja z wykorzystaniem
specjalistycznej platformy.

Cwiczenie 12-13. System podwieszany (rip60) — pokonywanie wtasnych barier, ksztattowanie
wytrzymatosci sitowe;j.

Cwiczenie 14. Mate obwody ¢wiczebne z wykorzystaniem réznych przybordéw fitness.
Cwiczenie 15. Trening obwodowy z réznymi przyborami fitness.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Futsal (Physical Education- Futsal)
Semestr
Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

- Zna i rozumie aktualne przepisy gry w futsal /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

- Zna i rozumie taktyke gry w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi przeprowadzié rozgrzewke z elementami futsalu /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi wykonywac¢ podstawowe elementy techniki gry: prowadzenie pitki, strzaty do bramki,
przyjecia pitki podeszwg i podania pitki wewnetrzng czescig stopy /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg skfadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-6. Nauka i doskonalenie podstawowych elementéw: techniki prowadzenia pitki,
przyjecia pitki podeszwa i wewnetrzng czescig stopy, podan oraz oddawania strzatéw do bramki.
Nauka i doskonalenie poszczegdlnych elementéw gry w formie zabaw i gier uproszczonych. Poznanie
zasad obowigzujgcych w futsalu oraz zastosowanie ich w czasie gry.

Cwiczenie 7-15. Nauka poruszania sie w obronie i ataku, poznanie wariantéw taktycznych w ataku.
Doskonalenie wspétdziatania graczy w ataku w formie gier uproszczonych, matych gier i gry

wtasciwe;.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Karate Shotokan z elementami samoobrony
(Physical Education- Karate Shotokan)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie podstawowe przepisy i zasady obowigzujgce w karate oraz samoobronie /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykonac poznane techniki karate /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi wykorzystac i zastosowac poznane techniki karate w formie ataku i obrony /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

CWICZENIA 1:

- Zasady bezpieczenstwa w trakcie zajec¢ karate i na obiekcie sportowym

- Rys historyczny — karate jako sztuka walki (karate-do)

- Etykieta dojo

- Cwiczenia wzmacniajgce mieénie ndg, obreczy barkowej i klatki piersiowej

- Nauka pozycji, w ktorych wykonuje sie podstawowe ¢wiczenia

- Technika reczna ataku choku-zuki w pozycji hachiji-dachi - pokaz i objasnienie

- Omowienie i pokaz ¢wiczen gibkosciowych

CWICZENIA 2:

- Bloki ich rodzaje i zastosowanie w karate

- Nauka podstawowych blokéw w karate :gedan-barai, age uke, soto uke i uchi uka
- Cwiczenia wzmacniajgce mieénie brzucha i grzbietu

CWICZENIA 3:

- Wykonanie techniki ataku oi-zuki i blokéw uchi-uke, soto-uke, gedan-barai i age-uke w pozycji
zenkutsu-dachi — pokaz i objasnienie

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 4:

- Technika nozna mae-geri/kopniecie w przdd/, rodzaje — pokaz i objasnienie




- Wykonanie techniki noznej mae-geri keage w pozycji zenkutsu-dachi - éwiczenia
- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 5:

- Praktyczne zastosowanie blokéw uchi-uke, soto-uke, gedan-barai, age-uke i techniki oi-zuki w
pozycji zenkutsu-dachi z partnerem

- Techniki reczne ataku i kontrataku gyaku-zuki i kizami-zuki — pokaz i objasnienie
- Cwiczenia gibkosciowe i koordynacyjne

CWICZENIA 6:

- Techniki reczne gyaku-zuki, kizami-zuki jako techniki ataku - ¢wiczenia

- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 7:

- Kihon jako element treningu doskonalgcego poznane techniki

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibko$ciowe i sitowe

CWICZENIA 8:

- Technika nozna mawashi-geri jej zastosowanie — pokaz i objasnienie

- Doskonalenie techniki noznej mawashi-geri — ¢wiczenia

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe i koordynacyjne

CWICZENIA 9:

- Kata taikioku shodan — pokaz i objasnienie

- Doskonalenie kata taikioku shodan — éwiczenia

- Cwiczenia gibkosciowe i sitowe

CWICZENIA 10:

- Gohon kumite podstawowa forma kumite - pokaz i oméwienie

- Cwiczenia gibkoéciowe

CWICZENIA 11:

- Gohon kumite i kihon ippon kumite jako podstawowe formy kumite/walki/ - ¢wiczenia
- Poruszanie sie w kumite/walka/, pojecie dystansu i jego rodzaje - pokaz i objasnienie
- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkoéciowe

CWICZENIA 12:

- Doskonalenie technik mae-geri i mawashi-geri z partnerem - éwiczenia

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkoéciowe

CWICZENIA 13:

- Wykonanie technik gyaku-zuki i kizami-zuki w pozycji walki - pokaz i objasnienie
- Doskonalenie wykonania technik gyaku-zuki i kizami-zuki w pozycji walki - éwiczenia
- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe i silowe

CWICZENIA 14:

- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik i ich zastosowanie

- Cwiczenia gibkosciowe




CWICZENIA 15:
- Powtdrzenie poznanych technik i ich wykorzystania na bazie egzaminu na 9 kyu
- Omodwienie zajec oraz przedstawienie mozliwosci kontynuacji w kolejnych grupach szkolenia

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Koszykdwka (Physical Education- Basketball)
Semestr
Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w koszykdowke, potrafi je poprawnie interpretowac /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie podstawowe zatozenia taktyki gry w ataku i obronie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie po boisku koztujgc pitke prawa i lewg reka /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi prawidtowo wykona¢ podania oraz rzuty do kosza /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi gra¢ w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP i

przepisdw gry w koszykdwke.




Cwiczenie 2. Nauka poruszania sie po boisku: zmiany tempa i kierunku biegu, zatrzymania na jedno i
dwa tempa, krok odstawno-dostawny w obronie.

Cwiczenie 3-4. Nauka réznych podan w miejscu i biegu.

Cwiczenie 5. Nauka rzutu do kosza z biegu po koztowaniu i po podaniu.

Cwiczenie 6. Nauka rzutu do kosza z dystansu po zatrzymaniu na jedno tempo po koztowaniu i po
podaniu.

Cwiczenie 7-8. Nauka koztowania pitki w miejscu i biegu w réznych kierunkach.

Cwiczenie 9-10. Nauka obrony ,kazdy swego”.

Cwiczenie 11. Nauka zasad szybkiego ataku 2x1.

Cwiczenie 12. Gry mate 1x1, 2x2, 3x3.

Cwiczenie 13. Nauka podstawowej taktyki w ataku: ,mata 6semka”.

Cwiczenie 14. Wykorzystanie poznanych umiejetnosci w réznych formach rywalizacji druzynowe;.
Cwiczenie 15. Wykorzystanie poznanych umiejetnoséci podczas rozgrywek turniejowych w grupie oraz
zaliczenie zajec.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Narciarstwo alpejskie (Physical Education- Alpine
Skiing)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady bezpieczenstwa na trasach zjazdowych i wyciggach narciarskich /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi dobrac technike jazdy do warunkdw panujgcych na stoku oraz kontrolowaé predkosé i
kierunek jazdy /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi korzystac z wyciggdw narciarskich /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg skfadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - éwiczenia

Cwiczenia realizowane sg podczas dwéch wyjazdéw sobotnio-niedzielnych.

Zakres realizacji ponizszych zagadnien uzalezniony jest od poziomu zaawansowania narciarskiego
cwiczacych.

1. Zasady BHP na zajeciach. Kryteria oceniania. Sprawdzenie sprzetu narciarskiego.

2. Rozgrzewka narciarska.

3. Doskonalenie podstawowych metod poruszania sie na nartach: zwroty przestepowaniem i przez
przetozenie nart, podchodzenie, jazda w skos stoku, krok tyzwowy, tuki ptuzne, zatrzymania ptugiem,
jazda na wyciggu narciarskim. Zasady bezpiecznego upadania i podnoszenia sie.

4. Doskonalenie skretu z pétptugu oraz z poszerzenia katowego. Zeslizgi bokiem, nauka ustawienia
rownolegtego.

5. Nauka i doskonalenie skretu réwnolegtego NW.

6. Nauka i doskonalenie szybkiego zatrzymania sie — skret stop.

7. Nauka i doskonalenie skretu réwnolegtego. Cwiczenia doskonalgce jazde na krawedziach nart,
ustawienia tutowia w skrecie réwnolegtym. Cwiczenia w dwdjkach ze wzajemna korekcja btedéw po
przejazdach. Cwiczenia przejazdu po duzym i matym promieniu skretu. Proste elementy carvingu.

8. Nauka i doskonalenie $émigu. Cwiczenia tempowe odcigzenia nart i zawezania promienia skretu do
Smigu.

9. Elementy jazdy terenowej. Elementy techniki freestylowej. Skrety synchroniczne w dwdjkach,
tréjkach, czwarkach.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Nordic Walking (Physical Education- Nordic
Walking)

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady rozgrzewki przed i éwiczen uspokajajgcych po wykonanym wysitku
/obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie zasady i sposoby ksztattowania wydolnosci ogélne;j i sity miesni obreczy barkowe;j,
wykorzystujgc technike nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi wykonaé technike basic nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen




- Potrafi ksztattowadé wydolnos$é ogdlng organizmu oraz poprawiac site podczas wykonania ¢wiczen
nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajeé

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-4. Nauka zasad rozgrzewki i ¢wiczen uspokajajacych. Nauka techniki basic.
\Wprowadzenie i wykorzystanie techniki basic w marszu.

Cwiczenie 5-6. Ksztattowanie wydolnoéci ogdlnej i sity mieéni obreczy barkowej w marszu.
Cwiczenie 7-10. Ksztattowanie wydolnoéci ogdlnej i sity mieéni obreczy barkowej w marszu.
Wprowadzenie wiadomosci dotyczgcych nauki technikg Fittnees.

Cwiczenie 10-14. Ksztattowanie wydolnoéci ogdlnej i sity mieéni obreczy barkowej w marszu.
Cwiczenie 15. Zapoznanie z zasadami i mozliwosciami wykorzystania nordic walking do treningu na
réznych poziomach zawansowania sportowego.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Pitka siatkowa (Physical Education- Volleyball)
Semestr
Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w pitke siatkowa oraz potrafi je poprawnie interpretowac /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie podstawowe zatozenia taktyki gry w siatkéwke /obserwacja zachowan studenta

podczas ¢wiczen




Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie po boisku i prawidtowo ustawia¢ do odbicia pitki /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi prawidtowo wykona¢ odbicia pitki, zagrywke, atak i blok /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi gra¢ w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omoéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Postawy siatkarskie. Postawa gotowosci do przyjecia, obrony, bloku.
Cwiczenie 3. Doskonalenie odbi¢ oburgcz gérnych.

Cwiczenie 4. Doskonalenie odbi¢ oburgcz dolnych.

Cwiczenie 5. Odbicia gérne i dolne oburacz i jednoracz

Cwiczenie 6. Doskonalenie zagrywki rotacyjnej z miejsca.

Cwiczenie 7. Doskonalenie zagrywki szybujacej.

Cwiczenie 8. Doskonalenie dziatar w ataku. Atak kierunkowy ze stref 11 IV.
Cwiczenie 9. Doskonalenie dziatari w ataku. Atak w pierwsze tempo ze strefy Ill.
Cwiczenie 10. Doskonalenie dziatar w ataku. Atak ze strefy | i V.

Cwiczenie 11. Doskonalenie bloku pojedynczego i grupowego.

Cwiczenie 12. Przyjecie pitki z przodu i boku tutowia.

Cwiczenie 13. Doskonalenie dziatari w obronie pola gry.

Cwiczenie 14. Sposoby przemieszczania, bieg, krok dostawny, krok skrzyzny.
Cwiczenie 15. Turniej tréjek siatkarskich oraz zaliczenie zaje¢.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Plywanie dla poczatkujgcych (Physical Education-
Swimming for beginners)

Semestr




Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna style ptywackie: grzbietowy, klasyczny oraz kraul, rozumie w jaki sposdb ptywak porusza sie w
wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi ptywac stylami: grzbietowym, klasycznym oraz kraulem /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonac skok do wody /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg skfadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-4. Oswojenie ze $rodowiskiem wodnym, éwiczenia oddechowe w wodzie oraz
wykonywanie podstawowych ruchéw lokomocyjnych wykorzystujac opdér wody, przeciwdziatanie
oporowi wody przez optywowe utozenie ciata.

Cwiczenie 5-10. Nauka podstaw ptywania stylami grzbietowym, klasycznym oraz kraulem.
Cwiczenie 11. Nauka skokéw do wody

Cwiczenie 12-15. Doskonalenie podstawowych umiejetnoéci ptywania stylami grzbietowym,
klasycznym oraz kraulem.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Ptywanie (Physical Education- Swimming)

Semestr




Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna style ptywackie grzbietowy, klasyczny, motylkowy oraz kraul, rozumie w jaki sposdb ptywak
porusza sie w wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi ptywac stylami: grzbietowym, klasycznym, kraulem i delfinem /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonac skoki startowe i nawroty ptywackie w poszczegdlnych stylach /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-8. Doskonalenie umiejetnosci ptywackich w stylach grzbietowym, klasycznym i kraulu
Cwiczenie 8-10. Nauka i doskonalenie ptywania stylem motylkowym

Cwiczenie 11. Nauka i doskonalenie ptywania pod woda

Cwiczenie 12-15. Nauka i doskonalenie nawrotéw i skokéw startowych

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Szachy (Physical Education - Chess)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie gtéwne zasady obowigzujgce podczas gry w szachy /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poruszacé sie poszczegdlnymi figurami po szachownicy /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi zaplanowac strategie gry i reagowac na ruchy przeciwnika /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-5. Szachownica i figury —zapoznanie studentéw z gra — Krél ,Wieza, Goniec , Hetman,
Skoczek , Pionek — Co to jest szach? Mat ? Kiedy Pat? Roszada? Czym rdzni sie pionek od reszty
bierek? Bicie w przelocie? Przemiana? — Omdwienie ruchdow poszczegdlnych figur na planszy.
Cwiczenie 6-9. Treningowe rozgrywki miedzy studentami

Cwiczenie 10. Rozwigzywanie famigtéwek szachowych — mat w jednym posunieciu

Cwiczenie 11. Rozwigzywanie tamigtéwek szachowych — mat w dwéch posunieciach

Cwiczenie 12-13. Zakorczenia partii szachowych

Cwiczenie 14. Teoria debiutéw, czyli jak rozpocza¢ partie szachéw i ich rodzaje

Cwiczenie 15. Turniej szachowy

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Tenis dla poczatkujacych (Physical Education -
Tennis for beginners)

Semestr




Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w tenisa /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie z rakietg po korcie tenisowym /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi odbijac pitki z gtebi kortu — forhand, backhand /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi wykonac serwis, smecz i wolej /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-5. Cwiczenia oswajajace z pitka i rakieta. Nauka i doskonalenie podstawowych
elementéw technicznych: forhend, bekhend, serwis, smecz

Cwiczenie 6-9. Nauka odbicia z woleja, forhand i backhand

Cwiczenie 10-13. W parach doskonalenie uderzen z gtebi kortu: serwis-return, lob-smecz, wolej
forhend-bekhend

Cwiczenie 14-15. Gry kontrolne oraz zaliczenie zaje¢.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Tenis stotowy (Physical Education- Table Tennis)

Semestr




Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry oraz potrafi je poprawnie interpretowaé /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie taktyke i technike gry /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi wykonac rézne rodzaje odbi¢ piteczki forhendem i bekhendem /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi narzuci¢ rywalowi swaj styl gry /obserwacja zachowan studenta podczas éwiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajeé

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Gry zabawy ruchowe, potgczone z doskonaleniem odbijania bekhendem i forhendem.
Cwiczenie 3-4. Naprzemienne odbicia bekhend- forhend- powtarzalnos¢.

Cwiczenie 5. Doskonalenie przebicia forhendem- akcent na powtarzalnosé.

Cwiczenie 6. Doskonalenie przebicia bekhendem —akcent na powtarzalnos¢.

Cwiczenie 7-8. Doskonalenie naprzemiennego odbicia bekhend-forhend ze zmiang pozyciji.
Cwiczenie 9-10. Nauka i doskonalenie przebicia pitki z rotacjg awansujaca.

Cwiczenie 11. Blok-nauka i doskonalenie.

Cwiczenie 12. Nauka i doskonalenie gry top spin forhend.

Cwiczenie 13. Nauka i doskonalenie gry top spin bekhend.

Cwiczenie 14. Obrona lobem —obrona podcieciem.

Cwiczenie 15. Gry kontrolne, sedziowanie.




Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Workout (Physical Education - Workout)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie réznice miedzy réznymi rodzajami ¢wiczen /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykonad ¢wiczenia wytrzymatosciowe i sitowe z réznymi przyborami oraz bez
przybordéw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi modyfikowac ¢wiczenia oraz poprawnie dobieraé obcigzenia z ktérymi éwiczy /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1:

Organizacja zajeé. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omédwienie zasadBHP.

Cwiczenia 2-15:

Nauka i doskonalenie techniki wykonywania poszczegdlnych ¢wiczen.

Cwiczenia bez obciazenia: przysiady z wyskokiem, wykroki z przeskokiem, pompki, pompki
tricepsowe, burpees, deska, nozyce poziome itp., oraz ¢wiczenia na wolnych ciezarach z
uwzglednieniem podstawowych ¢wiczen wielostawowych, takich jak: martwy ciag, przysiady ze
sztangg, wyciskanie sztangi, wiostowanie i wiele innych. Zajecia bedg oparte na metodach
treningowych FBW (Full Body Workout). Podczas zaje¢ obowigzywac bedzie Sciste trzymanie sie
kolejnosci ¢wiczen: zaczynajac od najwiekszych partii miesniowych (nogi, plecy, klatka piersiowa),

konczac na mniejszych (brzuch, barki, biceps, triceps).




Zajecia prowadzone sg z uzyciem przybordow, m. in.: skakanki, body pumpy (sztangi), bosu, kettlebell,
rip60, power bands, abmata, pitki lekarskie.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Zajecia korekcyjno prozdrowotne (Physical
Education- Correctional health benefits classes)

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie wptyw jaki dajg ¢wiczenia fizyczne na prawidtowe funkcjonowanie poszczegdlnych
uktadow ciata i narzgdéw ruchu cztowieka /obserwacja zachowan studenta podczas éwiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi prawidtowo wykonywac éwiczenia przeciwdziatajgc okreslonym wadom postawy, badz
innym dysfunkcjom organizmu /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Informacje dotyczace wptywu éwiczen fizycznych na funkcjonowanie poszczegélnych
uktaddéw i narzadow cztowieka. Dobdr oraz omdéwienie i przedstawienie ¢wiczen w programach
indywidualnych i grupowych.

Cwiczenie 3-15. Wykonanie ¢wiczen dobranych do wady postawy lub innej dysfunkcji organizmu
wedtug programow indywidualnych lub w grupach.




Nazwa przedmiotu Zagrozenia podczas przechowywania zywnosci

Semestr 7

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_WO06 - Student ma ogdlng wiedze na temat oddziatywania rolnictwa na srodowisko przyrodnicze i jakos¢ plondw
pisemny /

BZ_WO8 - Zna czynniki siedliskowe i ich wptyw na rosliny uprawne, potrafi wskaza¢ mozliwosci sterowania tymi czynr
katem poprawy jakosSci ziemioptoddw. /Egzamin pisemny /

BZ_W16 - Zna wymagania roslin uprawnych przeznaczonych na cele paszowe i do produkcji zywnosci. Wykazuje sie z
zasad zwigzanych z zaktadaniem i pielegnacjg uzytkdéw zielonych. Zna mozliwosci ograniczania zuzycia pestycydow. Si
rozumie zasady obowigzujgce w rolnictwie ekologicznym /Egzamin pisemny /

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO07 - Student potrafi zaplanowac¢ podstawowe zabiegi agrotechniczne w zaleznosci od warunkéw glebowo - klin
oraz ekonomicznych /ocena - systematyczna ocena postepdw w nauce i aktywnosci na podstawie pisemnych sprawd
ustnych wypowiedzi i sprawozdan/

BZ_UO08 - Potrafi rozpozna¢ wazniejsze gatunki roslin uprawnych i ich agrofagi /ocena - systematyczna ocena postepc
i aktywnosci na podstawie pisemnych sprawdziandw, ustnych wypowiedzi i sprawozdan/

BZ_U15 - Umie wdrozy¢ zasady Dobrej Praktyki Rolniczej /ocena - systematyczna ocena postepdw w nauce i aktywnc
podstawie pisemnych sprawdziandw, ustnych wypowiedzi i sprawozdan/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO04 - Student wykazuje zrozumienie zjawisk zachodzgcych miedzy rosling uprawng a czynnikami siedliska /ocena
obserwacja zachowania studentow podczas zaje¢ praktycznych; sporzgdzanie sprawozdan/

BZ_KO7 - Rozumie potrzebe doksztatcania /ocena - obserwacja zachowania studentéw podczas zaje¢ praktycznych;
sporzgdzanie sprawozdan/




BZ_K12 - Przestrzega zasad bezpieczenstwa trakcie wykonywania zabiegéw uprawowych /ocena - obserwacja zachov
studentdw podczas zajec praktycznych; sporzgdzanie sprawozdan/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

1. Przyrodnicze, spoteczne i ekonomiczne uwarunkowania produkc;ji rolniczej w swiecie i w Polsce. Idea zréwnowazol
rozwoju w rolnictwie. Oddziatywanie rolnictwa na srodowisko przyrodnicze i jako$¢ plonéw. Podstawowe pojecia zwi
produkcjg roslinng na gruntach ornych.

2. Wymagania roslin uprawnych a siedliskowe czynniki produktywnosci roslin. Oddziatywanie czynnikdéw klimatyczny
slebowych, biotycznych i antropogenicznych na wysokosé i jakos¢ plondw roslin uprawnych. Mozliwosci sterowania «
siedliska pod katem poprawy jakosci ziemioptoddw.

3. Uprawa roli - cele produkcyjne i ekologiczne skutki. Przeglagd podstawowych zabiegéw uprawowych oraz ich rola w
ksztattowaniu srodowiska glebowego i optymalizacji warunkdw zycia roslin. Uproszczenia w uprawie roli - ich wptyw
Srodowiska rolniczego, efektywnosé ekonomiczna. Agrotechniczne sposoby ochrony gleb intensywnie uzytkowanych
Rola miedzyplonéw. Zmeczenie gleby. Wptyw czynnikéw agrotechnicznych na ksztattowanie wtasciwosci gleby.

4. Siew, sadzenie i pielegnowanie roslin uprawnych. Przygotowanie materiatu siewnego, uwarunkowania siedliskowe
sposoby siewu. Uprawki pielegnacyjne. Zbior roslin uprawnych i przechowywanie ziemioptodéw a jakos¢ surowcow r
5. Rola chwastéw w réznych agrosystemach. Biologiczne, ekologiczne i ekonomiczne podstawy ograniczania zachwas
Regulowanie zachwaszczenia ze szczegdlnym uwzglednieniem metody integrowane;.

6. Zwalczanie chwastéw metodg chemiczng. Wykorzystanie progu szkodliwosci i krytycznego okresu konkurencji w
podejmowaniu decyzji o zabiegu. Warunki i technika stosowania herbicydéw a bezpieczenstwo ekologiczne. Mozliwc
ograniczania zuzycia herbicydow.

7. Nawozenie roslin rolniczych. Wymagania pokarmowe roslin uprawnych, prawa zwigzane z nawozeniem, rodzaje n:
ich stosowanie. Niekonwencjonalne sposoby podnoszenia urodzajnosci gleby. Stosowanie nawozéw w integrowane;j
roslinnej. Zawartos¢ azotandéw w roslinach a wartos¢ zywieniowa i paszowa roslin.

8. Metody ochrony roslin - agrotechniczna, mechaniczna, fizyczna, wykorzystanie roslin odpornych na choroby i szko
9. Metody ochrony roslin - biologiczna, biotechniczna.

10. Metoda chemiczna ochrony roslin. Najwazniejsze informacje o srodkach ochrony roslin, dobér srodkéw, techniki
stosowania.

11. Integrowana ochrona roslin. Podstawy integrowanej ochrony roslin, integrowana ochrona najwazniejszych upraw
12. Przyrodnicze, agrotechniczne i ekonomiczne podstawy zmianowania roslin uprawnych. Wazniejsze pojecia zwigzz
ptodozmianem. Ptodozmian jako podstawa produkcji zdrowej zywnosci. Funkcje ptodozmianu. Ptodozmiany specjalis
przyczyny stosowania, ograniczanie negatywnych skutkdéw specjalizacji w polowej produkcji roslinnej

13. Uzytki zielone w gospodarstwie rolnym. Zaktadanie i pielegnacja uzytkdw zielonych, sposoby ich uzytkowania. Za:
gospodarowania na trwatych uzytkach zielonych zgodnie z wymaganiami rozwoju zréwnowazonego w rolnictwie. Ter
technika koszenia tak, pielegnacja pastwisk i terendw odtogowanych. Produkcja pasz na polach uprawnych i uzytkach
uwzglednieniem mozliwosci sterowania jakoscia.

14. Integrowana produkcja roslinna - zatozenia, skutki dla Srodowiska, ustawodawstwo. Podstawowe przepisy regulu
ochrone srodowiska w obszarze rolnictwa.Kodeks Dobrej Praktyki Rolniczej jako podstawa bezpiecznej dla srodowisk
konsumenta dziatalnosci rolniczej.Znaczenie zabiegdw agrotechnicznych w ochronie gruntéw ornych, wody i powietr




15. Rolnictwo ekologiczne - podstawy agrotechniki, zasady produkcji, systemy certyfikacji i kontroli produktéw. Przes
gospodarstwa konwencjonalnego na metody ekologiczne.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Znaczenie gospodarcze i wartos$¢ przedplonowawazniejszych roslin uprawianych na cele paszowe i do produkcji zy
(zbozowe, stragczkowe)

2. Znaczenie gospodarcze i wartos¢ przedplonowawazniejszych roslin uprawianych na cele paszowe i do produkgcji zy!
(okopowe, motylkowe drobnonasienne, przemystowe).

. Zaliczenie tematéw 1-2.Diagnostyka wazniejszych choréb roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych choréb roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych szkodnikéw roslin uprawnych

. Diagnostyka wazniejszych szkodnikéw roslin uprawnych

. Zaliczenie tematow 3-6.Szkodliwos¢ chwastow.

. Diagnostyka wazniejszych gatunkéw chwastow.
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. Projektowanie metod ograniczania zachwaszczenia z uwzglednieniem bezpieczeristwa srodowiska. Dobér metody
zaleznosci od wtasciwosci biologicznych chwastéw i warunkdéw siedliskowych.Integrowana ochrona roslin przed chwzs
10. Pole jako siedlisko roslin uprawnych. Ocena warunkdw siedliskowych, wschoddw i zachwaszczenia roslin uprawn
(¢wiczenie terenowe).

11. Technologie i ocena jakosci wykonania podstawowych zabiegdw uprawy roli. Zmiany wtasciwosci gleby pod wpty
uprawy gleby. Agregatowanie narzedzi. (¢w. terenowe).

12. Uzytki zielone (¢wiczenia terenowe). Przeglad podstawowych gatunkéw traw pastewnych i roslin motylkowatych
Prezentacja ziét i chwastéw tgkowych, roslinnosci terenéw wilgotnych oraz zabagnionych.

13. Zaliczenie tematdow 7-12. Zmianowanie i ptodozmian. Zasady prawidtowego konstruowania.

14. Uktadanie ptodozmiandéw wedtug podanych zatozen z uwzglednieniem aspektdw przyrodniczych, organizacyjnyct
ekonomicznych.

15. Zaliczenie tematdow 13-14. Projektowanie zabiegdw agrotechnicznych w ptodozmianie. Kryteria oceny ptodozmia
substancji organicznej w ptodozmianie.

Nazwa przedmiotu Zagrozenia w produkcji zywnosci
Semestr 6
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:
BZ_P6S_WGO04 - Student posiada wiedze z zakresu surowcéw pochodzenia zwierzecego oraz proceséw ich produkcji.
Egzamin przedmiotowy, pytania problemowe/

BZ_P6S_WGO5 - Student posiada wiedze z zakresu produkcji surowcéw pochodzenia zwierzecego i wptywu cztowieke
bezpieczenstwo. /ocena - Egzamin przedmiotowy, pytania problemowe/

BZ _P6S_WG11 - Student ma wiedze z zakresu bezpieczenstwa proceséw wytwarzania zywnosci pochodzenia zwierze
wszystkich jej etapach. /ocena - Egzamin przedmiotowy, pytania problemowe/

w zakresie umiejetnosci:
BZ_P6S_UWO04 - Student analizuje procesy zachodzgce podczas wytwarzania surowcow pochodzenia zwierzecego po
bezpieczenstwa. /ocena — praca projektowa/

BZ_P6S_UWOS - Student analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw pochodzenia zwierzecego oraz posiada umiejetr
rozwigzywania problemow i eliminowania zaistniatych zagrozen. /ocena — praca projektowa/

BZ_P6S_UWO9 - Student ocenia stan srodowiska oraz zdrowia zwierzat pod katem bezpieczeristwa zywnosci. /ocena
projektowa/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - Student potrafi analizowac oraz krytycznie oceniaé procesy produkcji surowcéw pochodzenia zwierze
katem zapewnienia ich bezpieczeristwa. /ocena — praca projektowa/

BZ_P6S_KKO04 - Student ma swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci w zakresie produkcji surowcéw pochodzer
zwierzecego i bezpieczenstwa zywnosci. /ocena — praca projektowa/

Kryteria oceniania Podstawag zaliczenia przedmiotu jest zaliczenie ¢wiczen. Wiedza zostanie
zweryfikowana na wyktadach, na podstawie sprawdzianu sktadajacego sie
problemowych. Aby uzyskac zaliczenie student musi prawidtowo odpowiec
najmniej 3 pytania. Osoby, ktdre nie uzyskaty zaliczenia w pierwszym term
przystepowaty do drugiego terminu w tej samej formie.

Tresci programowe - wyktady

1. Systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci (2 godz.).

2. Rodzaje zagrozen w produkcji zywnosci (biologiczne, chemiczne, fizyczne) (1 godz.).

3. Systemy produkcji zywca wieprzowego w kontekscie bezpieczeristwa zywnosci (1 godz.).

4. Choroby w produkcji trzody chlewnej i ich potencjalny wptyw na bezpieczeristwo produktu (1 godz.).
5. Systemy produkcji bydta w aspekcie bezpieczenstwa zdrowotnego produktéw miesnych (1 godz.).

6. Choroby w produkcji bydta miesnego a bezpieczenstwo produktu (1 godz.).




7. Systemy produkcji mleka od réznych gatunkéw przezuwaczy i ich wptyw na bezpieczenstwo surowca i produ
mleczarskich (1 godz.).

8. Choroby w produkcji zwierzat mlecznych i sposoby eliminacji zagrozen z nich wynikajacych (1 godz.).

9. Klatkowy i wolno wybiegowy system produkcji jaj konsumpcyjnych a bezpieczeristwo produktu (1 godz.).
10. Choroby w produkcji drobiarskiej i sposoby ich zwalczania (1 godz.).

11. Stan czystosci zbiornikdw wodnych a bezpieczenstwo produktow rybnych (1 godz.).

12. Zanieczyszczenia pochodzenia rolniczego i ich wptyw na bezpieczenstwo produktéw pszczelich (1 godz.).
13. Systemy produkcji jagnieciny i kozleciny i ich wptyw na bezpieczeristwo produktéw (1 godz.).

14. Systemy produkcji miesa innych gatunkéw zwierzat (daniele, krdliki) a bezpieczeristwo zdrowotne produktu |
Tresci programowe - éwiczenia

1. Wptyw warunkdw i czasu przechowywania na jakos$¢ organoleptyczng miesa réznych gatunkow zwierzat (2 g

2.  Wptyw warunkdéw i czasu przechowywania na podstawowe cechy fizykochemiczne miesa réznych gatunkow
godz.).

3. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji zywca rzeznego (1 godz.).

4. Zmiany cech technologicznych mleka w wyniku przechowywania (2 godz.).

5. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji mleka (1 godz.).

6. Analiza jaj Swiezo zniesionych i przechowywanych — czynniki wptywajgce na swiezos¢ jaj (1 godz.).
7. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji drobiarskiej (1 godz.).

8. Pozostatosci Srodkdw chemicznych w produktach pszczelich — sposoby wykrywania i wptyw na bezpieczenst
produktéw (1 godz.).

9. Metody analizy pozostatosci substancji szkodliwych pochodzacych ze srodowiska wodnego w produktach ryl
godz.).

10. Zanieczyszczenia produktéw zywnosciowych pochodzace ze Srodowiska lub bedace wynikiem systemu produ
wptyw na zdrowie konsumenta (2 godz.).

11. Zanieczyszczenia produktéw zywnosciowych bedgce wynikiem proceséw przetwérczych i ich wptyw na zdrov
konsumenta (1 godz.).




Nazwa przedmiotu Zarzadzanie jakoscig i bezpieczeAstwem zywnoéci BBZ-SI>ZAJIBZ

Semestr 7

Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ P6S_WGO09 - Zna procesy zachodzgce w cyklu zycia produktu i systemdéw zwigzanych z
produkcjg zywnosci szczegdlnie pod katem zapewnienia jej bezpieczeristwa./ocena - Zaliczenie
kolokwium po pierwszej potowie semestru. Zaliczenie egzaminu po zakoriczonym przedmiocie./

BZ _P6S_WG11 - Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa proceséw wytwarzania
zywnosci na wszystkich jej etapach. /ocena - Zaliczenie kolokwium po pierwszej potowie semestru.
Zaliczenie egzaminu po zakoriczonym przedmiocie./

BZ_P6S_WK12 - Zna metodologie prowadzenia analiz z zakresu produkc;ji i zapewnienia jakosci oraz
bezpieczenstwa zywnosci. /ocena - Zaliczenie kolokwium po pierwszej potowie semestru. Zaliczenie
egzaminu po zakoriczonym przedmiocie./

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO01 — Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, analizy i wykorzystywania potrzebnych
informacji pochodzgcych z dokumentacji zootechnicznej, technologicznej, agrotechniczne;j
niezbednych przy tworzeniu systeméw zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci. /ocena -
Przygotowanie projektu GMP/GHP i HACCP, ocena pracy na zajeciach./

BZ_P6S _UWOS — Analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw i zywnosci oraz posiada umiejetnosc¢
rozwigzywania problemoéw i eliminowania zaistniatych zagrozen./ocena - Przygotowanie projektu
GMP/GHP i HACCP, ocena pracy na zajeciach./

BZ _P6S_UWO7 - Posiada umiejetnos$¢ zaprojektowania oraz wykonania dokumentacji systemow
zarzadzania jakosciag i bezpieczeistwem zywnosci. Potrafi samodzielnie przygotowac instrukcje,
procedury, szlaki postepowania oraz drzewka decyzyjne. /ocena - Przygotowanie projektu GMP/GHP
i HACCP, ocena pracy na zajeciach./

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 — Pracuje w grupie, przyjmujgc w niej rozne role, zwtaszcza przy rozwigzywaniu
problemdw zwigzanych z tworzeniem systemodw zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci.
/ocena - Ocena pracy w zespotach, przygotowania do zaje¢ oraz dyskusji/




BZ_P6S_KKO3 - Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa

zywnosci, ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii

wytwarzania zywnosci. /ocena - Ocena pracy w zespotach, przygotowania do zajec oraz dyskusji/

Kryteria oceniania Ocena z wyktadu 60%

Ocena z ¢wiczen 40%

Tresci programowe - wyktady

vk wnN

No

9.

10.

Identyfikacja potrzeby wdrazania systemdw zarzadzania jakoscia. Podstawowe definicje
zwigzane z zarzgdzeniem jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci.

Analiza umocowania prawnego zarzadzania jakoscia.

Charakterystyka norm zwigzanych z zarzgdzaniem jakoscig (normy serii 1SO 9000).
Normy i podstawy prawne zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci.

Charakterystyka niezbednej dokumentacji. Oméwienie kluczowych elementéw zarzadzania
jakoscia.

Droga zywnosci od producenta do konsumenta — zachowanie jakosci zywnosci.
Utrzymanie bezpieczenstwa produktu zywnosciowego w taricuchu produkcyjnym.
Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP) i Dobra Praktyka Higieniczna (GHP) — omdéwienie
gtéwnych zatozen.

HACCP - Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli — identyfikacja, ocena i kontrola
zagrozen istotnych dla bezpieczenstwa i jakosci zywnosci.

Polskie i europejskie standardy zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci.

Tresci programowe - éwiczenia

NousWw

© %

10.
11.

12.
13.
14.

Wstepne zatozenia do wdrazania zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci w
zaktadach produkcyjnych.

Zarzadzanie BHP i bezpieczenstwem maszyn oraz urzadzen technologicznych jako podstawa
zapewnienia jakosci i bezpieczeristwa zywnosci.

Akredytacja, certyfikacja, normalizacja i audytowanie w zaktadach produkcyjnych.
Opracowywanie polityki zarzgdzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci.

Opracowanie i zaprojektowanie podstawowych elementéw zwigzanych z GMP
Opracowanie i zaprojektowanie podstawowych elementow zwigzanych z GHP

Zasady przygotowywania préb do badan i podstawowe metody oceny bezpieczeristwa oraz
jakosci.

Identyfikacja zagrozen biologicznych, chemicznych i fizycznych w procesie produkgji.
Okreslenie stopnia ryzyka i opisanie dziatan zapobiegawczych wynikajgcych z
zidentyfikowanych zagrozen.

Zidentyfikowanie i charakterystyka Krytycznych Punktéw Kontrolnych (CCP).

Konstrukcja drzewek decyzyjnych, okreslenie limitow krytycznych, opracowanie systemow
monitoringowych.

Opracowywanie instrukcji, procedur, szlaku decyzyjnego i dziatan korygujacych.

Systemy monitorowania i przechowywania dokumentacji weryfikacyjnej.

Analiza i charakterystyka opracowanych projektéw w kontekscie poprawy jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci w zaktadach produkcyjnych.




15. Metody doskonalenia jakosci i bezpieczeristwa w organizacji.

Nazwa przedmiotu Zarzgdzanie srodowiskowe w produkcji zywnosci
Semestr 6
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO05,BZ_P6S_WK15 - Opisuje instrumenty zarzgdzania Srodowiskowego,/ocena — test/
BZ_P6S_WGO05,BZ_P6S_WK15 - Definiuje zakres normy ISO 14001 i EMAS, /ocena — test/
BZ_P6S_WGO09 - Definiuje procedure cyklu zycia produktu i klasyfikacje produktéw ekologicznych,
/ocena — test/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UW10, BZ_P6S_UK12 - Korzysta z zasad racjonalnego zarzadzania srodowiskiem w aspekcie
audytu przedsiebiorstwa, /ocena — test/

BZ_P6S_UWAO09 - Ocenia olfaktometrycznie ucigzliwo$¢ odorowg $srodowiska, /ocena — test/
BZ_P6S_UWAO09 - Ocenia bilans ekologiczny w ochronie srodowiska i przygotowuje polityke
Srodowiskowg dla zaktadéw przetwérczych /ocena — test/

w zakresie kompetencji spotecznych:
BZ _P6S_KKO02 - Wykazuje potrzebe podnoszenia kwalifikacji zawodowych i potrzebe uczenia sie
przez cate zycie, focena — test/

BZ_P6S_KRO7 - Posiada swiadomos¢ znaczenia spotecznej zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego, produkcje bezpiecznej zywnosci o wysokiej jakosci,
/ocena — test/

BZ _P6S_KOO06 - Potrafi myslec i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy z uwzglednieniem aspektéw
ekologicznych srodowiska /ocena — test/

Kryteria oceniania Test zaliczeniowy na podstawie materiatu z wyktadow i ¢wiczen na
zakonczenie kursu. Test obejmuje 20 pytan (50% z materiatu
wyktadowego). Udzielenie 60% odpowiedzi poprawnych oznacza

zaliczenie kursu. Czas trwania testu 60 min. Jesli kolokwium (test) nie




zostanie zliczone w pierwszym terminie student ma prawo ponownie go
zdawac ustnie lub pisemnie w terminach poprawkowych.

Tresci programowe - wyktady

1. Filozofia i strategia ochrony srodowiska.

2. Aspekty ekonomiczne ochrony srodowiska i ekozarzgdzanie. Instrumenty ekonomiczne w
(optaty depozyty, kary pieniezne, podatki ekologiczne, pozwolenie zintegrowane), modele ekonomicz
ekologicznym, finansowanie ochrony srodowiska, rachunek ekonomiczny w ochronie srodowiska w p
3. Instrumenty zarzgdzania Srodowiskiem (kryteria, uregulowania prawne)

4. Problemy ochrony srodowiska w przedsiebiorstwach przemystu rolno - spozywczego (pow
odpady itd.). Zanieczyszczenie powietrza zwigzane ze stosowang technologig (wytwarzanie ciepta i pa

energii, pyly, odory). Elementy olfaktometrii.

5. Czynniki wptywajgce na efektywnos$é ochrony srodowiska (techniki i innowacje technolog
monitoring).

6. Bilans ekologiczny w ochronie Srodowiska (bilans zaktadowy, bilans procesowy, bilans lini
lokalizacji i otoczenia przedsiebiorstwa).

7. Klasyfikacja zywnosci ze wzgledu na proces produkcji — zywnosc¢ ekologiczna, tradycyjna i
funkcjonalna. Sposoby produkgji.

8. Zarzadzanie jakoscig produktu ekologicznego (uregulowania prawne, zarzgdzanie).

9. Zarzadzanie Srodowiskiem (system zarzadzania srodowiskowego, strona zainteresowana,
Srodowiskowy, dziatania korekcyjne, korygujace).

10. Systemy zarzgdzania srodowiskowego Program , Odpowiedzialnos¢ i Troska”, Strategia Czy
11. Geneza i rozwéj rodziny norm ISO 14000.

12. Charakterystyka normy I1SO 14001.

13. Analiza cyklu zycia produktu i jego wptyw na srodowisko: LCA technika zarzadzania srodow

aspektow ekologicznych i potencjalnych oddziatywan zwigzanych z produktem).
14. EMAS — podstawa zarzgdzania ekologicznego (Environmental Management and Audit Sche

15. Integracja systemu zarzgdzania Srodowiskiem z innymi systemami.
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Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Identyfikacja zagrozen srodowiskowych. Pozwolenie zintegrowane. (zajecia projektowe).




2. Polityka srodowiskowa oraz zarzgdzanie srodowiskowe w wybranych zaktadach
przemystowych branzy rolno-spozywczej (mleczarnia, cukrownia, browar, ubojnia i masarnia,
przetwdrnia sokéw owocowych itp.).

3. Ustanowienie, wdrozenie i utrzymanie normy ISO 14001 w konkretnym zaktadzie z ¢wiczenia
2.

4. Podziat kompetencji i procedury operacyjne zwigzane z zagrozeniami Srodowiskowymi.

5. Audyt wewnetrzny SZS w firmie objetej projektem.

6. Badania uciazliwosci odorowej Srodowiska w sgsiedztwie zaktaddéw przetwoérstwa rolno-
spozywczego z uzyciem olfaktometru przenosnego Nasal Ranger,

7. separacja bioproduktéw na przyktadzie produkcji alkoholu etylowego z odpaddéw przemystu
spozywczego - ¢wiczenia laboratoryjnie.

8. Oznaczenie zawartosci fosforandw w $ciekach przemystu rolno-spozywczego metodg
spektrofotometryczng - ¢wiczenia laboratoryjne.

Nazwa przedmiotu Zoologia BBZ-SI>ZOOLO
Semestr 1
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO01 - Student zna podstawy systematyki i klasyfikacji wybranych grup pierwotniakéw i
zwierzat, pochodzenie zwierzat oraz powigzania filogenetyczne pomiedzy gtéwnymi taksonami
/test/

BZ_P6S_WGO06 - Student zna budowe zewnetrzng i wewnetrzng oraz funkcje zyciowe pierwotniakow
oraz zwierzat /ocena - test/

w zakresie umiejetnosci:

BZ _P6S_UWOS3 - Student obstuguje sprzet optyczny (mikroskopy badawcze i stereoskopowe) i
bezpiecznie pracuje z zakonserwowanym materiatem wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste
zadania badawcze /ocena - obserwacja studenta podczas pracy/

BZ_P6S_UK11 - posiada umiejetnosé przygotowania wystgpienia dotyczgcego szkodnikéw zywnosci
lub bezkregowcdéw konsumpcyjnych korzystajac ze zrédet naukowych, /ocena - ocena
przygotowanego wystgpienia/




BZ_P6S_UWO0S3 - umie dobra¢ odpowiednie techniki badawcze (metody zbioru, konserwacji,
preparacji, obserwacji i oznaczania) aplikowane w odniesieniu do réznych grup organizmodw, /ocena -
obserwacja studenta podczas pracy/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - Student ma swiadomosc ryzyka i zagrozen jakie niesie za sobg kontaminacja zywnosci
i wody organizmami chorobotwdrczymi. /ocena — test/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu: na podstawie ocen pozytywnych z wyktaddw i
cwiczen:: ocena kornicowa to $rednia ocen z wyktadéw i éwiczen.

W trakcie semestru 2 kolokwia (max. 16 pkt./kolokwium), obejmujgce
materiat ¢wiczeniowy. Ocena biezgcej pracy i postepow studenta (do 5
pkt.). Przygotowana przez studenta prezentacja multimedialna (do 5
pkt.). Zaliczenie ¢wiczen na podstawie zgromadzonej liczby punktow. Po
zakoniczeniu semestru zaliczenie materiatu wyktadowego w formie
pisemnej.

Tresci programowe — wyktady

1. Budowa i funkcje zyciowe Protista. Przeglad taksonéw o znaczeniu medycznym.

2. Taksonomia a systematyka. Podstawy klasyfikacji, systematyki i filogenezy. Koncepcje gatunku.
3. Przeglad systematyczny: Parazoa, Cnidaria, Platyhelminthes i Pseudocoelomata.

4. Przeglad systematyczny: Annelida, Mollusca.

5. Przeglad systematyczny: Arthropoda.

6. Przeglad systematyczny: szkartupnie (Echinodermata), strunowce (Chordata), part.: kregowce
(Vertebrata), bezzuchwowce (Agnatha), $luzice (Myxini), minogi (Cephalaspidomorphi), ryby
chrzestnoszkieletowe (Chondrichthyes), ryby kosciste (Osteichtyes).

7. Przeglad systematyczny: strunowce (Chordata), part.: kregowce (Vertebrata), ptazy (Amphibia),
gady (Reptiliomorpha, part.). Fauna Polski ze szczegélnym uwzglednieniem gatunkdéw chronionych.
8. Przeglad systematyczny: strunowce (Chordata), part.: kregowce (Vertebrata) ptaki
(Reptiliomorpha, part.).Fauna Polski ze szczegélnym uwzglednieniem gatunkdw chronionych.

9. Przeglad systematyczny: kregowce (Vertebrata), part.: ssaki (Mammalia). Fauna Polski ze
szczegdlnym uwzglednieniem gatunkéw chronionych. Podstawy prawne ochrony zwierzat w Polsce.
10. Réznorodnos¢ swiata zwierzat. Pochodzenie zwierzat. Mechanizmy i drogi ewolucji.

11. Pochodzenie gtdwnych grup zwierzat wielokomdrkowych. Wspétczesne hipotezy dotyczace
klasyfikacji Metazoa. Ewolucja jamy ciata.

12. Budowa i funkcje zyciowe Animalia (Metazoa): symetria ciata, budowa komérkowa, budowa
tkankowa, strategie odzywiania.

13. Budowa i funkcje zyciowe Animalia (Metazoa): wydalanie i osmoregulacja, krgzenie, wymiana
gazowa.

14. Budowa i funkcje zyciowe Animalia (Metazoa): system nerwowy i narzady zmystéw, hormony i
feromony, uktad rozrodczy, rozmnazanie, rozwéj (embriogeneza).

15. Wykorzystanie stawonogdéw w medycynie sgdowej.




Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Pierwotniaki (Protista): Kinetoplastida, Granuloreticulosa, Ciliophora. Obserwacje pierwotniakéw z
kropli wody. Taksony o znaczeniu medycznym [Kinetoplastida: Lamblia intestinalis; Sarcodina:
Entamoeba coli, Entamoeba histolytica; Apicomplexa:Toxoplasma gondii. ]

2. Ptazince (Platyhelminthes): przywry (Trematoda), tasiemce (Cestoda) - przeglad gatunkéw
pasozytniczych.

3. Nicienie (Nematoda) - przeglad gatunkdéw pasozytniczych.

4. Mieczaki (Mollusca): slimaki (Gastropoda), matze (Bivalvia), gtowonogi (Cephalopoda).
Rozpoznawanie przedstawicieli taksonéw wyzszych oraz gatunkéw charakterystycznych. Kolokwium.
5. Stawonogi (Arthropoda): Skorupiaki (Crustacea); Hexapoda: przerzutki (Microcoryphia),
szczeciogonki wtasciwe (Thysanura), owady uskrzydlone (Pterygota). Przeglad owaddw ze
szczegdlnym uwzglednieniem gatunkéw o znaczeniu uzytkowym, medycznym lub ucigzliwych dla
cztowieka.

6. Stawonogi (Arthropoda): Chelicerata: Arachnida. Przeglad rzedéw. Rozpoznawanie przedstawicieli
taksondéw wyzszych oraz gatunkéw charakterystycznych.

7. Kolokwium. Prezentacje studentédw dotyczace wybranych taksondw bedacych szkodnikami
zywnosci lub wykorzystywanych w celach konsumpcyjnych.

8. Zaliczenie éwiczen.

Nazwa przedmiotu Zywienie cztowieka BBZ-SI>ZYWCZL
Semestr 4
Liczba punktow ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_W10 - Ma wiedze z zakresu anatomii i fizjologii roslin, zwierzat i cztowieka/Kolokwium,
Odpowiedz ustna, Egzamin/

BZ_W11 - Wykazuje znajomos¢ zasad zywienia cztowieka/Kolokwium
Odpowiedz ustna, Egzamin/

BZ_ W21 - Wykorzystuje w praktyce wiedze z zakresu nauk rolniczych, zootechnicznych oraz nauk o
zywnosci/Kolokwium, Odpowied? ustna, Egzamin/




w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO3 - Stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i przetwarzania
informacji z zakresu produkcji roslinnej, zootechnicznej i technologii zywnosci ,Potrafi opracowac
projekty z zakresu dietetyki ,Potrafi oblicza¢ wartos$¢ pokarmowg produktéw spozywczych /ocena -
Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO1 - Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie /ocena - Obserwacja pracy w grupie
Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

BZ_KO7 - Posiada $wiadomos$¢ znaczenia spotecznej zawodowe;j i etycznej odpowiedzialnosci za
ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
zywnosci o wysokiej jako$ci /ocena - Obserwacja pracy w grupie Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

BZ_K12 - Ma swiadomos¢ potrzeby doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie proceséw
technologicznych, obowigzujgcych norm prawnych i mozliwych zagrozen w zakresie wytwarzania
zywnosci /focena - Obserwacja pracy w grupie Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/

Kryteria oceniania wyktad: egzamin w formie poéttestu, ¢wiczenia: kolokwium zaliczeniowe

Tresci programowe - wyktady

e Wyktad 1. Zywienie cztowieka w aspekcie zachowania zdrowia do péznych lat zycia.

Rys historyczny.

e Whyktad 2. Biatka - podziat, charakterystyka, wybranych grup biatek spozywczych, rola biatka
w zachowaniu rownowagi metabolicznej, ocena wartosci odzywczej biatek, zrédta
w pozywieniu, zapotrzebowanie cztowieka na biatko i jego uwarunkowania,
przyczyny i skutki niedoboréw.

e Whyktad 3. Ttuszcze - podziat, charakterystyka kwasdéw ttuszczowych w ttuszczach
pozywienia, ich rola w zywieniu cztowieka i wptyw na zdrowie, Zzrddta,
zapotrzebowanie, wptyw ttuszczéw réznego pochodzenia na ryzyko rozwoju
zaburzen gospodarki lipidowej w organizmie cztowieka.

e Wyktad4. Weglowodany — podziat i charakterystyka, trawienie, rola w ustroju,
Zrodta, indeks glikemiczny, zapotrzebowanie; btonnik - podziat,
dziatanie, zapotrzebowanie

e Wyktad5.  Makrosktadniki pozywienia — podziat i charakterystyka,
biodostepnosé, interakcje, rola w zachowaniu homeostazy ustrojowej,
zapotrzebowanie, skutki i przyczyny niedoboréw oraz nadmiarow

e Wyktad 6. Mikrosktadniki pozywienia — podziat i charakterystyka,
biodostepnosé, interakcje, rola w zachowaniu homeostazy ustrojowej,
zapotrzebowanie, skutki i przyczyny niedoboréw oraz nadmiarow

e Wyktad 7.  Witaminy rozpuszczalne w wodzie — podziat i charakterystyka witamin,
zrédta, zapotrzebowanie, przyczyny i skutki niedoboréw oraz nadmiaréw




Wyktad 8.  Witaminy rozpuszczalne w ttuszczach — podziat i charakterystyka

witamin, zrédta, zapotrzebowanie, przyczyny i skutki niedoboréw oraz
nadmiaréw

Wyktad 9.  Charakterystyka zywieniowa grup produktéw spozywczych —
produkty zbozowe, mleczne, mieso, warzywa i owoce i in.

Wyktad 10. Rola wody w zywieniu cztowieka
Wyktad 11. Zasady zywienia cztowieka zdrowego — normy zywienia i wyzywienia

dla réznych grup ludnosci, ogdlne zasady racjonalnego uktadania jadtospisow
i obliczenia ich wartos$ci odzywczej, zywienie ludzi starszych, dzieci, kobiet

w cigzy, aktualne zalecenia zywieniowe

Wyktad 12. Zasady zywienia cztowieka chorego — podziat diet, dieta lekkostrawna.
Diety wegetarianskie, makrobiotyczne i in.

Wyktad 13. Rola prawidtowego zywienia w profilaktyce zdrowotnej — miazdzyca,
otytosé, cukrzyca

Wykfad 14.  Zywnoé¢ specjalnego zywieniowego przeznaczenia
Wyktad 15. Suplementy diety

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1 Podstawy nauki o zywieniu cztowieka — metody oceny sposobu zywienia i
stanu odzywienia. Zastosowanie programow komputerowych do oceny sposobu zywienia.
Normy zywienia.

Cwiczenie 2 Podstawy nauki o zywieniu cztowieka - znakowanie zywnoéci. Informacja
zywieniowa

Cwiczenie 3 Podstawy fizjologii zywienia. Ocena wiasnych wydatkéw energetycznych.
Cwiczenie 4 Oznaczanie wartoéci energetycznej wybranych produktéw spozywczych
metodg Atwatera i Rozentala.

Cwiczenie 5 Ocena wartosci odzywczej biatek. Efekt uzupetniania sie biatek.

Cwiczenie 6 Ttuszcze i weglowodany w zywieniu cztowieka. Oznaczanie zawarto$ci kwaséow
ttuszczowych w ttuszczach swiezych, przechowywanych i poddawanych obrébce termiczne;j.
Cwiczenie 7 Weglowodany w zywieniu cztowieka. Dziatanie enzyméw trawiennych na
przyktadzie amylazy $linowe;j.

Cwiczenie 8 Rola sktadnikéw mineralnych Oznaczanie zawartoséci NaCl w odtworzonej racji
pokarmowej. Ocena spozycia soli w aspekcie zdrowotnym.

Cwiczenie 9 Rola witamin w organizmie. Oznaczanie zawartosci witaminy C w produktach
poddanych réznym metodom obrdébki kulinarnej.

Cwiczenie 10 Racjonalne zywienie ludzi zdrowych. Zasady uktadania jadtospiséw w zywieniu
réznych grup ludnosci.

Cwiczenie 11. Rola racjonalnej diety i suplementéw w zaspokajaniu zapotrzebowania na
witaminy. Ocena wybranych suplementéw diety.

Cwiczenie 12. Podstawy dietetyki. Planowanie i realizacja jadtospiséw dla ludzi chorych -
dieta lekkostrawna, diety redukcyjne, dieta wysokoenergetyczna.

Cwiczenie 13. Planowanie i realizacja jadtospiséw - dieta bogatoresztkowa.

Cwiczenie 14. Planowanie i realizacja jadtospiséw - dieta nisko i wysokobiatkowa.
Cwiczenie 15. Podsumowanie éwiczer — dyskusja wybranych zagadnien; Zaliczenie ¢wiczen




Nazwa przedmiotu

Zywienie cztowieka i dietetyka BBZ-SI>ZYWCZDIE

Semestr

Czwarty

Liczba punktow ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Kryteria oceniania

Tresci programowe — wyktady

Tresci programowe — ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu

Zywienie zwierzat a jako$¢ surowcéw BBZ-SI>ZYWZWISUR

Semestr

Liczba punktow ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO04 - zna sktadniki pokarmowe pasz i ich przemiany w organizmie zwierzat/ efekty
biezgce sprawdzane na ¢éwiczeniach, egzamin przedmiotowy pisemny - pytania problemowe/
BZ_P6S_WGO04 - zna warto$¢é pokarmowg pasz i wie jak te wartos$é okresli¢ t/ efekty biezgce
sprawdzane na ¢wiczeniach, egzamin przedmiotowy pisemny - pytania problemowe/




BZ_P6S_WGO04 - wykazuje znajomos¢ zasad zywienia zwierzat/ efekty biezgce sprawdzane na
cwiczeniach, egzamin przedmiotowy pisemny - pytania problemowe/
w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWOS3 - potrafi ocenic sktad chemiczny w réznych paszach i okresli¢ ich wartosé
pokarmowg/ efekty biezgce sprawdzane na ¢wiczeniach, egzamin przedmiotowy pisemny - pytania
problemowe/

BZ_P6S_UWOS3 - zna metody konserwacji pasz objetosciowych i potrafi oceni¢ ich jakos¢ oraz
przydatnos$é w zywieniu zwierzat/efekty biezgce sprawdzane na ¢wiczeniach, egzamin przedmiotowy
pisemny - pytania problemowe/

BZ_P6S_UWO0S3 - posiada zdolno$¢ uktadania dawek pokarmowych oraz mieszanek pasz tresciwych
dla zwierzat/ efekty biezgce sprawdzane na ¢wiczeniach, egzamin przedmiotowy pisemny - pytania
problemowe/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - ma swiadomos¢ oddziatywania nieodpowiednio dobranych pasz i nieprawidtowego
zywienia zwierzat na zdrowie zwierzat, efekty produkcyjne oraz jakos$¢ uzyskiwanych produktéw/
efekty biezgce sprawdzane na ¢wiczeniach, egzamin przedmiotowy pisemny - pytania problemowe/
BZ_P6S_KKO04 - poprawnie konstruowac¢ dawki pokarmowe dla zwierzat warunkujgce optacalnag
produkcje zdrowej zywnosci/ efekty biezgce sprawdzane na ¢wiczeniach, egzamin przedmiotowy
pisemny - pytania problemowe/

BZ_P6S_KKO04 - rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie/ efekty biezgce sprawdzane na
¢wiczeniach, egzamin przedmiotowy pisemny - pytania problemowe/

Kryteria oceniania Sposdb ustalania oceny tacznej: ocena z éwiczen 40 %, ocena z wyktadu
60 %.

Tresci programowe - wyktady

1. Zywienie jako czynnik $rodowiskowy. Sktad chemiczny roélin i ciata zwierzat. Woda i jej

znaczenie.

Sktadniki pasz i ich znaczenie (weglowodany, ttuszcze, biatko i aminokwasy)

Sktadniki mineralne, ich fizjologiczna rola, funkcje w biologicznych kompleksach.

Witaminy, wystepowanie, trwatos¢.

Trawienie i wykorzystanie sktadnikéw pokarmowych przez zwierzeta monogastryczne i

przezuwajace

Energia paszy. Przemiana materii i energii. Bilans energii w organizmie zwierzat i metody

Oceny wartosci pokarmowej paszy. Jednostki pokarmowe.

8. Wymagania pokarmowe zwierzat przy réznych kierunkach produkcji i w réznym wieku oraz
czynniki fizjologiczne i gospodarcze wptywajace na wykorzystanie pasz.

9. Podziat pasz na grupy, zielonki z upraw polowych — motylkowe.Kukurydza i trawy oraz
nowoczesne metody uzytkowania pastwisk.

10. Metody konserwacji pasz. Zalety suszenia i kiszenia.

11. Technologia kiszenia pasz i stabilnos¢ tlenowa kiszonek.

12. Nasiona roélin straczkowych i sruty poekstrakcyjne.

13. Ziarno zb6z, warto$¢ zywieniowa ubocznych produktdéw przemystu rolno-spozywczego.

14. Pasze pochodzenia zwierzecego i dodatki pasz specjalnych w zywieniu.

15. Czystos$¢ pasz i zanieczyszczenia oraz przemystowe mieszanki paszowe

vk wnN

N

Tresci programowe - ¢wiczenia




1. Oznaczanie wtdkna surowego, oznaczanie suchej masy i popiotu, przygotowanie prébek do
oznaczen biatka surowego.

2. Oznaczanie biatka surowego i wtdkna (cd), demonstracja oznaczania ttuszczu surowego
metoda Soxhleta.

3. Oznaczanie wtdkna surowego (cd), obliczanie ilosci zwigzkéw bezazotowych wyciggowych,
obliczanie zawartosci skfadnikéw pokarmowych w paszach $wiezych, podsuszonych i
bezwodnych.

4. Oznaczanie kwasow kiszonkarskich metodg Leppera.

5. Oznaczanie azotu amoniakalnego i pH kiszonek..

6. Oznaczanie sumy LKT i azotu amoniakalnego w tresci zwacza.

7. Obliczanie wspdtczynnikdw strawnosci pasz i efektu produkcyjnego na podstawie bilansu N i
C.

8. Obliczanie wartosci skrobiowej, NEL, nowe mierniki wartosci pokarmowe] pasz kolokwium
pasze objetosciowe.

9. Metody oceny wydajnosci pastwiska.

10. Ogbdlne zasady uktadanie dawek pokarmowych dla opaséw, zwierzat rosngcych i owiec.

11. Uktadanie dawek pokarmowych dla krow mlecznych, kolokwium pasze tresciwe.

12. Zasady normowania dawek pokarmowych dla trzody chlewnej i ukfadanie dawek
pokarmowych dla warchlakéw, tucznikéw i loch.

13. Normowanie (cd.) i uktadanie preliminarza paszowego.

14. Projektowanie receptur mieszanek paszowych dla réznych gatunkéw zwierzat.

15. Zuzycie pasz na jednostke produkcji i zaliczanie ¢wiczen

Nazwa przedmiotu Animal Nutrition as Modyficator of Food
Semestr Czwarty
Liczba punktow ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ1_WO1 - Student zna sktadniki pokarmowe pasz i ich przemiany w organizmie zwierzat

BZ1_WO01, BZ1_WO02 - Zna warto$¢ pokarmowag pasz i wie jak te wartos¢ okresli¢

BZ1_WO06 - Wykazuje znajomos¢ zasad zywienia zwierzat

w zakresie umiejetnosci:

BZ1_U11 - Student potrafi ocenié sktad chemiczny w réznych paszach i okresli¢ ich wartos¢

pokarmowg




BZ1_U15, BZ1_U01, BZ1_U06 - Zna metody konserwacji pasz objetosciowych i potrafi ocenic¢ ich
jakos¢ oraz przydatnosé w zywieniu zwierzat

BZ1_UQ9 - Posiada zdolnos¢ uktadania dawek pokarmowych oraz mieszanek pasz tresciwych dla
zwierzat

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ1_ K02, BZ1_KO06, BZ1_K11 - Student ma swiadomos¢ oddziatywania nieodpowiednio dobranych
pasz i nieprawidtowego zywienia zwierzat na zdrowie zwierzat, efekty produkcyjne oraz jakos¢
uzyskiwanych produktéw

BZ1 _KO6 - Potrafi poprawnie konstruowaé dawki pokarmowe dla zwierzgt warunkujgce optacalng
produkcje zdrowej zywnosci,

BZ1_KO1 - Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie

Kryteria oceniania Ocena z ¢wiczen (Srednia z dwdéch kolokwidw), ocena z egzaminu
pisemnego

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Przedmioty do wyboru:

Nazwa przedmiotu Akwakultura w gospodarce i diecie cztowieka BBZ-SI>AKWGIDC
Semestr 3
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO04 - Ma zaawansowang wiedze na temat surowcéw i produktéw pochodzenia
zwierzecego i roslinnego oraz procesow ich produkgcji /test/

BZ_P6S_WG11 - Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczeristwa proceséw wytwarzania
zywnosci na wszystkich jej etapach/test/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S _UWOS - Analizuje zagrozenia w produkcji surowcow i zywnosci oraz posiada umiejetnosé
rozwigzywania problemow i eliminowania zaistniatych zagrozen, /ocena - zaliczenie praktyczne
cwiczen/

BZ_P6S_UO014 - Pracuje w grupie, przyjmujac w niej rozne role, /ocena - zaliczenie praktyczne
cwiczen/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - Potrafi analizowa¢ oraz krytycznie oceniac istniejgce rozwigzania techniczne i

optymalizowac procesy produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich bezpieczenstwa, /ocena -
obserwacja podczas dyskusji/

Kryteria oceniania Pozytywna ocena z ¢wiczen i z testu z czeSci wyktadowej

Tresci programowe - wyktady

1. Akwakultura i jej znaczenie w Polsce i na swiecie. (1 godz.)

2. Chow i hodowla ryb i ich wptyw na jakos$¢ produktéw rybnych. (1 godz.)

3. Chéw i hodowla rakéw oraz ich znaczenie w diecie cztowieka. (1 godz.)

4. Chow i hodowla krewetek i krabdw - jakos¢ miesa i mozliwosci wykorzystania w gospodarce i
zywieniu cztowieka. (1 godz.)

5. Slimaki i matze - wptyw chowu i hodowli na jako$¢ produktu. (1 godz.)

6. Algi - sposoby pozyskiwania i ich znaczenie dietetyczne. (1 godz.)

7. Pozakonsumpcyjne wykorzystanie produktow akwakultury. (1 godz.)

8. Alergie i inne zagrozenia spowodowane kontaktem z produktami akwakultury. (1 godz.)

9. Produkty regionalne akwakultury w Polsce i na Swiecie. (1 godz.)

10. Charakterystyka i warto$¢ odzywcza, pozyskiwanie morskich surowcow zywnosciowych. (1 godz.)
11. Wymogi sanitarno higieniczne w przetworni. Podstawy organizacji przetwaérni rybnej.(1 godz.)
12. Wyjazd do przetworni ryb - Obserwacja proceséw produkcyjnych. (4 godz.)

Tresci programowe - ¢wiczenia




1. Zajecia organizacyjne: regulamin bezpieczenstwa i higieny pracy w laboratorium, przedstawienie
planu zaje¢, zasad zaliczenia przedmiotu, wykazu literatury, zapoznanie sie z wyposazeniem sali
dydaktycznej oraz laboratorium. Wiadomosci wstepne dotyczgce specyfiki przygotowywania potraw
z produktéw akwakultury. (2 godz.)

2. Przygotowywanie ryb - typy urzadzen wykorzystywanych w przetwérniach ryb. (2 godz.)

3. Raki i krewetki - sposoby ich przygotowania w celach konsumpcji - zajecia praktyczne. (2 godz.)
4. Slimaki i matze - mozliwoéci wykorzystania w gastronomii, sposoby przygotowania - zajecia
praktyczne. (2 godz.)

5. Algi - wtasciwosci dietetyczne i znaczenie w réznych kregach kulturowych - zajecia praktyczne. (2
godz.)

6. Wptyw érodowiska spotecznego na zachowania zywieniowe. Zywnosé i zywienie w réznych
kulturach. (1 godz.)

7. Wyjazd do gospodarstwa rybackiego - Omowienie wptywu chowu ryb na jakos¢ ryb. (4 godz.)

Nazwa przedmiotu Analiza sensoryczna zywnosci BBZ-SI>ANSEZY
Semestr 5
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WK12 - Student definiuje w sposdb zaawansowany pojecia analizy sensorycznej — opisuje
terminologie , metody i techniki analizy sensorycznej zywnosci:: zna jej role, opisuje wybrane cechy
sensoryczne na podstawie odpowiednich norm /Kolokwium, Odpowiedz ustna/

BZ_P6S_WG11 - Objasnia gtéwne zaleznosci pomiedzy jakoscig produktu a jego cechami
sensorycznymi/Kolokwium, Odpowiedz ustna/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO0S - Student potrafi wyjasni¢ odpowiedniag metode sensoryczng do osiggniecia
zatozonych celéw, potrafi prawidtowo dobraé panel sensoryczny oraz przeprowadzi¢ witasciwie
wnioskowanie na podstawie uzyskanych wynikéw,/ ocena - Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena
doktadnosci i poprawnosci wykonywania analiz, raportu z wykonywania ¢wiczen/




BZ_P6S_UWOL1 - Student zna wyposazenia laboratorium analiz sensorycznych oraz specyfike i zasady
bezpieczenstwa pracy, ./ocena - Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena doktadnosci i poprawnosci
wykonywania analiz, raportu z wykonywania ¢wiczen/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO03 - Student wspdtpracuje w zespole wielodyscyplinarnych w celu zapewnienia
bezpieczenstwa i jakosci produktéw i potraw, /ocena - Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy
na ¢wiczeniach, Ocena prezentacji ustnej/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 70%, ocena z wyktadu 30%

Tresci programowe - wyktady

Wyktad 1 Analiza sensoryczna w kontekscie jakosci zywnoSci

Wyktad 2 Definiowanie pojec sensorycznych

Wyktad 3 Cechy sensoryczne produktéw spozywczych

Wyktad 4 Sprawnos¢ sensoryczna. Wybor i szkolenie oceniajgcych.

Wyktad 5 Pracownia analiz sensorycznych

Wyktad 6 Testy do badania wrazliwosci sensorycznej

Wyktad 7 Charakterystyka metod réznicowych

Wyktad 8 Metodologia metody parzystej

Wyktad 9 Metodologia metody tréjkgtowe;j

Wyktad 10 Charakterystyka metod z zastosowaniem réznych skal i kategorii
Wyktad 11 llosciowa analiza opisowa w analizie sensorycznej zywnosci
Wyktad 12 Metody profilowania sensorycznego

Wyktad 13 Dokumentowanie i analiza wynikow w analizie sensorycznej
Wyktad 14 Metody badan konsumenckich w kontekscie analizy sensorycznej
Wyktad 15 Identyfikacja i wybor deskryptorow do ustalania profilu sensorycznego

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1 Zajecia wprowadzajace (1h)

Cwiczenie 2 Warunki przeprowadzania ocen sensorycznych. Test wrazliwosci sensorycznej (2h)
Cwiczenie 3 Metody wykorzystywane w analizie sensorycznej: metoda parzysta (2h)

Cwiczenie 4 Metody wykorzystywane w analizie sensorycznej: metoda tréjkatowa (2h)

Cwiczenie 5 Metody z zastosowaniem réznych skal i kategorii: metoda szeregowania (2h)
Cwiczenie 6 Metody z zastosowaniem réznych skal i kategorii: metoda punktowania i stopniowania
(2h)

Cwiczenie 7 llosciowa analiza opisowa i metody profilowania sensorycznego (2h)

Cwiczenie 8 Metody badar konsumenckich (2h)




Nazwa przedmiotu Bezpieczenstwo naturalne i cywilizacyjne BBZ-SI>BENACY

Semestr 7

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ P6S_WGO01 - Student posiada zaawansowang wiedze z zakresu zagrozen naturalnych i
cywilizacyjnych, w tym rodwniez zagrozen bioterrorystycznych i epidemiologicznych oraz wiedze
zwigzang z ryzykiem ich wystgpienia, analizg i kryteriami oceny skutkdw oraz przeciwdziataniem ich
ponownego wystgpienia, /ocena - Pisemne zaliczenie tresci przedmiotu w sesji egzaminacyjnej.
Zaliczenie trwa 45 min pytania przygotowane w formie pisemnej testowej i/lub opisowe;j./

BZ _P6S_WGO02 - rozumie mozliwosci oraz konsekwencje wystepowania zagrozen naturalnych i
cywilizacyjnych, w tym takze biotechnologiczng role bioterroryzmu oraz jego wptyw na
bezpieczenstwo zywnosci i bezpieczenstwo panstwa, /ocena - Pisemne zaliczenie tresci przedmiotu
W sesji egzaminacyjnej. Zaliczenie trwa 45 min pytania przygotowane w formie pisemnej testowe;j
i/lub opisowej./

BZ_P6S_WG10 - wskazuje mozliwosci praktycznego wykorzystania zdobytej wiedzy w zyciu,
szczegodlnie z zakresu organizacji i zabezpieczania awarii, klesk i zdarzer masowych, a takze zagrozen
epidemiologicznych /ocena - Pisemne zaliczenie tresci przedmiotu w sesji egzaminacyjnej. Zaliczenie
trwa 45 min pytania przygotowane w formie pisemnej testowej i/lub opisowej./

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO01 - Student prawidtowo przeprowadza obserwacje srodowiskowe, interpretuje,
analizuje i omawia wyniki oraz formutuje adekwatne wnioski, wykorzystujgc terminologie naukowg i
specjalistyczng, /ocena - Umiejetnosci sg oceniane podczas zaje¢ na podstawie dyskusji na forum
grupy oraz przygotowanych przez studenta referatéw i prezentacji tematycznych/

BZ_P6S_UWO04 - obserwuje historie i konsekwencje katastrof i zagrozen epidemiologicznych,
dostrzegajac ich podtoze naturalne lub antropogeniczne; objasnia zaleznosci pozwalajace na
zachowanie zwiekszonego poziomu bezpieczenstwa i prewencji zdarzen masowych /ocena -
Umiejetnosci sg oceniane podczas zaje¢ na podstawie dyskusji na forum grupy oraz przygotowanych
przez studenta referatdw i prezentacji tematycznych/

BZ_P6S_UWO09 - na podstawie fachowego pismiennictwa oraz danych zrédtowych formutuje
argumenty i dyskutuje o mozliwosciach rozwigzania aktualnych problemoéw; posiada takze

umiejetnos¢ przygotowania sprawozdania, pracy projektowej, referatu oraz innych prac pisemnych i




prezentacji ustnych dotyczgcych wiedzy z zakresu katastrof, bioterroryzmu i innych zdarzen
masowych /ocena - Umiejetnosci sg oceniane podczas zajec¢ na podstawie dyskusji na forum grupy
oraz przygotowanych przez studenta referatdw i prezentacji tematycznych/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - Student wykazuje zainteresowanie aktualizacjg wiedzy z zakresu bezpieczenstwa
narodowego i dyscyplin pokrewnych; rozumie potrzebe prowadzenia analiz i dziatan prewencyjnych z
zakresu epidemiologii, bezpieczeristwa zywnosci oraz bezpieczenstwa obywateli, /ocena -
Kompetencje sg oceniane podczas dyskusji na forum grupy oraz stosunku studenta do prowadzonych
zajec oraz prowadzgcego przedmiot/

BZ_P6S_KKO02 - jest wrazliwy na ochrone przyrody jako zbiér wartosci poznawczych i edukacyjnych;
jest wrazliwy na ochrone ludzi i zwierzat przed wystgpieniem klesk zywiotowych i zdarzerr masowych
o charakterze terrorystycznym /ocena - Kompetencje sg oceniane podczas dyskusji na forum grupy
oraz stosunku studenta do prowadzonych zaje¢ oraz prowadzgcego przedmiot/

BZ_P6S_KKO03 - jest sSwiadomy zagrozen dla ludzi i zwierzat wynikajgcych z zagrozen
epidemiologicznych, dostrzega potrzebe prowadzenia badan, edukacji i monitoringu katastrof i
zdarzen o podtozu naturalnym i cywilizacyjnym /ocena - Kompetencje sg oceniane podczas dyskusji
na forum grupy oraz stosunku studenta do prowadzonych zaje¢ oraz prowadzgcego przedmiot/

Kryteria oceniania Studentow posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen obowigzuje pisemne
zaliczenie tresci wyktadowych w sesji egzaminacyjnej; zaliczenie trwa 45
min i obejmuje 20 pytan w formie pisemnej.; nie zaliczenie tresci
wyktadowych w pierwszym terminie umozliwia studentowi ponowne
jego zdawanie ustnie lub pisemnie w terminie nieprzekraczajgcym konca
sesji egzaminacyjnej, w ktérej przedmiot ten byt prowadzony; zaliczenie
przedmiotu to min. 60% punktéw mozliwych do zdobycia; obecnosé na
cwiczeniach jest obowigzkowa; student moze miec tylko 1
nieusprawiedliwiong nieobecnosé¢; w przypadku nieobecnosci
usprawiedliwionej student jest zobowigzany do zaliczenia odpowiedniej
czesci materiatu (w terminie do 2 tygodni od nieobecnosci studenta)

Tresci programowe - wyktady

1. Zagrozenia srodowiskowe o zasiegu lokalnym, regionalnym i globalnym. Katastrofy
ekologiczne i kleski zywiotowe. Zadania stuzb zywnosciowych. Globalne przyczyny zagrozen:
przyrost demograficzny, rozwadj techniki, urbanizacja, wojny, stosunki spoteczno —
ekonomiczne i modele zycia oraz ich skutki. Monitoring srodowiskowy i biologiczny.
Biomarkery i ich rola w ocenie bezpieczenstwa. Czas trwania wykfadu: 2 h

2. Dziatanie systemu bezpieczenstwa narodowego. Miejsce, rola i zadania organdéw
administracji publicznej w systemie kierowania obrong i ochrong panstwa. Zagrozenia
cywilizacyjne. Awarie, wypadki i zdarzenia masowe. Terroryzm wewnetrzny i miedzynarodowy




—rodzaje i zagrozenia. Podstawy medycyny katastrof. Katalog katastrof wg WHO.
Bezpieczenstwo danych i systemow teleinformatycznych. Czas trwania wykfadu: 2 h

3. Rodzaje ataku terrorystycznego i sposoby jego rozpoznania. Klasyfikacja i zakres
bezpieczenstwa podczas uzycia BMR. Schemat postepowania w razie wystgpienia ataku
terrorystycznego z uzyciem BMR. Ocena i przeciwdziatanie skutkom uzycia BMR. Ochrona i
zabezpieczenia zywnosci. Czas trwania wyktadu: 2 h

4. Bioterroryzm jako szczegdlny rodzaj katastrofy. Istota bioterroryzmu. Historia zastosowania
broni biologicznej. Podstawowe definicje (epidemia, pandemia, endemia, wrota zakazenia,
nosicielstwo, okres wylegania, kwarantanna, kordon sanitarny, PD, ID, TD, LD, LC). Terroryzm
zywnosciowy. Bron biologiczna, chemiczna i radiacyjna. Zasady postepowania w przypadku
ataku terrorystycznego (w tym bioterrorystycznego), sposoby wykrywania i identyfikacji
uzytego czynnika oraz dziatania zapobiegajgce jego rozprzestrzenianiu. Czas trwania wykfadu:
2h

5. Organizacja i zabezpieczenie dziatarn medycznych podczas zdarzert masowych i awarii. Fazy
reagowania. Segregacja medyczna (triage), klasyfikacja wg systemu START i RTS.
Przygotowanie budynkdw na wypadek zdarzenia masowego. Dziatania logistyczne, segregacja
rannych, diagnostyka w warunkach masowego naptywu rannych i chorych, zaopatrzenie
definitywne, zasady kierowania rannych do osrodkéw o wyzszym stopniu referencji. Czas
trwania wyktadu: 2 h

6. Podstawy psychotraumatologii. Pierwsza pomoc psychologiczna. Kryteria wstepnej
diagnostyki PTSD (ang. postttraumatic stress disorder) oraz adaptacji posttraumatyczne;.
Psychologiczne aspekty zdarzert masowych i katastrof. Czas trwania wyktadu: 2 h

7. Organizacje do walki z terroryzmem i bioterroryzmem. Formacje zabezpieczenia
specjalistycznego w katastrofach i awariach. Prawa cztowieka w sytuacjach nadzwyczajnych w
Swietle prawa polskiego i miedzynarodowego. Wspdtpraca miedzynarodowa w czasie klesk i
katastrof. Czas trwania wyktadu: 2 h

8. Pisemna praca kontrolna — zaliczenie materiatu wyktadowego. Czas trwania: 1 h

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Dziatania zapobiegawcze i prewencyjne w katastrofach ekologicznych i kleskach
zywiotowych. Zajecia uzupetnione materiatem filmowym. Choroby cywilizacyjne XXI wieku —
charakterystyka, objawy, leczenie. Czas trwania zajec: 2 h.

2. Bezpieczenistwo zywnosci. Zywno$¢ naturalna i GMO. Zajecia uzupetnione materiatem
filmowym. Czas trwania zajeé: 2 h

3. Zagrozenia fizyczne i mechaniczne. Dziatania techniczno — ekologiczne na miejscu zdarzenia.
Czas trwania zaje¢: 2 h

4. Wybrane czynniki biologiczne jako potencjalna bron biologiczna. Drobnoustroje. Substancje
czynne. Toksyny. Cechy idealnego czynnika bioterrorystycznego. Kategoryzacja wg
Amerykanskiego Centrum Kontroli Choréb i Prewencji. Charakterystyka biologiczna, drogi i
mozliwosci transmisji, objawy, leczenie: Bacillus anthracis, Clostridium botulinum, Yersinia




pestis, Francisiella tularescins, gorgczki krwotoczne, (Denga, Febra z6tta, Gorgczka Lassa,
Goraczka potudniowo — amerykanska, Ebola, Marburg), ospa, choroby wirusowe. Egzotoksyny,
mykotoksyny, rycyna. Immunizacja. Antybiotyki. Leki antywirusowe. Czas trwania zajec¢: 2 h

5. Zagrozenia chemiczne — rodzaje skazen chemicznych, metody ich oceny i identyfikacji oraz
potencjalne mozliwosci dezaktywacyjne skazonego terenu. Zagrozenia radiacyjne — rodzaje
promieniowania, metody wykrywania skazen, sposoby postepowania z materiatem

promieniotwdrczym oraz ocena skutkdw napromieniowania. Czas trwania zaje¢: 2 h

6. Zagrozenia epidemiologiczne w miejscu awarii i zdarzerh masowych. Dezynfekcja,
dezynsekcja, deratyzacja. Czas trwania zajeé: 2 h

7. Praca projektowa wykonywana przez studentéw. Czas trwania zaje¢: 2 h

8. Pisemne zaliczenie ¢wiczen. Czas trwania zaje¢: 1 h

Nazwa przedmiotu Bezpieczenstwo zywnosci w gospodarce fowieckiej
Semestr 6
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ P6S_WGO1 - Student posiada wiedze z biologii, hodowli i ochrony zwierzyny townej oraz rozumie
znaczenie i role towiectwa jako elementu ekologii stosowanej. /ocena - Pisemne zaliczenie tresci
przedmiotu w sesji egzaminacyjnej. Zaliczenie trwa 45 min i obejmuje pytania przygotowane w
formie pisemnej testowej i/lub opisowej./

BZ_P6S_WGO02 - posiada wiedze z zakresu racjonalnej gospodarki towieckiej /ocena - Pisemne
zaliczenie tresci przedmiotu w sesji egzaminacyjnej. Zaliczenie trwa 45 min i obejmuje pytania
przygotowane w formie pisemnej testowej i/lub opisowej./

BZ_P6S_WG10 - wskazuje mozliwosci praktycznego wykorzystania zdobytej wiedzy w zyciu poprzez
znajomos¢ gatunkow zwierzat dzikich, podstawowych zagrozen zoonotycznych, znajomosc¢ aktow
prawnych zwigzanych z towiectwem, ochrong zwierzat i ochrong przyrody /ocena - Pisemne
zaliczenie tresci przedmiotu w sesji egzaminacyjnej. Zaliczenie trwa 45 min i obejmuje pytania
przygotowane w formie pisemnej testowej i/lub opisowej./

w zakresie umiejetnosci:




BZ_P6S_UWO1 - /ocena - Umiejetnosci sg oceniane podczas zaje¢ na podstawie dyskusji na forum
grupy oraz przygotowanych przez studenta referatéw i prezentacji tematycznych/

BZ_P6S_UWO04 - prawidtowo interpretuje i stosuje przepisy prawne dotyczgce ochrony zwierzat oraz
organizacji przedsiewziec¢ towieckich, w tym takze szczegdétowych warunkéw utrzymania zwierzat
dziko zyjgcych w chowie zamknietym oraz wykonywania polowania /ocena - Umiejetnosci sg
oceniane podczas zaje¢ na podstawie dyskusji na forum grupy oraz przygotowanych przez studenta
referatéw i prezentacji tematycznych/

BZ_P6S_UWO09 - na podstawie fachowego pismiennictwa formutuje argumenty dotyczgce warunkéw
utrzymania zwierzat, dyskutuje o mozliwosciach rozwigzania aktualnych problemdw, posiada
umiejetnos$¢ przygotowania sprawozdania, pracy projektowej, referatu oraz innych prac pisemnych i
prezentacji zwigzanych z tematyka przedmiotu/ocena - Umiejetnosci sg oceniane podczas zajec na
podstawie dyskusji na forum grupy oraz przygotowanych przez studenta referatéw i prezentacji
tematycznych/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ _P6S_KKO1 - Student wykazuje zainteresowanie aktualizacjg wiedzy z zakresu gospodarki
towieckiej i utrzymywania rdwnowagi w przyrodzie; jest Swiadomy znaczenia bioréznorodnosci, z
uwzglednieniem jej $cistego kontrolowania (gospodarka towiecka) i propaguje jej ochrone w celu
zachowania przysztosci srodowiska naturalnego /ocenia - Kompetencje sg oceniane podczas dyskusji
na forum grupy oraz stosunku studenta do prowadzonych zaje¢ oraz prowadzgcego przedmiot/

BZ P6S_KKO02 - jest wrazliwy na przyrode jako zbiér wartosci poznawczych, estetycznych i
edukacyjnych, a takze turystycznych i sportowych (turystyka mysliwska i sporty strzeleckie), zawsze
wykazujgc etyczng postawe wobec zwierzat /ocenia - Kompetencje sg oceniane podczas dyskusji na
forum grupy oraz stosunku studenta do prowadzonych zaje¢ oraz prowadzacego przedmiot/

BZ P6S_KKO3 - jest Swiadomy zagrozen zoonotycznych i dostrzega potrzebe dziatan proekologicznych
ocenia - Kompetencje sg oceniane podczas dyskusji na forum grupy oraz stosunku studenta do
prowadzonych zajeé¢ oraz prowadzgcego przedmiot/

Kryteria oceniania

Tresci programowe - wyktady

Wvyktad 1 (2h): towiectwo jako element ekologii stosowanej

Tres¢ wyktadu: 1) Cele i zadania gospodarki towieckiej w Polsce i na Swiecie; 2) Zarys historii
towiectwa, jego znaczenie i zwigzek z hodowlg zwierzat, rolnictwem i lesnictwem; 3) Zwierzeta towne
podlegajgce catorocznej ochronie gatunkowej; 4) Rola i funkcja osrodkéw hodowlano-
rehabilitacyjnych dla zwierzat dzikich i fownych.

Wyktad 2 (2h): Biologia i zagrozenia dla zwierzat townych - zwierzyna drobna




Tres¢ wyktadu: 1) Mate ssaki roslinozerne i miesozerne; 2) Kuraki polne i le$ne; 3) Ptaki wodne i
bfotne.

Zajecia uzupetnione materiatem filmowym.

Wvyktad 3 (2h): Biologia i zagrozenia dla zwierzat townych - zwierzyna gruba

Tres$¢ wyktadu: Klasyfikacja i podziat zwierzyny: 1) zwierzyna ptowa: jelen szlachetny, daniel, sarna; 2)
zwierzyna czarna: dzik, muflon.

Zajecia uzupetnione materiatem filmowym.

Wvyktad 4 (2h): Uzytkowanie towieckie

Tre$¢ wyktadu: 1) Organizacja, urzadzanie i zagospodarowanie towisk oraz osrodkéw hodowli
zwierzyny dzikiej; 2) Zasady bezpieczeristwa w obcowaniu ze zwierzyng; 3) Podstawowe zagrozenia
zoonotyczne.

Wvyktad 5 (2h): Polowanie i metody pozyskiwania zwierzat

Tres$¢ wyktadu: 1) Organizacja, cel i zasady polowan; 2) Rodzaje polowan; 3) Zasady bezpieczeristwa w,
trakcie organizacji polowan; 4) Bezpieczeristwo osdb postronnych.

Wvyktad 6 (2h): Ekwipunek mysliwski

Tres¢ wyktadu: 1) Rodzaje broni mysliwskiej: a)bron kulowa; b) bron srutowa; c) bron kombinowana);
2) Amunicja mysliwska; 3) Akcesoria mysliwskie.

\Wvyktad 7 (2h): Prawo i etyka towiecka

Tresci wyktadu: Wybrane aspekty prawne gospodarowania zwierzyng oraz bezpieczenstwa
konsumenta i zywnosci, w tym: a) Ustawa Prawo towieckie; b) Ustawa o broni i amunicji; c) Ustawa o
ochronie zwierzat; d) Ustawa o ochronie przyrody; e) Ustawa o lasach; f) Ustawa o ochronie zdrowia
zwierzat oraz zwalczaniu chordb zakaznych zwierzat.

Wyktad 8 (1h): Kultura towiecka

Tresci wyktadu: Przetwdrstwo i bezpiecznstwo zdrowia konsumenta. Uzytkowanie zwierzyny dzikiej
oraz hodowlanej; zajecia uzupetnione materiatem filmowym.
Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1 (5h): Hodowla i rehabilitacja zwierzat dzikich, w tym zwierzat fownych

Tres¢ zajec: zajecia praktyczne, w tym: 1) Hodowla i ochrona zwierzyny townej; 2) Zasady
gospodarowania zwierzyng w Osrodkach Hodowli Zwierzyny (OHZ); 3) Rola chowu zamknietego i
uboju wybranych gatunkow zwierzat dzikich i townych (jeleniowate, dziki, bazant, kuropatwa, krélik,
zajgc); 4) Zasady wykonywania odtowdw i przesiedlen zwierzyny; 5) Obrébka, przetworstwo,
przechowywanie i znakowanie tusz.




Miejsce zaje¢: wyjazd terenowy do Osrodka Badar Srodowiska Le$nego i Hodowli Zwierzat townych
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu w Ztotowku.

Cwiczenie 2 (5h): Zasady gospodarowania zwierzyna w obwodach towieckich

Tres¢ zajel: zajecia praktyczne w tym: 1) Zasady gospodarowania zwierzyng w obwodach towieckich;
2) Podstawy tropienia zwierzat; 3) Ocena liczebnosci zwierzyny; 4) Prezentacja ekwipunku
mysliwskiego; 5) Bezpieczeristwo surowcow i produktow trofesitycznych pochodzenia zwierzecego.

Miejsce zajec¢: wyjazd terenowy do obwodu Polskiego Zwigzku towieckiego (Okreg Wroctaw).

Cwiczenie 5 (5h): Praca projektowa

Tres¢ zajeé: Biologia i ekologia zwierzagt townych - prezentacje i autorskie opracowania studentéw w
zakresie zarzadzania populacjami zwierzyng w srodowisku naturalnym lub hodowlach zamknietych
(w tym osrodkach rehabilitacyjnych); projekt realizowany przez studentow w zespotach, wedtug
kryteriow podanych przez prowadzgcego zajecia.

Nazwa przedmiotu Biologia mleka BBZ-SI>BIOMLE
Semestr 3
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ P6S_WGO01, BZ P65_WGO04 - Student rozumie znaczenie mleka w zywieniu zwierzat i cztowieka::
zna witasciwosci fizyczne, chemiczne i biologiczne mleka, potrafi je zdefiniowac i okresli¢ ich funkcje.
/w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych na podstawie pisemnej kartkéwki na poczatku kazdych zajeé oraz
- pisemny sprawdzian (pytania problemowe)/.

BZ P6S_WGO01, BZ P65_WG04 - ma ogdlng i szczegétowq wiedze o procesach powstawania mleka i
czynnikach regulatorowych /w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych na podstawie pisemnej kartkdwki na
poczatku kazdych zajec oraz - pisemny sprawdzian (pytania problemowe)/.

BZ_P6S_WG10 - zna podstawy analityki mleka na kolejnych etapach jego produkcji i przetwérstwa
/w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych na podstawie pisemnej kartkéwki na poczatku kazdych zajec oraz
- pisemny sprawdzian (pytania problemowe)/.




w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO03 - Student sprawnie i bezpiecznie postuguje sie aparaturg laboratoryjng
wykorzystywang do analiz mleka, zna chemiczne metody oceny sktadu i jakosci mleka i potrafi
organizowac ich oznaczanie /ocena - w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych na podstawie pisemnej
kartkdwki na poczatku kazdych zajeé oraz - pisemny sprawdzian (pytania problemowe)/

BZ_P6S_UWO04, BZ P6S_UWAO08 - potrafi ocenié jako$¢é produktdow mleczarskich, potrafi okresli¢
zakres zafatszowan mleka i je interpretowaé /ocena - w trakcie éwiczen laboratoryjnych na
podstawie pisemnej kartkéwki na poczatku kazdych zajeé oraz - pisemny sprawdzian (pytania
problemowe)/

BZ_P6S_UWO03, BZ_P6S_UWO08 - umie wykona¢ badania chemiczne i mikrobiologiczne mleka na
poszczegdlnych etapach produkcji i przetwarzania /ocena - w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych na
podstawie pisemnej kartkéwki na poczatku kazdych zajeé oraz - pisemny sprawdzian (pytania
problemowe)/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO01, BZ_P6S_KKO03 - Student ma swiadomosc¢ znaczenia badan mleka dla bezpieczeristwa
konsumenta /ocena - w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych na podstawie pisemnej kartkéwki na
poczatku kazdych zajeé oraz - pisemny sprawdzian (pytania problemowe)/

BZ_P6S_KOO06, BZ_P6S_KRO7 - wykazuje umiejetnos¢ wspodtpracy w zespole /ocena - w trakcie
¢wiczen laboratoryjnych na podstawie pisemnej kartkéwki na poczatku kazdych zajec oraz - pisemny
sprawdzian (pytania problemowe)/

Kryteria oceniania Studentdw posiadajgcych zaliczenie z ¢wiczen obowigzuje pisemny
sprawdzian, podczas ktérego zostanie zweryfikowana wiedza oraz
kompetencja spoteczna. Studenci przez 90 minut odpowiadajg na 5
pytan problemowych ocenianych w skali od 2 do 5. Wymaga sie 60%
poprawnych odpowiedzi na ocene pozytywna. Studenci, ktérzy otrzymali
ocene 5,0, otrzymujg certyfikat z zakresu badan i analiz mleka.

Tresci programowe — wyktady

. Mleko i jego znaczenie w zywieniu oseskdw ssakow i cztowieka.

. Fizjologia powstawania mleka.

. Genetyczne i Srodowiskowe uwarunkowanie sktadu i jakosci mleka.
. Genetyczny polimorfizm biatek mleka.

. Biologiczne, prozdrowotne wtasciwosci sktadnikdéw mleka.

. Mleko i siara eliksirem zycia oseskow.

. Zmiany skfadu i wtasciwosci mleka.

0O N O U B WIN -

. Kierunki przetwérstwa mleka.




9. Humanizacja mleka i jego przetwordw.
10. Mleko i jego produkty w profilaktyce i lecznictwie.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zakres i analizy jakosci mleka, polskie normy, analityka mleka.

2. Ocena sktadu podstawowego mleka (ttuszcz, biatko, laktoza, sucha masa, smb, mocznik).
3. Ocena cech fizycznych mleka (kwasowos¢ potencjalna, miareczkowa, termostabilnosg,
krzepliwos¢, opér pradu).

4. Badania komérek somatyczny bakterii w mleku.

5. Elektroforeza biatek mleka.

6. Laktoferyna i lizozym w mleku.

7. Chromatografia i rozdziat ttuszczéw mleka.

8. Zafatszowania mleka.

9. Badanie przetwordw mlecznych.

Nazwa przedmiotu Biologia roslin uprawnych BBZ-SI>BIOROU
Semestr 3
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO5 - Student ma zaawansowang wiedze z zakresu polowej produkcji roslinnej /zaliczenie
tresci wyktaddw oraz ¢wiczen na podstawie przeprowadzonego pisemnego kolokwium
zaliczeniowego/

BZ _P6S_WGO06 - Student ma zaawansowang wiedze z zakresu anatomii i fizjologii roslin, zna biologie
rozwoju wiodgcych gatunkéw upraw polowych /zaliczenie tresci wyktaddw oraz ¢wiczen na
podstawie przeprowadzonego pisemnego kolokwium zaliczeniowego/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO01 - Posiada umiejetnos¢ pozyskiwania informacji, oznaczania oraz oceny gatunkow
roslin uprawnych / ocena - zaliczenie rozpoznawania wiodgcych gatunkéw roslin uprawnych oraz
okreslenia ich faz rozwojowych w skali BBCH/




BZ_P6S_UWO06 - Posiada umiejetnos$¢ doboru odmian hodowlanych w zaleznosci od ich kierunku
uzytkowania oraz wykazuje zdolno$¢ opracowania zatozen produkcyjnych / zaliczenie rozpoznawania
wiodgcych gatunkdw roslin uprawnych oraz okreslenia ich faz rozwojowych w skali BBCH/

BZ_P6S_UU15 - Rozumie konieczno$c ksztatcenia sie przez cate zycie / ocena pracy indywidualnej i
zespotowej studenta oraz aktywnosci na poszczegdlnych zajeciach/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - Student ma $wiadomos$¢ odpowiedzialnos$ci za podejmowane decyzje /ocena pracy
indywidualnej i zespotowej studenta oraz aktywnosci na poszczegdlnych zajeciach/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 80%, ocena z wyktadu 20%

Tresci programowe - wyktady

Wyktad 1. Wiadomosci wstepne (charakterystyka gtéwnych pojeé: rodzaj, gatunek, odmiana
botaniczna, odmiana rolnicza, produktywnos¢, produkcyjnosé, plon gtéwny, plon uboczny). Czynniki
warunkujgce zachowanie zasad bezpiecznej produkcji zywnosci w nowoczesnych technologiach
upraw roslin polowych (1 godz.).

Wyktad 2, 3. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne (wymagania
siedliskowe) warunkujgce rozwaj i plonowanie roslin okopowych, Fizjologiczne podstawy rozwoju
okopowych na przyktadzie ziemniaka i buraka (2 godz.).

Wyktad 4, 5. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne (wymagania
siedliskowe) warunkujgce rozwdj i plonowanie roslin zbozowych. Fizjologiczne podstawy rozwoju
zbdz na przyktadzie rodzajéw pszenica, zyto, kukurydza. Réznice w fotosyntezie prowadzonej przez
gatunki zbozowe (2 godz.).

Wyktad 6, 7. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne (wymagania
siedliskowe) warunkujgce rozwdj i plonowanie roslin motylkowych grubonasiennych. Fizjologiczne
podstawy rozwoju stragczkowych na przyktadzie rodzaju groch i fubin. Réznice w biologicznym
wigzaniu azotu przez rosliny strgczkowe (2 godz.).

Wyktad 8, 9. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne (wymagania
siedliskowe) warunkujace rozwdj i plonowanie roslin motylkowych drobnonasiennych. Fizjologiczne
podstawy rozwoju motylkowych drobnonasiennych na przyktadzie rodzajéw koniczyna, lucerna (2
godz.).

Wyktad 10, 11. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne (wymagania
siedliskowe) warunkujgce rozwdj i plonowanie roslin przemystowych oleistych. Fizjologiczne
podstawy rozwoju na przyktadzie rodzajéw kapusta, gorczyca, mak (kapusta rzepak, gorczyca biata,
mak lekarski) (2 godz.).

Wyktad 12, 13, Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne (wymagania
siedliskowe) warunkujgce rozwdj i plonowanie roslin przemystowych wtéknistych. Fizjologiczne
podstawy rozwoju wtdknistych na przyktadzie rodzajéw len, konopie (2 godz.).

Wyktad 14, 15. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne (wymagania

siedliskowe) warunkujgce rozwdj i plonowanie roslin przemystowych i specjalnych. Fizjologiczne




podstawy rozwoju roslin specjalnych na przyktadzie rodzajéw tyton, chmiel, wierzba, miskant (2
godz.).

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1, 2. Systematyka botaniczno-rolnicza roélin okopowych (na podstawie rodzajéw: ziemniak
i burak). Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwdj fazowy (budowa morfologiczna i
anatomiczna materiatu sadzeniakowego ziemniaka - bulwy oraz owocu - jagody, materiatu siewnego
buraka - ktebka oraz korzenia spichrzowego, wzrost i rozwéj rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH.
Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi odmianami hodowlanymi ziemniaka i buraka. Okreslenie
przydatnosci do bezpiecznego uzytkowania na rézne cele w zaleznosci od cech odmianowych i
Srodowiskowych (2 godz.).

Cwiczenie 3, 4, 5. Systematyka botaniczno-rolnicza roslin zbozowych (na podstawie rodzajéw:
pszenica, zyto, kukurydza). Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwéj fazowy (budowa
morfologiczna i anatomiczna materiatu siewnego - ziarniaka, zréznicowanie budowy kwiatostandw,
wzrost i rozwdj rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi
odmianami hodowlanymi roslin zbozowych. Okreslenie przydatnosci do bezpiecznego uzytkowania
na rozne cele w zaleznosci od cech odmianowych i Srodowiskowych (3 godz.).

Cwiczenie 6, 7, 8. Systematyka botaniczno-rolnicza roslin motylkowych grubonasiennych -
bobowatych (na podstawie rodzajéw: tubin, groch, bobik, soja). Charakterystyka morfologiczno-
anatomiczna. Rozwdj fazowy (budowa morfologiczna i anatomiczna materiatu siewnego - nasienia,
wzrost i rozwdj rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi
odmianami hodowlanymi roslin stragczkowych. Okreslenie przydatnosci do bezpiecznego uzytkowania
na rozne cele w zaleznosci od cech odmianowych i Srodowiskowych (3 godz.).

Cwiczenie 9, 10. Systematyka botaniczno-rolnicza roslin motylkowych drobnonasiennych(na
podstawie rodzajow: koniczyna, lucerna). Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwdj
fazowy (budowa morfologiczna i anatomiczna materiatu siewnego - nasienia, wzrost i rozwdj rosliny).
Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi odmianami hodowlanymi
roslin motylkowatych drobnonasiennych. Okreslenie przydatnosci do bezpiecznego uzytkowania na
rézne cele w zaleznosci od cech odmianowych i srodowiskowych (2 godz.).

Cwiczenie 11, 12, 13. Systematyka botaniczno-rolnicza roslin przemystowych oleistych (na podstawie
rodzajow: kapusta, gorczyca, stonecznik, mak). Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwaj
fazowy (budowa morfologiczna i anatomiczna materiatu siewnego - nasienia, wzrost i rozwdj rosliny).
Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi odmianami hodowlanymi
roslin przemystowych. Okreslenie przydatnosci do uzytkowania na rézne cele w zaleznosci od cech
odmianowych i srodowiskowych (3 godz.).

Cwiczenie 14. Pochodzenie, systematyka botaniczno-rolnicza rolin przemystowych i specjalnych (na
podstawie rodzajéw: len, tyton). Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwéj fazowy
(budowa morfologiczna i anatomiczna materiatu siewnego - nasienia oraz todygi, wzrost i rozwaj
rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi odmianami
hodowlanymi roslin przemystowych i specjalnych. Okreslenie przydatnosci do bezpiecznego
uzytkowania na rdzne cele w zaleznosci od cech odmianowych i Srodowiskowych (1 godz.).




Cwiczenie 15. Kolokwium zaliczeniowe z tresci wyktadéw i éwiczer. Analiza problemdéw, dyskusja.
Koncowe zaliczenie ¢wiczen (1 godz.).

Nazwa przedmiotu Biologiczne podstawy hodowli zwierzat BBZ-SI>BioPoHZ
Semestr 3
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ P6S_WGO5 - Student zna podstawowg i uniwersalng terminologie z zakresu hodowli zwierzat
oraz typy uzytkowe i podstawowe rasy gatunkow zwierzat gospodarskich /ocena - Postepujaca,
klasyfikujgca/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWOL1 - Student potrafi przypisaé dang rase do okreslonego typu uzytkowego; umie
analizowad rodowdd zwierzecia, umie obliczy¢ wspdtczynniki pokrewienstwa i inbredu, /ocena
Postepujaca/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KRO7 - Student ma $wiadomos¢ konsekwencji stosowania okreslonych metod
hodowlanych/ocena — Postepujaca/

Kryteria oceniania kolokwia

Tresci programowe - wyktady

1. Podziat zwierzat na grupy. Pochodzenie i skutki udomowienia zwierzat.
2. Wzrost i rozwdj w okresie embrionalnym i postembrionalnym.
3. Podstawowe wiadomosci z zakresu rozrodu zwierzgt gospodarskich.

4. Kryteria podziatu zwierzat gospodarskich na grupy oraz typy uzytkowe bydta i koni.




5. Typy uzytkowe i najwazniejsze rasy swin, owiec, koz, kur i gotebi hodowanych w Polsce i w Swiecie.
6. Kierunki uzytkowania zwierzat gospodarskich i oméwienie uzytkowosci rozptodowej i mlecznej.

7.0moéwienie uzytkowosci miesnej, wetnistej, niesnej, roboczej, futrzarskiej, miodowej i
jedwabniczej.

8. Zasady kontroli uzytkowosci i metody identyfikacji zwierzat.

9. Kryteria wyboru zwierzat do hodowli.

10.Wartos¢ fenotypowa i hodowlana zwierzat w zakresie cech uzytkowych.
11. Pojecie selekcji i jej znaczenie w hodowli zwierzat.

12. Reakcja stada na selekcje. Postep hodowlany i produkcyjny

13. Metody kojarzenia zwierzat.

14. Metody krzyzowania i bastardyzacji zwierzat.

15. Postep produkcyjny i hodowlany.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Umaszczenia zwierzat

2. Analiza wzrostu i rozwoju zwierzat gospodarskich

3. Przodkowie i krewniacy zwierzat gospodarskich

4. Kolokwium. Metody znakowania zwierzat gospodarskich

5. Praktyczne okres$lanie wieku zwierzat gospodarskich

6. Rodowdd, jego czytanie i analiza. Obliczanie wskaZnika pokrewienstwa

7. Obliczanie wskaznika inbredu.

8. Sekcja niezalezna i wedtug indeksu. Kolokwium.

Nazwa przedmiotu Biometeorologia BBZ-SI>BIOMET

Semestr 5




Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO06 - Opisuje wptyw zmiennych warunkéw meteorologicznych na funkcjonowanie
organizméw zywych/test/

BZ_P6S_WGO05 - Ttumaczy wptyw antropogennych czynnikéw srodowiska powietrznego na
Srodowisko rolnicze/test/

w zakresie umiejetnosci:

BZ P6S_UWO01 - Student interpretuje zaleznos$ci miedzy Srodowiskiem powietrznym a organizmami
zywymi /ocena — prezentacja/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KRO7 - Student posiada swiadomosc¢ znaczenia bioréznorodnosci oraz odpowiedzialnosci za
ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
zywnosci, /ocena - efekty na biezgco oceniane na ¢wiczeniach/

Kryteria oceniania w celu zaliczenia przedmiotu student musi otrzymac pozytywna ocene z
testow sprawdzajacych wiedze z zakresu materiatu przerabianego na
cwiczeniach oraz wykfadach, jak réwniez posiada¢ wymagang ilos¢
obecnosci na zajeciachoraz przedstawic prezentacje na zadany temat.
Student posiadajacy zaliczenie ¢wiczen zobowiazany jest réwniez do
pisemnego zaliczenia (test zamkniety jednokrotnego wyboru sktadajgcy
sie z 10 pytan) materiatu wyktadowego. Test z czesci wyktadowej jest
dotaczony kazdorazowo do testu sprawdzajgcego wiedze z zakresu tresci
przerabianych na éwiczeniach.

Tresci programowe - wyktady

1. Wiadomosci wstepne - pojecia: klimatologia, biometeorologia. Typy biometeorologiczne pogody,
ksztattowanie sie okreslonych typdw pogody i ich charakterystyka, klasyfikacja biometeorologiczna
klimatu.

2. Biomy wystepujace na Ziemi - uzaleznienie rozwoju flory i fauny od warunkdéw klimatycznych
danego regionu.

3. Charakterystyka bioklimatu Europy i Polski - dostosowanie fauny i flory do lokalnych warunkéw
meteorologicznych. Klimaty lokalne wystepujgce w Polsce. Mikroklimat terendw rekreacyjnych (las,
park, plaza).

4. Wptyw dziatalnosci cztowieka na zmiany bioklimatu (zwtaszcza regionalne) - zmiany zamierzone i




niezamierzone - wptyw na organizmy zywe, zmiany w faunie i florze.

5. Bioklimat miejski - czynniki sprzyjajgce jego wytworzeniu, cechy charakterystyczne -
biometeorologiczny wptyw na ludzi i zwierzeta. Bioklimat pomieszczen (mieszkania, sale sportowe,
ptywalnie itp.).

6. Aklimatyzacja, aklimacja i adaptacja cztowieka do zmiennych warunkdéw klimatycznych - zmiany
fizjologiczne i fizjopatologiczne zachodzgce w organizmach. Rytmy biologiczne cztowieka - dobowe i
sezonowe.

7. Znaczenie wody w zyciu zwierzat, sposoby jej pozyskiwania i utraty z organizmu; przystosowanie
organizmoéw zywych do okreslonych warunkéw wodnych i wilgotnosciowych srodowiska oraz braku
wody.

8. Cisnienie atmosferyczne i ruchy powietrza - wptyw na organizmy zwierzat, znaczenie dla
funkcjonowania i przemieszczania sie zwierzat i roslin.

9. Elektrycznos¢ atmosferyczna - wptyw atmosferycznych zjawisk elektrycznych na zwierzeta i ludzi.
10. Choroby meteotropowe, wptyw zmiennych warunkéw meteorologicznych na funkcje organizmu
cztowieka. Wptyw zmiennych warunkéw klimatycznych i pogodowych na wystepowanie i
rozprzestrzenianie sie czynnikdw chorobotwérczych.

Tresci programowe - éwiczenia

1. Atmosfera ziemska - charakterystyka poszczegdlnych warstw, sktad powietrza atmosferycznego,
fizyczne i chemiczne zanieczyszczenia powietrza - wptyw na organizmy ludzi i zwierzat.

2. Promieniowanie stoneczne - podziat promieniowania wedtug dtugosci fal, wiasciwosci fizyczne i
biologiczne poszczegdlnych frakgcji.

3. Temperatura powietrza - pojecia: ciepto i temperatura, zasadnicze stany rownowagi termicznej w
atmosferze, zmiany temperatury i osady atmosferyczne. Efekt cieplarniany - naturalne zjawisko
wystepujace w atmosferze; przyczyny pogtebiania sie tego efektu, skutki ocieplania sie klimatu dla
organizmoéw zywych.

4. Parowanie i wilgotno$¢ powietrza - istota procesu parowania, czynniki wptywajace na
intensywnos¢ parowania, wskazniki higrometryczne powietrza - znaczenie dla roslin i zwierzat.
Sprawdzian wiadomosci.

5. Cisnienie atmosferyczne i ruchy powietrza - czynniki wptywajgce na zmiany cisnienia
atmosferycznego, przyczyny powstawania ruchéw powietrza, charakterystyka wiatru.

6. Masy powietrzne i fronty atmosferyczne - charakterystyka mas powietrznych i frontéw
atmosferycznych ksztattujacych pogode w Polsce.

7. Elektrycznosé atmosferyczna - zjawiska elektryczne wchodzgce w zakres pojecia elektrycznosci
atmosferycznej: pole elektryczne atmosfery, przewodnictwo elektryczne atmosfery, jonizacja
powietrza, elektrycznos¢ chmur i opaddw. Sprawdzian wiadomosci.

8. Prezentacje multimedialne na zadany temat.




Nazwa przedmiotu Choroby roélin a bezpieczenstwo zywnoéci BBZ-SI>CHRABZ

Semestr

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_WO06 - Student zna pozycje drobnoustrojow w swiecie organizmdéw zywych oraz ma ogdlng
wiedze o ich budowie i funkcjach zyciowych/biezgce oceny ustnych odpowiedzi, egzamin pisemny/

BZ W07, BZ_W15, BZ_ W17 - zna grzyby toksynotwdrcze i wytwarzane przez nie mykotoksyny w
surowcach roslinnych oraz ma wiedze z zakresu bezpieczenistwa proceséw wytwarzania zywnosci,
zna podstawy ekologii grzybdéw i rozumie oddziatywania miedzy drobnoustrojami, organizmami
wyzszymi i Srodowiskiem nieozywionym/biezgce oceny ustnych odpowiedzi, egzamin pisemny/

BZ_ W08, BZ_W16 - zna metody ograniczania nasilenia wystepowania grzybow toksynotwérczych na
surowcach roslinnych i w srodowisku/biezgce oceny ustnych odpowiedzi, egzamin pisemny/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_U06, BZ_UOQ7 - Student obstuguje prawidtowo wyposazenie laboratorium mykologicznego i
bezpiecznie pracuje z materiatem mikrobiologicznym / ocena umiejetnosci wykonywania analiz
mykologicznychw trakcie ¢wiczen/

BZ_U11 - ma opanowane podstawowe metody hodowli grzybow toksynotwadrczych i techniki
mikroskopowania, potrafi rozpoznac najgrozniejsze choroby surowcéw roslinnych i oceni¢ ich jakosc¢
/ ocena umiejetnosci zaktadania hodowli grzybdw toksynotwérczych i obserwaciji cech
diagnostycznych wybranych chordb roslin w trakcie ¢wiczen/

BZ_UO04, BZ_UO05 - wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste prace badawcze i prawidtowo
interpretuje rezultaty i wycigga wnioski, rozréznia gtéwne grupy grzybdw toksynotwodrczych i
analizuje procesy biologiczne zachodzgce podczas wytwarzania surowcow i zywnosci / ocena
umiejetnosci wykonywania analiz mykologicznych, obserwacji cech diagnostycznych wybranych
chordb roslin w trakcie ¢wiczen i prezentacji w formie elektronicznej dotyczacej grzybow
toksynotwdrczych/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO05, BZ_K06, BZ_KO02 - Student prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng
bezpieczenstwa zywnosci i rozumie skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii zywnosci, ma
Swiadomosc¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci zawodowych z zakresu diagnostyki choréb
wystepujacych na surowcach roslinnych i uzupetniania wiedzy o aktualne zagadnienia zwigzane z

normami dotyczgcymi zawartosci w nich mykotoksyn oraz wptywem grzybow toksynotwérczych na




zdrowie cztowieka i zwierzat / ocena aktywnosci na ¢wiczeniach oraz prezentacji z wybranych
zagadnien dotyczacych wptywu grzybow na zywnos¢ i jej bezpieczenstwo dla cztowieka/

BZ_ K08, BZ_KO03 - dobrze rozumie bezpieczeAstwo nie tylko produktéw roslinnych przeznaczonych
do bezposredniej konsumpcji, ale takze przechowywania produktéw przeznaczonych dla
przetworstwa, potrafi ponies¢ odpowiedzialnosci za zadania wspdlnie realizowane w zespole / ocena
aktywnosci na ¢wiczeniach oraz prezentacji z wybranych zagadnien dotyczacych wptywu grzyboéw na
zywnosc i jej bezpieczenstwo dla cztowieka/

BZ_KO09, BZ_K04 - rozumie waznos¢ przestrzegania zasad BHP w zwigzku z powszechnym
wystepowaniem grzybow toksynotwdrczych i ponosi odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo
Srodowiska otaczajgcego miejsca produkcji roslinnej / ocena aktywnosci na éwiczeniach oraz
prezentacji z wybranych zagadnien dotyczgcych wptywu grzybdéw na zywnosc i jej bezpieczenstwo
dla cztowieka/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu:studentéw posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen
obowigzuje pisemny egzamin testowy w sesji egzaminacyjnej. Jesli
egzamin nie zostanie zliczony w pierwszym terminie student ma prawo
ponownie go zdawac ustnie lub pisemnie w terminie poprawkowym.

Tresci programowe - wyktady

1. Znaczenie chordb roslin w zyciu i gospodarce cztowieka

2. Akty prawne i normy zwigzane z obrotem materiatem roslinnym

3. Mikroorganizmy jako przyczyna chordb roslin

4. Klasyfikacja, opis i przyktady réznych objawdw chordb roslin oraz podstawy diagnostyki choréb
roslin

5. Grzyby toksynotwdrcze rozwijajgce sie na roslinach w sezonie wegetacyjnym i w okresie
przechowywania

6. Zrédta infekcji i sposoby rozprzestrzeniania patogenéw roslin

7. Etapy procesu chorobowego u roslin

8. Fitotoksyny i mykotoksyny

9. Mykotoksyny wytwarzane przez grzyby chorobotwodrcze z rodzaju Fusarium i ich szkodliwo$¢ dla
ludzi i zwierzat

10. Mykotoksyny wytwarzane przez grzyby chorobotwadrcze z rodzaju Aspergillus i Penicillium i ich
szkodliwosé dla ludzi i zwierzat

11. Grzyby toksynotwdrcze stanowigce zagrozenie dla ziarna zbdz i kukurydzy oraz warzyw
strgczkowych

12. Grzyby toksynotwdrcze stanowigce zagrozenie dla bulw ziemniaka i warzyw psiankowatych
13. Grzyby toksynotwdrcze stanowigce zagrozenie dla warzyw cebulowych, korzeniowych,
kapustnych i wieloletnich

14. Odpornosc roslin na choroby

15. Metody ograniczania nasilenia wystepowania grzybow toksynotwdrczych na ptodach rolnych i w
Srodowisku




Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zasady pracy w laboratorium mykologicznym

2. Metody hodowli, techniki mikroskopowania i zasady identyfikacji grzybéw toksynotwdrczych
3. Prace przygotowawcze do izolacji i hodowli grzybow toksynotwérczych

4. Izolacja grzybow toksynotwodrczych z ziarna, nasion oraz porazonych organdéw réznych roslin
uprawnych

5. Etiologia i identyfikacja toksynotwdrczych grzybdéw z rodzaju Fusarium

6. Izolacja grzybdw z porazonych organéw roslin oraz artykutéw spozywczych

7. Etiologia grzybéw toksynotwdrczych powodujgcych psucie sie artykutéw spozywczych oraz
owocow cytrusowych

8. Diagnostyka chordb ziarna zbdz i kukurydzy

9. Diagnostyka chordb nasion réznych roslin uprawnych

10. Diagnostyka chordb bulw ziemniaka

11. Diagnostyka choréb warzyw korzeniowych

12. Diagnostyka choréb warzyw lisciowych

13. Diagnostyka choréb warzyw (owoce)

14. Diagnostyka choréb owocdéw drzew ziarnkowych

15. Diagnostyka choréb owocow drzew pestkowych oraz krzewdw owocowych

Nazwa przedmiotu Genetyczne podstawy biotechnologii BBZ-SI>GEPDBI
Semestr 5
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ _P6S_WGO01 - Student ma zaawansowang wiedze z zakresu molekularnych podstaw zmiennosci
roslin uprawnych. Opisuje procesy genetycznych mechanizmdéw warunkujgcych cechy uzytkowe, w
tym odpornosci, tolerancji na czynniki biotyczne i abiotyczne /ocena - praca kontrolna/

BZ_P6S_WGO06 - Ma wiedze o budowie i funkcjonowaniu genomédw i ich zmian podczas udomawiania
i doskonalenia roslin uprawnych oraz metodach zwiekszania i ochrony bioréznorodnosci /ocena -
praca kontrolna/




w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UW10 - Student potrafi dobraé i oceni¢ przydatno$é metod biotechnologicznych w ocenie
zmiennosci genetycznej w tworzeniu nowych odmian roslin. Zna zasady krzyzowania roslin w celu
wyprowadzenia pozgdanych rekombinantéw. Posiada umiejetnosé wykazania sposobdéw identyfikacji
korzystnych genotypdw roslin uprawnych za pomocg markeréw MAS /ocena - praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_UWO3 - Potrafi zaplanowac i wykonac pod okiem opiekuna proste zadanie badawcze
zwigzane z optymalizacjg czynnika mutagennego. Umie wykorzystac testy in vivo i in vitro do selekcji
roslin na stresy abiotyczne i biotyczne i dobraé przydatne techniki molekularne /ocena - praca na
¢wiczeniach/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO04 - Rozumie role dziedziczenia jadrowego i cytoplazmatycznego w procesie wytwarzania
odmian roslin uzytkowych. Prawidtowo identyfikuje czy dana cecha jest wynikiem dziatania gendw,
czy w znacznej mierze zalezy od czynnikdéw srodowiska i rozstrzyga, jakg przyjac strategie
doskonalenia roslin za pomocg metod biotechnologicznych w zaleznosci od uwarunkowan
genetycznych. Zna mechanizmy genetyczne i biochemiczne reakcji roslin na stresy abiotyczne i
biotyczne i potrafi to wykorzysta¢ w opracowaniu strategii uzyskiwania bezpiecznej zywnosci //ocena
- praca na ¢wiczeniach/

Kryteria oceniania praca pisemna (esej), raporty z ¢wiczen, kolokwium - zaliczenie na
podstawie Sredniej ocen.

Tresci programowe - wyktady

1. Zmiennos$¢ roslin uprawnych, jej uwarunkowania i wykorzystanie w biotechnologii - Zmiennos¢
fluktuacyjna, rekombinacyjna, mutacyjna, mutageneza insercyjna, transpozony, epigenetyka.

2. Sposoby dziatania gendw - dziedziczenie cech morfologicznych, jakosciowych u roslin -
dziedziczenie proste i ztozone.

3. Genetyka cech ilosciowych. Odziedziczalnos¢ cech u roslin. Chdw wsobny. Heterozja u roslin.

4. Genetyczne mechanizmy dziedziczenia po linii matecznejrdquo;. Mechanizm dziatania gendéw
meskiej sterylnosci (nieptodnosci pytku) u roslin, sposoéb ich dziedziczenia, rola genéw restorerdw i
sposéb wspoétdziatania genotypu i plazmotypu w powstawaniu réznych typow sterylnosci.

5. Rodzaje odpornosci roslin na czynniki biotyczne i ich znaczenie w praktyce rolniczej. Odpornos¢
rzeczywista i pozorna, nabyta i wrodzona, bierna i czynna, pozioma, pionowa i kompleksowa.

6. Molekularne mechanizmy tolerancji na czynniki abiotyczne - stres suszy, chtodu, zasolenia,
zakwaszenia, metali ciezkich. Wykorzystanie metod biotechnologicznych do selekgcji roslin.

Rola gendw w biologii kwitnienia roslin. Determinacja ptci u roslin.

8. Genetyczne uwarunkowania samoniezgodnosci spotykane u roslin i ich znaczenie w biologii
rozmnazania.

9. Rola krzyzowania w ulepszaniu roslin - bariery izolacyjne, pre i post zygotyczne.

10. Molekularne podstawy indukowania mutacji dla poszerzania zmiennosci genetycznej u roslin

uprawnych.




11. Budowa genomu.

12. Metody sekwencjonowania. Genetyczne bazy danych.

13. Wptyw metylacji DNA na funkcjonowanie genomu.

14. Markery molekularne a mapowanie u roslin. Populacje mapujgce. Mapowanie asocjacyjne.
15. Rosliny modelowe w genetyce i biotechnologii roslin.

Tresci programowe — ¢wiczenia

1. Udomawianie roslin uprawnych a rozwdj genetyki i biotechnologii.

2. Przekazywanie informacji genetycznej w ontogenezie i filogenezie. Sposoby rozmnazania u roslin.
Rosliny jednopienne i dwupienne, samopylne i obcopylne. Genetyczne bazy danych roslin.

3. Dziedziczenie jadrowe i cytoplazmatyczne u roslin.

4. Metody indukowania mutacji. Wptyw czynnikéw srodowiska (fizycznych i chemicznych) na
powstawanie mutacji u roslin.

5. Okreslanie optymalnej dawki czynnika mutagennego (azydku sodu) do indukcji mutacji - test
redukcji wzrostu siewek - ¢wiczenia praktyczne.

6. Odpornosc i tolerancja roslin na biotyczne i abiotyczne czynniki Srodowiska. Czes$¢ praktyczna -
Ocena tolerancyjnosci wybranych gatunkow roslin na stresy abiotyczne - suszy i jondw glinu na
podstawie testdw in vivo i in vitro.

7. Analiza wptywu herbicydu STOMP na podziaty komdrkowe na przyktadzie cebuli i zyta - ¢wiczenia
praktyczne.

8. Metody otrzymywania poliploidéw. Obserwacje i klasyfikacja aberracji chromosomowych oraz
zmian w liczbie chromosoméw po traktowaniu komdrek podczas podziatéw kolchicyng. Okreslanie
indeksu mitotycznego - éwiczenia praktyczne

Nazwa przedmiotu Ksztattowanie $rodowiska przyrodniczego BBZ-SI>KSZSRP
Semestr 3
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_WO08 - Student ma wiedze zwigzang z naukowymi podstawami ksztattowania srodowiska

przyrodniczego - opisuje zadania stojgce przed ochrong srodowiska, oddziatywania rolnictwa na




Srodowisko przyrodnicze i ksztattowania relacji cztowiek-srodowisko /Ocena efektéw ksztatcenia w
zakresie wiedzy: zaliczenie pisemne/

BZ_ W16, BZ W18 - Student zna podstawy ochrony srodowiska, oraz wptywu przemystu, transportu i
rolnictwa na degradacje Srodowiska /Ocena efektdw ksztatcenia w zakresie wiedzy: zaliczenie
pisemne/

BZ_W21 - Wykorzystuje w praktyce wiedze z zakresu ochrony srodowiska przyrodniczego /Ocena
efektow ksztatcenia w zakresie wiedzy: zaliczenie pisemne/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO06 - Interpretuje i ocenia skutki oraz zagrozenia spowodowane degradacjg srodowiska
naturalnego /ocena - Ocena efektdw ksztatcenia w zakresie umiejetnosci: prezentacja ppt/

BZ_UO08 - Posiada zdolno$¢ wykorzystania metod bilansowania nawozenia oraz dawkowania srodkéw
ochrony roslin /ocena - Ocena efektdw ksztatcenia w zakresie umiejetnosci: prezentacja ppt/

BZ_U04 - Wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze dotyczace ochrony
Srodowiska oraz oddziatywania rolnictwa na Srodowisko naturalne, prawidtowo interpretuje
rezultaty i wycigga wnioski /ocena - Ocena efektdw ksztatcenia w zakresie umiejetnosci: prezentacja

ppt/
w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO04 - Potrafi ponosi¢ odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo srodowiska otaczajgcego miejsce
produkcji rodlinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci /Ocena efektow
ksztatcenia w zakresie kompetencji spotecznych: praca indywidualna i w grupach, dyskusja na
zajeciach/

BZ_KO02 - Wykazuje zainteresowanie systematyczng aktualizacjg wiedzy z zakresu bezpieczenstwa
zywnosci, rozumie potrzeby zdobywania i uzupetniania wiedzy /Ocena efektow ksztatcenia w
zakresie kompetencji spotecznych: praca indywidualna i w grupach, dyskusja na zajeciach/

BZ_K10 - Ma swiadomos¢ ryzyka i potrafi ocenic zagrozenia dla zdrowia ludzi i zwierzat wynikajgcych
z nie przestrzegania zasad ochrony $srodowiska /Ocena efektéw ksztatcenia w zakresie kompetencji
spotecznych: praca indywidualna i w grupach, dyskusja na zajeciach/

Kryteria oceniania Ocena efektéw ksztatcenia w zakresie wiedzy: zaliczenie pisemne
Ocena efektéw ksztatcenia w zakresie umiejetnosci: prezentacja ppt,
Ocena efektéw ksztatcenia w zakresie kompetencji spotecznych: praca
indywidualna i w grupach, dyskusja na zajeciach

Tresci programowe - wyktady

1. Podstawowe pojecia - Srodowisko przyrodnicze, ekosystem i jego elementy.
2. Ekologia a ochrona srodowiska.

3. Dziatania globalne dotyczgce ochrony przyrody - Konwencja Ramsarska (1971), Konwencja




Wiedenska (1985), Protokot zKioto (1997), Szczyt Ziemi -1992 r. wRio de Janeiro, Greenpeace

4. Ksztattowanie srodowiska rolniczego. Renaturyzacja i renaturalizacja. Funkcje lasow w
ksztattowaniu srodowiska. Edafon i ekoton oraz ich funkcje przyrodzie.

5. Czynniki degradujace srodowisko i ich skutki dla cztowieka.

6. Znaczenie gleby w przyrodzie i gospodarce cztowieka. Formy i czynniki degradacji gleb. Czynniki
chemiczne zanieczyszczajgce gleby,sposoby przeciwdziatania chemicznej degradacji gleb.

7. Przyczyny degradacji gleb. Zanieczyszczenie gleby i ich skutki, zapobieganie erozji.

8. Rekultywacja gruntéw zdegradowanych - metody techniczne i biologiczne.

9. Woda w przyrodzie i jej zanieczyszczenie, gtéwne zrédta zanieczyszczen wéd naturalnych. Zrédta
trucizn w wodach gruntowych i powierzchniowych.

10. Metody badania stanu biologicznego wody.Oczyszczanie $ciekdw.

11. Wptyw melioracji gruntéw na srodowisko, rodzaje melioracji.

12. Wptyw przemystu na srodowisko naturalne - smog, kwasne deszcze.

13. Zanieczyszczenia powietrza i ich skutki - dziura ozonowa, efekt cieplarniany.

14. Gtéwne zrddta emisji zanieczyszczen do atmosfery.

15. Odpady ich klasyfikacja i recykling. Gospodarcze wykorzystanie odpaddw.

Tresci programowe - éwiczenia

1. Ksztattowanie srodowiska rolniczego i jego elementy.

2. Reintrodukcja zagrozonych gatunkéw roslin i zwierzat i introdukcja.

3. Postep degradacji Srodowiska naturalnego. Zapobieganie i tagodzenie skutkow degradac;ji
Srodowiska.

4. Zrédta zanieczyszczer powietrza w Polsce tlenkami azotu i dwutlenku siarki - skutki.

5. Definicje nawozéw wg ustawy o nawozach i nawozeniu.Ograniczenia dotyczace stosowania
nawozow - regulacje prawne.

6. Zagrozenia dla srodowiska zwigzane ze stosowaniem nawozéw naturalnych i mineralnych.

7. Pestycydy, srodki ochrony rodlin, definicje, podziat, znaczenie w ochronie roslin.

8. Srodki ochrony roélin, substancje aktywne, toksycznos¢, okresy prewencji i karencji.
Miedzynarodowe i polskie uwarunkowania prawne ochrony roslin, zasady stosowania pestycydow.
9. Przepisy w sprawie pozostatosci pestycyddw w zywnosci.Czestotliwosé wystepowania pozostatosci
Srodkdw ochrony roslin w uprawach.

10. Zagrozenia powstajgce przy stosowaniu i magazynowaniu srodkow ochrony roslin. Pozostatosci
pestycyddw w produktach roslinnych i zwierzecych.

11. Organizacja produkcji zwierzecej. Ograniczenia dotyczace karmy dla zwierzat.

12. Warunki higieniczne i zywienie zwierzat w fermach wielkostadnych.

13. Zagrozenia zwigzane z chowem zwierzat na fermach.Gospodarowanie padlina.

14. Ucigzliwosci ferm wielkostadnych. Warunki bytowania (dobrostan) zwierzat. Znaczenie wypasu
zwierzat dla ochrony bioréznorodnosci.

15. Zaliczenie ¢wiczen.




Nazwa przedmiotu Monitorowanie probleméw zdrowotnych w stadach zwierzat BBZ-
SI>MPZWSZ

Semestr 5

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO04 - Ma zaawansowang wiedze na temat surowcéw i produktéw pochodzenia
zwierzecego i roslinnego oraz procesow ich produkcji /ocena — test, praca pisemna/

BZ_P6S_WG11 - Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczedstwa proceséw wytwarzania
zywnosci na wszystkich jej etapach /ocena — test, praca pisemna/

BZ_P6S_WHK15 - Zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
zwigzanej z wytwarzaniem zywnosci na wszystkich poziomach, wykorzystuje réwniez w praktyce
wiedze z zakresu nauk zootechnicznych, nauk o zywnosci oraz nauk rolniczych /ocena — test, praca
pisemna/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S _UWOS - Analizuje zagrozenia w produkcji surowcow i zywnosci oraz posiada umiejetnosé
rozwigzywania problemow i eliminowania zaistniatych zagrozen /ocena — test, praca pisemna/

BZ_P6S_UWAO09 - Ocenia stan Srodowiska rolniczego oraz zdrowia zwierzat pod katem
bezpieczenstwa zywnosci /ocena — test, praca pisemna/

BZ_P6S_UU15 - Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma Swiadomos¢ koniecznosci
rozwijania umiejetnosci zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej o aktualne informacje z
zakresu bezpieczeristwa zywnosci, w tym proceséw technologicznych, obowigzujgcych norm
prawnych i mozliwych zagrozen w zakresie wytwarzania zywnosci /ocena — test, praca pisemna/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO3 - Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa
zywnosci, ma swiadomo$¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii
wytwarzania zywnosci /ocena — test, praca pisemna/

BZ_P6S_KKO04 - Ma swiadomosé ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego
rolnictwa, Srodowiska rolniczego i bezpieczenstwa zywnosci/ocena — test, praca pisemna/

BZ_P6S_KRO7 - Posiada Swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci

za ksztattowanie i stan Srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej




7zywnosci, w sposob przemyslany i Swiadomie inicjuje dziatania na rzecz interesu publicznego w
zakresie bezpieczeristwa zywnosci /ocena — test, praca pisemna/

Kryteria oceniania Zaliczenie ¢wiczen dokonywane jest na podstawie 2 pisemnych testow.
Zaliczenie wyktadéw na podstawie pisemnej pracy obejmujgcej
wyktadowe zagadnienia tematyczne. Ocena ostateczna to $rednia za
cwiczenia i wyktady.

Tresci programowe - wyktady

Organizacja i wspotpraca stuzb weterynaryjnych i sanitarnych nadzorujgcych bezpieczenstwo
Zywnosci

Monitorowanie chordéb zakaznych zwalczanych z urzedu w fermach |, 11, llI
Monitorowanie chordéb zakaznych podlegajacych zgtaszaniu w fermach Il
Monitorowanie innych choréb zakaznych

Monitorowanie choréb niezakaznych

Monitorowanie chordéb u zwierzat rozptodnikow

Monitorowanie chordb okresu okotoporodowego

Monitorowanie zaburzen metabolicznych (stresu metabolicznego)
Monitorowanie chordb uktadu rozrodczego

Monitorowanie doju i choréb wymion

Monitorowanie choréb konczyn

Monitorowanie choréb cielat

Monitorowanie pasz w aspekcie zdrowia zwierzat i jakosci surowcéw zwierzecych

Tresci programowe - ¢wiczenia

Sposoby identyfikacji probleméw zdrowotnych w fermach

Monitorowanie parametréw produkcji i rozrodu

Monitoring kliniczny i laboratoryjny w stadach zwierzat gospodarskich
Podstawowe wskazniki wystepowania chordb zwierzat w populacji

Zabicie i utylizacja zwierzat u ktorych stwierdzono obecnos¢ chordb zwalczanych z urzedu
Ubdj z koniecznosci w aspekcie bezpieczefnstwa zywnosci zwierzecego pochodzenia
Ubdj domowy zwierzat wymagania ustawowe

Badanie probek miesa w kierunki wtosnicy

Podstawowe badania krwi sposdb pobierania préb i kierunki badan

Grupy technologiczne zwierzat a analizy krwi w ramach profilu metabolicznego
Podstawowe badania mleka a bezpieczenstwo zywnosci

Podstawowe badania moczu u zwierzat

Podstawowe badania katu u zwierzat

Podstawowe badania tresci zwacza

Podstawowe badania pasz




Nazwa przedmiotu Ochrona $rodowiska BBZ-SI>OCHRSRO

Semestr 7

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_WO08 - Ma ogdlng wiedze z wptywu cztowieka na srodowisko rolnicze /1 kolokwium w trakcie
cwiczen/

BZ_W16 - Zna podstawy ochrony srodowiska/1 kolokwium w trakcie ¢wiczen/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO06 - Analizuje zagrozenia i wskazuje krytyczne punkty kontrolne na poszczegdlnych etapach
wytwarzania zywnosci /1 kolokwium w trakcie ¢wiczen/

BZ_U14 - Wykazuje zdolno$¢é oceny stanu srodowiska rolniczego pod katem bezpieczerstwa
zywnosci /1 kolokwium w trakcie ¢wiczen/
w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO02 - Ma swiadomos¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci zawodowych i uzupetniania wiedzy
zawodowej o aktualne informacje z zakresu bezpieczenstwa zywnosci /ocena na podstawie wspdlnej
dyskusji podczas zajeé/

BZ_K10 - Ma swiadomos¢ ryzyka i potrafi ocenic skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie szeroko
rozumianego rolnictwa, srodowiska rolniczego i bezpieczenstwa zywnosci /ocena na podstawie
wspolnej dyskusji podczas zajeé/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu: studenci posiadajacy zaliczenie ¢éwiczen
automatycznie uzyskujg zaliczenie przedmiotu.

Tresci programowe - wyktady

1. Zrédta zanieczyszczenia gleb. Erozja gleb. Wskazniki oceny zanieczyszczenia gleby
2. Wptyw emisji przemystowych na zmiany wtasciwosci gleb i sktad chemiczny roslin. Rolnicze




uzytkowanie gleb o réznych stopniach zanieczyszczenia.

3. Geneza degradacji gleb. Degradacja gleb wywotana przez erozje wodng i wietrzng 4. Zagrozenie
dla Srodowiska powodowane przez duze fermy. Podstawowe przyczyny negatywnych skutkéw
nawozenia gnojowica.

5. Pojecie atmosfery, zasieg. Geneza atmosfery ziemskiej. Zrédznicowanie pionowe sktadu powietrza
atmosferycznego, strefy, ich zasieg i cechy charakterystyczne. Funkcje atmosfery w ksztattowaniu
warunkow zycia.

6. Gtéwne zanieczyszczenia powietrza atmosferycznego.

7. Globalne ksztattowanie sie zanieczyszczen powietrza atmosferycznego. Przemieszczanie sie
zanieczyszczen w powietrzu atmosferycznym.

8. Przyczyny degradacji powietrza.

9. Azot i zwigzki azotu w atmosferze. Smog fotochemiczny.

10. Kwasne deszcze.

11. "Dziura ozonowa".

12. Efekt szklarniowy.

13. Rodzaje wdd powierzchniowych: jeziora, wtdrne zanieczyszczenia.

14. Klasyfikacja jakosci wod.

15. Wptyw zanieczyszczen na biocenozy wodne: eutrofizacja, samooczyszczanie

Tresci programowe - éwiczenia

1. Zajecia organizacyjne: regulamin bezpieczenistwa i higieny pracy w laboratorium, przedstawienie
planu zaje¢, wykazu literatury, zapoznanie sie z wyposazeniem sali dydaktycznej oraz laboratorium.
2. Badanie jakosci powietrza atmosferycznego: metody poboru prébek, sprzet, zakres badan.

3. Efekt cieplarniany, tornada. Dziura ozonowa.

4. Kwasne deszcze, smog.

5. Zanieczyszczenia wody (eutrofizacja), stratyfikacja termiczna.

6. Tlen rozpuszczony w wodzie, nasycenie tlenem. 8. Biochemiczne zapotrzebowanie tlenu.

7. Rekultywacja terendw zdegradowanych. Rolnicze zanieczyszczenia Srodowiska (atmosfery, gleby).
8. Zanieczyszczenia wod

Nazwa przedmiotu Podstawy nanotechnologii w produkcji zywnosci BBZ-SI>PODNANOTECH

Semestr 6

Liczba punktow ECTS 2




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO09 - Student ma wiedze ogdlng z zakresu nanotechnologii, wykazuje znajomos¢
technologii wytwarzania i badania wtasciwosci nanoczastek / test zaliczeniowy/

BZ_P6S_WK12 - Student ma wiedze w zakresie zastosowania nanotechnologii w zyciu codziennym i
réznych gateziach przemystu / test zaliczeniowy/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWOS - Student potrafi wskazaé zagrozenia i punkty krytyczne wynikajgce z zastosowania
nanotechnologii /ocena — praca projektowa/

BZ_P6S_UK11 - Student posiada umiejetno$¢é wystgpien dotyczacych zagadnien z zakresu
nanotechnologii z wykorzystaniem réznych zrédet /ocena — praca projektowa/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO3 - Student ma swiadomos¢ korzysci i zagrozen wynikajacych z zastosowania
nanotechnologii /ocena — praca projektowa/

Kryteria oceniania Biezgca ocena na podstawie aktywnosci i wypowiedzi na zajeciach.
Obecnos¢ na zajeciach jest obowigzkowa, student moze mieé tylko
jedna nieusprawiedliwiona nieobecnos¢. Pisemna praca zaliczeniowa w
formie referatu.

Tresci programowe — wyktady

1. Wprowadzenie do nanotechnologii

2. Nanomateriaty i ich wtasciwosci

3. Metody otrzymywania nanoczastek (cz. 1)

4. Metody otrzymywania nanoczastek (cz. 2)

5. Regulacje prawne w zakresie nanotechnologii

6. Toksycznosc i biokompatybilno$¢ nanoczastek (cz. 1)
7. Toksycznos¢ i biokompatybilno$é nanoczastek (cz. 2)

8. Oddziatywanie nanoczastek z bakteriami i komdrkami




9.

10.

11.

14.

15.

Metody badania wtasciwosci fizyko-chemicznych i biologicznych nanomateriatow (cz. 1)
Metody badania wtasciwosci fizyko-chemicznych i biologicznych nanomateriatow (cz. 2)

Korzysci wynikajace z zastosowania nanotechnologii

12. Zagrozenia i niewiadome wynikajgce z zastosowania nanotechnologii z punktu widzenia
Srodowiskowego i zdrowotnego (cz. 1)

13. Zagrozenia i niewiadome wynikajace z zastosowania nanotechnologii z punktu widzenia
Srodowiskowego i zdrowotnego (cz. 2)

Nanomateriaty inspirowane obserwacjami przyrody

Perspektywy rozwoju nanotechnologii w blizszej i dalszej przysztosci

Tresci programowe - ¢wiczenia

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Jak to sie wszystko zaczeto — nanotechnologia w aspekcie historycznym
Nanoczgstki srebra, ztota, platyny

Nanoczgstki wegla, zelaza, miedzi

Zastosowanie nanoczgstek w zyciu codziennym (cz. 1)

Zastosowanie nanoczastek w zyciu codziennym (cz. 2)

Zastosowanie nanoczastek w przemysle spozywczym

Zastosowanie nanoczastek w procesach dezynfekcji i utylizacji
Zastosowanie nanoczastek w medycynie

Zastosowanie nanoczastek w weterynarii

Zastosowanie nanoczastek w rolnictwie

Cykl zycia wybranych nanoczastek

Nanotoksykologia (cz. 1)

Nanotoksykologia (cz. 2)

Prezentacja prac studentéw — praktyczne zastosowania nanotechnologii (cz. 1)

Prezentacja prac studentéw — praktyczne zastosowania nanotechnologii (cz. 2)




Nazwa przedmiotu Podstawy zywnosci ekologicznej

Semestr 6

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO04 - Student potrafi tgczy¢ i wykorzystaé zdobytg wiedze z informatyki, ekonomii, biologii
i uprawy roslin — posiada teoretyczng i praktyczng wiedze dotyczgcg wykorzystania funkcji
programow komputerowych do konstruowania tanncuchow zaleznosci w obliczeniach zwigzanych z

Projektowaniem / ocena - Zaliczenie tresci wyktadow na podstawie przeprowadzonego kolokwium
Zaliczeniowego/

BZ_P6S_WGO06 - Posiada teoretyczng i praktyczng wiedze dotyczgcy agrotechniki wybranych grup
roslin w systemie upraw ekologicznych i mozliwosci uzyskania plondw o wysokiej jakosci oraz zna ich
wptyw na srodowisko /ocena - Zaliczenie pracy projektowej/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO02 - Student potrafi pozyskiwac informacje i wykorzysta¢ zdobyta wiedze w
projektowaniu, modernizowaniu lub dostosowywaniu catego procesu technologicznego uprawy

wybranej rosliny w systemie ekologicznym i $cisle okreslonych warunkach srodowiskowych z
uwzglednieniem celu, zagrozen i efektywnosci uprawy (uzyskania plonu o okreslonej jakosci) oraz
ponoszonych naktadéw finansowych /ocena - Zaliczenie pracy projektowej/

BZ_P6S_UWO0S3 - Potrafi wykorzystac¢ dostepne programy i techniki komputerowe do projektowania
w rolnictwie./ocena - Zaliczenie pracy projektowej/

BZ_P6S_UWO06 - Umie konstruowac i interpretowad efekty kalkulacji ekonomicznych i wyniki oraz
formutowac poprawne wnioski./ocena - Zaliczenie pracy projektowej/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - Rozumie potrzebe doksztatcania sie i podnoszenia kompetencji zawodowych i
spotecznych w zakresie problematyki zwigzanej z bezpieczernistwem $rodowiska /Ocena pracy

indywidualnej/




BZ_P6S_KKO6 - Jest odpowiedzialny za prace wtasng i zespotows, potrafi wspdtpracowac w grupie,
potrafi mysleé i dziataé kreatywnie./Ocena pracy indywidualnej/

BZ_P6S_KKO5 - Przestrzega zasad dobrych praktyk rolniczych, wie, jak ograniczaé ujemne
oddziatywanie dziatalnosci rolniczej na srodowisko i jest odpowiedzialny za stan Srodowiska i

wytwarzanie bezpiecznej zywnosci. /Ocena pracy indywidualnej/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 65%, ocena z wyktadu 35 %

Tresci programowe — wyktady

1. Perspektywy produkcji zywnosci i zywienia.

2. Trendy w konsumpcji zywnosci i w zywieniu.

3. Rolnictwo konwencjonalne, integrowane i ekologiczne.

4. Rozwdj i podstawy prawne rolnictwa ekologicznego i ich znaczenie dla sektora zywnosci
ekologicznej i rolnictwa.

5. Gtéwne kierunki zmian w rolnictwie ekologicznym UE. Wielkos¢ ekologicznej produkcji
rolniczej w Polsce.

6. Zasady i metody produkcji zywnosci ekologiczne;j.

7. Wptyw czynnikéw srodowiskowych na jakos¢ uzyskanego surowca w produkcji ekologiczne;j.
8. Wptyw czynnikéw agrotechnicznych w produkcji ekologicznej na jakos¢ uzyskanego surowca.
9. Ochrona roslin w rolnictwie ekologicznym.

10. Charakterystyka zywnosci produkowanej w warunkach rolnictwa ekologicznego - jakos¢
zdrowotna i wartos¢ odzywcza produktow ekologicznych na tle zywnosci konwencjonalnej.
11. Zanieczyszczania produktéw ekologicznych, dodatki do zywnosci ekologicznej.

12. Rynek i dostepnos¢ zywnosci ekologicznej.

13. Postawy i zachowania konsumentdéw na rynku ekologicznych produktéw zywnosciowych.
14. Dobra praktyka rolnicza i higieniczna w gospodarstwie ekologicznym.

15. Zywnos¢ ekologiczna - podsumowanie.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Wiadomosci wprowadzajace, definicje poje¢, konstruowanie kalkulacji ekonomicznej na
podstawie procesu technologicznego dla upraw ekologicznych, konwencjonalnych oraz
integrowanych. Podziat grupy studenckiej na zespoty opracowujace projekty technologiczne.

Cwiczenie 2-3. Ryzyko upraw wazniejszych gospodarczo roélin rolniczych w systemie ekologicznym.
Strefy zagrozenia roslin przez niekorzystne czynniki agroklimatyczne. Jakos$¢ surowca.

Cwiczenie 4-7. Projektowanie technologii roslin zbozowych i ich wptyw na $rodowisko w systemach
uprawy ekologicznej. Wykonanie, dyskusja i ocena projektow technologii upraw roslin zbozowych
przez zespoty. Wskazanie zagrozen i negatywnego oddziatywania proceséw technologicznych na




Srodowisko oraz mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci od systemu, celu i efektywnosci upraw
oraz jakosci surowca. Analiza probleméw, dyskusja.

Cwiczenie 8-11 Projektowanie technologii roslin okopowych w systemie ekologicznym i ich wptyw na
Srodowisko. Wykonanie, dyskusja i ocena projektéw technologii upraw roslin okopowych przez
zespoty. Wskazanie zagrozen i negatywnego oddziatywania proceséw technologicznych na
Srodowisko oraz mozliwosci jego modyfikowania w zalezno$ci od systemu, celu i efektywnosci
uprawy. Analiza probleméw, dyskusja.

Cwiczenie 12-14. Projektowanie technologii roslin bobowatych w systemie ekologicznym i ich wptyw
na srodowisko w réznych systemach uprawy. Wykonanie, dyskusja i ocena projektéw technologii
upraw roslin bobowatych przez zespoty. Wskazanie zagrozen i negatywnego oddziatywania proceséw
technologicznych na srodowisko oraz mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci od systemu, celu i
efektywnosci uprawy. Analiza problemoéw, dyskusja.

Cwiczenie 15. Oméwiene sprozdar z wykonania poszczegdlnych projektédw. Koricowe zaliczenie
wyktaddw i éwiczen.

Nazwa przedmiotu Procesy uzdatniania wody BBZ-SI>PRUZWO
Semestr 7
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO02 - Wykazuje znajomo$¢ podstaw chemii organicznej, nieorganicznej /ocena - test
zaliczeniowy/

BZ _P6S_WGO05 - Ma ogdlng wiedze z zakresu agrotechniki i wptywu cztowieka na sSrodowisko
rolnicze/test zaliczeniowy/

BZ_P6S_WG10 - Wykazuje zaawansowang znajomos¢ technologicznych proceséw wytwarzania
zywnosci /test zaliczeniowy/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO03 - Wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadanie badawcze lub projektowe i
prawidtowo interpretuje rezultaty i wycigga wnioski /ocena — praca na ¢wiczeniach/




BZ_P6S_UW10 - Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzace podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci /ocena — praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_UWO04 - Potrafi ingerowaé w procesy wytwarzania zywnosci i wody na kazdym etapie
dobierajgc adekwatne metody /ocena — praca na ¢éwiczeniach/
w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO1 - Potrafi analizowaé oraz krytycznie oceniac istniejgce rozwigzania techniczne i
optymalizowac procesy produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich bezpieczeristwa /ocena —
praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_KKO03 - Ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii
wytwarzania zywnosci /ocena — praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_KOOS5 - Ponosi odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo srodowiska otaczajgcego miejsca
produkcji rodlinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci /ocena — praca na
¢wiczeniach/

Kryteria oceniania Studentdw posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen obowigzuje pisemne
zaliczenie testowe z czesci wyktadowej (20 pytan). Zaliczenie trwa 45
min. Jesli test nie zostanie zliczony w pierwszym terminie student ma
prawo ponownie go zdawac ustnie lub pisemnie w terminie
poprawkowym.

Tresci programowe - wyktady

1. Woda w przyrodzie.

2. Wody powierzchniowe jako Zrédto wody wykorzystywanej do celdw rybackich i wodociggowych.
3. Wody podziemne jako Zrédto wody wykorzystywanej do celédw rybackich i wodociggowych.
4. Prawo wodne.

5. Przepisy prawne dotyczace jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

6. Przepisy dotyczgce zaopatrzenia ludzi i zaktaddw przetwdrstwa rolnego w wode oraz
odprowadzania sciekéw.

7. Ramowa Dyrektywa Wodna.

8. Gospodarka rybacka i jej wptyw na jako$¢ wody.

9. Uzdatnianie wody z przeznaczeniem do spozycia - wybér systemu oczyszczania.

10. Flotacja i koagulacja w oczyszczaniu wody.

11. Adsorpcja i wymiana jonowa.

12. Procesy usuwania zelaza i manganu z wody.

13. Wykorzystanie infiltracji w systemie poboru wody.

14. Dezynfekcja wody przeznaczonej do spozycia oraz urzagdzen do uzdatniania wody.

15. Bezpieczenstwo wody stosowanej w produkcji spozywcze;j.

Tresci programowe - ¢wiczenia




1. Zajecia organizacyjne: regulamin bezpieczeristwa i higieny pracy w laboratorium, przedstawienie
planu zaje¢, wykazu literatury, zapoznanie sie z wyposazeniem sali dydaktycznej oraz laboratorium,
wiadomosci wstepne dotyczgce jakosci wadd.

2. - 4. Badanie jakosci wody w obiegu zamknietym przeznaczonym do produkcji zywej ryby. Zajecia
wyjazdowe do Osrodka Zarybieniowego Szczodre. Pobieranie prébek wody z réznych obiegdéw, na
miejscu wykonywanie podstawowych oznaczen chemicznych.

5.Badanie jakosci wody pobranej w O$rodku Zarybieniowym Szczodre: azotany, azotyny,.
6.Badanie jakosci wody pobranej w Osrodku Zarybieniowym Szczodre: amoniak, fosforany
7.Badanie jakosci wody pobranej w Osrodku Zarybieniowym Szczodre: twardos¢ wody, zasadowosé.
8.Poréwnanie parametréw wody pobranej w Osrodku Zarybieniowym oraz wody akwariowej z
urzadzen filtracyjnych przed i za filtrami. Okreslenie sprawnosci filtrow.

9-10.Wyijscie do Zaktadu Produkcji Wody we Wroctawiu - zajecia terenowe.

11. Filtracja wody z przeznaczeniem do spozycia przez ludzi - zajecia laboratoryjne.

12. Sedymentacja jako proces usuwania z wody czastek statych - zajecia laboratoryjne.

13. Dekarbonizacja wody - zajecia laboratoryjne.

14. Odtlenianie wody - zajecia laboratoryjne.

15. Oméwienie uzyskanych wynikow badan i poréwnanie z normami obowigzujgcymi w Polsce.

Nazwa przedmiotu Regionalne produkty pochodzenia zwierzecego BBZ-SI>REGPRO
Semestr 6
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO03 - Student zna podstawowe akty prawne dotyczgce wytwarzania produktéw
regionalnych w Polsce i w Europie /biezaca ocena na podstawie aktywnosci/,

BZ_P6S_WGO04 - Student posiada wiedze o regionalnych produktach pochodzenia zwierzecego Polski,
Europy i $wiata /biezgca ocena na podstawie aktywnosci/,

BZ P6S_WG11 - Student posiada wiedze dotyczaca bezpieczenstwa procesdw wytwarzania
produktéw regionalnych na kazdym etapie /biezgca ocena na podstawie aktywnosci/

w zakresie umiejetnosci:




BZ_P6S_UWO0?2 - Student stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji z zakresu regionalnych produktéw pochodzenia zwierzecego /biezgca
ocena na podstawie aktywnosci/

BZ_P6S_UWOS - Student potrafi wskazaé zagrozenia na poszczegdlnych etapach wytwarzania
produktow regionalnych /biezgca ocena na podstawie aktywnosci/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO03 - Student ma swiadomos¢ skutkow nieprawidtowego procesu wytwarzania zywnosci
regionalnej /biezgca ocena na podstawie aktywnosci/

BZ_P6S_KRO7 - Student ma swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za wytworzenie produktow o wysokiej jakosci /biezgca ocena na podstawie
aktywnosci/

Kryteria oceniania Studentow posiadajgcych pozytywng ocene z éwiczen obowigzuje
zaliczenie wyktadéw w formie testu. Wniosek rejestracyjny dla
wybranego regionalnego produktu zywnosciowego w formie raportu na
koniec semestru, biezgca ocena na podstawie aktywnosci na
cwiczeniach. Obecnos¢ na zajeciach jest obowigzkowa, student moze
mie¢ tylko jedng nieusprawiedliwiona nieobecnos¢.

Tresci programowe - wyktady

. Wybrane pojecia zwigzane z produktami regionalnymi i tradycyjnymi

. Wybrane akty prawne zwigzane z produktami regionalnymi i tradycyjnymi (cz.1)
. Wybrane akty prawne zwigzane z produktami regionalnymi i tradycyjnymi (cz.2)
. Krajowa Lista Produktéw Tradycyjnych

. Europejski system ochrony nazw produktéw rolnych i spozywczych

. Wybrane produkty regionalne w Polsce

. Wybrane produkty regionalne w Europie

. Wybrane produkty regionalne na swiecie
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. Wymagania weterynaryjne i higieniczno- sanitarne w produkcji produktéw tradycyjnych
10. Pakowanie, znakowanie oraz dystrybucja produktéw regionalnych

11. Rejestracja produktow regionalnych

12. Zagrozenia zwigzane z produkcjg regionalng

13. Regionalne produkty szansg dla produkcji zwierzecej

14. Znaczenie rodzimych ras zwierzat w produkgcji regionalnej (cz. 1)

15. Znaczenie rodzimych ras zwierzgt w produkcji regionalnej (cz. 2)

Tresci programowe - ¢wiczenia




. Rejestracja produktéw regionalnych oraz tradycyjnych (cz.1)

. Rejestracja produktéw regionalnych oraz tradycyjnych (cz.2)

. Sery i inne produkty mleczne- omdwienie wybranych produktéw regionalnych (cz. 1)

. Sery i inne produkty mleczne- oméwienie wybranych produktéw regionalnych (cz. 2)

. Mieso swieze i produkty miesne- omoéwienie wybranych produktéw regionalnych (cz. 1)
. Mieso swieze i produkty miesne- omdéwienie wybranych produktéw regionalnych (cz. 2)
. Przetwory rybotéwstwa, w tym ryby- oméwienie wybranych produktéw regionalnych

. Oleje i ttuszcze- omdwienie wybranych produktéw regionalnych
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. Miody- oméwienie wybranych produktéw regionalnych

10. Gotowe dania, potrawy - oméwienie wybranych produktéw regionalnych
11. Inne - omdwienie wybranych produktéw regionalnych

12. Ocena sensoryczna wybranych polskich produktéw regionalnych

13. Ocena sensoryczna wybranych europejskich produktéw regionalnych

14. Prezentacja wnioskéw rejestracyjnych przez studentéw (cz.1)

15. Prezentacja wnioskéw rejestracyjnych przez studentéw (cz.2)

Nazwa przedmiotu Rolnictwo ekologiczne BBZ-SI>ROLEKO
Semestr 6
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ _P6S_WHK15 - Zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
zwigzanej z wytwarzaniem zywnosci ekologicznej, wykorzystuje rdwniez w praktyce wiedze z zakresu
nauk zootechnicznych, nauk o zywnosci oraz nauk rolniczych/Kolokwium na éwiczeniach, zaliczenie
pisemne tresci wyktadowych/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO06 - Wykonuje proste zadanie projektowe dotyczace rolnictwa ekologicznego i
prawidtowo interpretuje rezultaty i wycigga wnioski. Posiada zdolno$¢ wykorzystania metod
bilansowania nawozenia oraz zasad ekologicznej ochrony roslin /Ocena pojedynczych zadan na
kolokwium/

w zakresie kompetencji spotecznych:




BZ_P6S_KKO04 - Ma swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego
rolnictwa, Srodowiska rolniczego i bezpieczenistwa zywnosci / Ocena efektéow pracy indywidualnej i w
zespole, dyskusja na zajeciach/

BZ_P6S_KKO5 - Ponosi odpowiedzialnos$¢ za bezpieczenstwo srodowiska otaczajgcego miejsca
produkcji rodlinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci /Ocena efektow pracy
indywidualnej i w zespole, dyskusja na zajeciach/

Kryteria oceniania Ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50%.

Tresci programowe - wyktady

1-2. Biologiczne, ekologiczne i spoteczne uwarunkowania koncepcji rolnictwa ekologicznego.
3-4. Kierunki w rolnictwie ekologicznym i ich znaczenie.

5-6. Miejsce rolnictwa ekologicznego wsrdd innych systemdw rolniczych.

7-8. Stan rolnictwa ekologicznego w $wiecie i w Polsce.

9-10. Znaczenie ptodozmianu.

11. Gospodarka nawozowa.

12-13. Podstawy ekologicznego chowu zwierzat

14-15. Marketing w rolnictwie ekologicznym.

Tresci programowe - éwiczenia

1-2. Rolnictwo ekologiczne a konwencjonalne w kontekscie produkcji zywnosci.

3-4. Obowiazki rolnika ekologicznego. Obowigzki inspektora jednostki certyfikujgcej

5-6. Trwate uzytki zielone w produkcji ekologicznej - znaczenie srodowiskowe i produkcyjne

7-8. Praca wtasna studentdw - przeglad kondycji rolnictwa ekologicznego w Europie i na swiecie.
9-10. Rasy zwierzat preferowane w chowie ekologicznym.

11-12. Projektowanie ptodozmiandéw w ekologicznym gospodarstwie rolnym.

13-14. Nawozy i nawozenie w ekologicznym gospodarstwie rolnym. Bilans substancji organiczne;j i
sktadnikéw pokarmowych w glebie.

15. Zaliczenie ¢wiczen 1-14.

Nazwa przedmiotu Ryby i produkty z ryb BBZ-SI>RYBIPRO

Semestr 6

Liczba punktow ECTS 2




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:
BZ_P6S_WGO06 - Student ma podstawowg wiedze z zakresu anatomii i fizjologii ryb/sprawdzian/,

BZ_P6S_WGO04 - Student ma wiedze o pozyskiwanych z ryb surowcach i wytwarzanych z nich
produktach /sprawdzian/,

BZ_P6S_WGO5 - Student zna podstawy produkcji i pozyskiwania ryb /sprawdzian/
w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO04 - Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzgce podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa /sprawdzian/

BZ _P6S _UWOS - Analizuje zagrozenia w produkcji surowcow i zywnosci z ryb oraz posiada
umiejetnos$¢ rozwigzywania problemdw i eliminowania zaistniatych zagrozen /obserwacja podczas

zajec/
w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO3 - Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa
zywnosci, ma Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii
wytwarzania zywnosci /obserwacja podczas zaje¢/

BZ_P6S_KRO7 - Posiada swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
zywnosci o wysokiej jakosci /obserwacja podczas zajeé, sprawdzian/

Kryteria oceniania W zakres sprawdzianu wchodzg pytania z ¢wiczen i wyktadéw.

Tresci programowe - wyktady

Ryby w przemysle spozywczym.

Stodkowodne gatunki ryb hodowlanych i podstawy ich chowu.

Morskie gatunki ryb hodowlanych i podstawy ich chowu.

Potowy przemystowe ryb morskich.

Wptyw potowdw przemystowych na srodowisko.

Transport, magazynowanie, przygotowanie do uboju i ubdj ryb. Wptyw dobrostanu na jakos¢ miesa
ryb.

Warto$¢ odzywcza i znaczenie ryb w diecie cztowieka.

Sktad miesa ryb - ttuszcze, biatka, weglowodany.

Sktad miesa ryb - makro- i mikroelementy




Klasyfikacja i metody oceny Swiezosci ryb. Metody i zasady oceny gotowego produktu.

Kryteria przydatnosci ryb do przetwérstwa i wybdr metody przetwarzania. Przemiany sktadnikéw
pokarmowych podczas obrébki ryb.

Wstepna obrédbka mechaniczna. Tradycyjne i nowoczesne metody przetwérstwa.

Solenie, marynowanie, wedzenie, produkcja konserw.

Pozyskiwanie i produkcja kawioru.

Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci pochodzenia wodnego.

Tresci programowe - éwiczenia

Wprowadzenie do zajec. BHP, regulamin pracowni, zasady zaliczenia, materiaty do zajeé. Morfologia i
anatomia ryb - ksztatty ryb, uktad kostny i miesniowy. Toksyny ryb. Pasozyty i choroby ryb - wptyw na
przydatnosé miesa do spozycia.

Wptyw zywienia i zabiegéw hodowlanych na jako$¢é miesa ryb. Gatunki ryb zdatne do spozycia na
surowo. Budowa histologiczna, wtasciwosci technologiczne miesa ryb.

Patroszenie, filetowanie, skdrowanie i wstepna obrébka ryb. Rozbiér ryb na elementy zasadnicze i
kulinarne. Ocena organoleptyczna produktéw rybnych.

Obrdbka cieplna miesa ryb. Smazenie, gotowanie, pieczenie.

Konserwowanie ryb. Sprawdzenie zdobytej wiedzy i umiejetnosci.

Nazwa przedmiotu Techniki analizy wody i zywnosci BBZ-SI>STECAWZ
Semestr 5
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO02 - Wykazuje znajomos¢ podstaw chemii organicznej, nieorganicznej oraz
biochemii/test zaliczeniowy/,

BZ_P6S_WGO04 - Ma wiedze o surowcach oraz produktach pochodzenia zwierzecego i roslinnego/test
zaliczeniowy/,

BZ P6S_WGO01 - Zna podstawowe zaleznosci zachodzgce miedzy mikroorganizmami, roslinami i
zwierzetami/test zaliczeniowy/




w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_WG10 - Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzgce podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci /praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_UWOS - Analizuje i interpretuje wyniki analizy zywnosci /praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_UWO09 - Wykazuje zdolno$é oceny stanu srodowiska rolniczego pod katem bezpieczenstwa
zywnosci /praca na ¢wiczeniach/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO3 - Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa
zywnosci, ma Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzonej technologii
wytwarzania zywnosci /praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_KOOS5 - Ponosi odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo srodowiska otaczajgcego miejsca
produkcji rodlinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci /praca na ¢wiczeniach/

BZ_P6S_KKO1 - Potrafi analizowa¢ oraz krytycznie oceniac istniejgce rozwigzania techniczne i
optymalizowac procesy produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich bezpieczeristwa /praca na
¢wiczeniach/

Kryteria oceniania Zaliczenie przedmiotu: studentdw posiadajgcych zaliczenie ¢wiczen
obowigzuje pisemne zaliczenie testowe z czesci wyktadowej (20 pytan).
Zaliczenie trwa 45 min. Jesli test nie zostanie zaliczony w pierwszym
terminie student ma prawo ponownie go zdawac ustnie lub pisemnie w
terminie poprawkowym.

Tresci programowe - wyktady

1. Wprowadzenie do przedmiotu. Analityczne metody badawcze w wody - rys historyczny.
2. Metodyka doswiadczen laboratoryjnych materiatu biologicznego.

3. Znaczenie przygotowania préobek w celu eliminacji btedéw metodycznych.

4. Zanieczyszczenie srodowiska przyrodniczego na tle badan hydrobiologicznych.

5. Mikrozanieczyszczenia nieorganiczne (metale ciezkie, radionuklidy) w srodowisku przyrodniczym
ze szczegbdlnym uwzglednieniem srodowiska wodnego.

6. Mikrozanieczyszczenia organiczne (pestycydy, chlorowane zwigzki organiczne, substancje
powierzchniowo czynne, WWA) ze szczegdlnym uwzglednieniem srodowiska wodnego.

7. Metody badawcze roslin wodnych.

8. Analityczne metody badawcze - woda,

9. Analityczne metody badawcze - osady denne, gleba.

10. Analityczne metody badawcze - plankton i bentos.

11. Metody potowu ryb. Zmiany morfometryczne ryb.

12. Analiza tuskowa i jej znaczenie w celu okreslania tempa wzrostu ryb.

13. Przygotowanie prébek narzgdéw ryb do analizy fizyko-chemicznej.




14. Specyfika badan enzymatycznych. Przygotowanie prébek do oznaczen enzymatycznych.
15. Samooczyszczanie wéd powierzchniowych.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zapoznanie studentdow z przepisami BHP i regulaminem laboratorium hydrochemicznego,
laboratorium analiz mikrosladéw i akwarium. Oméwienie programu éwiczen i zasad ich zaliczenia.
2. Przygotowanie sprzetu laboratoryjnego do cyklu oznaczen.

3. Przygotowanie odczynnikéw oraz krzywych wzorcowych do oznaczen biogenéw w wodzie.

4. Pobranie prébek wody (zajecia w terenie).

5. Biogeny w wodzie: azotyny - spektrofotometria UV-VIS przygotowanie odczynnikéw, krzywe,
oznaczenia.

6. Biogeny w wodzie: azotany - spektrofotometria UV-VIS przygotowanie odczynnikdw, krzywe,
oznaczenia.

7. Biogeny w wodzie: amoniak - spektrofotometria UV-VIS przygotowanie odczynnikdw, krzywe,
oznaczenia.

8. Biogeny w wodzie: fosforany - spektrofotometria UV-VIS, przygotowanie odczynnikdw, krzywe,
oznaczenia.

9. Tlen rozpuszczony w wodzie - metodg Winklera, przy pomocy sondy tlenowej - badania w terenie,
pobieranie probek wody i mineralizacja wody.

10. Tlen rozpuszczony w wodzie - metodg Winklera (analizy laboratoryjne).

11. Przygotowanie spektrofotometru absorpcji atomowej Spectr AA-110/220 do analiz, odczynniki,
wzorce. Metale w wodzie - przygotowanie do analiz.

12. Piec Mars 5 - zasady dziatania, metody mineralizacji materiatéw biologicznych.

13. Spektrofotometr UV VIS, oznaczanie metali w wodzie - Cu, Cd, Ni.

14. Spektrofotometr UV VIS, oznaczanie metali w wodzie - Pb, Fe, Mn.

15. Koricowe analizy na spektrofotometrze. Omowienie i analiza wynikow uzyskanych podczas

cwiczen.

Nazwa przedmiotu Ziofa i inne rosliny alternatywne BBZ-SI>ZIOIRA
Semestr 6

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:




BZ_WO01, BZ_ W04, BZ_W10 - Student nabywa wiedze ogdlng z zakresu biologii ziét oraz innych roslin
uzytkowych. Zna podstawowa terminologie rolnicza, systematyke botaniczng, budowe morfologiczng
oraz sktad chemiczny i wykorzystanie ziét oraz innych roslin uzytkowych /Zaliczenie ustne +
prezentacja dotyczgca wybranego gatunku rosliny zielarskiej/

BZ_WO05, BZ_ W07 - Ma wiedze z zakresu uprawy i zastosowania poszczegdlnych gatunkdw zidf,
wykazuje znajomos¢ technologii produkcji i przetwarzania surowcéw zielarskich /Zaliczenie ustne +
prezentacja dotyczgca wybranego gatunku rosliny zielarskiej/

BZ_WO02, BZ_W11 - Wyszukuje zaleznosci pomiedzy roslinami a zwierzetami, zapoznaje sie z zasadami
zywienia cztowieka /Zaliczenie ustne + prezentacja dotyczgca wybranego gatunku rosliny zielarskiej/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_UO01, BZ_UO5 - Student posiada umiejetnosci wyszukiwania potrzebnych informacji do oceny
surowca zielarskiego, jego wartosci uzytkowej, zastosowania w zywieniu zwierzat i cztowieka,
lecznictwie, kosmetyce /ocena - Prace w postaci projektéw, prezentacja ppt./

BZ _U12, BZ U13 - Potrafi oblicza¢ wartos¢ pokarmowa produktow spozywczych oraz analizuje i
interpretuje wyniki analizy zywnosci /ocena - Prace w postaci projektow, prezentacja ppt./

BZ_U02, BZ_UO03 - Wykazuje umiejetnosci wykorzystania zdobytej wiedzy przy tworzeniu prac
pisemnych i wystgpien w jezyku polskim dotyczacych zagadnien zwigzanych z uprawg i
pozyskiwaniem surowcow zielarskich /ocena - Prace w postaci projektéw, prezentacja ppt./

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_KO1 - Wykazuje zainteresowanie systematyczng aktualizacjg wiedzy z zakresu biologii i dyscyplin
pokrewnych, rozumie potrzeby zdobywania i uzupetniania wiedzy /Praca indywidualna i grupowa,
dyskusja na ¢wiczeniach/

BZ K02, BZ_K12 - Ma swiadomos¢ rozwijania i uzupetniania wiedzy zawodowej o aktualne informacje
z zakresu stosowania surowcow zielarskich i potrzeby doksztatcania w zakresie proceséw
technologicznych dotyczacych przetwarzania i konserwacji ziét /Praca indywidualna i grupowa,
dyskusja na ¢wiczeniach/

Kryteria oceniania Ocena z ¢wiczen 80%, aktywnosé na wyktadach 20%

Tresci programowe - wyktady

Charakterystyka upraw w Polsce, znaczenie gospodarcze poszczegdlnych grup roslin uzytkowych
Czynniki wptywajace na plonowanie roslin (przyrodnicze i agrotechniczne)

Historia zielarstwa i ziotolecznictwa

Znaczenie gospodarcze ziot w Polsce

Podstawowa terminologia zwigzana z fitoterapig i dietetyka (stownik poje¢)

Rodzaje surowcéw zielarskich. Organy i czesci roslin uzywanych w zielarstwie (nasiona, liscie, bulwy,

korzenie).




Charakterystyka chemiczna zwigzkéw czynnych (olejki eteryczne, alkaloidy, glikozydy, antocyjany,
btonnik pokarmowy, pektyny i inne)

Witaminy i mikroelementy wystepujgce w ziotach stosowanych w lecznictwie i jako rosliny
przyprawowe.

Podstawowe elementy uprawy ziét - siew, sadzenie, pielegnacja. Najwazniejsze rosliny zielarskie -
surowce korzeniowe, ziela i liscie, kwiaty, owoce, nasiona

Zbior i konserwacja surowca roslinnego

Badanie i ocena wartosci surowca roslinnego

Czynniki wptywajgce na jakosé produktdow zielarskich - okres zbioru w zaleznosci od przeznaczenia,
warunki uprawy. Sposdb pozyskiwania - ze stanowisk naturalnych i z uprawy

Sposoby wykorzystania surowca zielarskiego (lecznictwo, dietetyka, kosmetologia)

Rola ziét w suplementac;ji diety cztowieka

Ziota i rosliny motylkowe w diecie zwierzat. Rola ziét w zywieniu zwierzat, ziota spotykane na tgkach i
pastwiskach.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1-4. Systematyka, rozwéj, budowa morfologiczna wazniejszych gatunkdw ziét i innych roslin
uzytkowych.

5. Towaroznawstwo zielarskie - rozpoznawanie gatunkéw ziét po nasionach, bulwach i ktgczach.
6. Ocena materiatu siewnego, obliczanie wartosci uzytkowe;j.

7. Podziat ziét i innych roslin uzytkowych wg lat uzytkowania (rosliny jednoroczne, dwuletnie i
wieloletnie).

8. Preparaty zielarskie (susz, wyciagi, nalewki, olejki), sposoby przyrzadzania.

9-10. Wykonanie zielnika przez studentéw - ¢wiczenia praktyczne - rozpoznawanie poszczegdlnych
gatunkdéw zidt z omdwieniem ich zastosowania.

11-14. Cwiczenia terenowe - rozpoznawanie i obliczanie procentowego udziatu ziét i roélin
motylkowych na fakach i pastwiskach (ocena bioréznorodnosci). Dwa ¢wiczenia po 2 godz.

15. Zaliczenie - na podstawie wiadomosci z wyktaddéw i éwiczen.

Nazwa przedmiotu Ziotfa i inne rosliny uprawne BBZ-SI>ZIOIRU
Semestr 5
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Po ukonczeniu przedmiotu w zakresie wiedzy:

BZ_P6S_WGO04 - Student ma wiedze zwigzang z naukowymi podstawami biologii i uprawy ziét oraz
innych roslin uzytkowych. Zna terminologie rolniczg, systematyke botaniczng, budowe morfologiczng
oraz sktad chemiczny i wykorzystanie ziét i innych roslin uzytkowych./zaliczenie ustne + prezentacja
dotyczgca wybranego gatunku rosliny zielarskiej/,

BZ_P6S_WG10 - Student wykazuje znajomos¢ technologii produkgji i przetwarzania surowcéw
zielarskich./zaliczenie ustne + prezentacja dotyczgca wybranego gatunku rosliny zielarskiej/

w zakresie umiejetnosci:

BZ_P6S_UWO01 - Student posiada umiejetnosci wyszukiwania potrzebnych informacji do oceny
surowca zielarskiego, jego wartosci uzytkowych, zastosowania w lecznictwie, kosmetyce oraz
kolejnosci pozyskiwania / zaliczenie ustne + prezentacja dotyczgca wybranego gatunku rosliny
zielarskiej/

BZ P6S_UK11 - Wykazuje umiejetnosci wykorzystania zdobytej wiedzy przy tworzeniu prac
pisemnych i wystgpien w jezyku polskim dotyczgcych zagadnien zwigzanych z uprawag ziét i
pozyskiwaniem surowcow zielarskich /zaliczenie ustne + prezentacja dotyczgca wybranego gatunku
rosliny zielarskiej/

BZ_P6S_UU15 - Student ma swiadomosc¢ rozwijania i uzupetniania wiedzy zawodowej o aktualne
informacje z zakresu stosowania i przetwarzania surowcow zielarskich / ocena pracy indywidualnej i
zespotowej studenta oraz aktywnosci na poszczegdlnych zajeciach/

w zakresie kompetencji spotecznych:

BZ_P6S_KKO02 - Student ma $wiadomos¢ potrzeby doksztatcania w zakresie proceséw
technologicznych dotyczacych przetwarzania i konserwacji ziét / ocena pracy indywidualnej i
zespotowej studenta oraz aktywnosci na poszczegdlnych zajeciach/

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50%

Tresci programowe - wyktady

1. Charakterystyka produkcji roslin uzytkowych w Polsce i na swiecie.

2. Czynniki przyrodnicze i agrotechniczne warunkujgce plonowanie roslin.

3. Historia zielarstwa i ziotolecznictwa do czaséw wspodtczesnych.

4. Znaczenie gospodarcze roslin uzytkowych - zréznicowanie surowca pod wzgledem botanicznym i
uzytkowym.

5. Klasyfikacja ziot wg ich przeznaczenia - zastosowanie w lecznictwie, przemysle farmaceutycznym,
kosmetycznym oraz jako przyprawy w gospodarstwie domowym.

6. Rodzaje surowcow zielarskich. Organy i czesci roslin uzywanych w zielarstwie (liscie, nasiona,




bulwy, korzenie).

7. Sktad chemiczny czesci uzytkowych - rodzaje substancji biologicznie czynnych - olejki eteryczne,
alkaloidy, glikozydy, antocyjany, gorycze, garbniki - ich sktad chemiczny, wystepowanie i dziatanie.
8. Witaminy i mikroelementy wystepujace w ziotach stosowanych w lecznictwie i jako rosliny
przyprawowe.

9. Podstawowe elementy uprawy ziét - siew, sadzenie, pielegnacja. Najwazniejsze rosliny zielarskie -
surowce korzeniowe, ziela i liscie, kwiaty, owoce, nasiona.

10. Nawozenie - rodzaje nawozéw i sposoby nawozenia, ochrona rodlin - wazniejsze patogeny,
sposoby ochrony roslin.

11. Czynniki wptywajace na jakos¢ produktdw zielarskich - okres zbioru w zalezno$ci od
przeznaczenia, warunki uprawy. Sposdb pozyskiwania - ze stanowisk naturalnych i z uprawy.

12. Kolejnosé pozyskiwania - wiosna, lato, jesien, zima. Zbiér i przechowywanie (metody suszenia i
przechowywania).

13. Ziota i rosliny motylkowe w diecie zwierzat. Rola ziét w zywieniu zwierzat, ziota spotykane na
takach i pastwiskach.

14. Hodowla ziét i innych roslin uzytkowych, metody hodowli i znaczenie odmian hodowlanych w
pozyskiwaniu surowcéw.

15. Znaczenie zielarstwa w gospodarstwach ekologicznych jako jeden ze sposobdéw na optacalnosé
gospodarstwa.

Tresci programowe - éwiczenia

1-4. Systematyka, rozwéj, budowa morfologiczna wazniejszych gatunkdw ziét i innych roslin
uzytkowych.

5. Nasionoznawstwo - rodzaje materiatu siewnego.

6. Ocena materiatu siewnego, obliczanie wartosci uzytkowe;j.

7. Podziat ziét i innych roslin uzytkowych wg lat uzytkowania (rosliny jednoroczne, dwuletnie i
wieloletnie).

8. Preparaty zielarskie (susz, wyciagi, nalewki, olejki), sposoby przyrzadzania.

9-10. Wykonanie zielnika przez studentéw - éwiczenia praktyczne - rozpoznawanie poszczegdlnych
gatunkow ziét z omdwieniem ich zastosowania.

11-14. Cwiczenia terenowe - rozpoznawanie gatunkéw. Dwa ¢wiczenia po 2 godz.

15. Zaliczenie korncowe - na podstawie wiadomosci z wyktaddow i ¢wiczen.

Nazwa przedmiotu Przedsigbiorczos¢ akademicka
Semestr 7
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Efekt przedmiotowy/ metoda weryfikacji/ nr efektu kierunkowego

W zakresie wiedzy

absolwent zna i rozumie:

o0golne zasady ekonomii przedsiebiorstwa, jego organizacji i zarzgdzania oraz marketingu i brandingu
zasady i metody ochrony wiasnosci intelektualnej

zagadnienia dotyczgce modeli przedsigbiorstw opartych na wiedzy

zagadnienia z zakresu Przemystu 4.0

zasady funkcjonowania funduszy inwestycyjnych i innych narzedzi finansowania przedsiebiorstw
innowacyjnych

zasady zarzgdzania zmianag, ryzykiem, motywowania pracownikow

W zakresie umiejetnosci

absolwent potrafi:

wiasciwie dobierac zrodta i informacje z nich pochodzace oraz dokonywaé ich oceny, krytycznej analizy
i syntezy

planowag¢, analizowac, oceniaé, zarzadza¢ i wdrazaé projekty, w tym w formie nowo powstatego
przedsiebiorstwa (np. typu startup)

identyfikowaé¢ dostepne mozliwosci i wybieraé te odpowiadajgce planom zawodowym i dziataniom
biznesowym

stworzy¢ biznes plan dla nowego produktu/przedsigbiorstwa

oceniac rynek i konkurencje

planowac¢ i organizowac¢ prace indywidulang oraz w zespole

W zakresie kompetencji spotecznych

absolwent jest gotéw do:

myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorczy

wypetniania zobowigzan spotecznych i uznawania spotecznej odpowiedzialnosci przedsiebiorstw

Kryteria oceniania zaliczenie ¢wiczenia projektowego ,koncepcja
wiasnej firmy” 100%

Tresci programowe — ¢wiczenia projektowe, dyskusja na zajeciach konwersatoryjnych, praca w
zespotach, w tym realizacja ¢wiczenia projektowego i mentoring przez internet

Zajecia 1: Modele kariery.
Przedsigbiorczosc¢ i kreatywnosé.

Zajecia 2: Komunikacja

interpersonalna.

Zajecia 3: Zarzadzanie wtasno$cig intelektualna.
Zajecia 4: Spoteczna odpowiedzialno$¢ przedsiebiorstw.
Zajecia 5: Rynek, konkurencja, marketing i branding.

Zajecia 6:Przedsiebiorstwo oparte
na wiedzy (cz. 1). Zajecia
7:Przedsiebiorstwo oparte na
wiedzy (cz. 2). Zajecia 8:

Podstawy ekonomii
przedsiebiorstwa

(cz. 1).
Zajecia 9: Podstawy ekonomii przedsigbiorstwa (cz. 2).
Zajecia 10: Rozwigzywanie

probleméw, podejmowanie decyziji.

Zajecia 11: Zarzadzanie projektem,

zarzgdzanie ryzykiem.

Zajecia 12-14: Wybrane zagadnienia wspétczesnej przedsiebiorczosci (wykfady autorytetéw
miedzynarodowych: zarzgdzanie wiedzg, spotki startup i spin-off, fundusze
inwestycyjne, strategie marketingowe, globalizacja gospodarki, 0T i Al w gospodarce i
spoteczenstwie przysztosci).

Tresci programowe - projekt




Projekt wtasnego przedsiewziecia biznesowego, opracowanie koncepcji wkasnego przedsiebiorstwa,
zadanie projektowe realizowane indywidualnie lub zespotach 2-3 osobowych. Prezentacja i obrona na
forum grupy zajeciowej wobec obecnosci prowadzgcego.

Nazwa przedmiotu Szkolenie BHP i PPOZ
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Umiejetnosci:

Student potrafi zachowac ostroznos¢ na terenie Uczelni, skutecznie rozpoznaje wystepujace
zagrozenia i potrafi im przeciwdziataé. Potrafi zidentyfikowaé czynniki szkodliwe i ucigzliwe
wystepujgce w laboratoriach i salach.

Student potrafi udzieli¢ pierwszej pomocy poszkodowanym w okreslonych wypadkach. Umie
zachowac sie w sytuacji zagrozenia zdrowia i zycia.

Student potrafi zachowad sie w przypadku wystgpienia pozaru i ewakuowac siebie oraz inne osoby
zagrozone z budynku.

Kompetencje spoteczne:

Ma $wiadomos¢, ze jego zachowanie ma wptyw na bezpieczenstwo jego oraz innych
studentdw/pracownikéw Uczelni. Rozumie znaczenie BHP i PPOZ dla zdrowia i zycia
studentéw/pracownikéw Uczelni.

Rozumie jakie sg konsekwencje nie przestrzegania zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.

Ma swiadomos¢ koniecznosci przeciwdziatania zagrozeniom oraz udzielania pomocy poszkodowanym
w wypadkach.

Kryteria oceniania Test koncowy

Tresci programowe - wyktady

Modut 1. Wybrane zagadnienia prawne w zakresie BHP

Wyktad 1. Podstawy prawne

Wyktad 2. Obowigzki Rektora

Wyktad 3. Obowigzki studentow

Wyktad 4. Wybrane przepisy prawne, o ktérych warto pamietac
Modut 2. Zagrozenia dla zdrowia i zycia

\Wyktad 1. Zagrozenia czynnikami fizycznymi

Wyktad 2. Zagrozenia czynnikami biologicznymi

Wyktad 3. Zagrozenia czynnikami chemicznymi

\Wyktad 4. Zagrozenia czynnikami psycho-fizycznymi

\Wyktad 5. Zagrozenia czynnikami spotecznymi




Modut 3. Pierwsza pomoc

Blok 1. Podstawowe informacje

Blok 2. Podstawy udzielania pierwszej pomocy

Blok 3. Udzielanie pierwszej pomocy w okreslonych sytuacjach
Blok 4. Udzielanie pierwszej pomocy przy wystgpieniu réznego rodzaju ran
Modut 4. Ochrona przeciwpozarowa

Wyktad 1. Podstawy prawne

Wykfad 2. Co to jest pozar?

Wyktad 3. Klasyfikacja pozaréw

\Wyktad 4. Przyczyny powstawania pozaru

\Wyktad 5. Zasady zachowania w przypadku powstania pozaru
Wyktad 6. Znaki bezpieczeristwa ochrony przeciwpozarowej
Wyktad 7. Zasady ewakuacji

Wyktad 8. Znaki ewakuacyjne

\Wyktad 9. Gaszenie pozaru

Tresci programowe - ¢wiczenia

SJO>ANGB1-SI-25-1

Kod przedmiotu

Nazwa przedmiotu lezyk angielski B1
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okre$lonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i




zaprezentowad tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotka wypowiedz pisemnag.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegdtowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 1-4 (Entertainment, Sightseeing, Things you need, Society)

1. Spedzanie czasu wolnego — powtdrzenie struktur stuzacych do méwienia o czynnosciach
powtarzajacych sie w terazniejszosci i przesztosci: Present Simple, used to, would, tend to, will.

2. Opisywanie obrazéw — powtdrzenie uzycia przymiotnikéw i przystéwkow.

3. Rodzaje filmoéw — przymiotniki stuzgce do opisywania filméw, rozumienie tekstu pisanego
,,Heard it all before”.

4. Opisywanie miast — powtdrzenie tworzenia zdan przydawkowych relative clauses.

5. Swieta i zwyczaje — czytanie ze zrozumieniem i dyskusja.

6. Lekcja gramatyczna — struktury czasow przysztych: will, be going to, bound to, due to, not likely
to.

7. Narzedzia i ich funkcje — zdania okolicznikowe celu z uzyciem if, to, so.

8. Kolekcjonerstwo — czytanie ze zrozumieniem (tekst: ,| am ...Mr Trebus), dyskusja,
stowotworstwo.

9. Sktadanie reklamacji — rozumienie ze stuchu, czasownik modalny should w czasie terazniejszym
i przesztym.

10. Kwestie spoteczno-polityczne — zapoznanie studentéw ze stownictwem stuzgcym do

wypowiadania sie o rzgdzie, gospodarce i spoteczenstwie.

11. Wazne problemy spoteczne — rozumienie ze stuchu: krétkie wiadomosci, zdania przyczynowo-
skutkowe z uzyciem so i such.

12. Wazne kwestie Swiatowe - rozumienie tekstu pisanego (artykut dotyczacy ksigzki J. Sachs’a

L, The Common Wealth”), gramatyka: tworzenie poréwnan z the + comparative.




Kod przedmiotu SJO>ANGB1-SI-3S-2

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B1
Semestr trzeci
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane.

CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotdw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 5-8 (Sports and interests, Accommodation, Nature, Crime and punishment)

1. Zdrowie i fitness — powtdrzenie i rozszerzenie stownictwa.

2. Rola sportu w zyciu cztowieka — spekulowanie o przesztosci za pomocg czasownikéw
modalnych should/could/would oraz perfect infinitive.

3. Sporty ekstremalne — zestawienie czasow Present Perfect Simple i Present Perfect Continuous.
4. Opis miejsc wakacyjnych — modyfikatory (really, absolutely, completely, quite, fairly, pretty, a
bit, completely, hardly any, almost no, hardly ever).

5. Problemy mieszkaniowe w zyciu codziennym i w czasie wakacji — wprowadzenie struktury
have/get something done.

6. Szok kulturowy — czytanie ze zrozumieniem o problemach zwigzanych z szokiem kulturowym,
wprowadzenie nowego stownictwa, dyskusja.

7. Ekstremalne warunki pogodowe — rozszerzenie stownictwa, czasy przeszte (Past Simple, Past
Continuous, Past Perfect Simple).

8. Swiat zwierzat i roélin — imiestowowe réwnowazniki zdan.

9. Przestepstwa — stownictwo dotyczace przestepstw, czasowniki modalne do wyrazania stopnia
prawdopodobienstwa.

10. Resocjalizacja przestepcéw — zwroty przyimkowe.

11. Trendy i statystyka — rozumienie tekstu pisanego, zwroty opisujgce zmiany i trendy.

Kod przedmiotu SJO>ANGB1-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu lezyk angielski B1

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi




powigzane.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowad tematy zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 9-12 (Careers and studying, Socialising, Transport and travel, Health and medicine)

1. Swiat pracy — stownictwo, zdania warunkowe typu O i |.

2. Pierwsza praca — zdania warunkowe typu I, lll oraz mieszane.

3. Wstep do prezentacji — stownictwo i zwroty.

4. Spotkania towarzyskie — czas Future Perfect.

5. Popetnianie gaf — rozumienie tekstu pisanego, rozszerzenie stownictwa: wyrazenia
idiomatyczne.

6. Krétkie rozmowy towarzyskie (small talk) — pytania typu question tags.

7. Problemy na drodze — stownictwo zwigzane z wynajeciem pojazdu.

8. Wymarzona podrdz — gramatyka: uzycie rzeczownikéw niepoliczalnych.

0. Stresujace sytuacje na drodze — struktury emfatyczne.

10. Komunikowanie problemoéw zdrowotnych — konstrukcja przypuszczajgca supposed to be+ing.
11. Turystyka medyczna — czesci ciata, stowka wskazujgce (determiners).

12. Humor w zyciu cztowieka — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja. Powtdrzenie materiatu.




Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-2S-1

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane.

CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 1-4 (Entertainment, Sightseeing, Things you need, Society)

1. Spedzanie czasu wolnego — powtérzenie struktur stuzgcych do méwienia o czynnosciach
powtarzajgcych sie w terazniejszosci i przesztosci: Present Simple, used to, would, tend to, will.

2. Opisywanie obrazéw — powtdrzenie uzycia przymiotnikdw i przystéwkow.

3. Rodzaje filméw — przymiotniki stuzgce do opisywania filméw, rozumienie tekstu pisanego
,,Heard it all before”.

4. Opisywanie miast — powtdrzenie tworzenia zdan przydawkowych relative clauses.

5. Swieta i zwyczaje — czytanie ze zrozumieniem i dyskusja.

6. Lekcja gramatyczna — struktury czaséw przysztych: will, be going to, bound to, due to, not likely
to.

7. Narzedzia i ich funkcje — zdania okolicznikowe celu z uzyciem if, to, so.

3. Kolekcjonerstwo — czytanie ze zrozumieniem (tekst: ,| am ...Mr Trebus), dyskusja,
stowotworstwo.

9. Sktadanie reklamacji — rozumienie ze stuchu, czasownik modalny should w czasie terazniejszym
i przesztym.

10. Kwestie spoteczno-polityczne — zapoznanie studentéw ze stownictwem stuzgcym do

wypowiadania sie o rzgdzie, gospodarce i spoteczenistwie.

11. Wazne problemy spoteczne — rozumienie ze stuchu: krétkie wiadomosci, zdania przyczynowo-
skutkowe z uzyciem so i such.

12. Wazne kwestie Swiatowe - rozumienie tekstu pisanego (artykut dotyczacy ksigzki J. Sachs’a

L, The Common Wealth”), gramatyka: tworzenie poréwnan z the + comparative.

Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu lezyk angielski B2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of




Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowad tematy zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegdtowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 5-8 (Sports and interests, Accommodation, Nature , Crime and punishment)

1. Zdrowie i fitness — powtdrzenie i rozszerzenie stownictwa.

2. Rola sportu w zyciu cztowieka — spekulowanie o przesztosci za pomocg czasownikéw
modalnych should/could/would oraz perfect infinitive.

3. Sporty ekstremalne — zestawienie czasdw Present Perfect Simple i Present Perfect Continuous.
4. Opis miejsc wakacyjnych — modyfikatory (really, absolutely, completely, quite, fairly, pretty, a

bit, completely, hardly any, almost no, hardly ever).

5. Problemy mieszkaniowe w zyciu codziennym i w czasie wakacji — wprowadzenie struktury
have/get something done.

6. Szok kulturowy — czytanie ze zrozumieniem o problemach zwigzanych z szokiem kulturowym,
wprowadzenie nowego stownictwa, dyskusja.

7. Ekstremalne warunki pogodowe — rozszerzenie stownictwa, czasy przeszte (Past Simple, Past




Continuous, Past Perfect Simple).

8. Swiat zwierzat i roélin — imiestowowe réwnowazniki zdan.

9. Przestepstwa — stownictwo dotyczace przestepstw, czasowniki modalne do wyrazania stopnia
prawdopodobiernstwa.

10. Resocjalizacja przestepcéw — zwroty przyimkowe.

11. Trendy i statystyka — rozumienie tekstu pisanego, zwroty opisujgce zmiany i trendy.

Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane.

CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, éwiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela

podczas pracy w grupie i indywidualnej).




Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Wb

5.

Moduty 9-12 (Careers and studying, Socialising, Transport and travel, Health and medicine)

Swiat pracy — stownictwo, zdania warunkowe typu Qi I.

Pierwsza praca — zdania warunkowe typu I, lll oraz mieszane.

Wstep do prezentacji — stownictwo i zwroty.

Spotkania towarzyskie — czas Future Perfect.

Popetnianie gaf — rozumienie tekstu pisanego, rozszerzenie stownictwa: wyrazenia

idiomatyczne.

6. Krotkie rozmowy towarzyskie (small talk) — pytania typu question tags.

7. Problemy na drodze — stownictwo zwigzane z wynajeciem pojazdu.

8. Wymarzona podrdz — gramatyka: uzycie rzeczownikdéw niepoliczalnych.

9. Stresujace sytuacje na drodze — struktury emfatyczne.

10. Komunikowanie probleméw zdrowotnych — konstrukcja przypuszczajgca supposed to be+ing.
11. Turystyka medyczna — czesci ciata, stowka wskazujgce (determiners).

12. Humor w zyciu cztowieka — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja. Powtdrzenie materiatu.
Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-55-4E

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2

Semestr pigty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of




Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowad tematy zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 13-16 (Life-changing events, Banks and money, Food, Business)

1. Wazne zmiany w zyciu cztowieka. Czasy zaprzeszte.

2. Rozwigzywanie konfliktéw — rozumienie tekstu pisanego, konstrukcja | wish w odniesieniu do
terazniejszosci.

3. Przetomowe momenty w zyciu cztowieka — rzeczowniki odnoszace sie do wartosci.

4. Problemy finansowe — strona bierna.

5. Praca i bogactwo — rozumienie tekstu pisanego, konstrukcja | wish w odniesieniu do
przesztosci.

6. Problemy zwyciezcéw loterii — stownictwo, zastosowanie metafory.

7. Jedzenie i gotowanie — rozszerzenie stownictwa, wyrazenia tgczace (linkers).

8. Programy kulinarne — rozumienie tekstu pisanego, stowotwdrstwo: tworzenie nowych

wyrazow przy uzyciu przedrostkow.




9. Problemy producentéw zywnosci — stuchanie ze zrozumieniem, mowa zalezna.

10. Rozmowy telefoniczne — czas Future Continuous.

11. Sukces w biznesie — rozumienie tekstu pisanego, stownictwo dotyczgce rozpoczecia
dziatalnosci biznesowe;.

Kod przedmiotu SJIO>ANGC1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Uezyk angielski C1
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢
iezykowa wymagana na poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLtUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza wtasnej
dziedziny; wypowiedzi na zywo lub w postaci nagrania; wiekszos¢ wyktadéw etc. w dziedzinie
zwigzanej z kierunkiem studiow.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem dtugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od
swojej specjalnosci, pod warunkiem mozliwosci ponownego przeczytania trudnych fragmentoéw,
wszelkg korespondencje. Rozumie subtelnosci zawarte w teks$cie, podane wprost badz zasugerowane.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje
poglady , wyrazi¢ emocje, aluzje, opinie, braé udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i
przekonujgco przedstawic¢ skomplikowane argumenty oraz reagowac na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazac sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty mogg jeszcze
wymagacd korekty.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje




spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

(Moduty 1-4: Cities, Relationships, Culture and Identity, Politics)

1. Stownictwo dotyczace zycia w miescie — wyrazenia intensyfikujgce.

2. Zmiany w miastach — rozumienie ze stuchu, gramatyka formy dokonane czasownikéw (perfect
forms).

3. Mity miejskie — czytanie i stuchanie, state zwigzki frazeologiczne (binomials).

4. Opisywanie 0séb — stownictwo i rozumienie ze stuchu.

5. Spotkania towarzyskie — czasowniki ztozone (phrasal verbs), rozumienie tekstu pisanego.

6. Problemy rodzinne — rozumienie ze stuchu, uzycie would do sytuacji hipotetycznych.

7. Réznice kulturowe — rozumienie ze stuchu, dyskusja, cleft sentences.

8. Zwyczaje w rdznych krajach — stownictwo dotyczgce sprzetéw domowych, rozumienie tekstu
pisanego.

9. Zjednoczone Krdélestwo — rozumienie ze stuchu, dyskusja.

10. Kwestie polityczno-spoteczne — rozumienie ze stuchu, dyskusja, okresy warunkowe.

11. Brytyjski i szwajcarski model polityczny — rozumienie tekstu pisanego, stownictwo opisujace

czynnosci ludzkie.

Kod przedmiotu SJO>ANGC1-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk angielski C1
Semestr trzeci

Liczba punktoéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢
iezykowa wymagana na poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza witasnej
dziedziny; wypowiedzi na zywo lub w postaci nagrania; wiekszo$¢ wyktadéw etc. w dziedzinie
zwigzanej z kierunkiem studiow.

CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem dtugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od
swojej specjalnosci, pod warunkiem mozliwosci ponownego przeczytania trudnych fragmentéw,
wszelkg korespondencje. Rozumie subtelnosci zawarte w teks$cie, podane wprost bgdz zasugerowane.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje
poglady , wyrazi¢ emocje, aluzje, opinie, bra¢ udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i
przekonujgco przedstawic¢ skomplikowane argumenty oraz reagowacd na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazac sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty mogg jeszcze
wymagac korekty.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informac;ji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowaq ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 5-8 (Going out Staying in, Conflict and Resolution, Science and Research, Nature and Nurture)

1. Rozrywki — stownictwo, rozumienie ze stuchu, odgrywanie rél.




Opis atrakcji Londynu — rozumienie tekstu pisanego, wyrazenia rzeczownikowe.
Ksigzki — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja.

Idiomy zwigzane z konfliktem, gramatyka, wyrazenie | wish i if only.

Wojna i pokdj - rozumienie teksu pisemnego, stownictwo militarne.

Wojna stéw - metafory, rozumienie ze stuchu.

Etyczne aspekty nauki — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

O N v A WD

Filmy science-fiction, rozumienie tekstu pisemnego, stowotwodrstwo: tworzenie rzeczownikow i
przymiotnikdw, strona bierna.

9. Stownictwo dotyczgce uksztattowania geograficznego — rozumienie ze stuchu.

10. Natura czy kultura — rozumienie ze stuchu i dyskusja, czasowniki positkowe.

11. Krélestwo zwierzat — sfownictwo, rozumienie tekstu pisanego, przymiotniki ztozone.
Kod przedmiotu SJO>ANGC1-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski C1

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢
iezykowa wymagana na poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza witasnej
dziedziny; wypowiedzi na zywo lub w postaci nagrania; wiekszos¢ wyktadéw etc. w dziedzinie
zwigzanej z kierunkiem studidw.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem dtugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od
swojej specjalnosci, pod warunkiem mozliwosci ponownego przeczytania trudnych fragmentow,
wszelka korespondencje. Rozumie subtelnosci zawarte w tekscie, podane wprost badz zasugerowane.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje
poglady , wyrazi¢ emocje, aluzje, opinie, bra¢ udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i
przekonujgco przedstawi¢ skomplikowane argumenty oraz reagowaé na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazac sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty mogg jeszcze
wymagacd korekty.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,




rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.
e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

(Moduty 9-12: Work, Health and lliness, Play, History)

1. Praca zawodowa — stownictwo, dyskusja, formy ciggte czasownikow.

2. Zycie biurowe — rozumienie tekstu pisanego, zwiazki frazeologiczne przystéwkowo-
przymiotnikowe.

3. Warunki pracy — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

4. Powazne problemy zdrowotne — rozumienie ze stuchu, eufemizmy.

5. Zdrowy styl zycia — stownictwo i rozumienie tekstu pisanego, dyskusja.

6. Filmy fabularne i seriale medyczne — rozumienie ze stuchu, rzeczowniki oparte o czasowniki
ztozone.

7. Porazki sportowe — stownictwo, rozumienie ze stuchu, komentarze ironiczne.

8. Gry komputerowe/$wiat gier — rozumienie tekstu pisanego i dyskusja, wyrazy taczace (linkers),
odgrywanie rél.

9. Osiggniecia zyciowe — stownictwo i rozumienie ze stuchu, dyskusja, poréwnania.

10. Prezentacje — stownictwo dotyczgce wydarzen historycznych, dyskusja.

11. Tajemnice historii — rozumienie teksu pisanego, dyskusja, gramatyka: inwersja.

Kod przedmiotu SJO>ANGC1-SI-5S-4E

Nazwa przedmiotu Jezyk angielski C1




Semestr pigty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢
iezykowa wymagana na poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza witasnej
dziedziny; wypowiedzi na zywo lub w postaci nagrania; wiekszo$¢ wyktadéw etc. w dziedzinie
zwigzanej z kierunkiem studiow.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem dfugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od
swojej specjalnosci, pod warunkiem mozliwosci ponownego przeczytania trudnych fragmentéw,
wszelkg korespondencje. Rozumie subtelnosci zawarte w teks$cie, podane wprost bgdz zasugerowane.
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje
poglady , wyrazi¢ emocje, aluzje, opinie, bra¢ udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i
przekonujgco przedstawic¢ skomplikowane argumenty oraz reagowacd na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazad sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty mogg jeszcze
wymagac korekty.

Kompetencje spoteczne:

Stosunek studenta do usprawiedliwiania swoich nieobecnosci, wspétpraca z nauczycielem i grupg,
przygotowanie do zajec, przestrzeganie terminowego oddawania prac. Student bez trudu integruje sie
ze spotecznoscia rodzimych uzytkownikéw jezyka, jak i ze spotecznoscig miedzynarodowgq postugujaca
sie danym jezykiem, zaréwno w sytuacjach codziennych jak tez oficjalnych.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%




lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

(Moduty 13-16: News and the Media, Business and Economics, Trends, Danger and Risk)

1. Nagtéwki prasowe — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

2. Pogon za sensacjg — rozumienie teksu pisanego, dyskusja, wyrazenia kolokwialne.

3. Wiadomosci drukowane i méwione — rozumienie ze stuchu, mowa zalezna i czasowniki
relacjonujace.

4. Stownictwo dotyczace biznesu — rozumienie ze stuchu, rozmowa towarzyska small talk.
5. Kwestie etyczne dotyczgce bankéw — rozumienie tekstu pisanego, zapozyczenia stownikowe,
zdania zalezne, gramatyka.

6. Sytuacje biznesowe — stownictwo, rozumienie ze stuchu, odgrywanie rél.

7. Moda i trendy — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja, przyimki.

8. W?zory zachowania — rozumienie ze stuchu, dyskusja, rodziny wyrazéw.

9. Wypadki i urazy — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

10. Kultura roszczeniowa — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja, stownictwo dotyczgce

uregulowan prawnych.

Kod przedmiotu SJO>CHINA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk chinski Al
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.
Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —

Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)




Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec¢ znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE
Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegdtowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Co to jest jezyk chinski? Jezyk vs. jezyki chifiskie; ciekawostki na temat jezyka chinskiego:
wiersz o Shi, stuchanie dialektow; tekst F A Z M, FHZK=A ° Mam na imie Anna, jestem Polkg;

R Ns

pisanie znakéw: F, &, K=.

2. SUEHHE Alfabet fonetyczny oraz zasady pisania znakéw; Pinyin — wprowadzenie wg

materiatéw szczegétowych, materiaty youtube o pinyin; Cwiczenia fonetyczne wg materiatéw
wtasnych; Materiat youtube o znajomosci chinskich znakéw przez Chinczykdéw.

3. {RA 44 22 5F ? Jak masz na imie?-Teksty 1.2;1.3; Komentarz o chiiskich nazwiskach i
imionach; Cwiczenia z konwersacji; Rodzaje kresek w znakach i zasady pisowni znakéw; Pisanie znakéw
— ¢wiczenia.

4. {RZMRE A ? Skad jestes? cz.1 - teksty 1.5;1.6; {REZMRE A ? ; pytania i konwersacja wokot




tekstéw; budowa chinskiego zdania; przeczenie. Pisanie nowych znakow — ¢wiczenia.
5. {RZ2MBE A ? Skad jeste$? Cz.2 - tekst Rt 2 EE AN3? Pytanie i éwiczenia do tekstu;

Pytanie i éwiczenia do tekstu; komentarz gramatyczny: rodzaje pytan i ¢wiczenia z tworzenia pytan; gra
w pamiec¢ — nauka nowego stownictwa i przypomnienie przerobionego na zajeciach 1-4.

6. RIVEZERF ] ? Uczysz sie czy pracujesz? cz.1; TekstR LA 2 >J?; Pytania i éwiczenia
do tekstu; Komentarz gramatyczny: szyk zdania+éwiczenia; Materiat z youtube: jak udawac, ze
potrafisz mowic po chinsku?;

7. {RIEMBJLEE ] ? Gdzie sie uczysz? cz.2; UPWR po chifisku oraz nazwy wybranych kierunkéw
studidow; Konwersacje w oparciu o pytania: gdzie sie uczysz? gdzie pracujesz?; Zadawanie pytan o
prace, o szkote, o kierunek;

8. {RITAEEZF]? Uczysz sie czy pracujesz? cz.3; Kontynuacja tematu uczysz sie czy pracujesz
- teksty T.4.1;T.4.2;T.4.3;Cwiczenia z konwersacji; Pisanie nowych znakdw; Materiat z youtube o
chiriskim powitaniu/small talku;

0. #=F Liczby; Liczenie — materiaty z youtube; Liczenie — pokazywanie liczb na dtoni; Liczby
wieksze 100, 1000, 10000 etc; Jaki dzisiaj jest dziers tygodnia? Dni tygodnia; FL7E L & ? Ktdra jest
gsodzina? Ktdéra godzina? Nauka stownictwa potrzebnego do wyrazenia;

10. FAEEIRMINAB—T - Przedstawiam Ci mojego....; TekstF LRI/ T B — 1 ; Pytania i
¢wiczenia do tekstu; Cwiczenia ze stuchania; Zaimki osobowe, formy dzierzawcze; Ciekawostki o
Chinach: materiat dokumentalny o Lele Tao — streamowanie w Chinach.

11. F & Moja rodzina cz.1; Rodzina — materiat BBC o chinskiej rodzinie; Nauka nowego stownictwa
wg prezentacji; klasyfikatory: co to jest klasyfikator i jak sie go stosuje? Czy masz rodzeAstwo? {/R & it

A LkNS; Zdania z /%% na przyktadzie rodziny.

12. F ZF Moja rodzina cz.2; powtdrka stownictwa z poprzednich zajeé; lle masz lat? Mam xxx lat;
lle lat ma twdj brat, siostra, kolega?; Tekst ,,Rodzinne zdjecie” 3.1; Cwiczenia do tekstu; kolokwium.

Kod przedmiotu SJO>CHINA1-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk chinski Al
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.




Biegto$¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec¢ znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczgce jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE
Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. FAARDL ¢ - Dawno sie nie widzielismy; Tekst , 3 A A 7; Przypomnienie dni tygodnia
oraz liczb; Nauka zwrotdow grzecznos$ciowych z tekstu; Omdwienie zdania z orzeczeniem
przymiotnikowym — ¥:{E4¥; Okreslenia czasu - ich miejsce w zdaniu +¢wiczenia.

2. $THBFE Pozdrawianie sie; Tekst 2.1 oraz 2.2 wg materiatéw wtasnych; Przystéwki stopnia;
Cwiczenia gramatyczne; Pytania typu ATSA; Omoéwienie +éwiczenia z przyktadami; Pisanie znakdw.
3. FfkTI - Swieto Srodka Jesieni; Co to za $wieto? Jak Chidczycy obchodza to $wieto? Krétkie

przedstawienie tradycji Swigtecznych w Chinach; tekst — wizyta u nauczyciela — cz. 1 i 2; Nauka nowego
sfownictwa zw. z tekstem oraz $wietem wg ppt; Pytania do tekstu oraz przypomnienie zapytania o




wiek w odniesieniu do réznych grup wiekowych; Nauka wiersza ,5%#7%& 2 “ Li Bai.

4. ZEANXET ! Goscie przyszli!; Powtdrzenie stownictwa z poprzednich zajeé; Tekst pt.: , Zrobito
sie p6zno”; Cwiczenia utrwalajace wyrazenia grzecznosciowe oraz nowe stownictwo; Komentarz
gramatyczny na temat czesto uzywanych partykut.

5. {RIEFEBBJL ? Gdzie mieszkasz? Tekst pt. fRIETEMBJL ? Gdzie mieszkasz?; Pytania do tekstu i
konwersacje w oparciu o tekst; Jaki jest twdj nr telefonu? Tworzenie wtasnej wizytédwki; &R — wszyscy,
wszystko — komentarz gramatyczny; Cwiczenia z gramatyki.

6. FAEI ™ . Moje miasto; Wprowadzenie nowego stownictwa wg prezentacji; Cwiczenia z
nowym sfownictwem — zdania z /% & ; Wprowadzenie zdania ztozonego z&4; Co stychaé¢ w
Chinach: materiaty youtube na temat Social credit system w Chinach.

7. IO)E& Pytanie o droge; Kierunki — pytanie o droge?; wprowadzenie nowego stownictwa zw. z

kierunkami, przyimki; éwiczenia na mapie; materiaty z youtube dot. pytania o droge; konstruowanie

zdania z czasownikiem ULE spotkad sie.

8. BAXEATEM )L ? Gdzie jutro pdjdziemy? — nowy tekst; pytania do tekstu i konwersacja;
wprowadzenie komplementu kierunkowego prostego /2 ; konstrukcja 5&....2Af5 ; powtdrzenie
pytania typu ATRA;

0. HANVEAZEW)L ? Jak tam pojedziemy?; tekst; nowe stownictwo dot. $rodki komunikacji
miejskiej; umawianie sie z przyjaciétmi — tworzenie dialogéw; éwiczenia ze stuchu i gramatyki;

10. ZFhobby cz.1 - przypomnienie stowa & #f;komentarz gramatyczny dot. sposobu uzycia;
przypomnienie konstrukcji X7.......... BEIGHR - AR ; zdania z czasownikiem modalnym £; éwiczenia

z konwersacji; ¢wiczenia z pisania dtuzszego tekstu - praca w grupie;

11. ZFhobby cz.2 sktadanie propozycji, ulubione zajecia; literatura, muzyka,film — stownictwo,
najwieksze hobby — tekst +éwiczenia; zdania z serig konstrukcji werbalnych; konstrukcja N=&....., Tk
= ; zaimek & — omdwienie i ¢wiczenia; {1 vs. F ] ; przystowki &Ei EE ; —i#2 razem, wspdlnie

omowienie z przyktadami.

Kod przedmiotu SJO>CHINA1-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu Jezyk chinski Al
Semestr czwarty

Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.
Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajac znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE
Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Jakim jeste$ zwierzeciem w chinskim zodiaku? Chinski zodiak — legenda o tym jak powstat
chinski zodiak; 12 zwierzat chinskiego zodiaku — nowe stownictwo; Do jakiego znaku nalezysz? Kroétkie
charakterystyki zwierzat; Gra memo z obrazkami i znakami

2. HBIBEE - M6j pokdj — tekst. Wprowadzenie nowego stownictwa. Przypomnienie pojecia

klasyfikatora; partykuta aspektualna 7& ; omdéwienie modeli zdaniowych z tekstu; wyrazenia BE/E

o




3. FHEIFEIB - M6j pokdj cz.2; pogtebianie stownictwa z zakresu wyposazenia pokoju, éwiczenia z
nowym stownictwem; opowiadanie o swoim pokoju;

4. {R{EFEMFJL?cz.2; rozmowa o miejscu zamieszkania; podawanie numeréw; podawanie adresu;
przypomnienie pytania o nr telefonu; sposoby komunikacji; typu domoéw i ulic w Chinach na
przyktadach;

5. H & 179 codzienne czynnoéci; tekst; oméwienie nowego stownictwa i konstrukgji

gramatycznych jak —#2, —3/; pytania do tekstu; przypomnienie stownictwa dot. wyrazania godzin i

czasu;
6. M0j dzien cz.1- tekst o zyciu salaryman; wprowadzenie nowego stownictwa; rozmowa wokét
tekstu; zdanie z sekwencjg czasownikéw; komplement stopnia; ¢wiczenia gramatyczne z
komplementem stopnia; przystéwki stopnia ,B“i ,&”.

7. M0j dzien cz.1; tekst o przebiegu dnia codziennego; nowe stownictwo i oméwienie wyrazen i
konstrukcji gramatycznych; éwiczenia zELf§ potem; opisz swoéj dziers — éwiczenia mowy i pisania;
¢wiczenia gramatyczne z komplementem sposobu; {3 lub/albo;

3. {RERNZ T 22 Co lubisz je$¢?; Jedzenie — nowe stownictwo jedzenie i napoje- ppt1,2,3; Co

lubisz je$¢? Co najbardziej lubisz jes¢?ARE RNzt A2 {REx E XX Z T A0dpowiadamy na pytanie;
Cwiczenia pisemne; materiat BBC o jedzeniu w Chinach.

9. MZIRNE ! Zjedzmy cos! Powtdrka z poprzednich zaje¢; Co jesz na $éniadanie? Wprowadzenie
nowego stownictwa; Zamawianie jedzenia w restauracji — materiaty z youtube; Nauka dan z karty;
Zamawianie jedzenia- konwersacje.

10. AN B Opisywanie osoby; czedci ciata, cechy fizyczne, cechy charakteru; gra memo z nowym
stownictwem

11. Pogoda — rozmowa o pogodzie; prognoza pogody, klimat; pory roku; kleski zywiotowe; data —
sposéb podawania daty po chinsku;

Kod przedmiotu SJO>CHINA2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk chinski A2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomosc stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —




Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE
Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. FAARDL ¢ - Dawno sie nie widzielismy; Tekst , 3 A A 7; Przypomnienie dni tygodnia
oraz liczb; Nauka zwrotow grzecznos$ciowych z tekstu; Omdwienie zdania z orzeczeniem
przymiotnikowym — ¥:{E4¥; Okreslenia czasu - ich miejsce w zdaniu +¢wiczenia.

2. $THBIF Pozdrawianie sie; Tekst 2.1 oraz 2.2 wg materiatéw wtasnych; Przystéwki stopnia;
Cwiczenia gramatyczne; Pytania typu AZSA; Omdwienie +éwiczenia z przyktadami; Pisanie znakéw.

3. hfkT5 - Swieto Srodka Jesieni; Co to za $wieto? Jak Chidczycy obchodza to $wieto? Krétkie
przedstawienie tradycji Swigtecznych w Chinach; tekst — wizyta u nauczyciela — cz. 1 i 2; Nauka nowego
stownictwa zw. z tekstem oraz swietem wg ppt; Pytania do tekstu oraz przypomnienie zapytania o
wiek w odniesieniu do réznych grup wiekowych; Nauka wiersza , 5% 2" Li Bai.




4. ZEANXET ! Goscie przyszli!; Powtdrzenie stownictwa z poprzednich zaje¢; Tekst pt.: , Zrobito
sie p6zno”; Cwiczenia utrwalajace wyrazenia grzecznosciowe oraz nowe stownictwo; Komentarz
gramatyczny na temat czesto uzywanych partykut.

5. {RIEFEMBJL ? Gdzie mieszkasz? Tekst pt. fR{ETEMBJL ? Gdzie mieszkasz?; Pytania do tekstu i
konwersacje w oparciu o tekst; Jaki jest twdj nr telefonu? Tworzenie wtasnej wizytédwki; &B — wszyscy,
wszystko — komentarz gramatyczny; Cwiczenia z gramatyki.

6. BT, Moje miasto; Wprowadzenie nowego stownictwa wg prezentacji; Cwiczenia z

nowym sfownictwem — zdania z /% & ; Wprowadzenie zdania ztozonego z&4; Co stychaé¢ w
Chinach: materiaty youtube na temat Social credit system w Chinach.

7. IO)E& Pytanie o droge; Kierunki — pytanie o droge?; wprowadzenie nowego stownictwa zw. z
kierunkami, przyimki; éwiczenia na mapie; materiaty z youtube dot. pytania o droge; konstruowanie

zdania z czasownikiem ULE spotkad sie.

8. BARFEATZEME)L ? Gdzie jutro péjdziemy? — nowy tekst; pytania do tekstu i konwersacja;
wprowadzenie komplementu kierunkowego prostego /% ; konstrukcja 7¢....2Af5 ; powtdrzenie
pytania typu ATRA;

0. HANVEAZEW)L ? Jak tam pojedziemy?; tekst; nowe stownictwo dot. $rodki komunikacji
miejskiej; umawianie sie z przyjaciétmi — tworzenie dialogéw; ¢wiczenia ze stuchu i gramatyki;

10. ZFhobby cz.1 - przypomnienie stowa & #f;komentarz gramatyczny dot. sposobu uzycia;
przypomnienie konstrukcji X7.......... RN, 3R ; zdania z czasownikiem modalnym &; ¢wiczenia

z konwersacji; ¢wiczenia z pisania diuzszego tekstu - praca w grupie;

11. % ifhobby cz.2 sktadanie propozycji, ulubione zajecia; literatura, muzyka,film — stownictwo,
najwieksze hobby — tekst +éwiczenia; zdania z serig konstrukcji werbalnych; konstrukcja A~ %&....., Fh
= ; zaimek £ — oméwienie i ¢wiczenia; 81 Jvs. F A ; przystowki &i &E&E ; —#E razem, wspdinie

omowienie z przyktadami.

Kod przedmiotu SJO>FRAA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk francuski Al
Semestr drugi

Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.
Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajac znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE
Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Przedstawianie sie/poznawanie sie/ nawigzywanie kontaktow / kierunki studiéw/podstawowe
struktury gramatyczne — budowa zdania

2. Dane osobowe/opis miejsca zamieszkania — przypadki, liczebniki, zaimek dzierzawczy, zaimek
osobowy

3. Moja rodzina — odmiana wybranych czasownikéw w czasie terazniejszym

4. Positki- produkty spozywcze/ zakupy/ceny - przeczenia, odmiana czasownikdw nieregularnych,

5. Moje mieszkanie / wyposazenie mieszkania/ ogtoszenia o mieszkaniu — liczebniki do miliona,




przystowki miejsca, przymiotnik
6. Zycie codzienne/ aktywnosci /zamitowania/dni tygodnia/ pory dnia/czas zegarowy —
czasowniki rozdzielnie ztozone

7. M0j dzien na uczelni- przyimki, czasowniki zwrotne, pozycja czasownika w zdaniu
8. Czas wolny - aktywnosci, opisywanie pogody i miejsca, wyrazanie aprobaty i negacji
9. Nazwy krajéw/ kontynentéw/ kierunki $wiata, opis celu podrézy, rekomendacje, biura

podrdézy, odmiana czasownikdw nieregularnych

10. Kolokwium

11. Miasto i plan miasta, tryb rozkazujgcy

12. Opisywanie zdarzen z przesztosci - czas przeszty Passé camposé— czasowniki
regularne/nieregularne/czasowniki positkowe avoir i étre

Kod przedmiotu SJO>FRAA2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk francuski A2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ sfownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych
prostych sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetno$¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i
swoich potrzeb dotyczacych wybranych tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2
(CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumieé wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami
dla niego waznymi oraz gtdwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé krétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje
dotyczace zycia codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi braé udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej
wymiany informacji na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krotkiej
informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.
Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informaciji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.




e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Jednostka 8-14 ( podrecznik Alter Ego 1, Al1.2)

1. Praca/zawody/ — tworzenie form zenskich rzeczownikéw réznych zawoddw, czas przeszty
Imparfait

2. Gietda pracy i praktyk/ogtoszenia o pracy , rownowazniki zdan

3. Przebieg dnia/rezerwacja hotelu/termindw spotkania/miejsca w lokalu- czasowniki modalne,
4. Orientacja w miescie/$rodki komunikacji/pytanie o droge/udzielanie informacji- przyimki
miejsca

5. Wizyta u lekarza/ czesci ciata/choroby/ wskazéwki i rady jak dba¢ o zdrowie — zaimki
dzierzawcze

6. Ustugi/ogtoszenie o ustugach — przyimki czasowe, tryb przypuszczajacy Conditionnel présent
7. Pisanie mailii krotkie rozmowy telefoniczne: klient-ustuga- wybrane czasowniki ztozone i
modalne

3. Zakupy/ubrania/moda /czesci garderoby/ wyrazanie zadowolenia i niezadowolenia - zaimek
osobowe w celowniku/zaimki wskazujgce

9. Wielkie aglomeracje— przymiotniki i stopniowanie przymiotnikdéw i przystowkow

10. Swieta/dni wolne/formutowanie zyczer/miesigce/ pory roku i daty/ - liczebniki porzgdkowe
Kod przedmiotu SJO>FRAA2-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu Jezyk francuski A2




Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych
prostych sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetno$¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i
swoich potrzeb dotyczacych wybranych tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2
(CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami
dla niego waznymi oraz gtéwny sens krétkich prostych komunikatow.

CZYTANIE - Student umie przeczytac krétkie, proste teksty i znalez¢é w nich konkretne informacje
dotyczace zycia codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej
wymiany informacji na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej
informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.
Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Powtdérzenie materiatu z poprzedniego semestru, konwersacje na aktualne tematy
2. Dzien powszedni/ zycie rodzinne/ mieszkanie — okoliczniki miejsca

3. Opowiadanie o przesztosci, czasy Imparfait i Passé Composé

4. Sport i fitness/ — czasowniki zwrotne, rekcja czasownikow

5. Weekend/kalendarz imprez/aktywnosci

6. Przedmioty — opis i uzywanie/ rozmowy o zakupach

7. Zamitowania/hobby/ zainteresowania - stopniowanie przymiotnikow
8. Opisywanie 0sdb, przedmiotdw i sytuacji — zdania poréwnawcze

9. Komunikacja, prasa, media spotecznosciowe

10. Ekologia i Srodowisko

11. Studia i uczelnie

Kod przedmiotu SJO>FRAB1-SI-3S-2

Nazwa przedmiotu Jezyk francuski B1

Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemng

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.




e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>FRAB1-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu Jezyk francuski B1
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi

powigzane




CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowad tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzié krétkg wypowiedz pisemng

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos$é potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Znajomi i przyjaciele w Srodowisku prywatnym i zawodowym

2. Zlecenia — przyjmowanie i odmawianie , powtdrzenie zdan wzglednych na przyktadnie opisywania
0sob i sytuacji, N- deklinacja

. Swiat wirtualny / dyskusja o mediach

. Planowanie pracy/agenda

. Konsument w swiecie reklamy - powtdrzenie spdjnikéw ztozonych

. Wady i reklamacje produktéw

. Gerondif -imiestow czasu teraZzniejszego

. Dziatanie zespotowe/ formutowanie przypuszczen, plandw i obietnic - czas przyszty Futur Simple

O 00 N OO U1 B W

. Organizacje, zaangazowanie spotfeczne
10. Moje otoczenie (wie$ i miasto) — powtdrzenie rekcji czasownika i przymiotnika

Kod przedmiotu SJO>FRAB2-SI-5S-4E




Nazwa przedmiotu Jezyk francuski B2

Semestr pigty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLtUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemng

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informac;ji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




1. Relacje miedzyludzkie we wspodtczesnym swiecie — powtdrzenie zdan ztozonych

2. Trendy w odzywianiu —kuchnie swiata, preferencje zywieniowe, zdrowe i niezdrowe produkty —
wielorakie uzycie czasownikdw modalnych, powtdrzenie trybdw przypuszczajgcych

3. Moje studia na uniwersytecie - powtdrzenie czasdéw przesztych, przymiotnika ( deklinacja,
poréwnania)

4. Wyjazdy i staze zagraniczne — powtdrzenie przyimkdéw i rekcji czasownika i przymiotnika

5. Testy sprawdzajgce umiejetnos¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu

6. Testy sprawdzajgce wiedze gramatyczng — przygotowanie do egzaminu

7. Trening umiejetnos$ci komunikacyjnych — przygotowanie do egzaminu

Kod przedmiotu SJO>HISA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk hiszpanski Al
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.
Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne , a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie informacje internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowac proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami.

PISANIE Student potrafi napisac krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.




Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Przedstawianie sie; podstawowe informacje o sobie; narodowosci; liczebniki 1-100; wymowa
iezyka hiszpanskiego: éwiczenia fonetyczne i stuchowe. Powitania i pozegnania. Pytanie 'que tal” i
odpowiedzi.

2. Zaimki pytajace, 'como’, ‘que’, 'donde'; odpowiedzi na pytania, odmiana czasownikow
regularnych w czasie terazniejszym 3 koniugacji. Podstawowe zawody-pytanie o zawdd.

3. Rodzajnik okreslony i nieokreslony, tworzenie liczby mnogiej i pojedynczej, uzgodnienia
rodzaju miedzy rzeczownikiem, a przymiotnikiem; kolory; proste opisy cech charakteru, narodowosci,
zawod

4. Odmiana czasownikéw w czasie terazniejszym liczba pojedyncza(lista 40 czasownikdw).

5. Kolokwium. Czasownik GUSTAR oraz INTERESAR — gramatyczne aspekty odmiany; temat czas
wolny.

6. Temat: podrdze i wakacje. Stownictwo zwigzane z transportem; czasownik IR: odmiana i
przyimki.

7. Opisywanie form spedzania wakacji na podstawie fotografii, ogtoszenia biur podrdzy, wybér
oferty wakacyjnej, ¢wiczenia konwersacyjne. Dni tygodnia, miesigce, liczebniki.

3. Powtdrzenie wiadomosci: Ir, transport, dni tygodnia, miesigce, pory roku, liczebniki,
Gustar/interesar i odmiany; wyrazanie upodoban; ttumaczenie zdan zwigzanych z tematem wakacje i
podrdze. Zadawanie pytan w celu uzyskania informacji podczas podrdzy.

0. Podrdze, wakacje. Nazwy atrakcji turystycznych. Nazwy geograficzne. Konstrukcja IR+
infinitivo; mowienie o przysztosci.

10. Temat: codzienna rutyna. Czasowniki zwrotne. Opis czynnosci zycia codziennego.

11. Opis dnia, godziny, pytania o godzine i date; czasowniki zwrotne.

12. Rodzina-nazwy cztonkéw rodziny, wypowiedz nt. Wtasnej rodziny, rodzaj meski i zenski, liczba

mnoga. Hiszparska rodzina krélewska. Pytanie o wiek.
13. Estar+gerundio. Opis zwyczajow i czynnosci wykonywanych w danej chwili.




Kod przedmiotu SJO>HISA2-SI-3S-2

Nazwa przedmiotu Jezyk hiszpanski A2
Semestr trzeci
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc¢ bardzo podstawowego stownictwa zwigzanego z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne , a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie informacje internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami.

PISANIE Student potrafi napisac krétkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Sfownictwo: rodzina, podrdze, transport, kolory, narodowosci, podstawowe opisy, zaimki pytajace,
opis dnia codziennego.

2. Zdrowy tryb zycia. Dobre i zte nawyki. Przystéwki: muy, mucho, poco, demasiado, bastante i ich
odmiany. Zdania twierdzace i przeczace. Budowanie wypowiedzi o wtasnym trybie zycia.

3. Konstrukcja 'tener + que +infinitivo w odniesieniu do trybu zycia. Cwiczenia konwersacyjne,
udzielanie rad dotyczgcych zdrowego trybu zycia. Okreslanie czestotliwo$ci: czasami, rzadko, nigdy, raz
na tydzien itp.

4.0dmiany 3 koniugacji AR, ER i IR. Czasowniki nieregularne: praca z listg czasownikdéw nieregularnych,
odmiany wg typow: 1. e-ie, 2. e-i, 3. 0-ue *u-ue, 4. 1 osoba nieregularna, 5. nieregularno$¢ mieszana,
6. czasowniki nieregularne.

5. Opis czynnosci- ¢wiczenie czasu terazniejszego Presente wraz z konstrukcjg Estar+gerundio i
odmiang regularng i nieregularna.

6. Czasownik SER, ESTAR, TENER, HABER. Opis lokalizacji, Rdznice gramatyczne. Opis domu,
mieszkania, miasta. Nazwy pomieszczen oraz instytucji usytuowanych w miescie (sklepy, szkota, park,
ulica, itp)

7.0pis domu. 'Comunidades autonomas de Espana' oraz ,Geografia de Espana”. Stownictwo zwigzane
z geografig i kultura.

8.Swieta Bozego Narodzenia-stownictwo i filmy kulturoznawcze. Poznawanie $wigtecznych zwyczajéw
Hiszpandw oraz stownictwa zwigzanego z tradycyjnymi obchodami.

9. Pogoda-opis pogody, zwroty dotyczgce pogody z czasownikiem 'hace' es' 'esta’. Opis pér roku. El
clima en Espana.

10. Zakupy, Nazwy sklepow. Nazwy produktow: jedzenie, odziez, artykuty papiernicze, kosmetyki.
Dialogi w sklepie. Formy grzecznosciowe.

11. Cwiczenia leksykalne, robienie zakupdw. Poréwnania czasownikéw, przymiotnikdéw oraz
rzeczownikéw. Cwiczenia gramatyczne. Zwierzeta-materiat leksykalny, poréwnywanie zwierzat.

Kod przedmiotu SJO>HISA2-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu Jezyk hiszpanski A2
Semestr czwarty

Liczba punktow ECTS 1




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc¢ bardzo podstawowego stownictwa zwigzanego z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne , a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie informacje internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtérzeniami.

PISANIE Student potrafi napisac krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Czas preterito perfecto'; czasowniki regularne i nieregularne i ich odmiany. Okreslenia czasowe
uzywane z czasem preterito perfecto.

2. Indefinido. Czasowniki regularne, okreslenia czasowe. Ayer, anteayer, la semana pasada,
hace... etc.

3. Czas indefinido. Czasowniki regularne i nieregularne. Tabele odmian.




4. Biografie. Zapoznanie sie ze stownictwem typowym dla biografii: czasowniki urodzic sie,
umrzed, itp. Daty-liczebniki 1000-...

5. Poréwnanie czasu indefinido i preterito perfecto

6. Imperfecto. Odmiany, wypowiedZ na temat dziecinstwa.

7. Imperfecto- opis zwyczajow z przesztosci. Zestawienie z czasem terazniejszym. Ahora trabajo,
antes... Zestawienie z czasem indefinido oraz preterito perfecto.

8. Praca, zawody.

Kod przedmiotu SJO>HISB2-SI-5S-4E

Nazwa przedmiotu Jezyk hiszpanski B2

Semestr piaty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowad tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos$é potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela




podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Czas futuro simple y futuro compuesto.

. l'i Il typ zdan warunkowych. Czas condicional.

. Imperativo i subjuntivo.

. Mowa zalezna.

. Geografia, ekonomia, zwyczaje-Hiszpania.

. Formy korespondencji (zaproszenia, petycje, gratulacje).
. Komunikacja i media.

RO T

. Kultura i sztuka

Kod przedmiotu SJO>N-NIEA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk niemiecki Al
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.
Biegto$¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami




dotyczace Zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE
Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>N-NIEA2-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu Jezyk niemiecki A2
Semestr

Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetno$é porozumiewania sie w rutynowych
prostych sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnos¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i
swoich potrzeb dotyczacych wybranych tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2
(CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami
dla niego waznymi oraz gtéwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczyta¢ krétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje
dotyczace zycia codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej
wymiany informacji na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krotkiej
informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.
Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB1-SI-25-1




Nazwa przedmiotu Jezyk niemiecki B1

Semestr

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLtUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informac;ji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




1.Przedstawianie sie/poznawanie sie/ nawigzywanie kontaktow / kierunki studidw/, powtdrzenie
struktur gramatycznych
2. Szczescie w zyciu codziennym- odmiana czasownikow w czasie Prateritum
3. Informowanie o zdarzeniach z przesztosci — spéjniki als/wenn
4. Doniesienia prasowe- czas Plusquamperfekt , spdjniki ztozone
5. Spedzanie wolnego czasu - spéjniki obwohl, trotzdem, weil, deshalb
6. Filmy kinowe, telewizyjne i dostepne w internecie — zaimki wzgledne
7. Spotkania — przyjmowanie i odrzucanie zaproszen - forma opisowa trybu przypuszczajgcego (
wirde+
bezokolicznik), tryb przypuszczajgcy Konjunktiv Il + czasowniki modalne w Konjunkitvie Il ,
czasownik lassen
9. Cechy przedmiotdow i oséb — zdania wzgledne
10. Zdrowy styl zycia — strona bierna czasu terazniejszego , czasow przesztych oraz z czasownikami
modalnymi
11. Stres — sposoby na radzenie sobie ze stresem , zastosowanie 2 przypadku( Genitiv) z rodzajnikiem
okreslonym i nieokreslonym
12. Wizyta u lekarza — dyskusje na forach spotecznosciowych na temat zdrowia, tryb rozkazujacy

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB1-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk niemiecki B1
Semestr

Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.




Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Wypowiedzi zwigzane z ostatnimi wydarzeniami
2. Nauka i rola jezykéw obcych — zdania nierzeczywiste ze spdjnikiem ,, wenn”
3. Uprzejma reakcja na odmowe i nieporozumienia — zastosowanie przyimka , wegen”
4. Rynek pracy- ogtoszenia o pracy, zawody, obowigzki zawodowe, oczekiwania zawodowe, zdania
bezokolicznikowe
5. Aplikacja, zyciorys, rozmowa kwalifikacyjna — przyimki : wahrend, auBerhalb, innerhalb + G
6. Ustugi — umiejetnosci i kompetencje zawodowe — konstrukcja es gibt/ es ist
7. Doradztwo zawodowe, rozwigzywanie problemoéw w zyciu zawodowym- zdania celowe: um... zu,
damit
8. Pisanie skarg, zazalen i odwotan- konstrukcje bezokolicznikowe statt/ohne.... zu + Infinitiv

11. Rynek mieszkaniowy ( ogtoszenia/ rozmowy/podpisywanie umowy) - spojniki
wielocztonowe

12. Mieszkanie w akademiku/wynajmowanie mieszkania — tryb przypuszczajgcy czasu
zaprzesztego

13. Reakcja na krytyke/rozwigzywanie konfliktéw - rekcja czasownikdw, przyimek ‘trotz”

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB1-SI-4S-3




Nazwa przedmiotu Jezyk niemiecki B1

Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okre$lonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informac;ji,
rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




1. Wypowiedzi zwigzane z ostatnimi wydarzeniami

2. Znajomi i przyjaciele w $rodowisku prywatnym i zawodowym — spoéjniki: ,falls, je... desto/umso”
3. Zlecenia — przyjmowanie i odmawianie , powtdrzenie zdan wzglednych na przyktadnie opisywania
0sOb i sytuacji, N- deklinacja

4. Swiat wirtualny / dyskusja o mediach — spéjniki : wahrend, nachdem, bevor, als

5. Planowanie pracy/agenda

6. Konsument w sSwiecie reklamy - powtdrzenie spdjnikédw ztozonych

7. Wady i reklamacje produktéw - zdania wzgledne rozbudowane o konstrukcje z: ,, wo , was”

8. Crowdsourcing — imiestéw czasu terazniejszego

9. Dziatanie zespotowe/ formutowanie przypuszczen, planéw i obietnic - czas przyszty Futur |,
spojniki weil, da i denn

10. Organizacje, zaangazowanie spoteczne — spdjniki seit/ seitdem/bis/indem/ohne dass, ohne zu,
przyimek auPer + Dativ

11. Moje otoczenie (wie$ i miasto) — powtdrzenie rekcji czasownika i przymiotnika

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB2-SI-55-4E
Nazwa przedmiotu Jezyk niemiecki B2
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji,

rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania umiejetnosci.




e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Relacje miedzyludzkie we wspodtczesnym swiecie — powtdrzenie zdan ztozonych

2. Trendy w odzywianiu —kuchnie swiata, preferencje zywieniowe, zdrowe i niezdrowe produkty —
wielorakie uzycie czasownikdw modalnych, powtdrzenie trybdw przypuszczajgcych

3.Moje studia na uniwersytecie - powtdrzenie czaséw przesztych, przymiotnika ( deklinacja,
poréwnania)

4.\Wyjazdy i staze zagraniczne — powtdrzenie przyimkow i rekcji czasownika i przymiotnika

5. Testy sprawdzajgce umiejetnosc¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu

6. Testy sprawdzajgce wiedze gramatyczng — przygotowanie do egzaminu

7. Trening umiejetnosci komunikacyjnych — przygotowanie do egzaminu

Kod przedmiotu SJO>R-ROSA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski Al
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.
Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 —
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematdéw. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami.

PISANIE Student potrafi napisaé¢ bardzo krétki mail i sms.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zapoznanie z Rosj3. Zapoznanie studentéw z regulaminem kursu i sylabusem zajeé — przedstawianie
sie/poznawanie sie/ nawigzywanie kontaktéw / kierunki studiow

2. Alfabet rosyjski/ Zapisywanie liter

3.Fonetyka: intonacja zdania twierdzacego i pytajgcego/ wymowa samogtosek akcentowanych
4.Przedstawienie siebie /dane osobowe — zaimek dzierzawczy, zaimek osobowy

5.0pis rodziny/ okreslenie cztonkdw rodziny/ przedstawianie rodziny




6.Zainteresowania/ zwrot : uto Teba MHTepecyeT i nazwy zainteresowan/ proste opisywanie swoich
zainteresowan oraz zainteresowan przyjaciot

7.0dmiana czasownikOw: unTaTtb U }uTb/ — odmiana wybranych czasownikow w czasie terazniejszym
8.Kraje i Narody Europy/ nazwy wybranych krajéw i narodowosci europejskich/ okreslenie
narodowosci, pochodzenia, miejsca

9.Pytanie o miejsce i kierunek: rae? n kyaa?/ okreslenie miejsca i kierunku wyjazdu/ czasownik exatb u
noexaTb W czasie terazniejszym

10.Liczebniki 1-100/ zwroty ckonbKko komy net?/okreslenie wieku i réznicy wieku/ potgczenie
liczebnikdéw 1, 2-4,5 (i powyzej) z rzeczownikiem rog, roga, net

11. Wyglad/ opisywanie wygladu zewnetrznego/ okreslenie wzrostu/ udzielenie i uzyskanie informacji
12.Patronimikum/ czytanie ( odnajdywanie informacji zgodnej/ niezgodnej z trescig)/ udzielenie
odpowiedzi na pytanie

Kod przedmiotu SJO>R-ROSA2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski A2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych
prostych sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetno$¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i
swoich potrzeb dotyczacych wybranych tematéw — biegtosc jezykowa wymagana na poziomie A2
(CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami
dla niego waznymi oraz gtdwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé krétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje
dotyczace zycia codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi braé udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej
wymiany informacji na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krotkiej
informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.
Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy




oraz ksztattowania umiejetnosci.
e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Podréz do Rosji/ poznajemy czas przyszty / wyrazanie powinnosci/ konstrukcja mHe/ emy HyHO
2. Nazwy dni tygodnia/ méwienia o planach na najblizszy tydzien z uwzglednieniem nazw dni tygodnia
3. Opis mieszkania (rozktadu pomieszczen)/poznajemy nazwy pomieszczen i mebli/ opisywanie
rozktadu pomieszczen i mebli/ przyimki stuzgce do okreslenia potozenia (c /cnesa/ cnpas ot /B /Ha)
4. Opis pokoju / deklinacja rzeczownikéw w potgczeniu z przyimkiem 8 /Ha/ odmiana czasownikow
(HaxoauTbea/ cToATb/ BUCETL)

5. Powtdrzenie stownictwa i konstrukcji zwigzanych z opisem pokoju/ fonetyka: intonacja/ méwienie
(opis ilustracji)/

Stuchanie ( wielokrotny wybdr)/ udzielenie odpowiedzi

6. Opis drogi (Srodki transportu)/ przyimki wskazujgce kierunek i miejsce w potaczeniach z
rzeczownikiem/ pytanie o droge i udzielenie informacji

7. Okreslenie miejsca kierunku ( ctopa/ Tyaa/ 3saecs/ roe/ kyaa) nazwy srodkéw transportu

8. Czynnosci codzienne, godziny ( okreslenia godzi — petne i potéwki)/ okreslenie pory dnia/
przedstawienie przebiegu dnia

9. Powtdrzenie stownictwa i konstrukcji zwigzanych z opisem drogi i okreslenia godzin/ praca z mapg

Kod przedmiotu SJO>R-ROSA2-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski A2




Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych
prostych sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetno$¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i
swoich potrzeb dotyczacych wybranych tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2
(CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami
dla niego waznymi oraz gtéwny sens krétkich prostych komunikatow.

CZYTANIE - Student umie przeczytac krétkie, proste teksty i znalezé w nich konkretne informacje
dotyczace zycia codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej
wymiany informacji na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej
informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.
Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotow do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

1.System szkolny w Rosji i Polsce/ stownictwo opisujgce system szkolnictwa w Rosji i w Polsce/ czyta ze
zrozumieniem

2. Zainteresowania/ méwienie o zainteresowaniach/ udzielenie i uzyskanie informacji/ udzielenie
odpowiedzi na pytanie

3.Czas wolny/ okreslenie czasu (niepetne godziny) relacjonowanie sposobdéw spedzania wolnego czasu
przez innych

4. Rekcja czasownika — nHTepecosaTtbcea/ czasownik ntobuts + bezokolicznik

5. Stownictwo zwigzane z zainteresowaniami/ proponowanie i uzasadnienie propozycji

6. Wptyw komputera na cztowieka/ méwienie o zaletach i wadach komputera oraz Internetu/zwroty
stuzgce do uzasadnienia opinii

7. Opisywanie ilustracji/ méwienie/ udzielenie odpowiedzi na pytanie

8. Zespoty muzyczne , koncerty/ stownictwo zwigzane z koncertami — udzielenie odpowiedzi na pytania
9. Powtdrzenie stownictwa i / powtdrka z poprzednich tematow

Kod przedmiotu SJO>R-ROSB1-SI-35-2
Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski B1
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematow — biegtosc jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowad tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy




oraz ksztattowania umiejetnosci.
e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>R-ROSB1-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski B1
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi




powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac¢ ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowad tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotdw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegdtowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Czas wolny/ dyskusja na temat/ maj ulubiony film/ ksigzka

2. Filmy kinowe, telewizyjne i dostepne w Internecie — zaimki wzgledne

3. Dyskusja na temat/ co czyta wspotczesna miodziez

4. Transport/ Srodki transportu/ dyskusja na temat jak lepiej podrézowad

5. Podrdzowanie i turystyka; baza noclegowa/ informacja turystyczna, wycieczki zwiedzanie
6. Prowadzenie rozmowy z pracownikiem biura podrdzy na temat oferowanych wycieczek/
negocjowanie przy wyborze miejsca na wyjazd wakacyjny

7. Czytanie ze zrozumieniem tekstu - temat najciekawsze miejsca Swiata

8. Testy sprawdzajgce umiejetnosc¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu

Kod przedmiotu SJO>R-ROSB2-SI-55-4E




Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski B2

Semestr pigty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych
tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of
Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLtUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi
powigzane

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat
MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i
zaprezentowac tematy zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotdéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegdtowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Korcowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




1.Media/ wypowiedzi na temat wybranych konfliktéw wewnetrznych i miedzynarodowych
2.Panstwo/rola mtodych w polityce/udziat w wyborach

3.Rozumienie tekstu czytanego na temat zasadnosci udziatu mtodych ludzi w polityce

4. Kultura, tradycja / elementy wiedzy o Rosji / prawostawie

5. Przyroda / ochrona srodowiska/ wiat zwierzat/kleski zywiotowe

6.Dyskusja na temat: zagrozenia ekologiczne oraz dziatan pozwalajgce ich unika¢

7. Trening umiejetnos$ci komunikacyjnych — przygotowanie do egzaminu

9. Testy sprawdzajgce umiejetnosc¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu

Kod przedmiotu SJO>W-WEOA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk wioski Al
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.
Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 -
Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego
osobiscie, rodziny i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.
CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami
dotyczace zycia codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.
MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu
tematow. Potrafi bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdérzeniami.

PISANIE Student potrafi napisaé¢ bardzo krétki mail i sms.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegdétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma S$wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi




ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Salutare/pozdrawianie

Presentars / przedstawianie siei

Presentare altre persone/ przedtsawianie innych oséb

Informazioni sul lavoro e residenza / udzielanie informacji o pracy, miejscu zamieszkania
| numeri / Liczby

La nazionalita, i paesi / narodowosci, panstwa

Che lingue parli? / w jakich jezykach moéwisz?

Scegliere il menu al bar / w barze — wybér menu

La colazione ? $niadanie, drobne przekaski

Kod przedmiotu SJO>W-WLOA2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk wioski A2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomos¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos$¢ porozumiewania sie w rutynowych
prostych sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnos$¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i




swoich potrzeb dotyczacych wybranych tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2
(CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najcze$ciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami
dla niego waznymi oraz gtdwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczyta¢ krétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje
dotyczace zycia codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej
wymiany informacji na znane mu tematy. Potrafi postuzyc sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej
informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krétkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.
Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).

Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

La vita quotidiana / zycie codzienne

Il tempo libero / czas wolny

L'annuncio/ redagowanie ogtoszen

La prenotazione telefonica / rezerwacje telefoniczne

Al ristorante / restauracja, menu

Chiedere strada / pytanie o droge i udzielanie informacji




Le preferenze in materia di cibo / opowiadanie o swoich gustach kulinarnych
Alcune informazioni sulla cultura italiana / troche informacji o kulturze wtoskiej

Kod przedmiotu SJO>W-WLOA2-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu Jezyk wioski A2
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetno$é porozumiewania sie w rutynowych
prostych sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnos¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i
swoich potrzeb dotyczgcych wybranych tematéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2
(CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami
dla niego waznymi oraz gtéwny sens krotkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé kroétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje
dotyczace zycia codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej
wymiany informacji na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krotkiej
informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.
Kompetencje spoteczne:

e Jest gotow do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka
obcego przez cate zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w
formie pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi
ustne i pisemne, czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-
sprawdzajgce na platformie Moodle, prezentacje) i kompetencje
spoteczne (wykonywanie przez studenta zadan na zajeciach oraz
zadan dodatkowych, obserwacja studenta przez nauczyciela
podczas pracy w grupie i indywidualnej).




Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowga ocen z wiedzy (40%
lub 20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji
spotecznych (20%). (Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Scrivere un'e-mail / redagowanie maili

| ricordi / wspomnienia z dziecifistwa

Alcune espressioni di frequenza / jak czesto...?

Gli hobby, lo sport, il tempo libero / hobby, sporty, czas wolny (c.d.)

Gli acquisti al negozio, al mercato / zakupy w sklepach, na targu.

Una cena con amici / kolacja zprzyjaciétmi

La citta e la mappa / plany miast wioskich, udzielanie informaciji

| mezzi di trasporto /$rodki transportu

Una gita / planowanie i organizacja wycieczki

Alcune informazioni sulla cultura italiana / troche informacji o kulturze wtoskiej

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Aqua aerobik (Physical Education- Aqua
Aerobic) kod USOS SWF-5>004

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie wptyw srodowiska wodnego na organizm cztowieka /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie podstawowe zasady obowigzujgce podczas zajec aqua aerobiku w ptytkiej i gtebokiej
wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi wykorzysta¢ przybory do aqua fitnessu do wzmacniania miesni w wodzie / obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi asekurowac partnera podczas ¢wiczerh w wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas




cwiczen

- Potrafi prawidtowo wykonywac ¢wiczenia dla poszczegdlnych grup miesniowych /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-4. Adaptacja do zaje¢ w wodzie. Cwiczenia czucia wody oraz orientacji w przestrzeni w
ptytkiej wodzie.

Cwiczenie 5-7 Aqua aerobik z przyborami w ptytkiej wodzie — makarony/dyski/pitki. Zestawy ¢wiczer 4-
6.

Cwiczenie 8-10. Cwiczenia w wodzie gtebokiej z przyborami wypornosciowymi — makarony/pasy
wypornosciowe. Zestawy ¢wiczen 7-9.

Cwiczenie 11. AQUA FATBURNER — zajecia o charakterze mieszanym: wytrzymatosciowo — siftowym.
Cwiczenie 12. AQUA CIRCUIT TRAINING — zajecia w formie obwodu stacyjnego.

Cwiczenie 13. AQUA FIGHT KICK — zajecia z elementami sztuki walki.

Cwiczenie 14-15. AQUA DANCE — zajecia choreograficzne, taneczna oraz zaliczenie zaje¢.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Cross Training (Physical Education- Cross
Training) kod USOS SWF-5>028

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
- Zna i rozumie rdznice miedzy réznymi rodzajami ¢wiczen /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykona¢ ¢wiczenia sitowe i wytrzymatosciowe z réznymi przyborami oraz bez




przyborow /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

- Potrafi wyznaczaé granice dla swojego organizmu i modyfikowaé obcigzenie z ktorym éwiczy
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta

podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1:

Organizacja zajec. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.

Cwiczenia 2-15:

Cross-Training — Zajecia skfadaja sie z rozgrzewki, ¢wiczen nauczajgcych techniki, éwiczen
funkcjonalnych przygotowujacych do czesci gtdwnej oraz ,,workout”- cz. gtéwna, rozciggania oraz

L, rolowania”-rozluzniania. Cze$¢ gtdwna — workout jest ciggle zmienna i sktada sie z wielu rédznych
Cwiczen — z oporem witasnego ciata ,gimnastics” — np. pomki, przysiady, podciggniecia na drazku, z
uzyciem sity funkcjonalnej przy pomocy wolnego ciezaru ,,weightlifting” — np. martwy cigg, podrzut,
zarzut kettlebellem oraz wytrzymatosciowych- np. skakanka, bieg. Zajecia prowadzone sg z uzyciem
przyboréw, m. in.: skakanki, rollery, body pumpy (sztangi), bosu, kettlebell, rip60, power bands,

abmata.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Cwiczenia sitowe ogdlnorozwojowe
(Physical Education- Body Workout) kod USOS SWF-5>007

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna sposoby korzystania z urzadzen stacjonarnych i przyrzaddéw znajdujacych sie w salach ¢wiczen
sitowych i rozumie ich dziatanie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna szeroki zakres ¢wiczen sitowych na poszczegdlne partie miesniowe i rozumie jaki wptyw na
organizm daje ich stosowanie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi prawidtowo dobiera¢ i wykonywaé ¢wiczenia dla okreslonych grup miesniowych /obserwacja




zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi w sposdb obiektywny ocenié grupy miesniowe decydujace o prawidtowej postawie ciata
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta

podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP oraz
przeciwwskazan zdrowotnych do wykonywania intensywnych ¢éwiczen na sitowni

Cwiczenie 2-4. Zapoznanie sie wstepnie z technikg wykonywania ¢wiczen na urzadzeniach
stacjonarnych i przy uzyciu sztangielek.

Cwiczenie 5-7. Ksztattowanie wytrzymatosci ogélnej i lokalnej wytrzymatosci sitowej z wykorzystaniem
treningu obwodowego pod kontrolg prowadzgcego.

Cwiczenie 8-15. Zapoznanie ¢wiczacych z metodami: powtérzeniowa, szybkosciowo — sitowa,
wytrzymatosciowo — sitowg i obcigzen o maksymalnym ciezarze, ktére bedg miaty zastosowanie w
podzniejszych etapach treningu.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Fitness funkcjonalny (Physical Education-
Functional fitness) kod USOS SWF-5>024

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna potozenie duzych grup miesniowych i rozumie ich funkcje i znaczenie /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢éwiczen

— Zna i rozumie dziatanie izometrycznych i izotonicznych rodzajéw skurczu miesniowego /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

— Prawidtowo wykonuje rézne ¢éwiczenia angazujgce duze grupy miesniowe: posladki, uda, brzuch,
grzbiet, ramiona z przyborami oraz bez przyboréw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:




- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczenh

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-15 Zajecia w formie réznych obwodéw éwiczebnych z wykorzystaniem ciezaru wtasnego
ciata oraz przyboréw fitness tj. hantle, kettlebell, tubingi, stepy, bosu, pitki lekarskie, bodypump, duze
pitki gimnastyczne, mate pitki gimnastyczne, systemy podwieszane "Rip 60".

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Fitness prozdrowotny (Physical Education -
Fitness Body & Mind) kod USOS SWF-S>022

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady wykonywania ¢wiczen rozciggajgcych oraz ¢wiczen wzmacniajgcych grupy

miesni odpowiedzialnych za stabilizacje kregostupa i prawidtowa postawe ciata/obserwacja zachowan

studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi Swiadomie pracowad ciatem w przestrzeni, kontrolowac ruch ciata i napiecie mie$niowe
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonywac ¢wiczenia strechingowe i relaksacyjne oraz uwalniaé napiecia mie$niowe podczas

rolowania ciata /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta

podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Zdrowy kregostup — mobilizacja kregostupa we wszystkich ptaszczyznach, ¢wiczenia w
pozycjach wysokich, pétwysokich i niskich.

Cwiczenie 3. Kontrolowanie przez umyst ruchu, uwalnianie mieéni od napiecia i stresu, modelowanie
sylwetki i wzmacnianie tonusu miesniowego — mental body z wykorzystaniem duzych pitek
gimnastycznych.

Cwiczenie 4. Wzmacnianie mieéni $rodka — dynamiczna stabilizacja kregostupa z wykorzystaniem
BOSU.

Cwiczenie 5. Uwalnianie napie¢ w ciele — stretching powieziowy.

Cwiczenie 6. Zdrowy kregostup funktional — lekcja inspirowana Joga i bodyArt em; naturalne wzorce
ruchowe.

Cwiczenie 7. Wzmacnianie CORE (mieénie gtebokie brzucha i plecéw) z wykorzystaniem matych pitek
gimnastycznych.

Cwiczenie 8. Zdrowy kregostup — silny brzuch — éwiczenia z wykorzystaniem rollera.

Cwiczenie 9. Uwalnianie ciata od napie¢, rozcigganie duzych grup mie$niowych — natural stretch.
Cwiczenie 10. Ksztattowanie wzorcéw ruchowych — TRENING FUNKCJONALNY w obwodzie: duza pitka
gimnastyczna, mata pitka gimnastyczna, BOSU, roller.

Cwiczenie 11. Trening profilaktyki wad postawy z wykorzystaniem drabinki gimnastyczne;.
Cwiczenie 12. Wzmacnianie mieéni grzbietu przy wykorzystaniu systeméw podwieszanych (rip60).
Cwiczenie 13. Po izometryczna relaksacja mieéni (PIR) — zajecia w parach.

Cwiczenie 14. Uwalnianie napie¢ poprzez rolowanie powiezi: pitka tenisowa.

Cwiczenie 15. Uwalnianie napie¢ poprzez rolowanie powiezi: roller.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Fitness wzmacniajgcy (Physical Education -
Fitness - Shape Up) kod USOS SWF-S>023

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
- Zna potozenie duzych grup miesniowych i rozumie ich funkcje i znaczenie /obserwacja zachowan

studenta podczas ¢éwiczen




— Zna i rozumie dziatanie izometrycznych i izotonicznych rodzajéw skurczu miesniowego /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

— Prawidtowo wykonuje rézne éwiczenia angazujace duze grupy miesniowe: posladki, uda, brzuch,
grzbiet, ramiona z przyborami oraz bez przybordéw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczenh

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. ABT — modelowanie ciata, wzmacnianie duzych grup miesniowych (brzuch, uda, posladki)
bez przyboréw fitness.

Cwiczenie 3-5. SHAPE — modelowanie ciata, wzmacnianie mieéni (ramiona, brzuch, plecy, uda,
posladki) z przyborami fitness (hantle 1,5 kg, double tube, duza pitka gimnastyczna).

Cwiczenie 6-7. Pitka lekarska 3 kg i 4 kg w kontekscie modelowania ciata i ksztattowania wytrzymatosci
sitowej.

Cwiczenie 8-9. BODY PUMP — modelowanie ciata, wzmacnianie duzych grup miesniowych,
ksztattowanie wytrzymatosci sitowej z wykorzystaniem lekkiej sztangi (ok. 18 kg).

Cwiczenie 10. KETTLEBELE — sita funkcjonalna z wykorzystaniem odwaznika 4 kg, 8 kg, 12 kg.
Cwiczenie 11. BOSU BALANCE - sita funkcjonalna, dynamika i stabilizacja z wykorzystaniem
specjalistycznej platformy.

Cwiczenie 12-13. System podwieszany (rip60) — pokonywanie wiasnych barier, ksztattowanie
wytrzymatosci sitowej.

Cwiczenie 14. Mate obwody ¢wiczebne z wykorzystaniem réznych przyboréw fitness.

Cwiczenie 15. Trening obwodowy z réznymi przyborami fitness.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Futsal (Physical Education- Futsal) kod
USOS SWF-S>008

Semestr




Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie aktualne przepisy gry w futsal /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie taktyke gry w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi przeprowadzié¢ rozgrzewke z elementami futsalu /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi wykonywac podstawowe elementy techniki gry: prowadzenie pitki, strzaty do bramki,
przyjecia pitki podeszwg i podania pitki wewnetrzng czescig stopy /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-6. Nauka i doskonalenie podstawowych elementéw: techniki prowadzenia pitki, przyjecia
pitki podeszwa i wewnetrzng czescig stopy, podan oraz oddawania strzatéw do bramki. Nauka i
doskonalenie poszczegdlnych elementéw gry w formie zabaw i gier uproszczonych. Poznanie zasad
obowigzujgcych w futsalu oraz zastosowanie ich w czasie gry.

Cwiczenie 7-15. Nauka poruszania sie w obronie i ataku, poznanie wariantéw taktycznych w ataku.
Doskonalenie wspdtdziatania graczy w ataku w formie gier uproszczonych, matych gier i gry wiasciwe;.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Karate Shotokan z elementami
samoobrony (Physical Education- Karate Shotokan) kod USOS SWF-
S>009




Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie podstawowe przepisy i zasady obowigzujgce w karate oraz samoobronie /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykonaé poznane techniki karate /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi wykorzystad i zastosowac poznane techniki karate w formie ataku i obrony /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

CWICZENIA 1:

- Zasady bezpieczenstwa w trakcie zajec¢ karate i na obiekcie sportowym

- Rys historyczny — karate jako sztuka walki (karate-do)

- Etykieta dojo

- Cwiczenia wzmacniajace mieénie nég, obreczy barkowej i klatki piersiowej

- Nauka pozycji, w ktorych wykonuje sie podstawowe ¢wiczenia

- Technika reczna ataku choku-zuki w pozycji hachiji-dachi - pokaz i objasnienie
- OmOowienie i pokaz ¢wiczen gibkosciowych

CWICZENIA 2:

- Bloki ich rodzaje i zastosowanie w karate

- Nauka podstawowych blokéw w karate :gedan-barai, age uke, soto uke i uchi uka
- Cwiczenia wzmacniajgce miesnie brzucha i grzbietu

CWICZENIA 3:




- Wykonanie techniki ataku oi-zuki i blokow uchi-uke, soto-uke, gedan-barai i age-uke w pozycji
zenkutsu-dachi — pokaz i objasnienie

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 4:

- Technika nozna mae-geri/kopniecie w przéd/, rodzaje — pokaz i objasnienie

- Wykonanie techniki noznej mae-geri keage w pozycji zenkutsu-dachi - éwiczenia

- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 5:

- Praktyczne zastosowanie blokéw uchi-uke, soto-uke, gedan-barai, age-uke i techniki oi-zuki w pozycji
zenkutsu-dachi z partnerem

- Techniki reczne ataku i kontrataku gyaku-zuki i kizami-zuki — pokaz i objasnienie

- Cwiczenia gibkosciowe i koordynacyjne

CWICZENIA 6:

- Techniki reczne gyaku-zuki, kizami-zuki jako techniki ataku - ¢wiczenia

- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 7:

- Kihon jako element treningu doskonalgcego poznane techniki

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe i sifowe

CWICZENIA 8:

- Technika nozna mawashi-geri jej zastosowanie — pokaz i objasnienie

- Doskonalenie techniki noznej mawashi-geri — ¢wiczenia

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe i koordynacyjne

CWICZENIA 9:

- Kata taikioku shodan — pokaz i objasnienie

- Doskonalenie kata taikioku shodan — éwiczenia

- Cwiczenia gibkosciowe i sifowe

CWICZENIA 10:

- Gohon kumite podstawowa forma kumite - pokaz i omdwienie

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 11:

- Gohon kumite i kihon ippon kumite jako podstawowe formy kumite/walki/ - éwiczenia
- Poruszanie sie w kumite/walka/, pojecie dystansu i jego rodzaje - pokaz i objasnienie
- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 12:

- Doskonalenie technik mae-geri i mawashi-geri z partnerem - ¢wiczenia

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 13:

- Wykonanie technik gyaku-zuki i kizami-zuki w pozycji walki - pokaz i objasnienie

- Doskonalenie wykonania technik gyaku-zuki i kizami-zuki w pozycji walki - ¢wiczenia




- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe i silowe

CWICZENIA 14:

- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik i ich zastosowanie

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 15:

- Powtdérzenie poznanych technik i ich wykorzystania na bazie egzaminu na 9 kyu

- Omowienie zajec oraz przedstawienie mozliwosci kontynuacji w kolejnych grupach szkolenia

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Koszykdwka (Physical Education-
Basketball) kod USOS SWF-$>010

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w koszykowke, potrafi je poprawnie interpretowac /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie podstawowe zatozenia taktyki gry w ataku i obronie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie po boisku koztujgc pitke prawa i lewa reka /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi prawidtowo wykonaé podania oraz rzuty do kosza /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi gra¢ w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP i
przepiséw gry w koszykowke.

Cwiczenie 2. Nauka poruszania sie po boisku: zmiany tempa i kierunku biegu, zatrzymania na jedno i
dwa tempa, krok odstawno-dostawny w obronie.

Cwiczenie 3-4. Nauka réznych podan w miejscu i biegu.

Cwiczenie 5. Nauka rzutu do kosza z biegu po koztowaniu i po podaniu.

Cwiczenie 6. Nauka rzutu do kosza z dystansu po zatrzymaniu na jedno tempo po koztowaniu i po
podaniu.

Cwiczenie 7-8. Nauka koztowania pitki w miejscu i biegu w réznych kierunkach.

Cwiczenie 9-10. Nauka obrony ,kazdy swego”.

Cwiczenie 11. Nauka zasad szybkiego ataku 2x1.

Cwiczenie 12. Gry mate 1x1, 2x2, 3x3.

Cwiczenie 13. Nauka podstawowej taktyki w ataku: ,mata 6semka”.

Cwiczenie 14. Wykorzystanie poznanych umiejetnosci w réznych formach rywalizacji druzynowe;j.
Cwiczenie 15. Wykorzystanie poznanych umiejetnosci podczas rozgrywek turniejowych w grupie oraz
zaliczenie zajed.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Narciarstwo alpejskie (Physical Education-
Alpine Skiing) kod USOS SWF-S>011

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady bezpieczenstwa na trasach zjazdowych i wyciggach narciarskich /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi dobrac technike jazdy do warunkdéw panujgcych na stoku oraz kontrolowaé predkos¢ i
kierunek jazdy /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi korzysta¢ z wyciggdw narciarskich /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen




Kryteria oceniania

Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczacych.

rownolegtego.

Smigu.

tréjkach, czwdrkach.

2. Rozgrzewka narciarska.

Cwiczenia realizowane s3 podczas dwéch wyjazdéw sobotnio-niedzielnych.
Zakres realizacji ponizszych zagadnien uzalezniony jest od poziomu zaawansowania narciarskiego

1. Zasady BHP na zajeciach. Kryteria oceniania. Sprawdzenie sprzetu narciarskiego.

3. Doskonalenie podstawowych metod poruszania sie na nartach: zwroty przestepowaniem i przez
przetozenie nart, podchodzenie, jazda w skos stoku, krok tyzwowy, tuki ptuzne, zatrzymania ptugiem,
iazda na wyciggu narciarskim. Zasady bezpiecznego upadania i podnoszenia sie.

4. Doskonalenie skretu z pétptugu oraz z poszerzenia katowego. Zeslizgi bokiem, nauka ustawienia

5. Nauka i doskonalenie skretu réwnolegtego NW.

6. Nauka i doskonalenie szybkiego zatrzymania sie — skret stop.

7. Nauka i doskonalenie skretu réwnolegtego. Cwiczenia doskonalgce jazde na krawedziach nart,
ustawienia tutowia w skrecie réwnolegtym. Cwiczenia w dwdéjkach ze wzajemna korekcja btedéw po
przejazdach. Cwiczenia przejazdu po duzym i matym promieniu skretu. Proste elementy carvingu.

8. Nauka i doskonalenie $migu. Cwiczenia tempowe odcigzenia nart i zawezania promienia skretu do

9. Elementy jazdy terenowej. Elementy techniki freestylowej. Skrety synchroniczne w dwdjkach,

Nazwa przedmiotu

\Wychowanie Fizyczne - Nordic Walking (Physical Education- Nordic
Walking) kod USOS SWF-S>026

Semestr

Liczba punktoéw ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

- Zna i rozumie zasady rozgrzewki przed i ¢wiczen uspokajajgcych po wykonanym wysitku /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie zasady i sposoby ksztattowania wydolnosci ogdlnej i sity miesni obreczy barkowej,
wykorzystujgc technike nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi wykonac technike basic nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

- Potrafi ksztattowa¢ wydolnos$¢ ogdlng organizmu oraz poprawiac site podczas wykonania ¢wiczen
nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-4. Nauka zasad rozgrzewki i éwiczen uspokajajacych. Nauka techniki basic. Wprowadzenie
i wykorzystanie techniki basic w marszu.

Cwiczenie 5-6. Ksztattowanie wydolnosci ogdlnej i sity miesni obreczy barkowej w marszu.

Cwiczenie 7-10. Ksztattowanie wydolnoéci ogdlnej i sity mieéni obreczy barkowej w marszu.
\Wprowadzenie wiadomosci dotyczacych nauki technika Fittnees.

Cwiczenie 10-14. Ksztattowanie wydolnosci ogéinej i sity miesni obreczy barkowej w marszu.
Cwiczenie 15. Zapoznanie z zasadami i mozliwo$ciami wykorzystania nordic walking do treningu na
roznych poziomach zawansowania sportowego.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Pitka siatkowa (Physical Education-
Volleyball) kod USOS SWF-S>013

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w pitke siatkowg oraz potrafi je poprawnie interpretowaé /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie podstawowe zatozenia taktyki gry w siatkdwke /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie po boisku i prawidtowo ustawia¢ do odbicia pitki /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi prawidtowo wykona¢ odbicia pitki, zagrywke, atak i blok /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi gra¢ w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Postawy siatkarskie. Postawa gotowosci do przyjecia, obrony, bloku.
Cwiczenie 3. Doskonalenie odbi¢ oburacz gérnych.

Cwiczenie 4. Doskonalenie odbi¢ oburacz dolnych.

Cwiczenie 5. Odbicia gérne i dolne oburacz i jednoracz

Cwiczenie 6. Doskonalenie zagrywki rotacyjnej z miejsca.

Cwiczenie 7. Doskonalenie zagrywki szybujacej.

Cwiczenie 8. Doskonalenie dziatar w ataku. Atak kierunkowy ze stref Il i IV.
Cwiczenie 9. Doskonalenie dziatart w ataku. Atak w pierwsze tempo ze strefy Ill.
Cwiczenie 10. Doskonalenie dziatar w ataku. Atak ze strefy | i V.

Cwiczenie 11. Doskonalenie bloku pojedynczego i grupowego.

Cwiczenie 12. Przyjecie pitki z przodu i boku tutowia.

Cwiczenie 13. Doskonalenie dziatart w obronie pola gry.




Cwiczenie 14. Sposoby przemieszczania, bieg, krok dostawny, krok skrzyzny.
Cwiczenie 15. Turniej tréjek siatkarskich oraz zaliczenie zajec.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Ptywanie dla poczatkujacych (Physical
Education- Swimming for beginners) kod USOS SWF-5>015

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna style ptywackie: grzbietowy, klasyczny oraz kraul, rozumie w jaki sposdb ptywak porusza sie w
wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi ptywacd stylami: grzbietowym, klasycznym oraz kraulem /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi wykona¢ skok do wody /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-4. Oswojenie ze $rodowiskiem wodnym, éwiczenia oddechowe w wodzie oraz
wykonywanie podstawowych ruchéw lokomocyjnych wykorzystujgc opér wody, przeciwdziatanie
oporowi wody przez optywowe utozenie ciata.

Cwiczenie 5-10. Nauka podstaw ptywania stylami grzbietowym, klasycznym oraz kraulem.

Cwiczenie 11. Nauka skokéw do wody




Cwiczenie 12-15. Doskonalenie podstawowych umiejetnosci ptywania stylami grzbietowym,
klasycznym oraz kraulem.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Ptywanie (Physical Education- Swimming)
kod USOS SWF-5>014

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna style ptywackie grzbietowy, klasyczny, motylkowy oraz kraul, rozumie w jaki sposdb ptywak
porusza sie w wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi ptywad stylami: grzbietowym, klasycznym, kraulem i delfinem /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonac skoki startowe i nawroty ptywackie w poszczegélnych stylach /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-8. Doskonalenie umiejetnosci ptywackich w stylach grzbietowym, klasycznym i kraulu
Cwiczenie 8-10. Nauka i doskonalenie ptywania stylem motylkowym

Cwiczenie 11. Nauka i doskonalenie ptywania pod woda

Cwiczenie 12-15. Nauka i doskonalenie nawrotéw i skokdw startowych




Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Szachy (Physical Education - Chess) kod
USOS SWF-S>030

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie gtéwne zasady obowigzujgce podczas gry w szachy /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie poszczegdlnymi figurami po szachownicy /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi zaplanowac strategie gry i reagowac na ruchy przeciwnika /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-5. Szachownica i figury —zapoznanie studentéw z gra — Krél ,Wieza, Goniec , Hetman,
Skoczek , Pionek — Co to jest szach? Mat ? Kiedy Pat? Roszada? Czym rézni sie pionek od reszty
bierek? Bicie w przelocie? Przemiana? — Omdwienie ruchdw poszczegdlnych figur na planszy.
Cwiczenie 6-9. Treningowe rozgrywki miedzy studentami

Cwiczenie 10. Rozwigzywanie famigtéwek szachowych — mat w jednym posunieciu

Cwiczenie 11. Rozwigzywanie tamigtéwek szachowych — mat w dwdéch posunieciach

Cwiczenie 12-13. Zakoriczenia partii szachowych




Cwiczenie 14. Teoria debiutéw, czyli jak rozpocza¢ partie szachéw i ich rodzaje
Cwiczenie 15. Turniej szachowy

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Tenis dla poczatkujgcych (Physical
Education - Tennis for beginners) kod USOS SWF-5>029

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w tenisa /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie z rakietg po korcie tenisowym /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
- Potrafi odbijac pitki z gtebi kortu — forhand, backhand /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi wykonac serwis, smecz i wolej /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-5. Cwiczenia oswajajace z pitka i rakieta. Nauka i doskonalenie podstawowych elementéw
technicznych: forhend, bekhend, serwis, smecz

Cwiczenie 6-9. Nauka odbicia z woleja, forhand i backhand

Cwiczenie 10-13. W parach doskonalenie uderzer z glebi kortu: serwis-return, lob-smecz, wolej




forhend-bekhend
Cwiczenie 14-15. Gry kontrolne oraz zaliczenie zaje¢.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Tenis stotowy (Physical Education- Table
Tennis) kod USOS SWF-5>018

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry oraz potrafi je poprawnie interpretowac /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie taktyke i technike gry /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi wykonac rézne rodzaje odbic¢ piteczki forhendem i bekhendem /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi narzuci¢ rywalowi swoj styl gry /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zajeé. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Gry zabawy ruchowe, potaczone z doskonaleniem odbijania bekhendem i forhendem.
Cwiczenie 3-4. Naprzemienne odbicia bekhend- forhend- powtarzalnos¢.

Cwiczenie 5. Doskonalenie przebicia forhendem- akcent na powtarzalno$é.

Cwiczenie 6. Doskonalenie przebicia bekhendem —akcent na powtarzalnosc.

Cwiczenie 7-8. Doskonalenie naprzemiennego odbicia bekhend-forhend ze zmiang pozyciji.




Cwiczenie 9-10. Nauka i doskonalenie przebicia pitki z rotacjg awansujaca.
Cwiczenie 11. Blok-nauka i doskonalenie.

Cwiczenie 12. Nauka i doskonalenie gry top spin forhend.

Cwiczenie 13. Nauka i doskonalenie gry top spin bekhend.

Cwiczenie 14. Obrona lobem —obrona podcieciem.

Cwiczenie 15. Gry kontrolne, sedziowanie.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Workout (Physical Education - Workout)
kod USOS SWF-5>031

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie roznice miedzy réznymi rodzajami ¢wiczen /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykonac¢ ¢wiczenia wytrzymatosciowe i sitowe z réznymi przyborami oraz bez
przyborow /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

- Potrafi modyfikowac ¢wiczenia oraz poprawnie dobieraé obcigzenia z ktérymi éwiczy /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1:

Organizacja zajec. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasadBHP.




Cwiczenia 2-15:

Nauka i doskonalenie techniki wykonywania poszczegdlnych éwiczen.

Cwiczenia bez obcigzenia: przysiady z wyskokiem, wykroki z przeskokiem, pompki, pompki tricepsowe,
burpees, deska, nozyce poziome itp., oraz ¢wiczenia na wolnych ciezarach z uwzglednieniem
podstawowych ¢wiczen wielostawowych, takich jak: martwy cigg, przysiady ze sztangg, wyciskanie
sztangi, wiostowanie i wiele innych. Zajecia bedg oparte na metodach treningowych FBW (Full Body
Workout). Podczas zaje¢ obowigzywad bedzie Sciste trzymanie sie kolejnosci ¢wiczen: zaczynajac od
najwiekszych partii miesniowych (nogi, plecy, klatka piersiowa), koriczagc na mniejszych (brzuch, barki,
biceps, triceps).

Zajecia prowadzone sg z uzyciem przybordw, m. in.: skakanki, body pumpy (sztangi), bosu, kettlebell,
rip60, power bands, abmata, pitki lekarskie.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Zajecia korekcyjno prozdrowotne (Physical
Education- Correctional health benefits classes) kod USOS SWF-
S>020

Semestr

Liczba punktow ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie wptyw jaki dajg ¢wiczenia fizyczne na prawidtowe funkcjonowanie poszczegdlnych
uktaddw ciata i narzadow ruchu cztowieka /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi prawidtowo wykonywac ¢wiczenia przeciwdziatajgc okreslonym wadom postawy, badz innym
dysfunkcjom organizmu /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Informacje dotyczace wptywu ¢éwiczen fizycznych na funkcjonowanie poszczegélnych
uktaddéw i narzagddéw cztowieka. Dobdr oraz oméwienie i przedstawienie éwiczen w programach
indywidualnych i grupowych.

Cwiczenie 3-15. Wykonanie ¢wiczen dobranych do wady postawy lub innej dysfunkcji organizmu
wedtug programoéw indywidualnych lub w grupach.

Kod przedmiotu HS-S1L>0020

Nazwa przedmiotu Coaching osobisty i zawodowy
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukoriczeniu kursu definiuje cechy cztowieka dorostego uczestniczgcego w procesach
komunikowania sie w zarzgdzaniu podmiotami agrobiznesu; Zna metodyke stosowang w doradztwie w
agrobiznesie wykorzystywang w sferze produkcji, obrotu rolnego, przetwérstwa i przechowalnictwa
ptoddw rolnych ; Rozpoznaje potrzeby wynikajgce z sytuacji problemowych zwigzanych z
prowadzeniem prawidtowe]j agrotechniki, w tym z uzyciem techniki komputerowej;student
interpretuje model przyswajania nowosci do praktyki; Przygotowuje konspekt szkolenia w jezyku
polskim; Umie planowac i realizowac zadania z obszaru doradztwa technologicznego w tym z uzyciem
techniki komputerowe]j dotyczace wymagan siedliskowych podstawowych grup roslin, dobrostanu
zwierzat, technologii produkcji roslinnej i zwierzecej z uwzglednieniem aspektow
ekologicznych.Student po zakonczeniu kursu docenia znaczenie permanentnego doskonalenia
zawodowego; Animuje prace w srodowisku lokalnym; Organizuje procesy komunikacji werbalnej i
niewerbalne;j.

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane s3
punkty uzyskane ze sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w
dyskusjach, frekwencji oraz wykonania zadan dodatkowych.
Wiedza weryfikowana jest podczas sprawdzianu pisemnego.
Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania problemowe,
umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne sg
oceniane w oparciu o udziat w zajeciach i dyskusjach tematycznych,
frekwencje oraz wykonanie zadan dodatkowych. Wymagany
poziom niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 60%




Tresci programowe - wyktady

1.Typ doradcdw —case study(2h)2.Style pracy doradczej —case study(2h)3.Komunikacja wewnetrzna
(2h)4.Personal branding (2h)5.Praca na celach(2h)6.Trening odpornosci na stres (2h)7.Systemy
motywacyjne i motywowanie pracownikéw (2h)8.Wartosciowanie pracy i konstruowanie systeméw
wynagrodzen (2h)9.Budowanierelacji w kontaktach z osobowosciami sprezynujacymi(2h)
10.Korporacyjny poker, Antropologia przestrzeni(2h)11.Komunikowanie jako reakcja na sytuacje
kryzysowg(4h)12.Cechy przywddcy, style przywddztwa(MWK)(2h)13.Koncepcja ,Lis i jez”
(2h)14.Repetytorium (2h)

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-S17>0001
Nazwa przedmiotu Etyka
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy:

1.Zna podstawowg terminologie, stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna
podstawowe pojecia, definiuje podstawowe doktryny, zna wybrane wspdtczesne problemy
komunikacji.

2.Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.

3.Ma podstawowg wiedze spoteczng, potrafi wskazaé zwigzki oraz zaleznosci miedzy naukami
humanistycznymi i spotecznymi a naukami rolniczymi, lesSnymi, weterynaryjnymi oraz przyrodniczymi.

W zakresie umiejetnosci:

1.Posiada umiejetnos¢ poszukiwania informacji, analizy i wykorzystania literatury dotyczacej tematyki
kursu.

2.Postuguje sie terminologia specjalistyczng w jezyku, w ktérym prowadzony jest przedmiot.

3.Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.

W zakresie kompetencji spotecznych:

1. Potrafi pracowac indywidualnie oraz w grupie, przyjmujac w niej rézne role. Potrafi kierowac
zespotem, przyjmujgc odpowiedzialnosc¢ za efekty jego pracy.

2. Rozumie role doradztwa zawodowego i konieczno$¢ uczenia sie przez cate zycie.




3. Potrafi wspdtpracowac w grupie, przyjmujgc w niej rdzne role.
Efekty kierunkowe zostaty wyszczegdlnione w drukowanej wersji sylabuséw

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowa punktacji w zakresie
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane s3
punkty uzyskane ze sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w
dyskusjach, frekwencji oraz wykonania zadan dodatkowych.
Wiedza weryfikowana jest podczas sprawdzianu pisemnego.
Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania problemowe,
umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne sg
oceniane w oparciu o udziat w zajeciach

i dyskusjach tematycznych, frekwencje oraz wykonanie zadan
dodatkowych. Wymagany poziom niezbedny do zaliczenia
przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

1.Podstawowe pojecia etyki. Natura etyki (2h)2.Gtéwne doktryny etyczne (2h)3.Etyka Arystotelesa
(2h)4.Etyka chrzescijanska (2h) 5.Utylitaryzm (2h)6.Etyka Kanta (4h)7.Etyka postmodernistyczna
(2h)8.Bioetyka (2h)9.Etyki stosowane (2h)10.Etyka sSrodowiska naturalnego (2h)11.Etyka biznesu
(2h)12.Wybrane wspdtczesne problemy etyczne: aborcja, samobdjstwo, eutanazja, tolerancja,
rownos¢, pacyfizm (4h)13.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-S1Z>0004

Nazwa przedmiotu Komunikacja interpersonalna
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy:

1.Zna podstawowg terminologie, stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna
podstawowe pojecia, definiuje podstawowe doktryny, zna wybrane wspdtczesne problemy
komunikacji.

2.Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.

3.Ma podstawowg wiedze spoteczng, potrafi wskazaé zwigzki oraz zaleznosci miedzy naukami




humanistycznymi i spotecznymi a naukami rolniczymi, leSnymi, weterynaryjnymi oraz przyrodniczymi.

W zakresie umiejetnosci:

1.Posiada umiejetnosé poszukiwania informacji, analizy i wykorzystania literatury dotyczacej tematyki
kursu.

2.Postuguje sie terminologia specjalistyczng w jezyku, w ktérym prowadzony jest przedmiot.

3.Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.

\W zakresie kompetencji spotecznych:

1. Potrafi pracowac indywidualnie oraz w grupie, przyjmujac w niej rézne role. Potrafi kierowaé
zespotem, przyjmujac odpowiedzialnosc¢ za efekty jego pracy.

2. Rozumie role doradztwa zawodowego i konieczno$¢ uczenia sie przez cate zycie.

3. Potrafi wspétpracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role.

Efekty kierunkowe zostaty wyszczegdlnione w drukowanej wersji sylabuséw

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowa punktacji w zakresie
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane s3
punkty uzyskane ze sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w
dyskusjach, frekwencji oraz wykonania zadarn dodatkowych.
Wiedza weryfikowana jest podczas sprawdzianu pisemnego.
Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania problemowe,
umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne sg
oceniane w oparciu o udziat w zajeciach i dyskusjach tematycznych,
frekwencje oraz wykonanie zadan dodatkowych. Wymagany
poziom niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

Pojecie komunikacji interpersonalnej (2h)

Whptyw percepcji na proces komunikowania sie (2h)

Komunikowanie sie niewerbalne — wspétpraca ze stowami oraz udziat w ustalaniu relacji osobowejw
interakcji (2h)

Zasady skutecznej komunikacji (2h)

Bariery w komunikowaniu (2h)

Komunikowanie informacyjne a komunikowanie perswazyjne (2h)

Komunikowanie w Internecie (2h)

Rola komunikowania w autoprezentacji (2h)

Wystgpienia publiczne (2h)

Konflikty interpersonalne — sposoby ich rozwigzywania (2h)

Komunikacja asertywna na tle innych strategii: dominujgcej, manipulacyjnej i ulegtej (2h)

Zasady komunikacji w grupie (2h)

Debata — podstawy erystyki (2h)

Komunikacja miedzykulturowa (2h)

Repetytorium (2h)




Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-517>0005

Nazwa przedmiotu Planowanie kariery i podstawy wiedzy o rynku pracy
Semestr

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy:

1.Zna podstawowg terminologie, stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna
podstawowe pojecia, definiuje podstawowe doktryny, zna wybrane wspdtczesne problemy
komunikacji.

2.Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.

3.Ma podstawowg wiedze spoteczng, potrafi wskaza¢ zwigzki oraz zalezno$ci miedzy naukami
humanistycznymi i spotecznymi a naukami rolniczymi, leSnymi, weterynaryjnymi oraz przyrodniczymi.

W zakresie umiejetnosci:

1.Posiada umiejetnosé poszukiwania informacji, analizy i wykorzystania literatury dotyczacej tematyki
kursu.

2.Postuguje sie terminologia specjalistyczng w jezyku, w ktérym prowadzony jest przedmiot.

3.Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.

W zakresie kompetencji spotecznych:

1. Potrafi pracowac indywidualnie oraz w grupie, przyjmujac w niej rézne role. Potrafi kierowac
zespotem, przyjmujac odpowiedzialnosc¢ za efekty jego pracy.

2. Rozumie role doradztwa zawodowego i konieczno$¢ uczenia sie przez cate zycie.

3. Potrafi wspdtpracowac w grupie, przyjmujac w niej rdzne role.

Efekty kierunkowe zostaty wyszczegdlnione w drukowanej wersji sylabuséw

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowa punktacji w zakresie
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane s3
punkty uzyskane ze sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w
dyskusjach, frekwencji oraz wykonania zadan dodatkowych.
Wiedza weryfikowana jest podczas sprawdzianu pisemnego.




Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania problemowe,
umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne sg
oceniane w oparciu o udziat w zajeciach i dyskusjach tematycznych,
frekwencje oraz wykonanie zadan dodatkowych. Wymagany
poziom niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:1.Wymagania i ograniczenia wspoétczesnego rynku pracy (2h) 2.Pracownik w
Swiecie ponowoczesnym. Koniec ery etatdw —mozaikowos¢ rynku pracy (2h)3.Rodzaje inteligencji,
uczucia w sytuacji zawodowej (2h)4.Role pracownicze, znaczenie rél zadaniowych (2h)5.Koncepcja ,, Lis
i jez” —specjalizacja w ksztattowaniu kompetencji pracowniczych (2h)6.Personal branding (2h) 7.Cechy
przywddcy (2h)8.Zarzadzanie kariera: formutowanie celdw, zarzadzanie czasem, planowanie,
determinanty odpornosci na presje czasu i stres (4h)9.Antropologia przestrzeni, budowanie
przyjaznego otoczenia (2h)10.Mechanizmy rynku pracy: zasady budowania relacji w kontaktach z
osobowosciami sprezynujgcymi, komunikacja w sytuacjach trudnych, korporacyjny poker, relacje
toksyczne, destrukcyjny wptyw technik manipulacyjnych (4h)11.0chrona przed naduzyciami w relacji
trudnej, rodzaje przemocy, syndrom wspétuzaleznienia, doswiadczenie bezradnosci i biernosci (4h)12.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-B1L>0001

Nazwa przedmiotu Psychologia spoteczna
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Zna i rozumie ztozone zasady funkcjonowania cztowieka w spoteczenstwie.

Zna podstawowg terminologie stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna podstawy,
obszary, modele i fazy.

Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.

Ma podstawowg wiedze o relacjach spotecznych i potrafi wskazac zwigzki oraz zaleznosci miedzy
naukami humanistycznymi i spotecznymi a naukami rolniczymi, leSnymi, weterynaryjnymi oraz
przyrodniczymi.

Uczy sie samodzielnie w sposdb celowy.

Wykorzystuje wszystkie dostepne zrddta informacji, w tym elektroniczne, do nauki, przygotowania
wystapien i prezentacji, planowania dziatarh badawczych.




Szuka informacji, analizuje i wykorzystuje literature przedmiotu.
Postuguje sie terminologig specjalistyczng w jezyku, w ktérym prowadzony jest przedmiot.
Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.
Rozpoznaje problemy, potrafi dziata¢ zgodnie z obowigzujgcymi standardami i zasadami etycznymi.
Jest gotowy systematycznie aktualizowaé swojg wiedze.
Ma $wiadomos$¢ efektdw pracy zespotowej i potrafi kierowac zespotem oraz wspdtpracowac w nim.
Potrafi wspoétdziataé i pracowac w grupie, przyjmujgc w niej rézne role.
Rozumie potrzebe doksztatcania sie przez cate zycie.
Potrafi myslec i dziata¢ kreatywnie.
Prawidtowo identyfikuje dylematy zwigzane z podejmowaniem wyboréw zyciowych i zawodowych.

Kryteria oceniania Korcowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie
wiedzy, umiejetnosci

i kompetencji spotecznych. Sumowane sg punkty uzyskane ze
sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w dyskusjach,
frekwencji oraz wykonania zadan dodatkowych. Wiedza
weryfikowana jest podczas sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian
pisemny zawiera pytania odtwédrcze (sprawdzajgce opanowanie
przekazywanej w trakcie wyktadéw wiedzy) oraz pytania
problemowe (umozliwiajgce ocene umiejetnosci). Kompetencje
spoteczne sg oceniane w oparciu o udziat w zajeciach

i dyskusjach tematycznych, frekwencje oraz wykonanie zadan
dodatkowych. Wymagany poziom niezbedny do zaliczenia
przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

. Psychologia spoteczna - gtéwne kierunki zainteresowan oraz metody badawcze (2h)
. Wptyw spoteczny i konformizm (2h)

. Wzorce poznania spotecznego (2h)

. Atrakcyjnosc interpersonalna (2h)

. Autoprezentacja - strategie i techniki (2h)

. Postawy spoteczne, sposoby ich ksztattowania oraz zmiany (2h)

. Stereotypy i uprzedzenia spoteczne (2h)

. Agresja interpersonalna (2h)
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. Postawy i zachowania prospoteczne (2h)

10. Procesy grupowe: grupy spoteczne a grupy zadaniowe, wtasciwosci grup spotecznych, podstawowe
procesy grupowe, facylitacja i prozniactwo spoteczne (2h)

11. Problemy przywddztwa (2h)

12. Dialog miedzykulturowy (2h)

13. Umiejetnosci spoteczne (2h)

14. Metody rozwijania umiejetnosci spotecznych (2h)

15. Repetytorium(2h)

Tresci programowe - ¢wiczenia




Kod przedmiotu HS-S1L>0019

Nazwa przedmiotu Skuteczna komunikacja w biznesie
Semestr
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoriczeniu przedmiotu student
\W zakresie wiedzy:

1. Student ma podstawowg wiedze z zakresu teorii komunikowania (interpersonalnego i medialnego)
przydatng w dziatalnosci biznesowej.

2. Student ma podstawowg wiedze na temat relacji spotecznych i rzgdzacych nimi prawidtowosci.

3. Student ma podstawowgq wiedze na temat mozliwosci praktycznego wykorzystania technik i narzedzi
komunikacji w procesie rozwoju organizacji (w kontaktach z pracodawcg, wspotpracownikami i
mediami).

W zakresie umiejetnosci:

1. Student posiada umiejetnos$¢ zastosowania wiedzy teoretycznej w okreslonym obszarze dziatan
komunikacyjnych organizacji — na poziomie interpersonalnym, grupowym i medialnym.

2. Potrafi formutowad problemy badawcze pozwalajgce na rozwigzywanie typowych probleméw
komunikacyjnych w sytuacjach biznesowych.

3. Student posiada umiejetnos¢ przygotowania wystapien publicznych z zakresu zastosowan
komunikologii w biznesie — z wykorzystaniem podstawowych ujec teoretycznych, a takze réznych
zrodet informacji.

W zakresie kompetencji spotecznych:

1. Student rozumie potrzebe ciggtego zdobywania i pogtebiania wiedzy wynikajgce ze zmiennosci
otoczenia.

2. Student potrafi wspétdziatad i pracowac w grupie, przyjmujgc w niej rézne role i zadania.




Kryteria oceniania

Tresci programowe - wyktady

1.Znaczenie spoteczne i kierunki rozwoju public relations w systemie demokratycznym (2h)
2.Modele teoretyczne oraz fazy procesu public relations. Kreowanie marki (2h)

3.Media relations (4h)

4.Komunikacja wewnetrzna (2h)

5.Kreowanie stosunkow z otoczeniem lokalnym (2h)

6.Komunikacja miedzykulturowa (2h)

7.Komunikowanie jako reakcja na sytuacje kryzysows (2h)

8.Spotecznosci internetowe (2h)

9.Koncepcje CSR (Corporate Social Responsibility). Personal branding (4h)

10.Elementy wizualne, materiaty fotograficzne i druk w PR (2h)

11.0cena efektywnosci dziatan public relations. Monitoring mediéw a prawo autorskie (2h)
12.Wybrane aspekty prawne public relations (prawo prasowe i autorskie) (2h)

13.Repetytorium (2h

Tresci programowe - ¢wiczenia

1.3. Opis kierunkowych efektéw uczenia sie

Kierunkowe efekty uczenia sie



Kierunek: Bezpieczeristwo zywnosci

Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia

Forma ksztatcenia: studia stacjonarne

Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

Dyscyplina naukowa wiodgca do ktorej odnosz3 sie efekty uczenia sie: zootechnika i rybactwo

(80%)

Dyscyplina dodatkowa - technologia zywnosci i zywienia (20%)

Opis efektéw uczenia sie uwzglednia: uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia oraz petny

zakres efektdw uczenia sie prowadzacych do uzyskania kompetencji inzynierskich dla kwalifikacji na

poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Symbol Po ukonczeniu studidow pierwszego stopnia
na kierunku Bezpieczeristwo zywnosci absolwent:
Wiedza
BZ P6S WGO1 Ma zaawansgwa,na} wiedze z zakre.su b|0|f3g|.| mikroorganizmow, roslin i zwierzat
-~ oraz zna zaleznosci zachodzace miedzy nimi
BZ P6S WGO2 Ma zaaw.ansoyvahq W|ecize z za.kresu st.é'FystykuI flzykl oraz chemii organicznej,
-~ nieorganicznej, biochemii, a takze chemii zywnosci
BZ P6S WGO3 Ma pOf:lStaW(?V\.la wiedze z e!<onom||, prawa ze szczegdlnym uwzglednieniem
-~ prawa zywnosciowego oraz wiedze spoteczna
BZ P6S WG04 Mé zaawans.ow?pa wiedze na terrjat. surowcow“| produktow pochodzenia
-~ zwierzecego i roslinnego oraz proceséw ich produkcji
BZ P65 WGO5 Ma zz?\awansolwanq \_NIE‘dZQ z zakresu zootechniki oraz agrotechniki i wptywu
cztowieka na srodowisko rolnicze
BZ P6S WGO6 Ma W|e.dzq'z zakr?su budowy i funkcjonowania organizméw oraz ochrony
- T srodowiska i ekologii
BZ_P6S_WGO07 | Wykazuje znajomos¢ zasad zywienia cztowieka
BZ_P6S_WG08 | Ma wiedze biotechnologiczng
Zna procesy zachodzace w cyklu zycia produktu, urzgdzen, obiektow i systemoéw
BZ_P6S_WGO09 | zwigzanych z produkcja zywnosci szczegdlnie pod katem zapewnienia jej
bezpieczenstwa
BZ_P6S_WG10 Wykazu;e zaawansowang z'nafjomoslc 'technologlcznych procesow przetwarzania
SUrowcow oraz wytwarzania zywnosci
BZ P6S WG11 Ma za?wansowana .W|e.d'zq z zakresu bezpieczeAstwa proceséw wytwarzania
- T zywnosci na wszystkich jej etapach
BZ P6S WK12 Zna metijoIog’le proyvadzerlwlta\ badan z zakresu produkcji i zapewnienia jakosci
-7 oraz bezpieczeistwa zywnosci
Ma zaawansowang wiedze na temat stanu oraz czynnikdw determinujacych
BZ_P6S _WK13 | funkcjonowanie i rozwdj obszaréw wiejskich pod katem produkcji zywnosci i jej
bezpieczenstwa
BZ P6S WK14 Zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci intelektualnej oraz
-~ prawa autorskiego, a takze potrafi korzystac z zasobdw informacji patentowej
BZ_P6S_WK15 Zna ogodlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci

zwigzanej z wytwarzaniem zywnosci na wszystkich poziomach, wykorzystuje




rowniez w praktyce wiedze z zakresu nauk zootechnicznych, nauk o zywnosci oraz
nauk rolniczych

BZ_P6S_WK16

Rozumie podstawowe zasady funkcjonowania i réznych form

przedsiebiorczosci

rozwoju

Umiejetnosci

BZ_P6S_UWO1

Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, analizy i wykorzystywania potrzebnych
informacji pochodzacych z dokumentacji zootechnicznej, technologicznej,
agrotechnicznej

BZ_P6S_UWO02

Stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji z zakresu produkcji rodlinnej, zwierzecej i technologii
Zywnosci

BZ_P6S_UWO3

Potrafi zaplanowaé oraz
technik i narzedzi, pod
eksperymenty lub prace
bezpieczenstwa zywnosci
whnioski

przeprowadzié, z wykorzystaniem standardowych
kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze,
projektowe dotyczace w szczegdlnosci zagadnien
i prawidtowo interpretuje rezultaty oraz wycigga

BZ_P6S_UWO04

Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzgce podczas
wytwarzania surowcéw i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa

BZ_P6S_UWO5

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcow i zywnosci oraz posiada umiejetnosc
rozwigzywania problemdw i eliminowania zaistniatych zagrozen

BZ_P6S_UWO6

Posiada umiejetnos¢ opracowywania zatozen produkcyjnych pod katem jakosci i
bezpieczenstwa pozyskiwanych surowcéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego
oraz potrafi dokona¢ wstepnej oceny ekonomicznej

BZ_P6S_UWO7

Posiada umiejetno$¢ zaprojektowania oraz wykonania prostych urzadzen,
systemow, obiektéw i zrealizowania proceséw w zakresie produkcji zywnosci z
wykorzystaniem odpowiednich metod, technik, urzagdzen i materiatéw

BZ_P6S_UWO8

Stosuje metody i potrafi wiasciwie interpretowac uzyskane wyniki analizy i oceny
zywnosci

BZ_P6S_UWO09

Ocenia stan S$rodowiska
bezpieczenstwa zywnosci

rolniczego oraz zdrowia zwierzat pod katem

BZ_P6S_UW10

Dobierajgc adekwatne metody potrafi ingerowaé w procesy wytwarzania
zywnosci w aspekcie systemowym, jak i pozatechnicznym

BZ_P6S_UK11

Posiada umiejetnos¢ tworzenia typowych prac pisemnych oraz wystgpien w
jezyku polskim i obcym, uznawanym za podstawowy dla studiowanej dyscypliny
z wykorzystaniem podstawowych ujec teoretycznych, a takze réznych zrédet
zawierajgcych informacje z zakresu bezpieczenstwa zywnosci

BZ_P6S_UK12

Wykazuje umiejetnos¢ precyzyjnego porozumiewania sie z réznymi podmiotami
w formie werbalnej, pisemnej i graficznej. Potrafi dyskutowaé o problemach i
rozwigzaniach dotyczgcych bezpieczenistwa zywnosci oraz brac¢ udziat w debacie
wykorzystujgc specjalistyczng terminologie.

BZ_P6S_UK13

Ma umiejetnosci jezykowe zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

BZ_P6S_UO14

Pracuje w grupie, przyjmujac w niej rézne role

BZ_P6S_UU15

Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma swiadomos$¢ koniecznosci
rozwijania umiejetnosci zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej o
aktualne informacje z zakresu bezpieczeistwa zywnosci, w tym procesow
technologicznych, obowigzujgcych norm prawnych i mozliwych zagrozen w
zakresie wytwarzania zywnosci

Kompetencje spoteczne




BZ_P6S_KKO1

Potrafi analizowaé oraz krytycznie oceniac istniejgce rozwigzania techniczne i
optymalizowaé procesy produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich
bezpieczenstwa

BZ_P6S_KK02

Docenia poznawcze wartosci wiedzy, zwiaszcza w rozwigzywaniu proceséw
technologicznych

BZ_P6S_KKO03

Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa
zywnosci, ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo
prowadzone] technologii wytwarzania zywnosci

BZ_P6S_KKO04

Ma s$wiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci w zakresie szeroko
rozumianego rolnictwa, srodowiska rolniczego i bezpieczeristwa zywnosci

BZ_P6S_KOO5

Ponosi odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo Srodowiska otaczajgcego miejsca
produkgcji roslinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci

BZ_P6S_KOO06

Potrafi myslec i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy

BZ_P6S_KRO7

Posiada $wiadomo$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego, dobrostan
zwierzat oraz produkcje bezpiecznej zywnosci, w sposéb przemyslany i
Swiadomie inicjuje dziatania na rzecz interesu publicznego w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci

Oznaczenia:

XY — nazwa kierunku,

P6S - studia pierwszego stopnia,

P7S - studia drugiego stopnia lub jednolite studia magisterskie,

WG - wiedza w kategorii zakres i glebia,

WK — wiedza w kategorii kontekst,

UW — umiejetnosé w kategorii wykorzystanie wiedzy,

UK — umiejetno$¢ w kategorii komunikacji,

UO — umiejetnos¢ w kategorii organizacji pracy,

UU — umiejetnos¢ w kategorii uczenia sie,

KK — kompetencja spoteczna w kategorii krytycznej oceny,

KO — kompetencja spoteczna w kategorii odpowiedzialnosci,

KR — kompetencja spoteczna w kategorii roli zawodowej.




