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Charakterystyka kierunku

Informacje podstawowe

Nazwa kierunku: bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia (inzynier)
Profil studidw: Ogdlnoakademicki

Forma studiow: Stacjonarne

Tytut zawodowy nadawany absolwentom: inzynier

Czas trwania studidw (liczba semestréw): 7

Liczba punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studidw: 210

Liczba godzin (w tym realizowanych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia 2404
na odlegtos¢):

Liczba godzin z wychowania fizycznego': 60

") - dotyczy studiéw pierwszego stopnia i jednolitych studiéw magisterskich realizowanych w formie stacjonarnej

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin:

Dyscyplina Udziat procentowy ECTS
Zootechnika i rybactwo 80% 168
Technologia zywnosci i zywienia 20% 42

Sylwetka absolwenta

Absolwent kierunku bezpieczenstwo zywnosci jest przygotowany do podjecia pracy w sektorach
gospodarki oraz instytucjach zwigzanych z oceng jakosci zywnosci i stuzbach sanitarnych. Potrafi
pracowac na stanowiskach menedzerskich w przedsiebiorstwach przetwdrstwa spozywczego,
zakfadach zajmujacych sie pozyskiwaniem, przechowywaniem i dystrybucjg zywnosci oraz zywieniem
cztowieka. Znajomos¢ prawa zywnosciowego oraz zasad racjonalnego zywienia, norm zywieniowych
umozliwia kohczacym studia na kierunku bezpieczenstwo zywnosci prace w organach urzedowe;j
kontroli zywnosci oraz zaktadach zywienia zbiorowego.

Wymiar (liczba godz. i punktéw ECTS), zasady i forma odbywania praktyk

- Praktyka zawodowa 4 tygodnie, 160 godzin, 6 ECTS, rok Il, semestr 4 - praktyka w module technologia produkcji roslinnej
lub technologii produkcji zwierzecej

- Praktyka zawodowa 6 tygodni, 240 godzin, 9 ECTS, rok Ill, semestr 6 - praktyka w module analiza zywnosci lub
przetwdrstwa zywnosci

1. Nadzér nad praktyka sprawuje Petnomocnik Dziekana ds. praktyk.

2. Praktyka odbywa sie w okresie wakacyjnym (do konca sesji letniej). W indywidualnych przypadkach, po
uzyskaniu zgody Petnomocnika Dziekana ds. Praktyk, istnieje mozliwos¢ odbycia praktyki tokiem indywidualnym.

3. Praktyki moga by¢ realizowane na podstawie: porozumienia w sprawie realizacji praktyki zawartego pomiedzy
Uczelnia a zaktadem pracy, umowy cywilno-prawnej (umowy zlecenia, umowy o dzieto) lub umowy o prace.

4. Student sktada oswiadczenie o odbywaniu praktyki, terminie praktyki, informacje o ubezpieczeniu NNW,
zapotrzebowanie na miejsce w domu studenckim. Na tej podstawie Petnomocnik Dziekana ds. praktyk podejmuje
decyzje o skierowaniu studenta na praktyke.

5. Porozumienie w sprawie realizacji praktyk jest zawierane przez Petnomocnika Dziekana ds. praktyk z podmiotami
gospodarczymi, organami administracji, jednostkami naukowymi lub innymi zaktadami pracy.
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6. Studenci w trakcie odbywania praktyk moga by¢ wizytowani lub kontrolowani przez Petnomocnika Dziekana ds.
praktyk lub wyznaczonych przez niego pracownikéw Wydziatu.

7. Do obowigzkdéw zaktadu pracy nalezy: wyznaczenie zaktadowego kierownika praktyk, przeszkolenie z zakresu
BHP poswiadczone pisemnym os$wiadczeniem studenta, ze zostat przeszkolony przed rozpoczeciem praktyki,
zapoznanie z regulaminem pracy, zapewnienie warunkéw do prawidtowego odbycia praktyki, nadzér nad
wykonywaniem przez studentéw zadah wynikajacych z programu praktyki, wydanie pisemnej opinii o studencie
dotyczacej przebiegu praktyki.

8. Do obowigzkéw studenta nalezy optacenie ubezpieczenia od nastepstw niebezpiecznych wypadkéw (NNW), jesli
jest to wymagane przez zakfad pracy, student musi posiada¢ aktualng ksigzeczke zdrowia dla celdéw sanitarno-
epidemiologicznych oraz podda¢ sie wymaganym szczepieniom ochronnym.

9. Student jest obowigzany do systematycznego prowadzenia dokumentacji zwigzanej z odbywanej praktyki
poprzez wypetnienie dziennika praktyk.

10. Student w trakcie odbywania praktyki jest podporzadkowany kierownictwu zaktadu pracy oraz zobowigzany do
przestrzegania regulaminu pracy i przepiséw BHP.

11. Zaliczenie praktyki odbywa sie na podstawie przedstawionego Petnomocnikowi Dziekana ds. praktyk
wypetnionego i potwierdzonego przez przedstawiciela zaktadu pracy dziennika praktyk. Ponadto Student powinien
wykazac sie znajomoscia zagadnien objetych programem praktyki (egzamin ustny). Student moze by¢ zwolniony z
praktyki po przedstawieniu dokumentéw poswiadczajgcych prace (lub wolontariat) w instytucjach, ktére
kwalifikuja sie do odbycia praktyki. Student nie zalicza praktyki gdy: nie stawit sie na catg praktyke lub jej czes¢,
uzyskat negatywna opinie kierownictwa zaktadu pracy, uzyskat negatywna ocene ustnego sprawozdania z odbytej
praktyki i/lub nie posiada dokumentacji z odbytej praktyki.

Zasady/organizacja procesu dyplomowania

1.

10.

Prace dyplomowg (inzynierska) napisang zgodnie z instrukcja dla autordw prac inzynierskich zamieszczong na stronie
Wydziatu Biologii i Hodowli Zwierzat sktada student, ktéry uzyskat wszystkie zaliczenia. Termin ztozenia pracy dla
studiéw konczacych sie w semestrze zimowym do 20 stycznia.

. Student zamieszcza prace dyplomowg w systemie APD (Archiwum Prac Dyplomowych) www.apd.up.wroc.pl i przesyta

do opiekuna pracy (promotora). Po uzyskaniu akceptacji ze strony promotora, student drukuje prace ze znakami
wodnymi i sktada w dziekanacie.

. Prace nalezy ztozy¢ w:

*  jednym egzemplarzu, w wersji papierowej drukowanej dwustronnie, w oprawie miekkiej, oprawionej w
listwe,
. egzemplarz w wersji elektronicznej (dowolny format) na ptycie CD opisanej w nastepujacy sposdéb:
imie i nazwisko autora, tytut pracy inzynierskiej, opakowane w koperte papierowa.
Wersja elektroniczna pracy przekazywana jest do sprawdzenia w systemie antyplagiatowym. W przypadku
stwierdzenia nieprawidtowosci opiekun pracy weryfikuje czy wskazane w raporcie nieprawidlowosci s3
zapozyczeniami uprawnionymi czy nie. W przypadku wystapienia zapozyczeh nieuprawnionych student zobowigzany
jest poprawi¢ prace i ponownie ztozy¢ jg w dziekanacie.
Praca jest recenzowana w systemie APD przez opiekuna i jednego recenzenta, ktérego wyznacza dziekan.

. Dziekan, na wniosek opiekuna pracy lub studenta, moze przesuna¢ termin ztozenia pracy dyplomowej do konca

ostatniego semestru w nastepujacych przypadkach:

dtugotrwatej choroby studenta potwierdzonej odpowiednim zaswiadczeniem lekarskim;

niemoznosci wykonania pracy dyplomowej w obowigzujacym terminie z uzasadnionych przyczyn
niezaleznych od studenta;
innych szczegdlnie uzasadnionych przypadkach.

. Podstawe do przedtuzenia terminu ztozenia pracy moze stanowi¢ zmiana opiekuna pracy dyplomowej w okresie

ostatnich szesciu miesiecy przed terminem ukohczenia studiéw. Decyzje w tej sprawie, wraz z wyznaczeniem nowego
opiekuna pracy, podejmuje dziekan.

. Student, ktéry nie ztozyt pracy inzynierskiej w okreslonym terminie zostaje skreslony z listy studentéw i moze sie

ubiegac o wznowienie studiéw w ciggu jednego roku od daty skreslenia w celu ztozenia pracy dyplomowej i egzaminu
dyplomowego.

. Student powinien przystgpi¢ do egzaminu inzynierskiego do kohca sesji egzaminacyjnej. Termin egzaminu ustala

dziekan.
Egzamin inzynierski odbywa sie przed komisjg egzaminacyjna powotang przez dziekana. W sktad komisji wchodza:
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11.

12,
13.

14,

15.

16.

17.

przewodniczacy (dziekan lub upowazniony przez dziekana nauczyciel akademicki) oraz co najmniej dwdch nauczycieli
akademickich reprezentujacych dyscypliny kierunkowe przewidziane w programie studiéw.

Egzamin inzynierski jest egzaminem ustnym. Student odpowiada na 3 wylosowane pytania (po jednym pytaniu z
trzech zakreséw tematycznych zwigzanych z kierunkiem studiow).

Pytania egzaminacyjne musza by¢ zapisane w protokole egzaminu dyplomowego.

W przypadku uzyskania z egzaminu dyplomowego oceny niedostatecznej dziekan wyznacza termin egzaminu
poprawkowego. Powtdrny egzamin powinien odby¢ sie w terminie do szesciu miesiecy od daty pierwszego egzaminu.
W przypadku nieztozenia egzaminu inzynierskiego w drugim terminie dziekan wydaje decyzje o skresleniu z listy
studentédw. Osoba skreslona moze sie ubiega¢ w terminie dwunastu miesiecy o wznowienie studidw i ponowne
przystapienie do egzaminu dyplomowego.

Podstawa obliczenia ostatecznego wyniku studiéw pierwszego stopnia jest zgodna z rozdz. 19, § 35, ust. 2
Regulaminu studiéw Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

Wynik studidw jest zgodny z zapisem w rozdz. 19, § 35, ust. 3 Regulaminu studiéw Uniwersytetu Przyrodniczego we
Wroctawiu.

Na dyplomie ukonhczenia studiéw wpisuje sie ostateczny wynik studiéw w skali pieciostopniowej: 3,0; 3,5; 4,0; 4,5; 5,0
(Regulamin studiéw Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, rozdz. 19, § 35, ust. 5).
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ECTS

Liczba punktédw ECTS, ktdérag student uzyska na zajeciach wymagajacych
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentéw

Liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyska w ramach zaje¢ z dziedziny nauk
humanistycznych lub nauk spotecznych”™

Liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyska za zajecia wybieralne

Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z prowadzong w
uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych
przyporzgdkowany jest kierunek studiéw

Liczba punktdw ECTS przyporzadkowana zajeciom ksztattujgcym umiejetnosci
praktyczne

) - dotyczy kierunkéw innych niz przypisane do dyscyplin nauk humanistycznych lub nauk spotecznych

Dopuszczalny deficyt punktow ECTS po poszczegodlnych semestrach

Semestr Deficyt
1 12

2 12

3 12

4 12

5 12

6 12

7 0

ECTS

118

73

151

Komentarz
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Sekwencje przedmiotow

Semestr Nazwa przedmiotu realizowanego Nazwa przedmiotu poprzedzajacego

2 Chemia zywnosci Chemia organiczna z elementami chemii nieorganicznej
3 Biochemia Chemia organiczna z elementami chemii nieorganicznej
4 Mikrobiologia zywnosci Mikrobiologia ogdlna
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Wiedza
Kod

BZ_P6S_WG01

BZ_P6S_WG02

BZ_P6S_WGO03

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG05

BZ_P6S_WG06

BZ_P65_WGO07
BZ_P6S_WGO08

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_WG12

BZ_P6S_WK13

BZ_P6S_WK14

BZ_P6S_WK15

BZ_P6S_WK16
BZ_P6S_WK17

Umiejetnosci

Kod

BZ_P6S_UK11

Efekty

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu biologii mikroorganizméw,
roslin i zwierzat oraz zaleznosci zachodzace miedzy nimi

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu statystyki, fizyki oraz chemii
organicznej, nieorganicznej, biochemii, a takze chemii zywnosci

Absolwent zna i rozumie podstawy ekonomii, prawa ze szczegdinym uwzglednieniem prawa
zywnosciowego oraz zagadnienia obejmujace wiedze spoteczng

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia na temat surowcéw i produktéw
pochodzenia zwierzecego i roslinnego oraz proceséw ich produkcji

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu zootechniki oraz
agrotechniki i wptywu cztowieka na srodowisko rolnicze

Absolwent zna i rozumie fakty i pojecia z zakresu budowy i funkcjonowania organizméw oraz ochrony
Srodowiska i ekologii

Absolwent zna i rozumie zasady zywienia cztowieka
Absolwent zna i rozumie zagadnienia z zakresu biotechnologii

Absolwent zna i rozumie procesy zachodzace w cyklu zycia produktu, urzadzen, obiektéw i systemdw
zwiagzanych z produkcja zywnosci szczegélnie pod katem zapewnienia jej bezpieczehstwa

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym technologiczne procesy przetwarzania surowcéw
oraz wytwarzania zywnosci

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu bezpieczenstwa proceséw
wytwarzania zywnosci na wszystkich jej etapach

Absolwent zna i rozumie metodologie prowadzenia badan z zakresu produkcji i zapewnienia jakosci oraz
bezpieczenstwa zywnosci

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym fakty i pojecia na temat stanu oraz czynnikéw
determinujgcych funkcjonowanie i rozwdéj obszaréw wiejskich pod katem produkcji zywnosci i jej
bezpieczenstwa

Absolwent zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci intelektualnej oraz prawa
autorskiego, a takze potrafi korzystac¢ z zasobéw informacji patentowe;j

Absolwent zna i rozumie ogélne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
zwigzanej z wytwarzaniem zywnosci na wszystkich poziomach, wykorzystuje réwniez w praktyce wiedze
z zakresu nauk zootechnicznych, nauk o zywnosci oraz nauk rolniczych

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady funkcjonowania i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci

Absolwent zna i rozumie rozumie dylematy wspétczesnej cywilizacji oraz relacje spoteczne

Tresé

Absolwent potrafitworzy¢ typowe prace pisemne oraz wystgpienia w jezyku polskim i obcym,
uznawanym za podstawowy dla studiowanej dyscypliny z wykorzystaniem podstawowych ujec
teoretycznych, a takze réznych Zrédet zawierajacych informacje z zakresu bezpieczenstwa zywnosci

8/402



Kod

BZ_P6S_UK12

BZ_P6S_UK13

BZ_P6S_UO14

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UWO02

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UW04

BZ_P65_UWO05

BZ_P6S_UWO06

BZ_P6S_UWO7
BZ_P6S_UW08

BZ_P6S_UWO09

BZ_P6S_UW10

Tresé

Absolwent potrafi precyzyjnie porozumiewac sie z réznymi podmiotami w formie werbalnej, pisemnej i
graficznej, dyskutowac o problemach i rozwigzaniach dotyczacych bezpieczehstwa zywnosci oraz brac
udziat w debacie wykorzystujac specjalistyczng terminologie

Absolwent potrafi postugiwac sie jezykiem na poziome B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego

Absolwent potrafi pracowac w grupie, przyjmujac w niej rézne role

Absolwent potrafiplanowac $ciezke wlasnego rozwoju zawodowego, rozumie potrzebe uczenia sie przez
cate zycie, ma swiadomos¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci zawodowych i uzupetniania wiedzy
zawodowej o aktualne informacje z zakresu bezpieczehstwa zywnosci, w tym proceséw
technologicznych, obowigzujgcych norm prawnych i mozliwych zagrozeh w zakresie wytwarzania
ZyWnosci

Absolwent potrafi wyszukiwa¢, analizowac i wykorzystywac potrzebne informacje pochodzace z
dokumentacji zootechnicznej, technologicznej, agrotechnicznej

Absolwent potrafi stosowa¢ podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji z zakresu produkcji roslinnej, zwierzecej i technologii zywnosci

Absolwent potrafi zaplanowa¢ oraz przeprowadzi¢, z wykorzystaniem standardowych technik i narzedzi,
pod kierunkiem opiekuna, proste zadania badawcze, eksperymenty lub prace projektowe dotyczace w
szczegdélnosci zagadnien bezpieczenstwa zywnosci i prawidtowo interpretuje rezultaty oraz wycigga
wnioski

Absolwent potrafi analizowaé procesy fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzace podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa

Absolwent potrafi analizowa¢ zagrozenia w produkcji surowcéw i zywnosci oraz posiada umiejetnosc
rozwigzywania problemdw i eliminowania zaistniatych zagrozen

Absolwent potrafi opracowywac zatozenia produkcyjne pod katem jakosci i bezpieczenstwa
pozyskiwanych surowcéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego oraz potrafi dokona¢ wstepnej oceny
ekonomicznej

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ oraz wykona¢ proste urzgdzenia, systemy, obiekty w zakresie produkcji
zywnosci z wykorzystaniem odpowiednich metod, technik, urzadzen i materiatéw

Absolwent potrafi stosowaé metody i wtasciwie interpretowad uzyskane wyniki analizy i oceny zywnosci

Absolwent potrafi ocenia¢ stan srodowiska rolniczego oraz zdrowia zwierzat pod katem bezpieczenstwa
ZywWnosci

Absolwent potrafi ingerowaé w procesy wytwarzania zywnosci w aspekcie systemowym, jak i
pozatechnicznym przy doborze adekwatnych metod

Kompetencje spoteczne

Kod

BZ_P6S_KKO01

BZ_P6S_KK02

BZ_P6S_KKO03

BZ_P6S_KK04

Efekty

Tresé

Absolwent jest gotéw do analizy oraz krytycznej oceny istniejacych rozwigzan technicznych i
optymalizacji proceséw produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich bezpieczehstwa

Absolwent jest gotéw do uznania poznawczej wartosci wiedzy, zwiaszcza w rozwigzywaniu procesow
technologicznych

Absolwent jest gotéw do prawidtowej identyfikacji i rozstrzygania dylematdw zwigzanych z oceng
bezpieczenstwa zywnosci, ma Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo prowadzone;j
technologii wytwarzania zywnosci

Absolwent jest gotéw do oceny ryzyka i skutkéw dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa,
srodowiska rolniczego i bezpieczehstwa zywnosci
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Kod
BZ_P6S_KO005
BZ_P6S_KO006

BZ_P6S_KO07

BZ_P6S_KRO08

BZ_P6S_KR09

BZ_P6S_KR10

Efekty

Tresé

Absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci za bezpieczenstwo Srodowiska otaczajacego
miejsca produkcji roslinnej i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy

Absolwent jest gotéw do podejmowania dziatah na rzecz srodowiska spotecznego oraz wypetniania
zobowigzanh spotecznych

Absolwent jest gotéw do ponoszenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za
ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej zywnosci,
przemyslanego i Swiadomego inicjowania dziatah na rzecz interesu publicznego w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

Absolwent jest gotéw do przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych

Absolwent jest gotéw do przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz podejmowania dziatah
na rzecz przestrzegania tych zasad
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Szkolenie BHP i ppoz.

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6e4fc6eW00S.l01A.5efc7c5c9f836.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie punktéw ECTS
0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z zasadami BHP i ppoz podczas przebywania na uczelni, zapobieganie i ochrona

Cl studentéw przed wypadkami
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
Umiejetnosci - Student potrafi:

zachowac ostroznos¢ na terenie uczelni, skutecznie
rozpoznawac wystepujace zagrozenia i im
przeciwdziata¢ oraz zidentyfikowad czynniki szkodliwe
i ucigzliwe wystepujgce w laboratoriach i salach

ul Zaliczenie pisemne
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u2

u3

udzieli¢ pierwszej pomocy poszkodowanym
w okreslonych wypadkach, zachowac sie odpowiednio Zaliczenie pisemne
w sytuacji zagrozenia zdrowia i zycia.

zachowac sie odpowiednio w przypadku wystapienia
pozaru i ewakuowac siebie oraz inne osoby zagrozone Zaliczenie pisemne
z budynku

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

uznawania znaczenia wptywu swojego zachowania
na bezpieczehstwo wtasne oraz innych Zaliczenie pisemne
studentéw/pracownikéw uczelni

zrozumienia znaczenia BHP i PPOZ dla zdrowia i zycia

) 02 . Zaliczenie pisemne
studentdw/pracownikdéw uczelni P

zrozumienia konsekwencji nieprzestrzegania zasad

bezpieczenstwa i higieny pracy Zaliczenie pisemne

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad e-learning 4

taczny nakiad pracy studenta

Liczba godzin ECTS
4 0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

- Formy prowadzenia

Tresci programowe .
zajec

Tematyka przedmiotu jest bezpieczenstwo i higiena pracy w zakresie podstaw

prawnych i dziatan profilaktycznych, pierwsza pomoc, a takze organizacja ochrony

przeciwpozarowej na Uczelni.

Przedmiot jest prowadzony w postaci kursu blended learning na platformie

Moodle. Kurs obejmuje cztery moduty: Wyktad e-learning

* Modut 1. Wybrane zagadnienia prawne

* Modut 2. Zagrozenia dla zdrowia i zycia

* Modut 3. Pierwsza pomoc

* Modut 4. Ochrona przeciwpozarowa

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad e-learning Zaliczenie pisemne | 100.00%

Sylabusy
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Dodatkowy opis

Materiaty dydaktyczne umieszczone w kursie e-learningowym przygotowane przez:
specjaliste BHP Oskara Dolota;

fundacje SIKANA.TV,

ratownika medycznego Marcina Kuliberde;

specjaliste ds. ochrony przeciwpozarowej Jana Bedorfa.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Chemia organiczna z elementami chemii nieorganicznej
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b7e97d0b
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty ogdine
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Egzamin punktéw ECTS
6
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z wiedzg z zakresu chemii organicznej z elementami chemii
nieorganicznej. Na wyktadzie omawiana jest budowa atoméw, uktadu okresowego, wtasciwosci poszczegéinych
pierwiastkéw, rodzaj wigzan i ich charakterystyka. W kolejnym dziale omawiane sg reakcje zachodzace

Cl w roztworach wodnych. Blok chemii organicznej rozpoczyna wyktad o budowie zwigzkéw organicznych
a nastepnie kolejno omawiane sg grupy zwigzkéw organicznych z uwzglednieniem ich budowy, wiasciwosci oraz
reakcji jakim ulegaja.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

Student zna podstawowe pojecia i prawa chemiczne
oraz klasyfikacje i nomenklature zwigzkéw
nieorganicznych i organicznych, rozpoznaje typ reakgc;ji
chemicznej, definiuje i objasnia podstawy
termodynamiki, przebieg reakcji chemicznych
poznanych grup zwigzkéw; rozréznia i ttumaczy
podstawowe procesy elektrochemiczne.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

Student umie wykonac obliczenia chemiczne oraz
zapisac i zbilansowac réwnania reakcji. Przeprowadza
doswiadczenia chemiczne i przedstawia ich przebieg
w postaci réwnan reakcji. Student potrafi samodzielnie
zmontowac oraz obstugiwad aparature stuzaca

do wykonania podstawowych operacji
fizykochemicznych oraz interpretowad zaobserwowane
efekty reakcji chemicznych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest kreatywny i otwarty na wspétprace

K1 w zespole, wykazuje aktywng postawe

W rozwigzywaniu probleméw w grupie

Student jest Swiadomy zagrozen w pracy

w laboratorium chemicznym. Wykazuje dbatos¢
K2 0 powierzony mu sprzet laboratoryjny, pracuje

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

w spos6b bezpieczny dla siebie i innych uzytkownikéw
laboratorium

BZ_P65_WG02

Egzamin pisemny,

Kolokwium

Zaliczenie pisemne,
BZ_P6S UO14, Obserwacja pracy
BZ_P6S_UWO03 studenta, Kolokwium,

Wykonanie ¢wiczen
BZ _P6S KR09, Obserwacja pracy
BZ P6S KR10 studenta
BZ_P6S_KR09, Obserwacja pracy
BZ_P6S_KR10 studenta

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje

Przygotowanie do ¢wiczen

Przygotowanie raportu

Udziat w egzaminie

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

30
30
15
20
9
3
73
Liczba godzin ECTS
180 6
Liczba godzin ECTS
78 3
Liczba godzin ECTS
39 1
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Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia
Tresci programowe

zajec
Wyktad 1. Budowa atomu, wiasciwosci pierwiastkéw w powigzaniu ze strukturg
elektronowg atomu. Ukfad okresowy pierwiastkéw.
Wyktad 2. Rodzaje wigzah chemicznych i ich charakterystyka. Struktura
elektronowa czasteczek i jondw.
Wyktfad 3. Roztwory. Dysocjacja elektrolityczna. Hydroliza. lloczyn jonowy wody.
pH. Réwnowagi w roztworach. Roztwory buforowe.
Wyktfad 4. Reakcje chemiczne. Typy reakcji chemicznych. Reakcje odwracalne i
pojecie statej ré(wnowagi.
Wyktad 5. Budowa elektronowa i przestrzenna zwiazkdw organicznych. Wyktad

Wyktad 6. Weglowodory i chlorowcopochodne.

Wyktad 7. Reakcje zwiazkdw organicznych: substytucja, addycja i eliminacja.
Wyktfad 8. Alkohole, fenole, etery.

Wyktad 9 i 10. Aldehydy i ketony. Addycja nukleofilowa.

Wykfad 11 i 12. Kwasy karboksylowe i ich pochodne. Ttuszcze.

Wyktfad 13. Azotowe zwigzki organiczne: aminy i amidy.

Wyktad 14. Aminokwasy i peptydy.

Wykfad 15. Weglowodany.
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1. Elektrolity. Stata i stopien dysocjacji. Wykrywanie kwasow i zasad przy pomocy
wskaznikow. Elektroujemnosé. Amfoterycznosé. Sole - wzory strukturalne,
dysocjacja elektrolityczna i hydroliza. Badanie odczynéw wodnych roztworéw soli.
Otrzymywanie stabych kwaséw i zasad z ich soli.

2. Zadania rachunkowe dotyczace stezen procentowych i molowych roztworéw.
Alkacymetria - zadania rachunkowe. Alkacymetryczne oznaczanie roztworu NaOH
przy pomocy kwasu solnego o znanym stezeniu molowym.

3. lloczyn jonowy wody. Wyktadnik stezenia jonéw wodorowych w roztworze.

4, Roztwory buforowe. Pojemnos$¢ buforowa. Zadania rachunkowe. Pomiar pH
podczas rozcienczania wodnego roztworu amoniaku i buforu amonowego. Pomiar
pH podczas dodawania do buforu octanowego mocnego kwasu i mocnej zasady.

5. Izomeria zwigzkdéw organicznych. Reakcje weglowodoréw nasyconych i
halogenkéw alkilowych. Wykrywanie fluorowcéw w zwigzkach organicznych.
Destylacja prosta. Pomiar wspétczynnika zatamania Swiatta zwigzkdw
organicznych.

6. Whasciwosci chemiczne weglowodoréw nienasyconych i aromatycznych.

7. Whasciwosci chemiczne i reakcje alkoholi i fenoli i zwigzkéw karbonylowych:
aldehydéw i ketondw.

8. Whasciwosci chemiczne i reakcje kwasdw karboksylowych i ich pochodnych:
estréw, chlorkéw i bezwodnikéw. Glicerydy i fosfoglicerydy. Oczyszczanie
substancji organicznych przez krystalizacje. Zasady doboru wtasciwego
rozpuszczalnika do krystalizacji. Pomiar temperatury topnienia.

9. Wiasciwosci chemiczne i reakcje amin i amidéw. Wtasciwosci chemiczne i
reakcje aminokwaséw. Peptydy.

10. Wtasciwosci chemiczne i reakcje cukréw prostych. Glikozydy.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Udziat w badaniach, Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%
. . . Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta, Kolokwium, o
Cwiczenia laboratoryjne Wykonanie ¢wiczef 50.00%
Wymagania wstepne
Opanowany w stopniu dobrym materiat z chemii nieorganicznej i organicznej ze szkoty Sredniej.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Fizyka z elementami biofizyKki
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.11A.5e41222cbd3cf.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Egzamin punktéw ECTS
3
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Nabycie przez studenta wiedzy z zakresu wybranych zagadnien fizyki i jej powigzania z organizmami zywymi
i zjawiskami fizycznymi obecnymi w procesach zyciowych swiata komérek, roslin, zwierzat i cztowieka. Student

Cl nabedzie takze praktycznych umiejetnosci opisu zjawisk fizycznych, metod wyznaczania wielkosci fizycznych oraz
analizy wynikéw eksperymentalnych i wnioskéw z nich wynikajacych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Wi podstawy wybranych zjawisk i proceséw fizycznych, BZ_P6S_WG02 Egzamin pisemny,

réowniez tych zachodzacych w ukfadach biologicznych. Egzamin ustny
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skutki dziatania réznych czynnikéw fizycznych (np.
promieniowania jonizujgcego i niejonizujacego,
temperatury oraz infradZzwiekdéw i ultradzwiekéw)
na organizm zywy oraz metody fizyczne stosowane
w badaniu organizméw zywych, a takze w analizie
Zywnosci.

w2

Umiejetnosci - Student potrafi:

na podstawie wartosci wielkosci fizycznych,
opisujacych czynniki fizyczne dziatajgce na organizm,

ul okresli¢ wielko$¢ zagrozenia dla zdrowia tego
organizmu,
przeprowadzi¢ samodzielnie pomiary wielkosci
U2 fizycznych, opisujacych wiasciwosci uktadu

biologicznego lub dotyczacych przebiegu jakiegos
procesu,

pracowac w grupie i przyjmowac w niej rézne role.
U3 Ponosi odpowiedzialno$¢ za zadania wspoélnie
realizowane w zespole,

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

praktycznego podejscie w rozwigzywaniu probleméw
K1 zwigzanych z funkcjonowaniem uktadéw biologicznych
oraz podjecie eksperymentalnych prac naukowych.

do przyjecia odpowiedzialnosci za prace wtasng oraz
gotowos¢ podporzadkowania sie zasadom pracy

w zespole i ponoszenia odpowiedzialnosci za wspdlnie
realizowane zadania

K2

BZ_P65_WGO06,
BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_UWO1,
BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UO14

BZ_P6S_KK02

BZ_P6S_KOO05,
BZ_P65_KO07

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do ¢wiczen
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Udziat w egzaminie

Przygotowanie raportu

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

Liczba godzin
90

Liczba godzin
42

15

15

20

20

10

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

20 /402



Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 35 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Sylabusy

1.  Prawa i wielkosci fizyczne. Klasyfikacja i pomiar wielkosci fizycznej oraz ich
jednostki w uktadzie SI. Sens fizyczny wzoréw - strumienie i bodzZce. Sity
molekularne w ukfadach biologicznych

2. Analiza podobienstw z zastosowaniem do uktadéw biologicznych. Maszyny
proste i ich znaczenie. Warunek réwnowagi dZzwigni. Szkielet jako uktad dzwigni.

3.  Uktady termodynamiczne. Zasada bilansu ciepta. Sposoby transportu ciepta.
I'i Il zasada termodynamiki. Ochrona organizmoéw przed utratg i nadwyzka ciepta.

4.  Pracaienergia mechaniczna. Energia w uktadach biologicznych. Zasada
zachowania energii. Rdwnowaga termodynamiczna w roztworach: potencjat
chemiczny i elektrochemiczny. Cisnienie osmotyczne

5.  Woda i jej wiasciwosci. Hydrostatyka (zjawisko kapilarne, napiecie
powierzchniowe). Hydrodynamika (prawa przeptywu, lepkos¢). Wptyw wilgotnosci
powietrza na organizm zywy. Hemodynamika.

6.  Ruch drgajacy - cechy i przyktady: drgania gasnagce i wymuszone. Zjawisko
rezonansu i jego znaczenie dla organizméw. Rodzaje fal, réwnanie fali, podziat fal
mechanicznych. Fale akustyczne.

7.  Detektory dZzwieku, natezenie dZwieku. Funkcjonowanie uktadu stuchowego
(progi styszalnosci, lokalizacja dzwiekéw). InfradZwieki i ultradZwieki - echosonda

8.  Zjawisko Dopplera i jego zastosowanie. Zasada echolokacji Zastosowanie
ultradZzwiekéw w diagnostyce i terapii medycznej -ultrasonografia.

9. Fale elektromagnetyczne, dualizm korpuskularno-falowy $wiatta i materii.
Biofizyka wzroku (uktad optyczny oka, zdolno$¢ rozdzielcza, akomodacja,
powstawanie obrazu). Uktady optyczne.

10. Promieniotworczosé, prawo rozpadu promieniotwdrczego. Wptyw
promieniowania jonizujgcego na organizm - dawki okreslone w ochronie
radiologicznej. Zastosowanie izotopdw promieniotwdrczych w technice i
medycynie.

11. Wptyw promieniowania niejonizujgcego na organizm, w tym promieniowania
laserowego. Oddziatywanie promieniowania UV na organizmy zywe. Wolne rodniki
i antyoksydanty.

12. Wptyw pol: elektrycznego i magnetycznego na organizm. Biopotencjaty i
metody ich badania (EKG, EEG, EMG). Powstawanie i przewodzenie impulsu
nerwowego.

13. Budowa i funkcje bton biologicznych. Asymetria strukturalna i funkcjonalna
bton biologicznych i jej znaczenie. Klasyfikacja lipiddw. Modele bton biologicznych
(liposomy).

14. Ptynnos¢ btony biologicznej - dyfuzja lateralna i rotacyjna w bfonach
biologicznych. Transport substancji przez btony biologiczne (transport bierny i
aktywny).

15. Metody badawcze stosowane do badania struktury i funkcji w uktadach
biologicznych (spektroskopia NMR, EPR i fluorescencyjna, tomografia
komputerowa, angiografia, scyntygrafia, mikrokalorymetria).

Wyktad
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1.  Wprowadzenie do ¢wiczen. Omdwienie zasad BHP w laboratorium.
2. Wiréwka - praktyczne wykorzystanie.
3.  Badanie przeptywu cieczy przez poziome przewody.
4,  Pomiar wilgotnosci powietrza.
5.  Wybrane zastosowania techniki ultradZwiekowe;j.
6. Wyznaczanie wspétczynnika wydtuzenia tkanki kostnej. )
2. Cwiczenia laboratoryjne
7. Wyznaczanie wydatku krwi przez konczyne metodg kalorymetryczna.
8.  Wyznaczanie wspoétczynnika przewodnictwa cieplnego siersci.
9.  Zestawienie mikroskopu i pomiar dtugosci za pomocg mikroskopu.

10. Badanie widm pierwiastkéw za pomocg spektroskopu.

11. Zaliczenie ¢wiczen.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny, Egzamin ustny 60.00%

Obserwacja pracy studenta, Aktywno$¢ na zajeciach, Wykonanie

A i i 0,
Cwiczenia laboratoryjne éwiczeh 40.00%

Dodatkowy opis

W trakcie ¢wiczen laboratoryjnych: ocena pisemna lub ustna wiedzy, opracowanie raportu z 6-tematéw ¢wiczen, obserwacja
pracy studenta.

Wymagania wstepne
Nabycie przez studenta wiedzy z zakresu wybranych zagadnien fizyki i jej powigzania z organizmami zywymi i zjawiskami
fizycznymi obecnymi w procesach zyciowych $wiata komoérek, roslin, zwierzat i cztowieka. Student nabedzie takze

praktyczne umiejetnosci opisu zjawisk, metod wyznaczania wielkosci fizycznych oraz analizy wynikéw eksperymentalnych i
wnioskéw z nich wynikajacych.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Botanika
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b7f1436b
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty ogdine
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawami botaniki z nawigzaniem do tematyki studidw.
Przedmiot obejmuje m.in. budowe komarki roslinnej, budowe i funkcje tkanek roslinnych, podstawy anatomii

Cl i morfologii roslin, sposoby rozmnazania sie roslin, podstawy systematyki roslin, charakterystyka wybranych
wazniejszych rodzin roslin zielonych (Viridiplantae), przystosowania roslin do réznych warunkéw siedliskowych
i podstawowe procesy fizjologiczne roslin.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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budowe roslin na kazdym poziomie organizacyjnym.
Wyjasnia zmiany ewolucyjne w ich budowie

w kontekscie zmieniajacych sie warunkdéw
Srodowiskowych.

wil

gtéwne grupy roslin zielonych oraz potrafi wskaza¢ ich
cechy apomorficzne. Zna sposoby rozmnazania roslin
na wszystkich poziomach taksonomicznych. Rozréznia
charakterystyczne i pospolite gatunki roslin. Zna
gatunki roslin wykorzystywanych do produkgji
zywnosci oraz roslin trujgcych lub szkodliwych dla
zwierzat hodowlanych oraz wie jakimi cechami
diagnostycznymi wyrdzniaja sie te gatunki.

W2

podstawowe sposoby klasyfikacji roslin. Wymienia
najwazniejsze etapy filogenezy roslin i opisuje je
w aspekcie ewolucyjnym. Zna historie rozwoju
systematyki roslin.

W3

Umiejetnosci - Student potrafi:

przeprowadzi¢ obserwacje przy uzyciu mikroskopéw
Swietlnego i stereoskopowego. Interpretuje i omawia
wyniki oraz formutuje adekwatne wnioski

ul . " X
wykorzystujac terminologie naukowg z zakresu
botaniki. Sprawnie i bezpiecznie postuguje sie
powierzonym sprzetem.
oznaczy¢ przynaleznos$¢ rodzajowa lub gatunkowa
U2 roslin na podstawie morfologii, z wykorzystaniem

kluczy do oznaczania. Interpretuje cechy adaptacji
morfologicznej w kontekscie ewolucyjnym.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
K1 pracy i wspdtdziatania w grupie.

postrzegania przyrody z perspektywy wartosci
poznawczych, estetycznych, edukacyjnych,

K2 ekonomicznych oraz waloréw turystycznych. Jest
Swiadomy znaczenia bioréznorodnosci roslin
i koniecznosci jej ochrony.

wykazywania odpowiedzialnosci i dbatosci
K3 0 powierzony sprzet laboratoryjny i zbiory
przyrodnicze.

BZ_P6S_WG01

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UW03,
BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_KO06

BZ_P6S_KO07

BZ_P65_KK04

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

15
15
15

15

Liczba godzin
60

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Kolokwium, Wykonanie
¢wiczen

Aktywnos¢ na zajeciach,
Kolokwium, Wykonanie
¢wiczen

Wykonanie ¢wiczeh

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczeh

Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin ECTS
30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia
Tresci programowe zajeé

1-2. Znaczenie roslin. Metody uzywane w systematyce roslin. Podstawy
taksonomii roslin.

3-4. Zarys systematyki Archaeplastida. Miejsce roslin w systemach klasyfikacji
organizmoéw zywych. Budowa komérki roslinnej i

funkcje organelli. Cechy odrézniajgce komorki roslinne od zwierzecych. Specyfika
strukturalna i funkcjonalna komaérki roslinne;.

5. Przeglad systematyki autotroficznych organizméw wodnych (,glonéw”) ze
szczegblnym uwzglednieniem sinic, krasnorostéw i

zielenic. Pochodzenie i ogdlne cechy roslin ladowych.

6-7. Przeglad systematyczny mszakéw. Linia rozwojowa widtakéw. Linia
rozwojowa paproci. Przeglad systematyczny

nagozalgzkowych. Pranagozalgzkowe i paprocie nasienne jako przodkowie
wspdtczesnych nagozalazkowych.

8-9. Zarys systematyki Magnoliophyta. Charakterystyka wybranych rodzin. Cechy
pierwotne w budowie kwiatéw u okrytozalgzkowych

i tendencje ewolucyjne wérdéd dwulisciennych, pierwotnych dwulisciennych i
jednolisciennych. Kluczowe cechy diagnostyczne w

systematyce poszczegélnych gromad roslin lgdowych.

10. Tendencje ewolucyjne w rozwoju organéw u roslin ladowych (w ujeciu
systematycznym). Budowa i funkcje poszczegdlnych

organdw u roslin okrytozalgzkowych. Modyfikacje organdw i ich znaczenie w zyciu
roslin. Przystosowania w budowie kwiatéw do

zapylenia przez wiatr oraz zwierzeta. Sposoby rozprzestrzeniania sie nasion i
owocéw, przystosowania w budowie owocéw

zwiekszajace sukces rozsiewania nasion.

11. Tkanki roslinne: terminologia, klasyfikacja, cechy wyrdzniajace, lokalizacja.
Procesy wzrostowe roslin. Typy wigzek przewodzacych

i ich rozmieszczenie w organach roslin dwu- i jednolisciennych.

12-13. Budowa anatomiczna korzenia w strefie wio$nikowej oraz transport
poziomy wody przez kore pierwotng. Wtérny przyrost

korzenia na grubosc¢ i jego konsekwencje w budowie anatomicznej. Pierwotna i
wtérna budowa anatomiczna fodygi. Przyrost todygi na

grubos¢ i jego wptyw na budowe anatomiczng. Anatomia liscia. Podstawowe
procesy fizjologiczne zachodzace w roslinach.

14-15. Sposoby rozmnazania sie roslin. Mechanizmy specjacji roslin.
Przystosowania roslin do srodowiska.

Wyktad
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1. Wprowadzenie do mikroskopowania. Budowa mikroskopu optycznego. Zasady
mikroskopowania. Zasady sporzadzania preparatéw

mikroskopowych. Zasady wykonywania rysunkéw schematycznych. Samodzielne
wykonanie pierwszych preparatéw mikroskopowych).

Budowa komérki roslinnej. Obserwacja komérki oraz zjawiska plazmolizy i
deplazmolizy w komadrce roslinnej. Wykonanie rysunkéw

schematycznych. Tkanki roslinne: tkanka okrywajaca - epiderma (skérka),
peryderma, wytwory epidermy (skérki). Wykonanie

rysunkéw schematycznych.

2. Tkanka wzmacniajgca: kolenchyma (zwarcica) i sklerenchyma (twardzica),
tkanka przewodzgca. Tkanka miekiszowa: miekisz

palisadowy, ggbczasty, wieloramienny, powietrzny.

3. Budowa kwiatu, modyfikacje pedu, modyfikacje korzenia.

4. Kwiatostany groniaste i wierzchotkowe, przykwiatki.

5. Podziat owocéw. Morfologia lisci

6. Przeglad systematyczny paprotnikéw i nagozalgzkowych, nauka rozpoznawania
wybranych gatunkéw.

7. Wprowadzanie do klucza do oznaczania roslin, nauka oznaczania roslin.
Przeglad wazniejszych rodzin okrytonasiennych:

Caryophyllaceae - gozdzikowate, Ranunculaceae - jaskrowate, Brassicaceae -
krzyzowe (kapustowate), Rosaceae - rézowate,

Fabaceae - motylkowate (bobowate), oznaczanie roslin na zaliczenie.

8. Przeglad wazniejszych rodzin okrytonasiennych (c.d.): Apiaceae -
baldaszkowate (selerowate), Boraginaceae - szorstkolistne

(ogérecznikowate), Scrophulariaceae - tredownikowate, Lamiaceae - wargowe
(jasnotowate), Asteraceae - ztozone (astrowate),

oznaczanie roslin na zaliczenie.

9. Przeglad wazniejszych rodzin okrytonasiennych (c.d.): Liliaceae - liliowate,
Cyperaceae - turzycowate (ciborowate), Poaceae - trawy (wiechlinowate),
Orchidaceae - storczykowate, oznaczanie roslin na zaliczenie.

10. Samodzielny wybér cech diagnostycznych i konstrukcja dychotomicznego
klucza dla otrzymanych okazéw roslinnych.

11. Rekonstrukcja ewolucji wybranych cech na drzewie filogenetycznym.

12. Cwiczenia zaliczeniowe. Rozpoznawanie gatunkéw roslin na zaliczenie.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Wykfad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Wyktad

Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Aktywno$¢ na zajeciach, Kolokwium, Wykonanie ¢wiczeh | 50.00%

Dodatkowy opis

brak

Sylabusy

Wymagania wstepne

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Zoologia
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b7f32919

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 1 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cl Poznanie budowy, funkcji zyciowych, pochodzenia i systematyki zwierzat (Animalia)

Cl Poznanie budowy, funkcji zyciowych, pochodzenia i systematyki zwierzat (Animalia)

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Liczba
punktéw ECTS
2

Metody weryfikacji

28 /402



wil

w2

podstawy systematyki i klasyfikacji wybranych grup
pierwotniakdw i zwierzat, pochodzenie zwierzat oraz
powigzania filogenetyczne pomiedzy gtéwnymi
taksonami

budowe zewnetrzng i wewnetrzng oraz funkcje
zyciowe pierwotniakdw oraz zwierzat

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

obstugiwac sprzet optyczny (mikroskopy badawcze
i stereoskopowe) i bezpiecznie pracowac

z zakonserwowanym materiatem; wykonuje pod
kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

oceny ryzyka i zagrozen jakie niesie za sobg
kontaminacja zywnosci i wody zwierzecymi
organizmami chorobotwdrczymi (pasozyty i szkodniki
Zywnosci)

Zaliczenie pisemne,

BZ_P6S_WGO01 Aktywnos¢ na zajeciach,
Kolokwium
Zaliczenie pisemne,

BZ_P6S_WG06 Aktywnos¢ na zajeciach,
Kolokwium

BZ P6S UWO3 Obserwacja pracy

- - studenta
BZ_P6S_KK04 Zaliczenie pisemne,

Prezentacja, Kolokwium

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
15
10
12
Liczba godzin ECTS
52 2
Liczba godzin ECTS
30 1

Tresci programowe

Tresci programowe

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

1. Budowa i funkcje zyciowe Protista. Przeglad taksondw o znaczeniu medycznym.
2. Taksonomia a systematyka. Podstawy klasyfikacji, systematyki i filogenezy.

3. Przeglad systematyczny: Parazoa, Cnidaria, Platyhelminthes.

4. Przeglad systematyczny: Pseudocoelomata, Annelida, Mollusca.

5. Przeglad systematyczny: Arthropoda.

6. Przeglad systematyczny: Echinodermata, Chordata, part.: kregowce
(Vertebrata): Agnatha, Myxini, Cephalaspidomorphi, Chondrichthyes i Osteichtyes.

7. Przeglad systematyczny: strunowce (Chordata), part.: kregowce (Vertebrata):
Amphibia, Reptiliomorpha. Fauna Polski ze szczegblnym uwzglednieniem
gatunkéw chronionych.

8. Przeglad systematyczny: strunowce (Chordata), part.: kregowce (Vertebrata)
ptaki (Aves). Przystosowania ptakéw do lotu.

9. Przeglad systematyczny: kregowce (Vertebrata), part.: ssaki (Mammalia).
Fauna Polski ze szczegblnym uwzglednieniem
gatunkéw chronionych.

10. Rdznorodnos¢ swiata zwierzat. Pochodzenie zwierzat. Mechanizmy i drogi
ewolucji.

11. Pochodzenie gtéwnych grup zwierzat wielokomdérkowych. Wspétczesne
hipotezy dotyczgce klasyfikacji Metazoa. Ewolucja
jamy ciafa.

12. Budowa i ewolucja symetrii ciata, uktadu pokarmowego u Metazoa.
13. Budowa i ewolucja uktadu wydalniczego, uktadu krazenia u Metazoa.
14. Budowa i ewolucja uktadu oddechowego i uktadu nerwowego u Metazoa.

15. Wykorzystanie stawonogéw w medycynie sadowe;.

1. Pierwotniaki (Protista): Kinetoplastida, Granuloreticulosa, Ciliophora.
Obserwacje pierwotniakéw z kropli wody.

2. Ptazince (Platyhelminthes): przywry (Trematoda), tasiemce (Cestoda) - przeglad
gatunkéw pasozytniczych.

3. Nicienie (Nematoda) - przeglad gatunkéw pasozytniczych.

4. Mieczaki (Mollusca): $limaki (Gastropoda), matze (Bivalvia), gtowonogi
(Cephalopoda). Rozpoznawanie przedstawicieli taksonéw

wyzszych oraz gatunkdéw charakterystycznych. Kolokwium.

5. Stawonogi (Arthropoda): Skorupiaki (Crustacea); Hexapoda: przerzutki
(Microcoryphia), szczeciogonki wtasciwe (Thysanura),

owady uskrzydlone (Pterygota). Przeglad owadéw ze szczegdlnym
uwzglednieniem gatunkéw o znaczeniu uzytkowym, medycznym lub
ucigzliwych dla cztowieka.

6. Stawonogi (Arthropoda): Chelicerata: Arachnida. Przeglad rzedéw.
Rozpoznawanie przedstawicieli taksonéw wyzszych oraz

gatunkéw charakterystycznych.

7. Kolokwium. Wybrane taksony bezkregowcéw bedace szkodnikami zywnosci lub
wykorzystywane w celach

konsumpcyjnych (prezentacje studentéw).

8. Wybrane taksony bezkregowcdw bedace szkodnikami zywnosci lub
wykorzystywane w celach konsumpcyjnych (prezentacje studentéw). Zaliczenie
Cwiczen.

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Prezentacja, Kolokwium 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne

Dodatkowy opis

Wymagania wstepne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Anatomia cztowieka i zwierzat
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b7f57c2a
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty ogdine
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Egzamin punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z budowg anatomiczng cztowieka i zwierzat (ryb, ptakéw i ssakéw).

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Egzamin pisemny,
BZ_P6S_WG06 Egzamin ustny,
Zaliczenie pisemne

Student zna i rozumie budowe anatomiczng cztowieka

W1 oo
i zwierzat.
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Student zna i charakteryzuje wybrane preparaty

W2 ;
anatomiczne.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi prawidtowo wykonac i opisa¢ rysunki

ul wybranych preparatéw anatomicznych.

Student potrafi tworzy¢ prace pisemne w jezyku

U2 polskim.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 Student jest gotéw rozumieé potrzebe uczenia sie.

BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UK11

BZ_P6S_KK02

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Udziat w egzaminie

Konsultacje

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
147

Liczba godzin
77

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

30

20

30

30

20

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

1. Szkielet. Budowa i funkcja tkanki chrzestnej i kostnej, potgczenia miedzy
elementami szkieletu (budowa i rodzaje stawéw). 2h

2. Szkielet osiowy. Czaszka ptakéw i ssakéw. 2h

3. Szkielet osiowy. Plan budowy kregostupa, okolice i modyfikacje w kregostupach
ryb, ptakéw i ssakéw (w tym cztowieka). Budowa klatki piersiowej. 2h

4, Szkielet kohczyn. Budowa obreczy barkowej i miednicowej. Konczyna
pieciopalczasta czworonogdéw. Budowa i modyfikacje kohczyn ptakéw i ssakdw (w
tym cztowieka). 2h

5. Uktad miesniowy. Tkana miesniowa. Zespoty miesni. 2h

6. Pokrycie ciata. Wytwory skdry i naskdrka ryb, ptakéw i ssakéw (w tym
cztowieka). 2h

7. Budowa i funkcja uktadu pokarmowego ryb, ptakéw i ssakéw (w tym cztowieka).
2h

8. Budowa i funkcja uktadu oddechowego ryb, ptakéw i ssakéw (w tym cztowieka).

2h Wyktad

9. Budowa i funkcja uktadu krwionosnego ryb, ptakéw i ssakéw (w tym cztowieka).
2h

10. Budowa i funkcja uktadu moczowego ryb, ptakéw i ssakéw (w tym cztowieka).
2h

11. Budowa i funkcja uktadu rozrodczego ryb, ptakéw i ssakdw (w tym cztowieka).
2h

12. Ogédlna budowa ukfadu nerwowego. Osrodkowy uktad nerwowy, (mdzg i rdzen
kregowy), budowa rdzenia, przeglad budowy u ryb, ptakéw i ssakéw (w tym
cztowieka). 2h

13. Budowa mdzgu, charakterystyka pecherzykéw mézgowych, poréwnanie
mdzgu ryb, ptakéw i ssakéw. 2h

14. Obwodowy uktad nerwowy. Nerwy rdzeniowe i nerwy czaszkowe. 2h

15. Uktad nerwowy autonomiczny. 1h
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1. Budowa i modyfikacje czaszek ptakéw i ssakéw. 2h

2. Zrdznicowanie czaszek ssakow. 2h

3. Szkielet osiowy (kregostup + klatka piersiowa) - ryby, ptaki i ssaki. 2h

4, Budowa i modyfikacje konczyn ptakdw. 2h

5. Budowa i modyfikacje konczyn ssakéw. 2h

6. Pokrycie ciata ryb, ptakéw i ssakéw (tuski, piéra, wtosy, rogi, poroza, kopyta).

2h

7. Uktad pokarmowy (typy uzebienia ssakéw, zotadek przezuwaczy). 2h

8. Uktad oddechowy (pecherz ptawny ryb, krtan i tchawica ssaka). 2h

Cwiczenia laboratoryjne

9. Ukfad krwionosny. Serce i naczynia przysercowe ssaka ($winia). 2h

10.

11.

12.

13.

14,

15.

Uktad wydalniczy. Nerki ssakéw (budowa i rodzaje). 2h
Ukfad rozrodczy. Typy macic ssakéw. 2h

Uktad nerwowy osrodkowy ptakéw i ssakéw. 2h

Uktad nerwowy obwodowy ptakéw i ssakéw. 2h
Narzady zmystu ryb, ptakéw i ssakéw. 2h

Podsumowanie i sprawdzenie wiadomosci. 2h

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia, Wykonywanie rysunkéw anatomicznych.

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Egzamin pisemny, Egzamin ustny | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne 50.00%

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Mikrobiologia ogdlna
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.11A.5db97ceb2406a.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Tak

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Egzamin punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest przekazanie studentom wiedzy na temat pozycji drobnoustrojéw w Swiecie organizmdw
zywych, budowy i funkcjach zyciowych mikroorganizmdw, ich ekologii oraz interakcji miedzy sobg, jak rowniez
interakcji z organizmami wyzszymi i Srodowiskiem nieozywionym; a takze zagrozen dla konsumenta
wynikajacych z obecnos¢ drobnoustrojéow w zywnosci.

C1

Prawidtowa obstuga wyposazenia laboratorium mikrobiologicznego; umiejetnos¢ bezpiecznej pracy z materiatem
mikrobiologicznym; opanowanie podstawowych metod hodowli drobnoustrojéw i technik mikroskopowania;
umiejetnos¢ rozrézniania gtéwnych grup i form drobnoustrojéw i przeprowadzania podstawowych badan
mikrobiologicznych.

c2

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie M
uczenia sie

Metody weryfikacji
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

wil

w2

W3

pozycje drobnoustrojéw w $wiecie organizméw
zywych, ma ogdlng wiedze o budowie i funkcjach
zyciowych mikroorganizméw, opisuje zjawisko wzrostu
drobnoustrojéw i definiuje podstawowe parametry
wzrostu

podstawy ekologii drobnoustrojéw i rozumie
oddziatywania miedzy drobnoustrojami, organizmami
wyzszymi i Srodowiskiem nieozywionym

zagrozenia mikrobiologiczne dla zdrowia
konsumentéw

Umiejetnosci - Student potrafi:

prawidtowo obstugiwac¢ wyposazenie laboratorium

Ul mikrobiologicznego i bezpiecznie pracowad

z materiatem mikrobiologicznym

uzy¢ podstawowych metod hodowli drobnoustrojéw
u2 ; o ;

i technik mikroskopowania
U3 rozréznic¢ gtéwne grupy i formy drobnoustrojéw,

przeprowadzi¢ podstawowe badania mikrobiologiczne

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

podejmowania odpowiedzialnosci za zadania wspdlnie
realizowane w zespole

BZ_P6S_WG01

BZ_P6S_WG01

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_KR09

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin

150

Liczba godzin

50

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin
30

15

30

70

30

Egzamin ustny

Egzamin ustny

Egzamin ustny,
Kolokwium

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia

Tresci programowe .
zajec

1. Zarys rozwoju historycznego mikrobiologii (odkrycie drobnoustrojéw,

wazniejsze fakty i daty z rozwoju mikrobiologii, wybitni

mikrobiolodzy polscy). Kierunki specjalistyczne i wspétczesne zastosowanie

mikrobiologii

2. Morfologia bakterii. R6znice pomiedzy bakteriami gramdodatnimi i

gramujemnymi. Sktad chemiczny komdérki bakteryjnej. Metody badanh

w diagnostyce bakteriologicznej

3. Ekologia bakterii (wptyw drobnoustrojéw na Srodowisko, wspétzaleznos¢ miedzy

drobnoustrojami - antagonizm, symbioza, metabioza i

synergizm; rodzaje wspotzycia drobnoustrojéw z organizmami wyzszymi)

4. Fizjologia bakterii (metabolizm, katabolizm, oddychanie, tlenowos¢ i

beztlenowos¢, fermentacja, odzywienie i typy proceséw

metabolicznych u bakterii). Wzrost i rozmnazanie bakterii

5. Genetyka i zmiennos¢ cech u bakterii (Replikacja DNA bakteryjnego. Geny

drobnoustrojowe i ich funkcje. Mutacje, transformacja,

transdukcja, koniugacja, transfekcja. Pozachromosomalne struktury genetyczne u

bakterii - plazmidy

6. Drobnoustroje a organizmy wyzsze (zasiedlanie makroorganizmu przez Wyktad

drobnoustroje; flora fizjologiczna; wtasciwosci chorobotwdrcze

bakterii). Zakazenie - rodzaje, zrédta i drogi szerzenia

7. Taksonomia i systematyka bakterii (metody fenotypowe i genotypowe

klasyfikacji bakterii)

8. Ziarniaki Gram-dodatnie. Rodzaje: Sarcina, Micrococcus i Streptococcus

9. Pateczki Gram-ujemne (1). Rodzina Enterobacteriaceae. Rodzaje: Shigella i

Yersinia

10. Taksonomia i nomenklatura pateczek Salmonella. Czynniki chorobotwérczosci

11. Pateczki Gram-ujemne (2). Rodzaje: Vibrio, Aeromonas, Campylobacter,

Pseudomonas

12. Bakterie kwasooporne. Rodzaje: Brucella, Mycobacterium

13. Mikologia. Ogdlna charakterystyka grzybdw. Zasady klasyfikacji grzybéw.

Budowa i rozmnazanie grzybéw. Mikotoksykozy

14. Wirusologia - rys historyczny. Ogélne wtasciwosci wiruséw (morfologia,

wtasciwosci biologiczne)

15. Charakterystyka wybranych rodzin wiruséw. Wirusy majgce znaczenie w

higienie zywnosci (enterowirusy, norowirus)
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1. Zasady bezpieczenstwa i higieny pracy w laboratorium bakteriologicznym.
Aparatura i wyposazenie laboratorium. Tok badania

bakteriologicznego. Badanie mikroskopowe. Technika przygotowania i barwienia
preparatéw bakteriologicznych.

2. Badanie mikroskopowe c.d. Barwienie metodg Grama. Barwienie otoczek
metodg Burriego i Lofflera. Badanie ruchu bakterii (kropla

wiszgca).

3. Badanie hodowlane. Podtoza bakteriologiczne - sktad i metody ich
przygotowywania. Podtoza podstawowe. Podtoza wzbogacone.

Podtoza wybidrcze i réznicujace. Metody posiewdw na pozywki ptynne i state.

4. Badanie hodowlane c.d. Opis hodowli bakterii na pozywkach ptynnych i statych.
Odczyt posiewdédw z hodowli na podtozu statym.

5. Badania ilosciowe drobnoustrojéw. Metoda posiewu powierzchniowego. Metoda
ptytek zalewowych. Metoda NPL - okreslanie

najbardziej prawdopodobnej liczby bakterii.

6. Badanie wtasciwosci biochemicznych bakterii. Metody klasyczne: fermentacja
weglowodandw, préba na ureaze, katalaze, DN-aze,

indol i H2S. Zminiaturyzowane zestawy diagnostyczne (testy API).

7. Wptyw czynnikéw fizycznych i chemicznych na drobnoustroje. Metody
wyjatawiania: sterylizacja termiczna, promieniowanie jonizujgce,

filtracja. Dezynfekcja. Dziatanie $rodkéw dezynfekcyjnych - posiewy kontrolne.
8. Ocena dziatania $rodkéw dezynfekcyjnych. SPRAWDZIAN Z BAKTERIOLOGII
OGOLNE])

9-14: Ogdlna charakterystyka oraz diagnostyka mikrobiologiczna wybranych grup
drobnoustrojéw.

9. Ziarniaki Gram-dodatnie. Rodzaje: Staphylococcus, Enterococcus. Badania
mikroskopowe oraz hodowlane.

10. Pateczki Gram-ujemne: rodzina Enterobacteriaceae (rodzaje: Escherichia,
Salmonella, Proteus). Badania biochemiczne - posiewy na

podtoza réznicujace i wybidrczo-réznicujace.

11. Pateczki z rodziny Enterobacteriaceae cd.: odczyt préb biochemicznych;
rodzaje Serratia, Erwinia, Enterobacter.

12. Inne pateczki Gram-ujemne: rodzaj Pseudomonas. Pateczki gramdodatnie:
rodzaje Listeria, Lactobacillus, Corynebacterium.

13. Laseczki Gram-dodatnie: rodzaj Bacillus (B. anthracis, B. cereus, B. subtilis i
in.) oraz Clostridium (C. botulinum, C. perfringens).

14. Grzyby plesniowe (rodzaje Aspergillus i Penicillium). Drozdze (rodzaje
Saccharomyces, Candida oraz Geotrichum)

15. SPRAWDZIAN Z BAKTERIOLOGII SZCZEG6LOWE]J | MIKOLOGI!

Cwiczenia laboratoryjne

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Wyktad Egzamin ustny 60.00%

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

Kolokwium 40.00%

Cwiczenia laboratoryjne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Wprowadzenie do bezpieczehstwa zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b7f7993e

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Student w czasie zajec zostanie zapoznany z podstawowymi zagadnieniami bezpieczenstwa zywnosci, u tatwi to

C1 L . o
zrozumienie istoty pracy z zywnoscia.
2 Zaznajomienie studenta z podstawami funkcjonowania oraz dziatania systeméw zarzadzania bezpieczenstwem
zywnosci pozwoli na zrozumienie fancucha transportu zywnosci od pola do stotu.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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podstawowe prawo ze szczegélnym uwzglednieniem

W1l . - .
prawa zywnosciowego oraz wiedze spoteczna.

W2 temat surowcéw i produktéw pochodzenia
zwierzecego i roslinnego oraz proceséw ich produkcji.
procesy zachodzace w cyklu zycia produktu, urzadzen,

W3 obiektéw i systeméw zwigzanych z produkcja zywnosci

szczegodlnie pod katem zapewnienia jej
bezpieczenstwa.

Umiejetnosci - Student potrafi:

wykorzysta¢ podstawowe technologie informatyczne
w zakresie pozyskiwania i przetwarzania informacji
z zakresu produkcji roslinnej, zwierzecej i technologii
Zywnosci.

ul

analizowac procesy fizyko-chemiczne i biologiczne
u2 zachodzace podczas wytwarzania surowcéw
i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa.

dyskutowad o problemach i rozwigzaniach
dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci oraz braé
udziat w debacie wykorzystujac specjalistyczna
terminologie.

u3

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

uczenia sie przez cate zycie, ma $wiadomos¢
koniecznosci rozwijania umiejetnosci zawodowych

i uzupetniania wiedzy zawodowej o aktualne
informacje z zakresu bezpieczenstwa zywnosci, w tym
proceséw technologicznych, obowigzujgcych norm
prawnych.

K1l

spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego,
dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
Zywnosci, w sposéb przemyslany i Swiadomie inicjuje
dziatania na rzecz interesu publicznego w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

K2

BZ_P6S_WGO03

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_UW02

BZ_P65_UWO04

BZ_P6S_UK12

BZ_P6S_KK02,
BZ_P65_KK03

BZ_P6S_KO07

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Przygotowanie do zajec
Konsultacje

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

30
20
10

20

Liczba godzin
80

Liczba godzin
40

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS
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* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

- Formy prowadzenia

Tresci programowe .
zajec

1. Podstawowe i kluczowe definicje zwigzane z bezpieczefistwem zywnosci.

2. Wptyw zabiegdw agrotechnicznych na bezpieczenstwo surowcéw roslinnych.

3. Oddziatywanie zmian klimatycznych na produkcje zywnosci oraz jakos¢

produktéw spozywczych.

4. Oddziatywanie procesu przetwérstwa na jakos¢ i bezpieczenstwo produktéw

roslinnych.

5. Higiena pasz a bezpieczenstwo zywnosci.

6. System kontroli i bezpieczenstwo produkcji pasz.

7. Dobrostan i higiena zwierzat a bezpieczenstwo zywnosci.

8. Produkcja pierwotna - surowce zwierzece. Wyktad

9. Produkcja pierwotna - surowce zwierzece.

10. Oddziatywanie procesu przetwdrstwa na jako$¢ i bezpieczehstwo produktédw

odzwierzecych.

11. Zanieczyszczenia biologiczne, chemiczne oraz fizyczne w zywnosci.

12. GMO - jako$¢ oraz bezpieczenstwo zywnosci. Zywnos¢ funkcjonalna.

13. Systemy zarzadzania bezpieczehstwem zywnosci. Bezpieczehstwo zywnosci a

zdrowie cztowieka i zwierzat.

14. Wybrane aspekty prawne bezpieczehstwa zywnosci.

15. Rola bezpieczenstwa zywnosci na wspoétczesnym rynku zywnosci.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Sylabusy

Zaliczenie pisemne | 100.00%
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Technologia informacyjna
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b7falccf
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty ogdine
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem kursu jest zapoznanie studentéw z obstuga edytoréw tekstu, arkuszy kalkulacyjnych, narzedzi graficznych
Cl i prezentacyjnych, podstawami baz danych, prawem autorskim i licencjami w zakresie korzystania
i przetwarzania informacji.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

Student zna i rozumie urzadzenia zwigzane

z technologia informacyjna, zasady ich obstugi oraz
podstawowe oprogramowanie zwigzane z codziennym
tworzeniem, gromadzeniem i przetwarzaniem danych
komputerowych.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

Student potrafi korzysta¢ ze zrédet informacji
internetowej i ustug sieciowych, potrafi formatowac
dokumenty tekstowe, przeprowadzi¢ obliczenia oraz
analize danych za pomocg arkusza kalkulacyjnego,
potrafi przygotowac prezentacje multimedialng
wykorzystujac narzedzia graficzne i prezentacyjne.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

Forma aktywnosci studenta

Student jest gotéw do wspétdziatania i pracy w grupie
wykorzystujac dostepne aplikacje sieciowe, przyjmujac
w niej rézne role, ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci
w odniesieniu do korzystania i przetwarzania
informacji.

BZ_P6S_WK14

BZ_P6S_UK12,
BZ_P6S_U014,
BZ_P6S_UWO02

BZ_P6S_KR09

Bilans punktow ECTS

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja,
Kolokwium, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

na zrealizowane aktywnosci

Cwiczenia laboratoryjne 30

Przygotowanie prezentacji/referatu 5

Przygotowanie do ¢wiczen 8

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 8

taczny nakiad pracy studenta Llczbas?odzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godzm EClTS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

Sylabusy 44 /402



1. Wprowadzenie do pracy na platformie Moodle. Praca zespotowa -
wprowadzenie.

2. Podmiot praw autorskich. Ochrona praw autorskich. Dozwolony uzytek
publiczny utworu. Licencje.

w

. Zasady przygotowywania prezentacji.
4. Praca z edytorem tekstu, cz. 1.

5. Praca z edytorem tekstu, cz. 2.

6. Praca z arkuszem kalkulacyjnym, cz. 1.
7. Praca z arkuszem kalkulacyjnym, cz. 2. Cwiczenia laboratoryjne
8. Bazy danych, cz. 1.

9. Bazy danych, cz. 2.

10. Grafika rastrowa vs grafika wektorowa.

11. Praca z programem do edycji grafiki rastrowej, cz. 1.

12. Praca z programem do edycji grafiki rastrowej, cz. 2.

13. Oprogramowanie do tworzenia prezentacji multimedialnych, cz. 1.

14. Oprogramowanie do tworzenia prezentacji multimedialnych, cz. 2.

15. Prezentacje efektéw pracy zespotowej na forum grupy. Dyskusja.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Pracownia komputerowa, Dyskusja, Cwiczenia, praca w systemie blended-learning za
pomoca platformy Moodle

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej

Cwiczenia laboratoryjne

Sylabusy

przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja,

0,
Kolokwium, Wykonanie ¢wiczeh 100.00%
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Bezpieczenstwo pracy i ergonomia

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b7fbel28

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 1 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
1

Zapoznanie studentéw z definicjg oraz zakresem tematycznym BHP i ergonomii; warunkami funkcjonowania

uktadu cztowiek-elementy pracy; czynnikami fizycznymi, chemicznymi i biologicznymi ksztattujgcymi srodowiska

C1 e o . : o . IO
pracy. Uswiadomienie stuchaczom jaka role petni antropometria jako ergonomiczny uktad odniesienia.
Przedstawienie problematyki sygnatéw w procesie pracy oraz higieny pracy umystowej i fizycznej.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

uczenia sie

Metody weryfikacji
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zna cele badawcze, metodologie i zakres BHP
i ergonomii oraz uwarunkowania funkcjonalne
uktadéw: cztowiek-maszyna i cztowiek - Srodowisko

pracy

wil

definiuje podstawowe czynniki materialnego

W2 srodowiska pracy i ich wptyw na organizm cztowieka

zna potencjalne zagrozenia dla zdrowia spowodowane
oddziatywaniem czynnikéw chemicznych,
biologicznych i fizycznych na stanowiskach pracy;
rozumie zjawiska biologiczne i uwarunkowania
zewnetrzne wptywajace na sumaryczny koszt
biologiczny pracy

W3

Umiejetnosci - Student potrafi:

interpretuje wyniki pomiaréw parametréw
Ul materialnego $rodowiska pracy w celu jego
optymalizacji

postuguje sie podstawowymi technikami
u2 diagnostycznymi w celu oceny poziomu ryzyka
zawodowego i obcigzenia biologicznego praca

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

ma $wiadomos$¢ zagrozen wystepujgcych
K1 w niewtasciwie zaprojektowanym i uzytkowanym
Srodowisku pracy

wykazuje dbatos¢ o prawidtowe ksztattowanie, pod
K2 wzgledem bezpieczenstwa i dostosowania
ergonomicznego wtasnego miejsca pracy

BZ_P65_WG09,
BZ_P6S_WK16

BZ_P65_WGO06,
BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_KROS

BZ_P6S_KROS

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

15

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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1. Definicje i przedmiot ergonomii; ergonomia jako jedna z dyscyplin nauk o
pracy; zadania ergonomii; rozwéj naukowej organizacji pracy (,tayloryzm”,
poczatki pracy tasmowej, human engineering); rozwéj ergonomii na Swiecie i w
Polsce; dziaty ergonomii - 1 godz.

2. Czynniki wptywajgce na wlasciwe wykonanie pracy; podstawowy uktad
ergonomiczny , cztowiek-maszyna”; ergonomiczne uktady ztozone; Zrodta
konfliktéw w pracy; typy, zasady i zakres diagnozy ergonomicznej; ergonomia
korekcyjna i koncepcyjna - 1 godz.

3. Definicje pracy; cele badawcze fizjologii pracy; zdarzenia zachodzace w
procesie pracy; skurcz miesniowy - podstawowy mechanizm biologiczny zwigzany
Z pracy; zrédta energii skurczu miesniowego; praca miesniowa statyczna i
dynamiczna; dynamika zmian parametréw

fizjologicznych w czasie pracy; okreslanie wydatku energetycznego; wydolnos¢
fizyczna; rola treningu w ksztattowaniu wydolnosci fizycznej; stereotypy
dynamiczne; regulacja bilansu termicznego organizmu; wydatek energetyczny,
sposoby obliczania wydatku energetycznego-

2 godz.

4. Zmeczenie; czynniki wptywajgce na proces zmeczenia; objawy zmeczenia
miesniowego i psychicznego; postacie zmeczenia; fizjologiczna rola zmeczenia;
zasady prawidtowej organizacji pracy, sposoby zapobiegania zmeczeniu - 2 godz.
5. Rola antropometrii w analizach ergonomicznych; antropologiczne pomiary
statyczne i dynamiczne w ergonomii; zastosowania danych antropometrycznych w
ergonomii; wartosci progowe antropometrii ergonomicznej; proces projektowania
z zastosowaniem danych

antropometrycznych; pozycje ciata przy pracy; katy wygody - 2 godz.

6. Ergonomia pracy umystowej, okreslanie obcigzenia psychicznego, klasyfikacja
sygnatdéw, proces percepcji, struktura pola orientacji. Zasady ergonomicznego
ksztattowania stanowiska pracy przy komputerze - 2 godz.

7. Czynniki fizyczne Srodowiska pracy( mikroklimat, oswietlenie, hatas, drgania
mechaniczne, wibracje, energia promienista, zapylenie, estetyka miejsca pracy - 1
godz.

8. Czynniki chemiczne materialnego Srodowiska pracy (organiczne i
nieorganiczne) - 1 godz.

9. Czynniki biologiczne. Narazenie na czynniki biologiczne poszczegélnych grup
zawodowych (stuzba zdrowia, rolnictwo i przemyst spozywczy, lesnictwo i
przemyst drzewny). Choroby zawodowe - 1 godz.

10. Stres jako skutek oddziatywania bodZcédw $rodowiska na organizm cztowieka;
Asertywnos¢ - 2 godz.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

brak

Sylabusy

Zaliczenie pisemne | 100.00%

Wymagania wstepne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Podstawy prawa i ochrona wtasnosci intelektualnej
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- BD00000BZ00S.11A.5e41222d8aa28.20

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty ogdine

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Przekazanie wiedzy na temat podstawowych pojec z teorii prawa i prawa cywilnego, wyksztatcenie umiejetnosci
praktycznych w zakresie wyszukiwania zrédet prawa, rozumienia przepiséw prawnych, i ich odpowiedniego

Cl zastosowania. Zaznajomienie studentéw z podstawowymi pojeciami i zasadami ochrony i korzystania
z poszczegolnych przedmiotdw wiasnosci intelektualnej w kategoriach: prawa autorskiego oraz wtasnosci
przemystowe;.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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Student zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady
W1 z zakresu prawa cywilnego, autorskiego i prawa BZ P6S WK14
wiasnosci przemystowej

Zaliczenie pisemne,
Prezentacja

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi interpretowac i stosowac sie Zaliczenie pisemne,

ul do przepiséw prawa ochrony wiasnosci intelektualne;j. BZ_P6S_UKI1 Prezentacja
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
K1 Student jest gotéw do uzupetniania doskonalenia BZ P6S_KR10 Prezentacja

nabytej wiedzy i umiejetnosci

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wykiad 15
Przygotowanie prezentacji/referatu 6
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 6

Liczba godzin ECTS

taczny naktad pracy studenta 27 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

Zrédta prawa, system prawa, przepis prawny i norma prawna, podmioty prawa,
zdolnos¢ prawna i zdolnos¢ do czynnosci prawnych, formy i rodzaje czynnosci
prawnych, pojecie wiasnosci intelektualnej, przedmiot i podmiot prawa
1. autorskiego, tres¢ autorskich praw osobistych i autorskich praw majatkowych, Wyktad
pojecie plagiatu, piractwa i dozwolonego uzytku osobistego; ochrona w prawie
wtasnosci przemystowej, w tym ochrona wzoru przemystowego, uzytkowego,
oznaczenh geograficznych, wynalazku.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne, Prezentacja | 100.00%

Dodatkowy opis

ocena z testu 50%, ocena z prezentacji 50 %
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Wymagania wstepne
brak
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Chemia zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b800284c
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Egzamin punktéw ECTS

6
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z chemicznymi, fizycznymi i sensorycznymi wtasciwosciami
gtéwnych sktadnikéw zywnosci: weglowodandéw, lipidéw, biatek, barwnikéw, polifenoli, niebiatkowych zwigzkdw
azotowych, zwigzkéw zapachowych i innych. Program zaje¢ obejmuje ponadto zagadnienia zwigzane
z poznaniem witasciwosci funkcjonalnych sktadnikéw zywnosci, oddziatywan i przemian jakim one podlegaja

Cl podczas obrobki technologicznej oraz wptywem tych zwigzkéw oraz produktéw ich przemian na zdrowie
cztowieka oraz przedstawienie wybranych dodatkéw do zywnosci. W ramach zaje¢ laboratoryjnych student
wykorzystuje znajomos¢ dotychczas poznanych metod izolowania i oczyszczania zwigzkéw organicznych w celu
wyodrebnienia wybranych sktadnikéw zywnosci z materiatu biologicznego roslinnego /zwierzecego lub produktu
zywnosciowego.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu
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Kod

Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

w1

w2

W3

sktad chemiczny produktéw zywnosciowych, gtéwne
sktadniki zywnosci, ich wtasciwosci chemiczne,
fizyczne, technologiczne i biologiczne oraz zachodzace
miedzy nimi reakcje w stopniu zaawansowanym

interakcje pomiedzy sktadnikami zywnosci, a ich
wtasciwosciami funkcjonalnymi oraz stopniem
oddziatywania na stan zdrowia organizmu oraz
identyfikuje zagrozenia

w stopniu zaawansowanym chemiczne,
fizykochemiczne i instrumentalne metody izolowania
wybranych sktadnikéw zywnosci

z produktéw/surowcédw zywnosciowych

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

u4

wykona¢ procedury izolowania okreslonych sktadnikéw
zywnosci z wykorzystaniem metod oraz technik
chemicznych i fizycznych w zakresie chemii ogéinej
postugujac sie odpowiednia aparaturg i przestrzegajac
zasad bhp

potwierdzi¢ za pomoca technik
chromatograficznych/spektroskopowych/
fizykochemicznych/chemicznych, ze wyizolowat
gtéwny skfadnik surowca lub produktu zywnosSciowego
i przygotowac raport z przebiegu doswiadczenia

i uzyskanych wynikéw

wiasciwie postugiwad sie terminologig z zakresu
chemii ogélnej i organicznej

rozumie potrzebe uzupetniania wiedzy z zakresu
chemii zywnosci i metod analizy sktadnikéw zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i umiejetnosci
z chemii zywnosci

przestrzegania zasad bezpieczenstwa oraz $wiadom
zasad higieny pracy w laboratorium chemicznym

i zagrozen wynikajacych z obecnosci okreslonych
substancji w zywnosci

Kierunkowe efekty
uczenia sie

BZ_P6S_WG02

BZ_P6S_WG07,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_U014,
BZ_P6S_UWO03,
BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_U014,
BZ_P6S_UWO03,
BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_UK11

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_KK01

BZ_P65_KK04,
BZ_P65_KR09

Bilans punktow ECTS

Metody weryfikacji

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne,
Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne,
Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne,
Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne,
Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 30
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Cwiczenia laboratoryjne 30

Przygotowanie raportu 12
Przygotowanie do ¢wiczen 24
Konsultacje 15
Udziat w egzaminie 2
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 67

taczny naktad pracy studenta L|czb?8%odzm ECJS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba7?odzm EC?:I'S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 42 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Zakres chemii zywnosci. Sktad chemiczny produktéw zywnosciowych

2. Woda jako skfadnik zywnosci

3. Budowa, wystepowanie i wtasciwosci monosacharydéw i disacharydéw w
Zywnosci

4. Nieenzymatyczne brunatnienie zywnosci - reakcje Maillarda i ich znaczenie w
ksztattowaniu cech sensorycznych produktéw zywnosciowych

5. Polisacharydy i ich znaczenie w zywnosci

6. Budowa, wystepowanie i whasciwosci kwaséw ttuszczowych

1. 7. Budowa, wiasciwosci oraz reakcje triacylogliceroli Wyktad

8. Budowa i znaczenie fosfolipidéw w zywnosci

9. Biatka w produktach zywnosciowych

10. Niebiatkowe zwigzki azotowe

11. Wystepowanie, budowa i wtasciwosci polifenoli

12. Barwniki w zywnosci

13. Zwiazki zapachowe w zywnosci. Czes¢ 1

14, Zwiazki zapachowe w zywnosci. Czes¢ 2

15. Alergeny, mutageny, kancerogeny i antykancerogeny oraz skazenia zywnosci
1. Wyposazenie laboratorium chemii zywnosci, zasady BHP oraz oméwienie
sposobu korzystania/uruchamiania sprzetu dostepnego w laboratorium

2. Izolowanie trimirystyny z gatki muszkatotowej

3. Wydzielanie i identyfikacja lotnych skfadnikéw przypraw

4. Izolowanie kurkuminy z kurkumy

5. Badanie wtasciwosci redukujacych cukréw wystepujacych w zywnosci

6. Izolowanie piperyny z pieprzu czarnego ¢wiczenia laboratoryjne
7. 1zolowanie fosfolipidéw i cholesterolu z zéttka jaja kurzego.

8. Wydzielanie kofeiny z herbaty

9. Rozdziat barwnikédw z materiatu roslinnego

10. Izolowanie teobrominy z kakao

kazdy student wykonuje 5 z 9 podanych powyzej ¢wiczen (oznaczonych
numerami 2-10)
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Analiza tekstéw, Burza mézgéw, Praca w grupie, Udziat w badaniach, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Zaliczenie pisemne, Zaliczenie ustne, Obserwacja pracy

0,
studenta, Wykonanie ¢wiczeh >0.00%

Cwiczenia laboratoryjne

Wymagania wstepne

chemia ogélna, chemia nieorganiczna, chemia organiczna
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Genetyka i genetyczne modyfikacje zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b80229ba

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
4
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z zagadnieniami genetyki klasycznej, ogéinej i molekularnej.
Szczegbtowe cele dotycza przekazania wiedzy na temat genetycznej determinacji cech organizmdw pro-

Cl i eukariotycznych, dziedziczenia oraz zmiennosci cech jakosciowych oraz ilosciowych, mutacji i czynniki
mutagenne, wstepu do genetyki populacji, oraz wybranych zagadnien zwigzanych z genetyczng modyfikacjg
Zywnosci.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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Student posiada wiedze podstawowq z zakresu
genetyki ogdlnej, w tym genetyki klasycznej
(dziedziczenie mendlowskie), cytogenetyki, genetyki

. ; . X . BZ_P6S_WGO1, . _—
W1 procesu formowania ptci, genetyki rozwoju, genetyki BZ P6S WGO06 Zaliczenie pisemne
cech iloSciowych oraz modyfikacji genetycznych - =
zwierzat stuzgcych do poprawy jakosci i ilosci
produkowanej zywnosci.
Umiejetnosci - Student potrafi:
Student potrafi rozwigzywad zagadnienia zwigzane
z d2|eIdZ|czen_|em.mendlowskm (takze w zakresie cech BZ P6S UWOL, .
Ul sprzezonych i zwigzanych z ptcig) oraz cech BZ P6S UWO03 Kolokwium

sprzezonych autosomalnych, rozréznia zmiennos¢
cech prostych, jakosciowych i wieloczynnikowych.

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . P
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15

Cwiczenia laboratoryjne 30

Przygotowanie do zajec 50

Udziat w egzaminie 25

taczny naktad pracy studenta L|czb?2%odzm EC4TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba7godzm EC2TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Szczegobtowa tematyka wyktadéw (ogétem 15h):
1. Podstawowe koncepcje i prawa genetyczne (1h)
2. Budowa i morfologia chromosoméw. Jadrowy i mitochondrialny DNA (1h)
3. Fizyczna organizacja genomu. Budowa i wtasciwosci kwasdw nukleinowych (1h)
4. Replikacja DNA. Biosynteza biatka. Kod genetyczny (1h)
5. Czynniki mutagenne chemiczne i fizyczne, mutacje genoweomérkowe systemy
naprawcze (2h)
1. Wyktad

6. Mejoza. Gametogeneza (1h)

7. Determinacja i dziedziczenie ptci. Cechy ptciowe. Zaburzenia procesu
formowania sie pfci (2h)

8. Dziedziczenie wieloczynnikowe (2h)
9. Pokrewienstwo i podobienstwo genetyczne. Depresja inbredowa i heterozja (1h)
10. Wstep do genetyki populacji (1h)

11. Transgenizacja i klonowanie zwierzat (2h)

Lista tematow ¢wiczen (30h):
1. Dziedziczenie cech niezaleznych autosomalnych (4h)
2. Interakcja gendw nieallelicznych (2h)
3. Podstawy genetyki molekularnej (2h)
4. Uszkodzenia i naprawa DNA. Czynniki mutagenne (2h)
5. Polimorfizm genetyczny (2h)
6. Sprzezenie cech (2h)
2. 7. Mapy chromosomowe (2h) Cwiczenia laboratoryjne
8. Aberracje chromosomowe (2h)
9. Podziaty komérek. Gametogeneza (2h)
10. Determinacja i dziedziczenie pici cztowieka i zwierzat (2h)
11. Cechy sprzezone oraz zwigzane z ptcia (2h)
12. Grupy krwi ssakéw (2h)
13. Pokrewienstwo i podobienstwo genetyczne. Analiza rodowodéw (2h)

14. Obliczanie wspétczynnikéw pokrewienstwa i inbredu (2h)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia
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Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Kolokwium 50.00%
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Podstawy statystyki
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b803b4e3
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty ogdine
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Egzamin punktéw ECTS
4
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z podstawami statystyki i metodami statystycznymi wykorzystywanymi do analizy danych

Cl pochodzenia biologicznego.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
narzedzia analizy statystycznej stosowane w opisie
W1 zagadnien biologicznych, medycznych oraz BZ_P6S_WG02 Egzamin pisemny,

zootechnicznych, posiada wiedze do ich wykorzystania Zaliczenie pisemne

w opisie i interpretacji zjawisk i proceséw
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Umiejetnosci - Student potrafi:

zastosowad techniki i narzedzia badawcze w zakresie
statystyki matematycznej: posiada umiejetnos¢
ul skonstruowania prawidtowej hipotezy i doboru BZ_P6S_UWO02
odpowiedniego testu statystycznego, interpretac;ji
wynikéw testéw i modelowania danych biologicznych

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

potrafi stosowaé metody informatyczne do opisu
u2 i interpretacji wynikéw uzyskanych w analizie danych | BZ_P6S_UWO03
biologicznych i hodowlanych

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15

Cwiczenia laboratoryjne 30

Przygotowanie do zajec 30

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 30

Konsultacje 10

taczny naktad pracy studenta LiCZbil%OdZin ECIS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba5godzin EC2TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Sylabusy

1. Czym zajmuje sie statystyka? Wprowadzenie do statystyki opisowej (1) - szereg
rozdzielczy i histogram.

2. Statystyka opisowa (2) - $rednie klasyczne, mediana i modalna.
3. Statystyka opisowa (3) - miary rozproszenia, momenty i ich charakterystyki.

4, Zagadnienia estymacji (1) - pojecia wstepne, estymacja punktowa, wtasnosci
estymatoréw.

5. Zagadnienia estymacji (2) - estymacja przedziatowa, metody wyznaczania
estymatoréw.

6. Weryfikacja hipotez (1) - wprowadzenie i pojecia wstepne.
7. Weryfikacja hipotez (2) - parametryczne testy istotnosci.
8. Weryfikacja hipotez (3) - testy zgodnosci.

9. Weryfikacja hipotez (4) - testy do weryfikacji hipotez o identycznosci
rozktaddw.

10. Korelacja - wspdtczynnik korelacji prostoliniowej, korelacja rang, weryfikacja
hipotez o niezaleznosci zmiennych.

11. Regresja prostoliniowa - pojecia wstepne, réwnanie regresji prostoliniowe;,
btad standardowy predykcji i wspdétczynnika regresji, weryfikacja hipotez o
wspoétczynniku regresji.

12. Regresja wielokrotna - réwnanie regresji wielokrotnej, wspétczynniki korelac;ji
wielokrotnej, btedy standardowe predykcji i wspdtczynnikdw regres;ji.

13. Wprowadzenie do analizy wariancji.
14. Analiza wariancji (1) - klasyfikacja jednoczynnikowa.

15. Analiza wariancji (2) - klasyfikacja wielokrotna.

Wyktad
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1. Rozrdznianie: préby i populacji generalnej, zmiennych ciagtych i skokowych,
cech ilo$ciowych i jakosciowych. Sporzadzanie szeregéw rozdzielczych oraz
histograméw dla danej préby.

2. Obliczanie oraz interpretacja $redniej arytmetycznej, wazonej, geometrycznej,
harmonicznej, mediany i mody dla danej préby.

3. Obliczanie oraz interpretacja wariancji, odchylenia standardowego, kwantyli,
momentdw, wspotczynnikdw zmiennosci i wspdtczynnikéw nieréwnomiernosci dla
danej préby.

4, Wyznaczanie estymatoréw punktowych metoda najwiekszej wiarogodnosci.
Zastosowanie zasad klasyfikacji estymatoréw (estymatory nieobcigzone, zgodne,
asymptotycznie nieobcigzone, efektywne).

5. Wyznaczanie estymatoréw punktowych metodg momentéw. Zastosowanie
podstawowych estymatordw.

6. Konstruowanie przedziatéw ufnosci dla zadanych parametréw na podstawie
danej préby.

7. Zastosowanie zasad stawiania hipotez statystycznych. Zastosowanie zasad
wyboru testu statystycznego. Zastosowanie testu t Studenta do sprawdzania
hipotez dotyczacych wartosci oczekiwanej rozktadéw normalnych.

8. Zastosowanie testu t Studenta do sprawdzania hipotez dotyczacych wartosci

oczekiwanej rozktadéw normalnych dla préb niezaleznych oraz préb powigzanych.

9. Zastosowanie testu x2 dla klasyfikacji jednoczynnikowej oraz klasyfikacji
dwuczynnikowe;j.

10. Obliczanie oraz interpretacja wspdtczynnika korelacji Pearsona oraz
wspoétczynnika korelacji rang. Wyznaczanie oraz interpretacja macierzy korelacji.

11. Wyznaczanie réwnania regresji prostoliniowej. Interpretacja otrzymanych
wynikow.

12. Wyznaczania réwnania regresji wielorakiej z wykorzystaniem komputera.
Interpretacja otrzymanych wynikéw.

13. Poréwnywanie modeli regres;ji liniowej pod wzgledem dopasowania do danych
empirycznych, istotnosci zmiennych objasniajacych, btedéw standardowych
predykcji.

14. Zastosowanie jednoczynnikowej analizy wariancji oraz interpretacja
otrzymanych wynikéw.

15. Zastosowanie dwuczynnikowej analizy wariancji

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pracownia komputerowa, Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%

Sylabusy
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Wymagania wstepne

matematyka, technologie informacyjne
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UNIWERSYTET

PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Egzamin

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b8052bd3

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Gl

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie

Liczba
punktéw ECTS
4

Przekazanie wiedzy na temat wptywu warunkéw siedliskowych i technologii produkcji roslinnej na wielkos¢
i jakos¢ plondw roslin uprawnych

Metody weryfikacji
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Student zna czynniki siedliskowe i ich wptyw na rosliny
uprawne, potrafi wskaza¢ mozliwosci sterowania tymi
czynnikami pod katem poprawy jakosci
ziemioptodéw.Zna wymagania roslin uprawnych
przeznaczonych na cele paszowe i do produkg;ji
zywnosci. Wykazuje sie znajomoscia zasad zwigzanych
z zaktadaniem i pielegnacja uzytkéw zielonych.Zna
mozliwosci ograniczania zuzycia pestycydéw. Student
rozumie zasady obowigzujgce w rolnictwie
ekologicznym

Egzamin pisemny,

W1l . e
Zaliczenie pisemne

BZ_P6S_WG06

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi zaplanowa¢ podstawowe zabiegi
agrotechniczne w zaleznosci od warunkéw glebowo -
klimatycznych oraz ekonomicznych.Potrafi rozpozna¢ | BZ P6S_UWO1,

ul wazniejsze gatunki roslin uprawnych i ich BZ_P6S_UWO09 Zaliczenie pisemne
agrofagi.Umie wdrozy¢ zasady Dobrej Praktyki
Rolniczej.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student wykazuje zrozumienie zjawisk zachodzacych
miedzy rosling uprawna a czynnikami siedliska.

K1 Rozumie potrzebe doksztatcania. Przestrzega zasad BZ_P6S_KK02, Zaliczenie pisemne
. . ) ) 2 BZ _P6S _KK04
bezpieczenstwa trakcie wykonywania zabiegow - =
uprawowych.

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15

Cwiczenia laboratoryjne 30

Przygotowanie do zajec 25

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 25

Udziat w egzaminie 3

Konsultacje 2

taczny naktad pracy studenta Liczb?o%odzin EC4TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczbasgodzin EC2TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe
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Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

Sylabusy 68 /402



Sylabusy

1. Przyrodnicze, spoteczne i ekonomiczne uwarunkowania produkcji rolniczej w Swiecie i
w Polsce. Idea zréwnowazonego rozwoju w rolnictwie. Oddziatywanie rolnictwa na
srodowisko przyrodnicze i jakos¢ plonéw. Podstawowe pojecia zwigzane z produkcja
roslinng na gruntach ornych.

2. Wymagania roslin uprawnych a siedliskowe czynniki produktywnosci roslin.
Oddziatywanie czynnikéw klimatycznych, glebowych, biotycznych i antropogenicznych
na wysokos¢ i jakos¢ plondw roslin uprawnych. Mozliwosci sterowania czynnikami
siedliska pod katem poprawy jakosSci ziemioptoddw.

3. Uprawa roli - cele produkcyjne i ekologiczne skutki. Przeglad podstawowych zabiegéw
uprawowych oraz ich rola w ksztattowaniu Srodowiska glebowego i optymalizacji
warunkow zycia roslin. Uproszczenia w uprawie roli - ich wptyw na jako$¢ srodowiska
rolniczego, efektywnos$¢ ekonomiczna. Agrotechniczne sposoby ochrony gleb
intensywnie uzytkowanych rolniczo. Rola miedzyplonéw. Zmeczenie gleby. Wptyw
czynnikdw agrotechnicznych na ksztattowanie wtasciwosci gleby.

4. Siew, sadzenie i pielegnowanie roslin uprawnych. Przygotowanie materiatu siewnego,
uwarunkowania siedliskowe, technika i sposoby siewu. Uprawki pielegnacyjne. Zbiér
ro$lin uprawnych i przechowywanie ziemioptodéw a jakos$¢ surowcéw roslinnych.

5. Rola chwastéw w réznych agrosystemach. Biologiczne, ekologiczne i ekonomiczne
podstawy ograniczania zachwaszczenia. Regulowanie zachwaszczenia ze szczegdinym
uwzglednieniem metody integrowane;.

6. Zwalczanie chwastéw metoda chemiczna. Wykorzystanie progu szkodliwosci i
krytycznego okresu konkurencji w podejmowaniu decyzji o zabiegu. Warunki i technika
stosowania herbicydéw a bezpieczenstwo ekologiczne. Mozliwosci ograniczania zuzycia
herbicydéw.

7. Nawozenie roslin rolniczych. Wymagania pokarmowe roslin uprawnych, prawa
zwigzane z nawozeniem, rodzaje nawozdw i ich stosowanie. Niekonwencjonalne sposoby
podnoszenia urodzajnosci gleby. Stosowanie nawozéw w integrowanej produkcji
roslinnej. Zawartos¢ azotandw w roslinach a warto$¢ zywieniowa i paszowa roslin.

8. Metody ochrony roslin - agrotechniczna, mechaniczna, fizyczna, wykorzystanie roslin
odpornych na choroby i szkodniki.

9. Metody ochrony roslin - biologiczna, biotechniczna.

10. Metoda chemiczna ochrony roslin. Najwazniejsze informacje o srodkach ochrony
roslin, dobor srodkdw, techniki stosowania.

11. Integrowana ochrona roslin. Podstawy integrowanej ochrony roslin, integrowana
ochrona najwazniejszych upraw.

12. Przyrodnicze, agrotechniczne i ekonomiczne podstawy zmianowania roslin
uprawnych. Wazniejsze pojecia zwigzane z ptodozmianem. Ptodozmian jako podstawa
produkcji zdrowej zywnosci. Funkcje ptodozmianu. Pfodozmiany specjalistyczne -
przyczyny stosowania, ograniczanie negatywnych skutkdw specjalizacji w polowej
produkcji roslinne;j

13. Uzytki zielone w gospodarstwie rolnym. Zaktadanie i pielegnacja uzytkéw zielonych,
sposoby ich uzytkowania. Zasady gospodarowania na trwatych uzytkach zielonych
zgodnie z wymaganiami rozwoju zréwnowazonego w rolnictwie. Termin i technika
koszenia tak, pielegnacja pastwisk i terenéw odtogowanych. Produkcja pasz na polach
uprawnych i uzytkach zielonych z uwzglednieniem mozliwosci sterowania jakoscia.

14. Integrowana produkcja roslinna - zatozenia, skutki dla Srodowiska, ustawodawstwo.
Podstawowe przepisy regulujace ochrone srodowiska w obszarze rolnictwa. Kodeks
Dobrej Praktyki Rolniczej jako podstawa bezpiecznej dla srodowiska i konsumenta
dziatalnosci rolniczej. Znaczenie zabiegéw agrotechnicznych w ochronie gruntéw ornych,
wody i powietrza.

15. Rolnictwo ekologiczne - podstawy agrotechniki, zasady produkcji, systemy
certyfikacji i kontroli produktéw. Przestawianie gospodarstwa konwencjonalnego na
metody ekologiczne.

Wyktad
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1. Znaczenie gospodarcze i wartos$¢ przedplonowa wazniejszych roslin uprawianych na
cele paszowe i do produkcji zywnosci (zbozowe, stragczkowe)

2. Znaczenie gospodarcze i wartos¢ przedplonowa wazniejszych roslin uprawianych na
cele paszowe i do produkcji zywnosci (okopowe, motylkowe drobnonasienne,
przemystowe).

3. Zaliczenie tematéw 1-2. Diagnostyka wazniejszych chordb roslin uprawnych

4. Diagnostyka wazniejszych choréb roslin uprawnych

5. Diagnostyka wazniejszych szkodnikéw roslin uprawnych

6. Diagnostyka wazniejszych szkodnikéw roslin uprawnych

7. Zaliczenie tematéw 3-6. Szkodliwos¢ chwastéw.

8. Diagnostyka wazniejszych gatunkéw chwastéw.

9. Projektowanie metod ograniczania zachwaszczenia z uwzglednieniem bezpieczenstwa
srodowiska. Dobér metody w zaleznosci od wtasciwosci biologicznych chwastdw i

warunkdw siedliskowych. Integrowana ochrona roslin przed chwastami.

10. Pole jako siedlisko roslin uprawnych. Ocena warunkéw siedliskowych, wschoddw i
zachwaszczenia roslin uprawnych (¢wiczenie terenowe).

11. Technologie i ocena jakosci wykonania podstawowych zabiegéw uprawy roli. Zmiany
wihasciwosci gleby pod wptywem uprawy gleby. Agregatowanie narzedzi. (¢w. terenowe).

12. Uzytki zielone (¢wiczenia terenowe). Przeglad podstawowych gatunkéw traw
pastewnych i roslin motylkowatych. Prezentacja ziét i chwastéw tgkowych, roslinnosci
terenéw wilgotnych oraz zabagnionych.

13. Zaliczenie tematdw 7-12. Zmianowanie i ptodozmian. Zasady prawidtowego
konstruowania.

14. Ukfadanie ptodozmianéw wedtug podanych zatozen z uwzglednieniem aspektéw
przyrodniczych, organizacyjnych i ekonomicznych.

15. Zaliczenie tematéw 13-14. Projektowanie zabiegéw agrotechnicznych w

ptodozmianie. Kryteria oceny ptodozmiandw. Bilans substancji organicznej w
ptodozmianie.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%

Sylabusy
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Fizjologia
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b806c429

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy

Przedmioty kierunkowe

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
4

Zapoznanie studentéw z podstawami elektrofizjologii komérek reaktywnych oraz uwarunkowaniami homeostazy.

Przekazanie wiedzy o mechanizmach prawidtowego funkcjonowania organizmu cztowieka takich jak: skurcz

Cl miesniowy, funkcje osrodkowego i obwodowego uktadu nerwowego, czucie i percepcja, wydzielanie wewnetrzne,
funkcje serca i krazenie, trawienie, oddychanie, wydalanie, rozréd.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

uczenia sie

Metody weryfikacji
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rozumie fizjologiczne podstawy funkcjonowania
W1 organizmu cztowieka na kazdym poziomie
organizacyjnym

zna podstawowe procesy fizjologiczne zachodzace

w2 we wszystkich uktadach narzadowych ciata ludzkiego

W3 objasnia zwiagzki miedzy budowg i funkcja
poszczegdinych organdw cztowieka
Umiejetnosci - Student potrafi:

potrafi zmierzy¢ przy pomocy odpowiednich
Ul przyrzadéw podstawowe parametry funkcjonalne
wybranych narzaddw ciata cztowieka

interpretuje wyniki podstawowych badan

U2 fizjologicznych

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

jest swiadomy efektéw zaburzen fizjologicznych

K1 stanowigcych zagrozenia dla zdrowia
planuje zadania badawcze dostosowujac je
K2 do warunkdw posiadanego instrumentarium

badawczego

BZ_P65_WGO01,
BZ_P6S_WG06

BZ_P65_WGO01,
BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_WGOL,
BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_KK04

BZ_P6S_KK02

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie prezentacji/referatu
Przygotowanie raportu

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
105

Liczba godzin
45

Liczba godzin
45

Tresci programowe

Sylabusy

15

30

25

10

15

10

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczeh

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczeh

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczen

Wykonanie ¢wiczeh

Wykonanie ¢wiczeh

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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- Formy prowadzenia
Lp. Tresci programowe zajec
1. Srodowisko biologiczne organizmu - ptyny w przestrzeniach zewnatrz- i
wewnatrzkomdrkowych; kontrola i regulacja funkgji
fizjologicznych - sprzezenia zwrotne; podstawy fizjologii komérki - btona
komérkowa tkanek reaktywnych, jadro
komdrkowe, mitochondria, lizosomy (2 godz.)
2. Fizjologia ukfadu ruchu; funkcje tkanki kostnej i procesy gojenia ztaman kosci;
mechanizm molekularny skurczu mies$niowego -
sarkomer i uktad sarkotubularny, energetyka skurczu miesniowego; regulacja
napiecia miesniowego; fizjologia miesni gtadkich (2
godz.)
3. Fizjologia uktadu nerwowego; budowa i funkcje neuronu i komérek glejowych;
neurotransmitery; funkcje rdzenia kregowego - tuk
odruchowy; czynnosci pnia mézgu - osrodki motywacyjne, odruchy warunkowe;
funkcjonalna struktura kory mézgowej (2 godz.)
4. Fizjologia uktadu krazenia; czynnosci serca; parametry funkcjonalne zbiornika
tetniczego i zylnego duzego - pojemnos¢,cisnienie,
1. przeptyw krwi, naczynia oporowe, filtracja w naczyniach wtosowatych; osrodki Wyktad
kontrolujgce krazenie krwi (2 godz.)
5. Fizjologia ukfadu oddechowego - wentylacja ptuc, wartosci sktadowe
pojemnosci ptuc; dyfuzja gazéw w ptucach;regulacja nerwowa
oddychania - chemoreceptory; fizjologia uktadu pokarmowego - trawienie
substancji odzywczych w poszczegélnych odcinkach
przewodu pokarmowego; czynnosci trzustki i watroby, wchtanianie w przewodzie
pokarmowym (3 godz.)
6. Fizjologia uktadu wydzielania wewnetrznego; rola hormonéw w homeostazie
organizmu; uktad podwzgdrze-przysadka;hormony
podwzgdrza; wydzielanie czeSci gruczotowej przysadki mézgowej; funkcje
wydzielnicze tarczycy, przytarczyc, kory i rdzenia
nadnerczy, aparat wyspowy trzustki (2 godz.)
7. Fizjologia uktadu moczowo-ptciowego; ptyny i elektrolity ustrojowe; funkcje
nerek - filtracja ktebuszkowa; resorpcja i sekrecja
kanalikowa, wchtanianie wody w kanalikach nerkowych, wydalanie moczu;
regulacja czynnosci nerek (2 godz.)

1. Pobudliwos$¢ i pobudzenie - potencjat spoczynkowy i czynno$ciowy; synapsy i
modulatory synaptyczne; mechanizmy pobudzenia w

komérkach nerwowych i wtdknach miesniowych (2 godz.)

2. Pomiar wysitku fizycznego: wskaznik skutecznosci restytucji; test Harwardzki;
pomiary obcigzenia dynamicznego i statycznego

miesni (4 godz.)

3. Czucie teleceptywne - funkcje narzadu zmystu wzroku, ztudzenia optyczne;
fizjologia wechu i stuchu; czucie eksteroceptywne-

dotyk, ucisk, czucie termiczne, bél i hamowanie bélu; czucie interoceptywne (4
godz.)

4. Czynnosci bioelektryczne serca - 0$ elektryczna serca, odprowadzenia EKG,
analiza zapisu EKG; czynnosci mechaniczne serca -tony serca; fizjologia krwi -
czynnosci narzadéw krwiotwérczych, hemostaza, interpretacja badan
morfologicznych krwi (4 godz.)

5. Spirometria - pomiar pojemnosci ptuc i interpretacja wynikéw; dynamika zmian
czynnosciowych ukfadu krazenia i oddechowego w

réznych stanach wysitkowych; (4 godz.)

6. Efekty zaburzen funkcjonalnych uktadu wydzielania wewnetrznego; kontrola
hormonalna funkcji gruczotéw ptciowych;hormony

tkankowe i ich funkcja; termoregulacja (5 godz.)

7. Determinacja pici, spermato- i oogeneza, cigza - czynnosci tozyska; laktacja (5
godz.)

Cwiczenia laboratoryjne

Informacje rozszerzone
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Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

brak

Sylabusy

Metody zaliczenia

Zaliczenie pisemne 50.00%

Zaliczenie pisemne, Wykonanie ¢wiczen | 50.00%

Wymagania wstepne

przedmiotu

Udziat procentowy w ocenie tacznej
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Podstawy ekonomii
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b808118b

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
2

Celem przedmiotu jest zrozumienie jak funkcjonuje wspétczesna gospodarka rynkowa i jak nalezy rozumieé
Cl pojecie marketingu. Szczegdlny akcent potozony jest na ekonomiczne uwarunkowania dziatania sektora

zywnosciowego.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Wi funkcjonowaniu

Sylabusy

Student ma og6lna wiedze o rynku i jego

Kierunkowe efekty
uczenia sie

BZ_P6S_WGO03,
BZ_P6S_WK16

Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach
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Student zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju
réznych form indywidualnej przedsiebiorczosci
Zwigzanej z wytwarzaniem zywnosci na wszystkich
poziomach.

W2 BZ_P6S_WK15 Aktywnos$¢ na zajeciach

Student zna podstawowe zagadnienia dotyczace
w3 popytu, podazy, inflacji, bezrobocia i cykli BZ_P6S_WGO03
koniunkturalnych

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi analizowac i interpretowad
ul podstawowe dane rynkowe zwigzane z produkcjg BZ_P6S_UWO06
i bezpieczehstwem zywnosci.

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Student korzysta z narzedzi informatycznych
dostepnych na platformie e-learningowej w celu
u2 pozyskania informacji ekonomicznych, ktére moga by¢ | BZ_P6S_UWO02 Aktywnos¢ na zajeciach
przydatne w produkcji roslinnej, zootechnicznej
i technologii zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student ma swiadomos¢ ryzyka gospodarczego
K1 wptywajgcego na sektor agrobiznesu i bezpieczehstwo | BZ P6S_KK04
zywnosciowe.

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,

K2 Student mysli i dziata w sposéb przedsiebiorczy. BZ_P6S_KO06 Aktywnos¢ na zajeciach

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 30
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 30
taczny nakiad pracy studenta LlczbaGgodzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godz|n EclTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Sylabusy

Ekonomia jako nauka - wprowadzenie i podziat.
Podstawowe problemy ekonomiczne.

Systemy gospodarcze.

Model gospodarki rynkowej i podstawowe podmioty gospodarcze.

Popyt.

Determinanty popytu.

Podaz.

Determinanty podazy.

Réwnowaga rynkowa.

Modele zmian réwnowagi rynkowe;j.

Sposoby konkurencji rynkowej.

Struktury rynkowe.

Teoria postepowania producenta - wprowadzenie.
Formy prowadzenia dziatalnosci gospodarczej.
Koszty - wprowadzenie. Koszty state i zmienne.
Koszty jednostkowe.

Przychody, zyski i straty w dziatalnosci gospodarcze;j.
Pienigdz. Kursy walutowe.

System bankowy i rynki finansowe.

Rynek pracy i zjawisko bezrobocia.

Skutki i sposoby przeciwdziatania nadmiernemu bezrobociu.
Inflacja - wprowadzenie.

Skutki i sposoby kontrolowania inflacji.

Mierniki dochodu narodowego.

Polityka monetarna i fiskalna panstwa.

Budzet centralny.

Interwencjonizm panstwowy

Cyklicznos¢ proceséw gospodarczych.

Specyfika gospodarki zywnosSciowe;.

Podsumowanie i zaliczenie wyktadéw.

Informacje rozszerzone

Wyktad

771402



Metody nauczania:

Wyktad

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wykfad Zaliczenie pisemne, Aktywno$¢ na zajeciach | 100.00%

Dodatkowy opis

Przedmiot realizowany w formule e-learningu na platformie Moodle zarzadzanej przez Centrum Ksztatcenia na Odlegtos¢
UPWT.

Wymagania wstepne

Podstawy matematyki
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk angielski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8099873
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 3, Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
Semestr 4 2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka angielskiego w celu

Cl osiagniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna BZ P6S UK13
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do ¢wiczen

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

34

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

Liczba godzin

26

26

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczac na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])
POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowaé wyuczone,
potoczne wyrazenia i budowad bardzo proste wypowiedzi stuzace zaspokajaniu konkretnych
potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawia¢ siebie i innych. Potrafi zadawac¢ pytania
dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiada¢ na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prostg rozmowe pod warunkiem, ze
rozméwca méwi wolno i wyraZnie oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane
wyrazenia zwigzane z najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace
rozméwcy, jego rodziny, zakupéw, otoczenia, pracy).Potrafi porozumiewac sie w typowych,
prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajacych jedynie bezposredniej wymiany zdan
na tematy znane i powtarzajace sie. Potrafi w prosty sposéb opisywac Srodowisko z ktérego
sie wywodzi i bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadac sie w sposéb bardzo prosty na
tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w jasnych, standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej
spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc. Potrafi radzi¢ sobie w
typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka.
Potrafi tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sa jej znane badz
ja interesujg. Potrafi opisywac wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i
marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowe;.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdinego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
4/5

tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1
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Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajac potrafi zrozumie¢ nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadad sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajgc wasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematdw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzacymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0, Al
A2 —-> AL, A2
B1 -> A2, Bl
B2 --> B1, B2
C1 ->B2,C1
Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk francuski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b80b7b28
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 3, Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
Semestr 4 2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka francuskiego w celu

Cl osiagniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Umiejetnosci - Student potrafi:
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Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna BZ P6S UK13
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania.

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

34

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

Liczba godzin

26

26

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczac na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK]) :

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowaé wyuczone,
potoczne wyrazenia i budowad bardzo proste wypowiedzi stuzgce zaspokajaniu konkretnych
potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych. Potrafi zadawac¢ pytania
dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiadac na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prosta rozmowe pod warunkiem, ze
rozmdéwca méwi wolno i wyraznie oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane
wyrazenia zwigzane z najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace
rozméwcy, jego rodziny, zakupéw, otoczenia, pracy).Potrafi porozumiewac sie w typowych,
prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajacych jedynie bezposredniej wymiany zdah
na tematy znane i powtarzajgce sie. Potrafi w prosty sposéb opisywac Srodowisko z ktérego
sie wywodzi i bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadad sie w sposdb bardzo prosty na
tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w jasnych, standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej
spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc. Potrafi radzi¢ sobie w
typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka.
Potrafi tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sg jej znane badz
ja interesujg. Potrafi opisywac wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i
marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdinego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumie¢ nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
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towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematdw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzacymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposob wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie
Efekty uczenia sie weryfikowane sa poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z

umiejetnosci czytania oraz stuchania.
Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0,Al

A2 --> Al, A2
B1 -> A2, Bl
B2 --> B1, B2
C1 --> B2, C1
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okresy Forma zaliczenia
Semestr 2, Semestr 3, Zaliczenie na ocene
Semestr 4

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk chinski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.1EJ0.1578906208.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

C1

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka chinskiego w celu
osiagniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna BZ P6S UK13
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania.

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

34

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

Liczba godzin

26

26

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczad na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowa¢ wyuczone, potoczne wyrazenia i budowacd
bardzo proste wypowiedzi stuzgce zaspokajaniu konkretnych potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych.
Potrafi zadawac pytania dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiada¢ na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prosta rozmowe pod warunkiem, ze rozméwca méwi wolno i wyraznie
oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane wyrazenia zwigzane z
najistotniejszymi sprawami (np.: podstawowe informacje dotyczace rozméwcy, jego rodziny, zakupdw, otoczenia, pracy).
Potrafi porozumiewad sie w typowych, prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajgcych jedynie bezposredniej wymiany
zdan na tematy znane i powtarzajgce sie. Potrafi w prosty sposdb opisywac Srodowisko z ktérego sie wywodzi i bezposrednie
otoczenie, a takze wypowiadad sie w sposdéb bardzo prosty na tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw przekazu zawartego w jasnych,
standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc.
Potrafi radzi¢ sobie w typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka. Potrafi
tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sa jej znane badz jg interesujg. Potrafi opisywad
wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw przekazu zawartego w ztozonych
tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi zrozumie¢ dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli
dotyczy tematyki zawodowej. Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdlnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron. Potrafi formutowac jasne i
szczegbtowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu tematdéw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych
przedmiotem dyskusji, przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne teksty dotyczace bardzo
réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajac potrafi zrozumiec¢ nie tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty,
znaczenia ukryte i nastawienie autora tekstu. Potrafi wypowiadad sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajgc wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwad sie jezykiem w kontaktach towarzyskich i spotecznych,
edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste, dobrze skonstruowane, szczegdtowe wypowiedzi pisemne
dotyczace szerokiego zakresu tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzacymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie
Efekty uczenia sie weryfikowane sa poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
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umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0, Al

A2 -> Al A2
Bl ->A2,B1
B2 --> B1, B2
Cl ->B2,Cl1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk hiszpanski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b80e67e2
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 3, Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
Semestr 4 2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka hiszpanskiego

Cl w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Umiejetnosci - Student potrafi:
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Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna BZ P6S UK13
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do ¢wiczen

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

34

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

Liczba godzin

26

26

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczac na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowa¢ wyuczone,
potoczne wyrazenia i budowac bardzo proste wypowiedzi stuzace zaspokajaniu konkretnych
potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych. Potrafi zadawa¢ pytania
dotyczgce zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiada¢ na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prostag rozmowe pod warunkiem, ze
rozméwca mowi wolno i wyraZznie oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane
wyrazenia zwigzane z najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace
rozméwcy, jego rodziny, zakupéw, otoczenia, pracy).Potrafi porozumiewac sie w typowych,
prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajacych jedynie bezposredniej wymiany zdanh
na tematy znane i powtarzajace sie. Potrafi w prosty sposéb opisywac Srodowisko z ktérego
sie wywodzi i bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadac sie w sposdb bardzo prosty na
tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w jasnych, standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej
spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc. Potrafi radzi¢ sobie w
typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka.
Potrafi tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sa jej znane badz
ja interesujg. Potrafi opisywac wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i
marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowe;.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegblnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegdtowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskus;ji,
przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajac potrafi zrozumie¢ nie
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tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzagcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Wymagania wstepne

Adequate level of language is required

Group level Min. level
Al ->0,Al
A2 ->Al, A2
Bl -> A2, Bl
B2 --> B1, B2
C1 ->B2,Cl
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk rosyjsKki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b810d871
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 3, Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
Semestr 4 2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cele Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka rosyjskiego

Cl w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna BZ P6S UK13
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 34

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Cwiczenia e-learning

Liczba godzin

26

26

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Jezyk obcy (lektorat) ObserV\{aCJa pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach, 90.00%
Kolokwium
Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢éwiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Informacje dodatkowe

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczad na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowaé wyuczone,
potoczne wyrazenia i budowad bardzo proste wypowiedzi stuzgce zaspokajaniu konkretnych
potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych. Potrafi zadawac¢ pytania
dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiada¢ na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prostg rozmowe pod warunkiem, ze
rozmdéwca méwi wolno i wyraznie oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane
wyrazenia zwigzane z najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace
rozméwcy, jego rodziny, zakupéw, otoczenia, pracy).Potrafi porozumiewac sie w typowych,
prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajacych jedynie bezposredniej wymiany zdah
na tematy znane i powtarzajgce sie. Potrafi w prosty sposéb opisywac Srodowisko z ktdrego
sie wywodzi i bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadad sie w sposdb bardzo prosty na
tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w jasnych, standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej
spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc. Potrafi radzi¢ sobie w
typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka.
Potrafi tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sg jej znane badz
ja interesuja. Potrafi opisywac wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i
marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdlnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
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Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzanh.

POZIOM C1

Osoba postugujagca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumie¢ nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzgcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie.
Efekty uczenia sie weryfikowane sa poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Wymagania wstepne

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0,Al

A2 -> Al A2
Bl -> A2, Bl
B2 -->B1, B2
Cl -->B2,Cl

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0,Al

A2 ->Al, A2
Bl ->A2,B1
B2 --> B1, B2
Cl ->B2,Cl
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk niemiecki
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8124058
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 3, Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
Semestr 4 2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka niemieckiego w celu

Cl osiagniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna BZ P6S UK13
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

34

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

Liczba godzin

26

26

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczac na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowaé wyuczone,
potoczne wyrazenia i budowad bardzo proste wypowiedzi stuzgce zaspokajaniu konkretnych
potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych. Potrafi zadawac¢ pytania
dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiadac na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prosta rozmowe pod warunkiem, ze
rozmdéwca méwi wolno i wyraznie oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane
wyrazenia zwigzane z najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace
rozméwcy, jego rodziny, zakupéw, otoczenia, pracy).Potrafi porozumiewac sie w typowych,
prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajacych jedynie bezposredniej wymiany zdah
na tematy znane i powtarzajgce sie. Potrafi w prosty sposéb opisywac Srodowisko z ktérego
sie wywodzi i bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadad sie w sposdb bardzo prosty na
tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w jasnych, standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej
spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc. Potrafi radzi¢ sobie w
typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka.
Potrafi tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sg jej znane badz
ja interesujg. Potrafi opisywac wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i
marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdinego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumie¢ nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
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towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematdw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzacymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposob wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf
Weryfikacja efektéw uczenia sie
Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z

umiejetnosci czytania oraz stuchania.
Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0,Al

A2 ->Al, A2
Bl ->A2,B1
B2 --> B1, B2
Cl ->B2,Cl
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okresy Forma zaliczenia
Semestr 2, Semestr 3, Zaliczenie na ocene
Semestr 4

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk wtoski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.1EJ0.1578906826.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

C1

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka wioskiego w celu
osiagniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz

wymaganymi na danym poziomie zwrotami

idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane Obserwacja pracy

z tematami okreslonymi dla danego poziomu, BZ P6S UK13 studenta, Aktywnos¢ na
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna - = zajeciach, Kolokwium,

Z wymaganiami na danym poziomie, przeczytac Wykonanie ¢wiczen

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na danym

poziomie, porozumiewac sie zgodnie z wymaganiami

przypisanymi do danego poziomu.

ul

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . % .
na zrealizowane aktywnosci

Jezyk obcy (lektorat) 26

Cwiczenia e-learning 4

Konsultacje 4

Przygotowanie do zajec 26

taczny nakiad pracy studenta Liczba6godzin ECZTS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin EClTS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.
1. Jezyk obcy (lektorat)
Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie materiaty

X Cwiczenia e-learning
e-learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia
Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczad na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowa¢ wyuczone, potoczne wyrazenia i budowacd
bardzo proste wypowiedzi stuzgce zaspokajaniu konkretnych potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych.
Potrafi zadawac pytania dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiada¢ na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prosta rozmowe pod warunkiem, ze rozméwca méwi wolno i wyraznie
oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane wyrazenia zwigzane z
najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace rozméwcy, jego rodziny, zakupdéw, otoczenia, pracy).
Potrafi porozumiewad sie w typowych, prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajgcych jedynie bezposredniej wymiany
zdan na tematy znane i powtarzajgce sie. Potrafi w prosty sposdéb opisywac Srodowisko, z ktérego sie wywodzi i
bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadad sie w sposéb bardzo prosty na tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw przekazu zawartego w jasnych,
standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc.
Potrafi radzi¢ sobie w typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka. Potrafi
tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sa jej znane badz jg interesujg. Potrafi opisywad
wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw przekazu zawartego w ztozonych
tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi zrozumie¢ dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli
dotyczy tematyki zawodowej. Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdlnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron. Potrafi formutowac jasne i
szczegbtowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu tematdéw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych
przedmiotem dyskusji, przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne teksty dotyczace bardzo
réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajac potrafi zrozumiec¢ nie tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty,
znaczenia ukryte i nastawienie autora tekstu. Potrafi wypowiadad sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajgc wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwad sie jezykiem w kontaktach towarzyskich i spotecznych,
edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste, dobrze skonstruowane, szczegdtowe wypowiedzi pisemne
dotyczace szerokiego zakresu tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzacymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf
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Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.

Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0,Al

A2 -> Al, A2
B1 -> A2, Bl
B2 --> B1, B2
C1 --> B2, C1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Komunikacja interpersonalna
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6e4fc6ePHS00S.10AHS.5df0eb50d16f3.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie z zagadnieniami komunikowania sie, zaréwno werbalnego (stownego), jak i niewerbalnego (gesty,

Cl mimika, brzmienie gtosu itd.);
2 Uczenie zasad skutecznego porozumiewania sie, uwrazliwia na bariery w relacjach, omawia specyfike
komunikowania sie w Internecie.
C3 Pokazanie, jaka role odgrywa komunikowanie w autoprezentacji i wystapieniach publicznych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1 Zna podstawowg terminologie, stosowana w naukach
humanistycznych i spotecznych;

mechanizmy pozyskiwania informacji z zakresu
W2 , ,
tematyki kursu;

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul wspdtpracowad w grupie, przyjmujac w niej rézne role;

u2 mysled i dziata¢ kreatywnie;

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 doksztatcac sie przez cate zycie;

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 30
Przygotowanie prezentacji/referatu 10
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 20

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godz|n

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Pojecie komunikacji interpersonalnej. Wptyw percepcji na proces komunikowania
sie. Komunikowanie sie niewerbalne

- wspotpraca ze stowami oraz udziat w ustalaniu relacji osobowej w interakciji.
Zasady skutecznej komunikacji. Bariery w komunikowaniu. Komunikowanie
informacyjne

a komunikowanie perswazyjne. Komunikowanie w Internecie. Rola komunikowania
w autoprezentacji. Wystagpienia publiczne. Konflikty interpersonalne - sposoby ich
rozwigzywania. Komunikacja asertywna na tle innych strategii: dominujace;j,
manipulacyjnej i ulegtej. Zasady komunikacji w grupie. Debata - podstawy
erystyki. Komunikacja miedzykulturowa. Repetytorium.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Gra dydaktyczna, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Udziat w dyskusji

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach

Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad
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Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Zaliczenie pisemne, Projekt, Aktywnos¢ na zajeciach, Udziat

Wykfad w dyskusji

100.00%

Wymagania wstepne

0Ogdlna wiedza z zakresu szkoty Sredniej
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Psychologia spoteczna
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6e4fc6ePHS00S.10AHS.5e26dc1450780.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Przyblizenie studentom zasad rzgdzacych poznaniem spotecznym, uwrazliwienie stuchaczy na zjawiska wptywu
Cl spotecznego i manipulacji, przekazanie studentom wiedzy na temat podstawowych kompetencji utatwiajgcych
radzenie sobie w sytuacjach spotecznych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

ztozone zasady funkcjonowania cztowieka

w1 P
w spoteczenstwie.

Kolokwium
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Umiejetnosci - Student potrafi:
ul uczy¢ sie samodzielnie w sposéb celowy. Kolokwium
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 systematycznego aktualizowania swojej wiedzy. Kolokwium

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . Y :
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 30
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10
Gromadzenie i studiowanie literatury 10
taczny nakiad pracy studenta Llczbasgodzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godzm EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Psychologia spoteczna - gtdwne kierunki zainteresowan oraz metody badawcze
(2h)

2. Wptyw spoteczny i konformizm (2h)
3. Wzorce poznania spotecznego (2h)
4, Atrakcyjnos¢ interpersonalna (2h)
5. Autoprezentacja - strategie i techniki (2h)
6. Postawy spoteczne, sposoby ich ksztattowania oraz zmiany (2h)
7. Stereotypy i uprzedzenia spoteczne (2h)
1. 8. Agresja interpersonalna (2h) Wyktad
9. Postawy i zachowania prospoteczne (2h)
10. Procesy grupowe: grupy spoteczne a grupy zadaniowe, wtasciwosci grup
?gﬁ;fecznych, podstawowe procesy grupowe, facylitacja i prézniactwo spoteczne
11. Problemy przywédztwa (2h)
12. Dialog miedzykulturowy (2h)
13. Umiejetnosci spoteczne (2h)
14. Metody rozwijania umiejetnosci spotecznych (2h)

15. Repetytorium (2h)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdéw, Burza mdzgéw, Film dydaktyczny, Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Kolokwium 100.00%

Dodatkowy opis

Zgodnie ze specyfika pracy z bardzo licznymi grupami wyktadowymi w ramach ogélnouczelnianych kurséw humanistyczno-
spotecznych - kohcowa ocena z kursu stanowi sktadowa punktacji w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetenc;ji
spotecznych, weryfikowanych podczas sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera pytania: A) odtwércze -
sprawdzajace przyswojenie przez studenta podstawowych informacji, B) problemowe - oceniajgce umiejetnosci i
kompetencje spoteczne. Wymagany poziom niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 51%.

Wymagania wstepne

0Ogdlna wiedza humanistyczna z zakresu szkoty Sredniej
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Planowanie kariery i podstawy wiedzy o rynku pracy
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6e4fc6ePHS00S.10AHS.5e26dc14613d8.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl zapoznanie studentéw z mozaikowoscia rynku pracy;
C2 uwrazliwianie na cenione przez pracodawcéw cechy pracownikéw;
C3 przyblizanie mechanizmoéw rynku pracy i zwracanie uwagi na naduzycia w sytuacjach trudnych;
Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

podstawowg terminologie, stosowang w naukach

humanistycznych i spotecznych; Zaliczenie pisemne

mechanizmy pozyskiwania informacji z zakresu
tematyki kursu;

Zaliczenie pisemne,
Udziat w dyskusji

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Projekt, Aktywnos¢ na

wspotpracowad w grupie, przyjmujac w niej rézne role; zajeciach

Projekt, Aktywnos¢ na

myslec i dziata¢ kreatywnie; zajeciach

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

doksztatcac sie przez cate zycie; Udziat w dyskusji

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 30
Przygotowanie prezentacji/referatu 10
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 20
taczny nakiad pracy studenta L|czba6godzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godz|n EclTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

- Formy prowadzenia
Tresci programowe

zajec
Wymagania i ograniczenia wspétczesnego rynku pracy. Pracownik w Swiecie
ponowoczesnym. Koniec ery etatéw
- mozaikowos$¢ rynku pracy. Rodzaje inteligencji, uczucia
w sytuacji zawodowej. Role pracownicze, znaczenie rél zadaniowych. Koncepcja
«Lis i jez” - specjalizacja
w ksztattowaniu kompetencji pracowniczych. Personal branding. Cechy
przywddcy. Zarzadzanie kariera: formutowanie celéw, zarzagdzanie czasem, Wykfad

planowanie, determinanty odpornosci na presje czasu i stres. Antropologia
przestrzeni, budowanie przyjaznego otoczenia. Mechanizmy rynku pracy: zasady
budowania relacji w kontaktach z osobowosciami sprezynujacymi, komunikacja w
sytuacjach trudnych, korporacyjny poker, relacje toksyczne, destrukcyjny wptyw
technik manipulacyjnych. Ochrona przed naduzyciami w relacji trudnej, rodzaje
przemocy, syndrom wspétuzaleznienia, doswiadczenie bezradnosci i biernosci.
Repetytorium.
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Gra dydaktyczna, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Zaliczenie pisemne, Projekt, Aktywnos$¢ na zajeciach, Udziat

w dyskusji 100.00%

Wyktad

Wymagania wstepne

0Ogdlna wiedza z zakresu szkoty Sredniej
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Metody skutecznej nauki
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6e4fc6ePHS00S.10AHS.5e26dc146ffd7.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W wyniku osiggniecia zatozonego celu przedmiotu METODY SKUTECZNE) NAUKI student zdobywa umiejetnos¢
sprawnego postugiwania sie zasobami swojej pamieci oraz osiagga maksimum potencjatu intelektualnego. Docenia
wage systematycznosci, planowania, efektywnego zarzadzania czasem, buduje podstawy myslenia kreatywnego.
Przyswaja takze umiejetnos¢ szybkiego, orientacyjnego czytania oraz czytania pogtebionego i krytycznego.
Zapoznaje sie z réznymi rodzajami pamieci wraz z konkretnymi sposobami jej usprawniania. Osiggajac zatozone
cele przedmiotu student zna takze podstawy funkcjonowania oraz higieny pracy mézgu, udoskonala pamie¢,
koncentracje, umiejetnosci jezykowe, inteligencje werbalng. Potrafi Swiadomie ksztattowad wtasciwe nawyki,
utatwiajgce przyswajanie i hierarchizowanie informacji.

C1

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

wil

Zna terminologie stosowang w naukach
humanistycznych i spotecznych, rozumie jej Zrédta

i zastosowania w dziedzinach pokrewnych. Student
rozumie zagadnienia spoteczne i humanistyczne oraz
potrafi wskaza¢ zwigzki miedzy naukami
humanistycznymi i spotecznymi oraz rolniczymi,
lesnymi, weterynaryjnymi i przyrodniczymi.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

Konfrontowa¢ swoje opinie z innymi i wyjasnia je

za pomocg terminologii naukowej. Proponowac
mozliwosci rozwigzania niektérych probleméw. Potrafi
poszukiwa¢ informacji, analizowac je i kreatywnie je
wykorzystywac.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student jest gotéw do systematycznego
aktualizowania wiedzy i ma Swiadomos¢ potrzeby
uczenia sie przez cate zycie. Jest gotdw wspierac
i organizowad proces uczenia sie innych.

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do zajec

Udziat w egzaminie

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

30

20

Liczba godzin
60

Liczba godzin
32

Tresci programowe

Tresci programowe

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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8.

9

kompetencji werbalnej - jezykowe gry umystowe, anagramy, metafory.

. Wprowadzenie do treningu pamieciowego

. Pamie¢ wizualna, werbalna przestrzenna

. Podstawy treningu mézgu

. SWP - podstawowa zasada pamieciowa

. Myslenie lateralne. Edward de Bono.

. Kreatywne myslenie. Cwiczenia

. Mnemotechniki i systemy zapamietywania. Teoria i ¢wiczenia praktyczne.
Metoda tancuchowa, Mapy Mysli, Patac Pamieci.

. Doskonalenie umiejetnosci jezykowych - teoria i ¢wiczenia praktyczne z zakresu Wykfad

10. Aktywny program edukacji osobistej - plan dziatania, mnemotechniki,
zarzgdzanie czasem, ustalanie priorytetéw.

1

1

1

1. Czytanie krytyczne i szybkie czytanie orientacyjne.
2. Stres a praca mézgu. Metody relaksacyjne.

3. Zasady efektywnego przyswajania informacji. Czas i miejsce nauki,

zapobieganie znuzeniu.

14. Higiena pracy umystowej. Zywienie mézgu.

1

5. Podsumowanie teorii przedmiotu. Repetytorium.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Sylabusy

Zaliczenie pisemne | 100.00%
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Rola folkloru w kulturze narodu
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6e4fc6ePHS00S.10AHS.5e26dc147¢75d.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Zapoznanie studentéw w zarysie z fragmentem dziedzictwa kulturowego kraju, jakim jest polski folklor.
C2 Cwiczenie emisji gtosu. Nauka $piewu.
C3 Nauka polskich tancéw narodowych i regionalnych, zapoznanie z rysem historycznym.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

podstawowg terminologie stosowang w naukach
humanistycznych | spotecznych.

elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania
informacji z zakresu tematyki kursu.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

U4

us

uczy¢ sie samodzielnie w sposéb celowy.

wykorzystywac wszystkie dostepne Zrddta informacji,
w tym elektroniczne, do nauki, przygotowania
wystgpien, planowania dziatan badawczych.

szukad informacji, analizowad i wykorzystywacé
literature przedmiotu.

postugiwac sie terminologia specjalistyczng w jezyku,
w ktérym prowadzony jest przedmiot.

samoksztatcic sie, rozpoznawaé problemy, dziataé
zgodnie z obowigzujgcymi standardami i zasadami
etycznymi.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

K3

K4

K5

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Konsultacje

systematycznego aktualizowania swojej wiedzy.

bycia Swiadomym efektéw pracy zespotowej
i kierowania zespotem oraz wspétpracowania w nim.

wspétdziatania i pracowania w grupie, przyjmujac
w niej rézne role.

doksztatcania sie przez cate zycie.

myslenia i dziatania kreatywnego.

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Prezentacja

Obserwacja pracy
studenta

Prezentacja

Zaliczenie pisemne,
Prezentacja

Zaliczenie pisemne,
Prezentacja

Prezentacja

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Prezentacja

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

30
4
16
Liczba godzin ECTS
50 2
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba320dz|n

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Rola i funkcja tanca. Ksztatcenie umiejgtnosci faczenia ruchu z muzyka. Zasady
¢wiczen rytmicznych i elementéw muzyki. Cwiczenia rytmiczno-ruchowe.
Podstawowe ¢wiczenia i techniki tanca klasycznego. Polskie tafice narodowe:

Podstawowe elementy tancédw narodowych. Tahce regionalne-historia,
charakterystyka: tance opolsko-raciborskie, cieszynskie, Zagtgbia Dabrowskiego,
Beskidu Slaskiego, Zywieckiego. Podstawowe kroki i figury tancéw regionalnych.

Wykonywanie uktadéw tancéw. Ksztattowanie wiezi spoteczne wsrdd tanczacych.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

geneza oraz rys historyczny poloneza, krakowiaka, mazura. Nauka krokéw i figur.

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad

Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Zajecia praktyczne w warunkach symulacyjnych, Cwiczenia, WF

Aktywnosci Metody zaliczenia

Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na

Wykfad zajeciach, Prezentacja, Wykonanie ¢wiczen

Dodatkowy opis

Udziat procentowy
w ocenie tacznej
przedmiotu

100.00%

Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowg aktywnosci studenta podczas zaje¢, posiadanych umiejetnosci, nabytej wiedzy,

obecnosci na zajeciach. Kolokwium pisemne, sprawdzian fizyczny.

Wymagania wstepne

Nieograniczone fizycznie mozliwosci poruszania sie. Przecietna koordynacja ruchowa

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Etyka

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6e4fc6ePHS00S.10AHS.5e26dc1489faf.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2, Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Zapoznanie studentéw z podstawowymi pojeciami etyki oraz gtéwnymi doktrynami etycznymi.
2 Uswiadomienie wspétczesne probleméw etycznych: aborcja, samobdjstwo, eutanazja, tolerancja, réwnos¢,
pacyfizm.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:

podstawowg terminologie, stosowang w naukach

Wi humanistycznych i spotecznych;

Zaliczenie pisemne
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mechanizmy pozyskiwania informacji z zakresu

w2 tematyki kursu;

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul wspdtpracowad w grupie, przyjmujac w niej rézne role;

u2 myslec i dziata¢ kreatywnie;

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 doksztatcac sie przez cate zycie;

Zaliczenie pisemne

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach

Aktywnos¢ na zajeciach

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad
Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

30
10
20
Liczba godzin ECTS
60 2
Liczba godzin ECTS
30 1

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Formy prowadzenia
zajec

Wyktady z tego przedmiotu przestawiajg etyke z dwojakiej perspektywy:
teoretycznej refleksji nad moralnoscig oraz tzw. etyki praktycznej, uwiktanej w

problemy cywilizacyjne. Prezentuja zaréwno gtéwne doktryny etyczne, takie jak
etyka Arystotelesa czy Kanta, siegaja tez po wybrane dylematy etyczne

Wyktad

wspdtczesnosci: aborcje, samobdjstwo czy eutanazje. Poruszaja trudne tematy

zwigzane z oceng moralng ludzkich zachowan.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Metoda problemowa, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne, Projekt, Aktywno$¢ na zajeciach | 100.00%

Sylabusy
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Wymagania wstepne

Wyktady sa préba przedstawienia etyki w jej dwojakim znaczeniu: jako teoretycznej refleksji nad moralnoscia (rozumowe;j
teorii dobra i zta) oraz jako tzw. etyki praktycznej, uwiktanej we wspdtczesne problemy cywilizacyjne. Prezentuja zaréwno
gtéwne doktryny etyczne, takie jak etyka Arystotelesa czy Kanta, ale siegajg tez po wybrane dylematy etyczne
wspétczesnosci: aborcje, samobdjstwo czy eutanazje. Poruszajg trudne tematy zwigzane z oceng moralna ludzkich
zachowan.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Biochemia

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow

Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okres
Semestr 3

Forma zaliczenia
Egzamin

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b81d7bdd

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Liczba
punktéw ECTS
5

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Student w trakcie kursu nabywa wiedzy na temat zwigzkéw budujgcych komérke i proceséw chemicznych
Cl zachodzacych w zywych organizmach, a takze technik laboratoryjnych stosowanych w biochemii, z naciskiem
na zwigzane z produkcjg i bezpieczenstwem zywnosci.

Kod

w1

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Efekty uczenia sie w zakresie

Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Student potrafi scharakteryzowa¢ podstawowe BZ_P6S _WGO02, Eazamin pisemn
czasteczki budujgce zywe organizmy. BZ_P6S_WG06 9 P y

Sylabusy
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Student zna podstawowe procesy metaboliczne

e komérek.

Student zna metodologie eksperymentéw

w3 biochemicznych.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi samodzielnie zaprojektowac prosty

ul eksperyment biochemiczny.
u2 Student potrafi prawidtowo interpretowac wyniki.
U3 Student potrafi otrzymane wyniki przedstawic¢

w formie graficzne;j.
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotédw realizowa¢ zadania, wyniki badan
K1 wykorzystuje w rozwigzywaniu proceséw
technologicznych.

BZ_P65_WGO02,
BZ_P6S_WG06

BZ_P65_WGO02,
BZ_P6S_WG08

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UW03,
BZ_P65_UWO04

BZ_P6S_UW03,
BZ_P65_UWO04

BZ_P6S_KK02,
BZ_P6S_KO06

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie raportu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin

130

Liczba godzin

45

Liczba godzin

45

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

30

20

15

50

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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1. Metabolizm - podstawowe pojecia. Budowa i funkcje zwigzkdéw o
najwazniejszym znaczeniu dla zycia: biatek, kwaséw nukleinowych, lipidéw i
weglowodandw.

2. Uzyskiwanie energii w komérce. Najwazniejsze procesy zachodzgce w komorce:
metabolizm glikogenu, glikoliza.

3. Najwazniejsze procesy zachodzace w komérce: cykl kwasu cytrynowego,
, X . Wyktad

tancuch oddechowy, fosforylacja oksydacyjna. (

4. Najwazniejsze procesy zachodzace w komérce: glukoneogeneza, cykl

pentozofosforanowy. Wykorzystanie enzymdéw w przemysle spozywczym.

Suplementy diety.

5. Zwigzki biologiczne w bezpieczenstwie zywnosci. Metody wykorzystywane do
badania zywnosci.

1. Zajecia organizacyjne, zasady BHP. Obliczenia chemiczne zwigzane z
przygotowywaniem buforédw, wyliczeniem stezen, itp.
2. Praktyczna analiza biatek pochodzenia roslinnego i zwierzecego w przemysle
spozywczym.
3. JakosSciowe i ilosciowe oznaczanie aminokwasdw i biatek (spektrofotometryczne,
reakcja z ninhydryna, ksantoproteinowa),
chromatografia bibutowa aminokwasdéw, wytracanie biatek.
4. Mechanizm dziatania enzyméw, kinetyka enzymatyczna. Konwersatorium oraz
¢wiczenia rachunkowe.

2. 5. Wykorzystanie preparatéw enzymatycznych w przemysle spozywczym.Enzymy | Cwiczenia laboratoryjne
wykorzystywane w serowarstwie.
6. Metody wykorzystywane do oznaczania aktywnos$ci wybranych enzyméw.
7. Witaminy - zwigzki niezbedne do prawidtowego funkcjonowania organizmu
zywego. Konwersatorium.
8. Identyfikacja witamin w suplementach diety oraz produktach roslinnych;
metody rewizji skutecznos$ci witamin.
9. Cukry w produktach spozywczych oraz przyswajalnos¢ weglowodandéw przez
cztowieka. Konwersatorium.
10. Badanie $rodkéw spozywczych na obecnos¢ cukréw.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda problemowa, Pokaz/demonstracja, Dyskusja, Udziat w badaniach, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 60.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 40.00%

Dodatkowy opis

Wyktady trwajg 3 godziny lekcyjne, ¢wiczenia 2 godziny lekcyjne. Warunkiem zaliczenia czes$ci praktycznej jest: (i) wysoka
frekwencja na ¢wiczeniach oraz (ii) pozytywna ocena z poszczegdlnych kolokwiéw. Frekwencja na zajeciach praktycznych:
zajecia praktyczne obejmujg cykl pietnastu ¢wiczen po 2h kazde, obecno$¢ na zajeciach jest obowigzkowa. Student moze
miec jedng nieobecnos¢ pod warunkiem, ze

bedzie to nieobecnos¢ usprawiedliwiona odpowiednim zaswiadczeniem. Kolokwia beda obejmowaty zagadnienia poruszone
na dotychczasowych zajeciach. Sprawdzaniu bedg podlegaty wiedza teoretyczna, wiedza dotyczaca przeprowadzenia
poszczegdlnych eksperymentéw oraz obliczenia biochemiczne.

Sylabusy 127 /402



Wymagania wstepne

Podstawy wiedzy z zakresu chemii nieorganicznej i organicznej.
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 3 Egzamin

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Analiza zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.14B.5db97cea5ceee.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
5

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

C1

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W trakcie trwania przedmiotu student zapoznany zostanie z kluczowymi metodami chemicznymi wykonywanymi
w produktach spozywczych celem oceny ich wartosci pokarmowej oraz jakosci

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

pojecia zwigzane analityka chemiczng materiatéw
wil spozywczych oraz potrafi zdefiniowac
i scharakteryzowac poszczegélne skfadniki pokarmowe

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji

Egzamin pisemny,

BZ_P65_WG02 Wykonanie ¢wiczen
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W2 7 .
materiatow spozywczych

kategorie produktéw zywnosciowych oparte o ich

W3 sktad chemiczny oraz wymienia rodzaje zafatszowan

zywnosci i ich wptyw na zdrowie cztowieka

Umiejetnosci - Student potrafi:

Ul dobiera¢ odpowiednie metody analityczne

prawidtowo, pod kierunkiem prowadzacego,

metody chemiczne znajdujace zastosowanie w analizie

w zaleznosci od kierunku analizy i badanego materiatu

BZ_P6S_WG12

BZ_P65_WGO02,
BZ_P65_WG12

BZ_P6S_UWO03

przeprowadzi¢ analize chemiczng réznych materiatéw

spozywczych oraz przygotowac pisemne
u2 sprawozdanie, analizuje i weryfikuje poprawnos¢

prowadzonych oznaczen, wskazujac miejsca krytyczne

BZ_P6S_UW03,
BZ_P6S_UW08

i proponuje dziatania minimalizujgce roznego rodzaju

btedy analityczne

rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie

i aktualizacji wiedzy z zakresu metod analitycznych

U3 stosowanych w analizie chemicznej materiatéw

spozywczych. Jest Swiadomy efektéw pracy w grupie.

BZ_P6S_U0O14,
BZ_P65_UU15

Potrafi pracowaé w zespole przyjmujgc w nim rézne

role i organizowa¢ badania myslac kreatywnie

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

analizy oraz krytycznie ocenia¢ istniejace, stosowane

K1 oraz dazy¢ do optymalizacji ich przebiegu oraz

wiarygodnosci uzyskanych wynikéw

dbania o bezpieczenstwo pracy w laboratorium

K2 i potrafi zweryfikowad ryzyko podejmowanych decyzji

a takze skutki btednych decyz;ji

metody analityczne wskazujac ich "punkty krytyczne"

BZ_P6S_KKO1

BZ_P6S_KKO1

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie do ¢wiczen

Przygotowanie raportu

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Egzamin pisemny,
Wykonanie ¢wiczen

Egzamin pisemny,
Wykonanie ¢wiczen

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy

studenta

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

Liczba godzin
125

15

30

15

25

15

25

ECTS
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin ECTS

45 1
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 55 2

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

, . Formy prowadzenia
Tresci programowe ye

zajec
1.
Zasady pobierania i przygotowywania prébek zywnosci do analiz.
2. Woda - struktura czgsteczki i whasciwosci fizyczne i chemiczne.
3. Metody oznaczeh wody - kolorymetria.
4. Wody mineralne, Zrédlane.
5. Wody lecznicze.
6. Metody analityczne oznaczania zawartosci wody w materiatach spozywczych.
7. Wtasciwosci chemiczne biatek i metody analityczne oznaczania ich zawartosci
w materiatach spozywczych.
8. Metody analityczne oznaczania zawartosci aminokwaséw w materiatach
spozywczych pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
Wyktad

9. Charakterystyka i rola niebiatkowych zwigzkéw azotowych wystepujacych w
produktach spozywczych.

10. Wiasciwosci chemiczne ttuszczy i metody analityczne oznaczania ich
zawartosci w materiatach spozywczych. Wskazniki chemiczne oceny jakosci
ttuszczdéw.

11. Wiasciwosci chemiczne i analityczne metody oznaczania zawartosci wtékna
pokarmowego (btonnika) w materiatach spozywczych.

12. Charakterystyka i metody oznaczania zawartosci sktadnikéw mineralnych w
materiatach spozywczych.

13. Przemiany energii w organizmie. Metody oznaczania zawartosci energii w
materiatach spozywczych.

14. Zafatszowania produktéw spozywczych oraz metody ich identyfikacji.

15. Opracowanie, analiza statystyczna i interpretacja wynikéw analiz.
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1. Analiza fizyczna i chemiczna wdd mineralnych i Zrédlanych.
2. Analiza fizyczna i chemiczna wdd leczniczych.
3. Analiza fizyczna i chemiczna lodu jako produktu zywnosciowego.
4. Analiza fizyczna i chemiczna wéd wodociggowych.
5. Oznaczanie zawartosci suchej masy w produktach spozywczych metoda
wagowg (mleko, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
6. Oznaczanie zawartosci biatka catkowitego w produktach spozywczych metodg
Kjeldahla (mleko, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
7. Oznaczanie zawartosci aminokwaséw w produktach spozywczych metodg
chromatografii jonowymiennej (odttuszczone mleko w proszku, ptatki, warzywa,
owoce, jaja, mieso)
2 8. Oznaczanie zawartosci tluszczu surowego metodg Soxleta w wybranych

' produktach spozywczych (mleko w proszku, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
9. Rozpuszczalnosé ttuszczéw w réznych rozpuszczalnikach, wskazniki chemiczne
oceny jakosci tluszczéw (LK, LOO, LI).
10. Oznaczanie frakcji wtékna oraz wtdékna pokarmowego.
11. Oznaczanie frakcji wtékna oraz wtékna pokarmowego c.d
12. Oznaczanie zawartosci cukréw bezposrednio redukujacych, ogdtem i
sacharozy.
13.Wykrywanie dodatku miodu sztucznego (reakcja Fiehego).
14. Oznaczanie zawartosci sktadnikéow mineralnych w wybranych produktach
spozywczych (mleko w proszku, ptatki, warzywa, owoce, jaja, mieso).
15. Oznaczanie energii brutto produktéw spozywczych metoda kalorymetryczna
oraz metodami matematycznymi.

Cwiczenia laboratoryjne

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Udziat w badaniach, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 60.00%

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

Cwiczenia laboratoryjne ja PravJy =
y) Wykonanie ¢wiczen

40.00%

Wymagania wstepne

chemia organiczna i nieorganiczna, towaroznawstwo surowcéw roslinnych i zwierzecych
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Produkcja zwierzeca
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b82144cc
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Egzamin punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 45

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem kursu jest uzyskanie informacji na temat produkcji zwierzecej w Polsce i na $wiecie. Zapoznanie studentéw
ze specyfika chowu poszczegdinych gatunkéw zwierzat gospodarskich, wptywu warunkdw zywienia, utrzymania,

Cl pielegnacji oraz uzytkowania zwierzat na jako$¢ uzyskiwanych produktéw zwierzecych. Uswiadomienie
stuchaczom o mozliwosciach sterowania sktadem i jakoscig produktdéw zwierzecych w wyniku dziatania réznych
zabiegow genetycznych oraz czynnikéw chowu.

Zapoznanie studentéw z podstawowa nomenklaturg zootechniczng, topografig poszczegélnych gatunkéw
zwierzat. Zapoznanie z zasadami chowu poszczegélnych gatunkéw zwierzat gospodarskich, zasadami zywienia

C2 utrzymania, pielegnacji i uzytkowania poszczegélnych gatunkéw zwierzat gospodarskich, zakresem sterowania
sktadem i jakoscia produktéw zwierzecych. Oraz wykorzystywanie metod stosowanych w ocenie surowcéw i
produkcji zwierzat.

Student wykazuje zrozumienie zjawisk towarzyszacych w chowie i hodowli zwierzat gospodarskich, zwtaszcza
wptywu intensywnosci produkgji na: jako$¢ produkowanej zywnosci, zdrowie i dobrostan oraz produkcyjnos¢

C3 zwierzat. Student rozumie istote uczenia sie i doskonalenia swojej wiedzy oraz kompetencje przez cate zycie.
Student ma swiadomos$¢ znaczenia oraz wptywu przemystu rolno-spozywczego (ze szczegdlnym uwzglednieniem
produkcji zwierzecej) na srodowisko naturalne oraz zdrowie ludzi.
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Kod

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

wil

W2

absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym
zagadnienia na temat surowcéw i produktéw
pochodzenia zwierzecego oraz proceséw ich produkcji

absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym
zagadnienia z zakresu zootechniki oraz agrotechniki
i wptywu cztowieka na srodowisko rolnicze

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

absolwent potrafi planowa¢ $ciezke wtasnego rozwoju
zawodowego, rozumie potrzebe uczenia sie przez cate
zycie, ma swiadomos¢ koniecznosci rozwijania
umiejetnosci zawodowych i uzupetniania wiedzy
zawodowej o aktualne informacje z zakresu
bezpieczehstwa zywnosci, w tym proceséw
technologicznych, obowigzujgcych norm prawnych

i mozliwych zagrozen w zakresie wytwarzania
Zywnosci

absolwent potrafi oceniac stan srodowiska rolniczego
oraz zdrowia zwierzat pod katem bezpieczenstwa
ZyWnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci
za bezpieczenstwo Srodowiska otaczajgcego miejsca
produkcji roslinnej i zwierzecej pod katem
wytwarzania bezpiecznej zywnosci

absolwent jest gotéw do oceny ryzyka i skutkéw
dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego
rolnictwa, Srodowiska rolniczego i bezpieczehstwa
ZyWnosCi

Kierunkowe efekty

uczenia sie

BZ_P6S_WG04

BZ_P65_WG05

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_K005

BZ_P6S_KK04

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zaje¢

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Liczba godzin
130

15

45

20

40

10

Metody weryfikacji

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin

70
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 45

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

1. Udomowienie i pochodzenie zwierzat gospodarskich.

2. Profilaktyka i prewencja w chowie masowym.

3. Podstawy zasad zywienia zwierzat gospodarskich.

4., Podstawy dobrostanu zwierzat gospodarskich.

5. Ekonomiczne podstawy produkcji zwierzecej.

6. Produkcja pasieczna.

7. Wydajnos¢ rzezna i jej ocena (budowa tuszy i metody oceny).

8. Zywiec rzeZny (produkcja zywca rzeZnego i miesa, sktad chemiczny i warto$¢

odzywcza miesa wieprzowego).

9. Systemy Jakosci Wieprzowiny (PQS, QAFP).

10. Rasy i typy uzytkowe owiec.

11. Owce i kozy - réznice miedzygatunkowe. Rasy i typy uzytkowe kéz.

12. Podstawy uzytkowania koni.

13. Gatunki zaliczane do drobiu, kierunki oraz zalety produkcji drobiarskiej.

14. Zasady dobrostanu, a systemy produkcji i utrzymania drobiu.

15. Wskazniki produkcyjne kurczat brojlerdw i niosek jaj konsumpcyjnych.

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad
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Podstawowe zasady trawienia oraz zywienia zwierzagt mono i poligastrycznych.

2. Rasy i typy uzytkowe bydta.

3. Podstawowe zasady rozrodu bydta.

4.Zasady odchowu i pielegnacji cielat.

5. Uzytkowanie mleczne kréw.

6. Podstawy chowu bydta miesnego

7. Uzytkowo$¢ rozptodowa, tuczna i rzezna trzody chlewnej.

8. Podstawowe zasady efektywnego tuczu $win.

9. Zarzadzanie produkcjg na fermie trzody chlewnej.

10. Uzytkowanie wetniste, smuszkowe i kozuchowe owiec.

11. Uzytkowanie miesne i mleczne owiec i kdz.

12. Kierunki uzytkowania koni.

13. Pokréj réznych gatunkéw ptakdw domowych.

14. Budowa jaja - surowiec spozywczy i komdrka rozrodczy.

15. Aparaty legowe i zasady sztucznych legéw.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Burza mézgéw, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Egzamin pisemny 40.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 60.00%

Wymagania wstepne

Podstawowe informacji z biologii

Sylabusy
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Dobrostan zwierzat
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b822d281

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy

Przedmioty kierunkowe

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 3 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
4

Przekazanie wiedzy z nastepujgcego zakresu. Znaczenie dobrostanu w chowie zwierzat. Etyczne aspekty
dobrostanu, dobrostan a bél i cierpienie zwierzat, dobrostan a interakcje ,cztowiek-zwierze"” Metody oceny

dobrostanu zwierzat. Wymogi dobrostanu w chowie i hodowli poszczegdinych gatunkéw zwierzat gospodarskich,

Cl utrzymywanych w ogrodach zoologicznych. Wymogi dobrostanu w chowie innych gatunkéw zwierzat. Dobrostan
w chowie zwierzat laboratoryjnych. Dobrostan podczas transportu zwierzat oraz uboju. Wptyw warunkéw
mikroklimatycznych na zdrowie i produkcyjnos¢ zwierzat gospodarskich.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

uczenia sie
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Tlumaczy podejmowanie dziatai z zakresu dobrostanu

Wi i bioasekuracji zwierzat gospodarskich.

W2 Opisuje wptyw czynnikdw Srodowiska na zwierzeta

Umiejetnosci - Student potrafi:

Ocenia dobrostan zwierzat gospodarskich

ul na podstawie roznych wskaznikéw.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Ma Swiadomos¢ odpowiedzialnosci zwigzanej

z wykonywaniem zawodu zootechnika wynikajgcej

z koniecznosci zapewnienia bezpieczenstwa i ochrony
zwierzat.

K1l

BZ_P6S_WGO05

BZ_P65_WGO05,
BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_KK03,
BZ_P6S_KRO09

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie do ¢wiczen

Przygotowanie raportu

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
100

Liczba godzin
45

Liczba godzin
35

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

30

10

25

15

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Projekt

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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SZCZEGOLOWA TEMATYKA WYKEADOW (15 godz. - 2 godz. tygodniowo)

1. Dobrostan zwierzat - pojecie, historia a terazniejszos$¢. Etyczne aspekty
dobrostanu.

2. Metody oceny dobrostanu zwierzat. Znaczenie dobrostanu zwierzg w ujeciu

bezpieczenstwa zywnosci. Wytyczne prawne dotyczace dobrostanu zwierzat
(krajowe, UE, miedzynarodowe).

L 3. Wymogi i kryteria dobrostanu w chowie drobiu. Wykiad
4. Wymogi i kryteria dobrostanu w chowie trzody chlewnej.
5. Wymogi i kryteria dobrostanu w chowie bydta.
6. Wymogi i kryteria dobrostanu w chowie owiec i koni.

7. Dobrostan zwierzat podczas transportu i uboju.

8. Dobrostan zwierzat wykorzystywanych w badaniach naukowych.

SZCZEGOLOWA TEMATYKA CWICZEN (30 godz. - 2 godz. tygodniowo)

1. Metody oceny dobrostanu zwierzat (fizjologiczne, zdrowotne, behawioralne,
produkcyjne).

2. Kryteria oceny dobrostanu wg Welfare Quality ®
3. Cwiczenia projektowe wg metod Welfare Quality® dedykowanych dla bydta.
Cwiczenia projektowe wg metod Welfare Quality® dedykowanych dla trzody
chlewne;.
4, Cwiczenia projektowe wg metod Welfare Quality® dedykowanych dla bydta.
5. Cwiczenia projektowe wg metod Welfare Quality® dedykowanych dla drobiu. )
2. Cwiczenia laboratoryjne
6. Behawioralna ocena stresu, bélu. Przeglad kart oceny dla poszczegéinych
procedur i gatunkéw zwierzat.
7. Wykorzystanie termowizji przy ocenie stresu i bélu u zwierzat.

8. Praktyczna ocena dobrostanu i warunkdw utrzymania zwierzat laboratoryjnych
(Zwierzetarnia AM).

9. Handling i trening medyczny jako elementy redukujace stres.
10. Zajecia terenowe - ocena dobrostanu i utrzymania pséw laboratoryjnych.

11-12. Zajecia terenowe - ocena dobrostanu i udziat poszczegdinych kryteriéw w
ocenie dobrostanu wybranych gatunkdéw zwierzat gospodarskich.

13-14. Zajecia terenowe - stres transportowy i dobrostan zwierzat rzeZnych.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Gra dydaktyczna, Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia
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Aktywnosci
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Dodatkowy opis

Brak

Brak

Sylabusy

Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Zaliczenie pisemne 50.00%

Zaliczenie pisemne, Projekt | 50.00%

Wymagania wstepne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Prawo zywnosSciowe
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b82494aa
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Przekazanie podstawowe] wiedzy i umiejetnosci z zakresu prawa zywnosciowego.

Poznanie zasad stanowienia prawa zywnosciowego, struktury i ogélnych zatozen podstawowych aktéw prawnych

C2 ; . Y . !
w zakresie prawa zywnosciowego w Polsce i Europie.
C3 Poznanie podstawowych wymagan higienicznych w produkgji i obrocie zywnoscia.
ca Poznanie podstaw prawnych wewnetrznej i zewnetrznej kontroli jakosci zywnosci oraz zadan, struktury
organizacyjne i kompetencji organéw kontroli urzedowej w Polsce.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

podstawowe pojecia z zakresu prawa zywnosciowego.
Rozumie; zna, identyfikuje i nazywa rodzaje aktéw
prawnych, rozpoznaje i opisuje podstawowe akty
prawne dotyczace réznych aspektdw zwigzanych

z produkcji dystrybucji zywnosci, zywnosci w Unii
Europejskiej i w Polsce,

w1

organy urzedowej kontroli zywnosci funkcjonujgce
W2 w Polsce, rozréznia ich kompetencje i charakteryzuje
ich dziatalnos¢.

Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukuje akty prawne zwigzane z poszczegélnymi
zagadnieniami prawa zywnosciowego, postuguje sie
wybranymi aktami prawnymi w celu znalezienie

ul podstawowych informacji, analizuje akty prawne
i potrafi zinterpretowac podstawowe przepisy prawa
zywnosciowego i $ledzi¢ zmiany w przepisach prawa
Zywnosciowego,

U2 potrafi komunikowa( sie ze specjalistami w dziedzinie
prawa zywnosciowego uzywajac fachowej terminologii
by¢ swiadomym potrzeby doksztatcania

U3 i samodoskonalenia w zakresie obowigzujacego prawa

zywnosciowego i mozliwych zagrozen w zakresie
wytwarzania zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

etycznej i spotecznej i prawnej odpowiedzialnosci
K1 za produkcje i dystrybucje zywnosci niezgodnie
Z prawem

dostrzegania roli prawa w zachowaniu bezpieczehstwa

K2 . e
Zywnosci

BZ_P65_WGO03,
BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG03,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UU15,
BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UK11,
BZ_P6S_UK12

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_KRO08,
BZ_P6S_KRO09

BZ_P65_KKO03,
BZ_P65_KK04

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Przygotowanie do zajec
Konsultacje

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin

30

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
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Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

1. Podstawy, znaczenie i rys historyczny prawa zywnos$ciowego
2. Codex Alimentarius - ogélna charakterystyka, zadania, komisje

3. Prawo zywnoSciowe Unii Europejskiej i Polskie prawo zywnosciowe - ogdlna
charakterystyka, rodzaje aktéw.

4. Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz
ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

5. EFSA - rola i znaczenie w tworzeniu europejskiego prawa zywnosciowego
6. System Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach ( RASFF)

7. Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych i inne wybrane
rozporzadzenia UE dotyczace zywnosci

1 8. ROZPORZADZENIE(WE) NR 853/2004 PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY z Wyktad

dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego
9. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia

10. ROZPORZADZENIE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY (UE) 2017/625 z
dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowe;j

11. Kontrola wewnetrzna bezpieczefistwa zywnosci - podstawy prawne

12. Kontrola urzedowa zywnosci organy urzedowej kontroli zywnosci system
bezpieczenstwa zywnosci w Polsce aspekty ogdlne, ustawodawstwo

13. Organy urzedowej kontroli zywnos$ci Pahstwowa inspekcja Sanitarna -
podstawy prawne funkcjonowania, zadania

14. Organy urzedowej kontroli zywnosci Inspekcja Weterynaryjna - podstawy
prawne funkcjonowania, zadania

15. Kolokwium zaliczeniowe

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdw, Dyskusja, Wyktad

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Zaliczenie pisemne, Aktywnos$¢ na zajeciach, Udziat w

Wykiad dyskus;ji

100.00%
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Dodatkowy opis

Wyktad konwersatoryjny

Wymagania wstepne

Wprowadzenie do bezpieczenstwa zywnosci
Podstawy prawa i ochrona wiasnosci intelektualnej
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Wychowanie fizyczne
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
wszystkie

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e26ec6edfc6eW00S.I0EA.5df0eb511c5ab.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wychowanie fizyczne: 30
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3, Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wychowanie fizyczne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Ksztattowanie umiejetnosci rozpoznawania i oceny wtasnego rozwoju fizycznego oraz sprawnosci fizyczne;.
C2 Uswiadomienie koniecznos$ci prowadzenia zdrowego stylu zycia.
C3 Poznawanie i stosowanie zasad bezpieczenstwa podczas aktywnosci fizyczne;.
Cc4 Ksztattowanie umiejetnosci osobistych i spotecznych sprzyjajacych catozyciowej aktywnosci fizycznej.
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Kod

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

wil

cel i role poszczeg6lnych ¢wiczen.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

wykonywacd ¢wiczenia poprawiajgce kondycje
i sprawnosc fizyczna.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Swiadomego utrzymywania sprawnosci fizycznej przez

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Metody weryfikacji

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na

zajeciach

Obserwacja pracy

studenta, Aktywnos$¢ na

zajeciach

Bilans punktéw ECTS

K1 L L )
cate zycie oraz jej wptywu na stan zdrowia.
K2 przestrzegania obowigzujgcych przepiséw
i regulaminéw.
Semestr 2

Forma aktywnosci studenta

Wychowanie fizyczne

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Semestr 3, Semestr 4

Forma aktywnosci studenta

Wychowanie fizyczne

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

30
Liczba godzin ECTS
30 0
Liczba godzin ECTS
30 1
Liczba godzin ECTS
30 1

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

30
Liczba godzin ECTS
30 0
Liczba godzin ECTS
30 1
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Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

Studenci wybieraja interesujaca ich forme realizacji zaje¢ przed rozpoczeciem
semestru z aktualnej oferty zamieszczonej na stronach internetowych SWFiS oraz
w systemie USOS. Rejestracja na zajecia odbywa sie poprzez obowigzujacy na
uczelni elektroniczny system zapiséw. Tematyka realizowana podczas ¢wiczeh
1. powigzana jest z wybrang dyscypling sportu i jest uzupetniona o dodatkowe Wychowanie fizyczne
elementy takie jak ¢wiczenia przygotowujace do zaje¢ podczas rozgrzewki oraz
¢wiczenia rozluZniajgce na zakonhczenie zaje¢. Szczegétowy wykaz dostepnych
form realizacji zaje¢ z Wychowania Fizycznego dostepny jest na stronie
internetowej http://swfis.upwr.edu.pl/zajecia-dydaktyczne/

Informacje rozszerzone
Semestr 2

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, WF

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wychowanie fizyczne Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach | 100.00%

Dodatkowy opis

Zapisy na zajecia odbywajg sie poprzez obowigzujacy system elektroniczny (USOS UL).
Semestr 3, Semestr 4

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, WF

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wychowanie fizyczne Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach | 100.00%

Dodatkowy opis

Zapisy na zajecia odbywajg sie poprzez obowigzujacy system elektroniczny (USOS UL).

Wymagania wstepne

Brak przeciwwskazan medycznych do uczestniczenia w zajeciach wychowania fizycznego.
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Biometeorologia
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b825fad4

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy

Przedmioty kierunkowe

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 3 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
2

Celem ksztatcenia jest zapoznanie studentéw z problematyka wptywu zmiennych warunkéw pogodowych
Cl i klimatycznych na organizmy zywe - fizjologie, funkcjonowanie, przemieszczanie sie, aklimatyzacje i adaptacje
do nowych warunkéw $rodowiskowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
Student zna i rozumie podstawowe czynniki

w1 klimatotworcze i pogodotwdrcze oraz przyczyny ich BZ_P6S_WGO1
zmiennosci.

Sylabusy

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne
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Student zna i rozumie wptyw zmiennych warunkéw

W2 meteorologicznych na funkcjonowanie organizméw
zywych.
Student zna i rozumie wptyw antropogennych

W3 czynnikédw srodowiska powietrznego na srodowisko
rolnicze.

Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 Student potrafi interpretowac zaleznosci miedzy

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotdw do rozumienia znaczenia
bioréznorodnosci oraz odpowiedzialnosci

K1 za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego,
dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
Zywnosci.

srodowiskiem powietrznym a organizmami zywymi.

BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_WGO05

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_K0O05

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Konsultacje

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

15
15
10

10

Liczba godzin
60

Liczba godzin
35

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Obserwacja pracy
studenta, Udziat w
dyskusiji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

Wptyw poszczegdlinych czynnikéw meteorologicznych na organizmy ludzi i
zwierzat, przystosowanie organizméw zywych do okreslonych warunkéw
klimatycznych, aklimatyzacja, aklimacja, adaptacja do zmiennych warunkéw
klimatycznych, meteotropizm, choroby meteotropowe, klimatoterapia. Wptyw
stanu pogody na z funkcjonowanie zwierzat i ludzi oraz ich przystosowanie do
zmieniajgcych sie warunkéw klimatycznych i pogodowych. Wzmacnianie sie
efektu cieplarnianego - ocieplanie klimatu i jego wptyw na organizmy zywe
(fizjologie, rozprzestrzenianie, funkcjonowanie). Wptyw dziatalnosci cztowieka na
zmiany klimatyczne - skutki klimatyczne zanieczyszczenia atmosfery.

1. Informacje wstepne - pojecia: klimatologia, biometeorologia.
Biometeorologiczne typy pogody,

2. Wptyw zmian klimatu i pogody na historie i losy ludzi.

3. Tworzenie okreslonych rodzajéw pogody i ich cech, biometeorologiczna
klasyfikacja klimatu.

4., Biomy wystepujace na Ziemi - zaleznos$¢ rozwoju flory i fauny od warunkow
klimatycznych danego regionu.

5. Charakterystyka bioklimatu Europy i Polski - dostosowanie fauny i flory do
lokalnych warunkéw meteorologicznych.

6. Lokalne klimaty wystepujgce w Polsce. Mikroklimat terenéw rekreacyjnych (las,
park, plaza).

7. Wptyw dziatalnosci cztowieka na zmiany bioklimatyczne (szczegdlnie
regionalne) - zmiany celowe i niezamierzone - wptyw na organizmy zywe, zmiany
fauny i flory.

8. Bioklimat miejski - czynniki sprzyjajace jego powstawaniu, cechy
charakterystyczne - wptyw biometeorologiczny na ludzi i zwierzeta. Bioklimat
pomieszczeh (mieszkania, hale sportowe, baseny itp.).

9. Aklimatyzacja, aklimatyzacja i dostosowanie cztowieka do zmieniajacych sie
warunkéw klimatycznych - zmiany fizjologiczne i fizjopatologiczne zachodzace w
organizmach.

10. Rytmy biologiczne cztowieka - codzienne i sezonowe.

11. Znaczenie wody w zyciu zwierzat, sposoby jej wydobywania i utraty z
organizmu; dostosowanie organizméw zywych do specyficznych warunkéw
wodnych i wilgotnosciowych srodowiska oraz braku wody.

12. Ci$nienie atmosferyczne i ruchy powietrza - wplyw na organizmy zwierzece,
znaczenie dla funkcjonowania i ruchu zwierzat i roslin.

13. Elektrycznos¢ atmosferyczna - wptyw zjawisk elektrycznych atmosferycznych
na zwierzeta i ludzi.

14. Choroby meteorologiczne, wptyw zmieniajacych sie warunkéw
meteorologicznych na funkcje organizmu cztowieka.

15. Wptyw zmieniajacych sie warunkdéw klimatycznych i pogodowych na
wystepowanie i rozprzestrzenianie sie patogendw.

Wyktad
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Czynniki klimatotwércze i ich wptyw na ksztattowanie sie okreslonego klimatu.
Czynniki pogodotwércze i ich zmiennos¢, zaleznosci wystepujace miedzy
czynnikami pogodotwdrczymi. Gwattowne zjawiska atmosferyczne. Pomiary
czynnikéw pogodotwdrczych, wnioskowanie na temat ksztattujgcych sie warunkéw
pogodowych.

1. Atmosfera ziemska - charakterystyka poszczegélnych warstw, sktad powietrza
atmosferycznego, fizyczne i chemiczne zanieczyszczenia powietrza - wptyw na
organizmy ludzi i zwierzat.

2. Promieniowanie stoneczne - podziat promieniowania wedtug dtugosci fal,
wiasciwosci fizyczne i biologiczne poszczegdinych frakcji.

3. Temperatura powietrza - pojecia: ciepto i temperatura, zasadnicze stany
réwnowagi termicznej w atmosferze, zmiany temperatury i osady atmosferyczne.
Efekt cieplarniany - naturalne zjawisko wystepujgce w atmosferze; przyczyny

pogtebiania sie tego efektu, skutki ocieplania sie klimatu dla organizméw zywych. Cwiczenia laboratoryjne

4, Parowanie i wilgotno$¢ powietrza - istota procesu parowania, czynniki
wptywajgce na intensywnos¢ parowania, wskazniki higrometryczne powietrza -
znaczenie dla roslin i zwierzat. Sprawdzian wiadomosci.

5. Cisnienie atmosferyczne i ruchy powietrza - czynniki wptywajgce na zmiany
ci$nienia atmosferycznego, przyczyny powstawania ruchdw powietrza,
charakterystyka wiatru.

6. Masy powietrzne i fronty atmosferyczne - charakterystyka mas powietrznych i
frontéw atmosferycznych ksztattujgcych pogode w Polsce.

7. Elektrycznos¢ atmosferyczna - zjawiska elektryczne wchodzace w zakres
pojecia elektrycznosci atmosferycznej: pole elektryczne atmosfery,
przewodnictwo elektryczne atmosfery, jonizacja powietrza, elektrycznos¢ chmur i
opadoéw. Sprawidzian wiadomosci.

8. Prezentacje multimedialne na zadany temat.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Burza mézgéw, Film dydaktyczny, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta, Prezentacja,

0,
Udziat w dyskusji 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne

Dodatkowy opis

Zaliczenie przedmiotu: w celu zaliczenia przedmiotu student musi otrzymac pozytywna ocene z testéw sprawdzajacych
wiedze z zakresu materiatu przerabianego na cwiczeniach oraz wykfadach, jak réwniez posiada¢ wymagana ilo$¢ obecnosci
na zajeciach oraz odda¢ prezentacje na zadany temat. Student posiadajacy zaliczenie ¢wiczeh zobowiazany jest réwniez do
pisemnego zaliczenia (test zamkniety jednokrotnego wyboru skfadajgcy sie z 20 pytan) materiatu wyktadowego. Test z
czesci wyktadowej jest dotaczony kazdorazowo do testu sprawdzajgcego wiedze z zakresu tresci przerabianych na
¢wiczeniach.
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Wymagania wstepne

fizyka (lub biofizyka), fizjologia zwierzat
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Biologiczne podstawy hodowli zwierzat

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b8274eb9

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 3 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Przedstawienie biologicznych uwarunkowan hodowli zwierzat.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

W1 podstawowg i uniwersalng terminologie z zakresu BZ_P6S_WGO04,
hodowli zwierzat, BZ_P6S_WGO05

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy

Liczba
punktéw ECTS
2

Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne,
Referat, Wykonanie
¢wiczen
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przypisa¢ dang rase do okreslonego typu uzytkowego,

U1 przeprowadzi¢ analize wzrostu zwierzat, analizowad BZ P6S UU15,
rodowdd zwierzecia i obliczy¢ wspétczynniki BZ P6S_UWO01
pokrewienstwa i inbredu

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 ma $wiadomos¢ konsekwencji stosowania okreslonych

metod hodowlanych BZ_P65_KK01

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do ¢wiczen

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Podziat zwierzat na grupy. Pochodzenie i skutki udomowienia zwierzat.
2. Wzrost i rozwdj w okresie embrionalnym i postembrionalnym.
3. Podstawowe wiadomosci z zakresu rozrodu zwierzat gospodarskich.

15

15

10

10

10

4. Kryteria podziatu zwierzat gospodarskich na grupy oraz typy uzytkowe bydta i

koni.

5. Typy uzytkowe i najwazniejsze rasy $win, owiec, kdz, kur i gotebi hodowanych

w Polsce i w Swiecie.
6. Kierunki uzytkowania zwierzat gospodarskich i oméwienie uzytkowosci
rozptodowej i mleczne;j.
1. 7. Omdwienie uzytkowosci miesnej, wetnistej, niesnej, roboczej, futrzarskiej,
miodowej i jedwabniczej.
8. Zasady kontroli uzytkowosci i metody identyfikacji zwierzat.
9. Kryteria wyboru zwierzat do hodowli.
10. Wartos¢ fenotypowa i hodowlana zwierzat w zakresie cech uzytkowych.
11. Pojecie selekc;ji i jej znaczenie w hodowli zwierzat.
12. Reakcja stada na selekcje. Postep hodowlany i produkcyjny
13. Metody kojarzenia zwierzat.
14. Metody krzyzowania i bastardyzacji zwierzat.
15. Postep produkcyjny i hodowlany.

Sylabusy

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad

154 /402



1. Umaszczenia zwierzat (2 godz.).
2. Analiza wzrostu i rozwoju zwierzat gospodarskich (2godz.).
3. Przodkowie i krewniacy zwierzat gospodarskich (¢wiczenia w zoo, 2 godz.).
4. Kolokwium. Metody znakowania zwierzat gospodarskich (2 godz.).
2. 5. Praktyczne okreslanie wieku zwierzat gospodarskich (2godz.). Cwiczenia laboratoryjne
6. Rodowdd, jego czytanie i analiza. Obliczanie wskaznika pokrewienstwa
(2godz.).
7. Obliczanie wskaznika inbredu. Selekcja niezalezna i wedtug indeksu (2godz.).
8. Kolokwium. Zaliczenie ¢wiczen (1godz.).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Film dydaktyczny, Metoda problemowa, Metoda projektéw, Pokaz/demonstracja, Praca w grupie,
Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne, Referat, Wykonanie ¢wiczen | 50.00%

Wymagania wstepne

genetyka
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Ksztattowanie srodowiska przyrodniczego
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b828acch
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z czynnikami i przyczynami degradacje srodowiska, mozliwosci przeciwdziatania
Cl degradacji. Zagrozenia jakie niesie stosowanie nawozenia azotowego i stosowania pestycyddw w rolnictwie.
Mozliwosci zastgpienia ich srodkami ekologicznymi.

Przekazanie wiedzy z zakresu uwarunkowanh prawnych w ochronie roslin, oraz zasad stosowania pestycydéw.

C2 Wystepowanie pozostatosci srodkdw ochrony roslin w uprawach i w zywnosci.
C3 Zapoznanie studentéw z klasyfikacja odpadéw i ich recykling.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

w1

w2

W3

Student ma wiedze zwigzang z naukowymi
podstawami ksztattowania Srodowiska przyrodniczego
Ma wiedze z zakresu budowy i funkcjonowania
organizmoéw oraz ochrony srodowiska i ekologii.

Student zna wptyw réznych dziedzin zycia

na degradacje Srodowiska. Zna metodologie
prowadzenia badan z zakresu produkcji zapewnienia,
jakosci oraz bezpieczenstwa zywnosci.

Ma wiedze na temat stanu oraz czynnikéw
determinujacych funkcjonowanie i rozwdj obszaréw
wiejskich pod katem produkcji zywnosci i jej
bezpieczenstwa. Wykorzystuje w praktyce wiedze
z zakresu ochrony $rodowiska przyrodniczego.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

U3

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw i zywnosci
oraz posiada umiejetnos$¢ rozwigzywania problemoéw

i eliminowania zaistniatych zagrozen. Interpretuje

i ocenia skutki oraz zagrozenia spowodowane
degradacja $rodowiska.

Ocenia stan $rodowiska rolniczego oraz zdrowia
zwierzat pod katem bezpieczenstwa zywnosci.

Posiada umiejetnos¢ tworzenia typowych prac
pisemnych oraz wystapien w jezyku polskim i obcym,
uznawanym za podstawowy dla studiowanej
dyscypliny z wykorzystaniem podstawowych ujec
teoretycznych, a takze réznych zrédet zawierajacych
informacje z zakresu bezpieczenstwa zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Potrafi analizowac oraz krytycznie ocenia¢ istniejace
rozwigzania techniczne i optymalizowaé procesy
produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich
bezpieczenstwa.

Ma Swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci
w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa, Srodowiska
rolniczego i bezpieczenstwa zywnosci.

Posiada swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej
i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan
srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz
produkcje bezpiecznej zywnosci, w sposéb
przemyslany i Swiadomie inicjuje dziatania na rzecz
interesu publicznego w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci.

BZ_P65_WGO01,
BZ_P6S_WG06

BZ_P65_WGO5,
BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_WGO09,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UWO5

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_KKO01

BZ_P6S_KK04

BZ_P6S_KROS,
BZ_P6S_KR09

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Sylabusy

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15

15
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Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do zajec

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin
60

Liczba godzin
35

Tresci programowe

Tresci programowe

15
10
5
ECTS
2
ECTS
1

Formy prowadzenia
zajec

1. Podstawowe pojecia - Srodowisko przyrodnicze, ekosystem i jego elementy. 2.

Ekologia a ochrona Srodowiska. 3. Dziatania globalne dotyczace ochrony przyrody

- Konwencja Ramsarska (1971), Konwencja Wiedenska (1985), Protokét z Kioto

(1997), Szczyt Ziemi -1992 r. w Rio de Janeiro, Greenpeace 4. Ksztattowanie

srodowiska rolniczego. Renaturyzacja i renaturalizacja. Funkcje laséw w

ksztattowaniu $rodowiska. Edafon i ekoton oraz ich funkcje przyrodzie. 5. Czynniki

degradujace Srodowisko i ich skutki dla cztowieka. 6. Znaczenie gleby w

przyrodzie i gospodarce cztowieka. Formy i czynniki degradacji gleb. Czynniki

chemiczne zanieczyszczajgce gleby, sposoby przeciwdziatania chemicznej

degradacji gleb. 7. Przyczyny degradacji gleb. Zanieczyszczenie gleby i ich skutki, | Wyktad

zapobieganie erozji. 8. Rekultywacja gruntéw zdegradowanych - metody

techniczne i biologiczne. 9. Woda w przyrodzie i jej zanieczyszczenie, gtdwne

Zrédta zanieczyszczeth wéd naturalnych. Zrdta trucizn w wodach gruntowych i

powierzchniowych. 10. Metody badania stanu biologicznego wody. Oczyszczanie

Sciekdw. 11. Wptyw melioracji gruntéw na $rodowisko, rodzaje melioracji. 12.

Wptyw przemystu na Srodowisko naturalne - smog, kwasne deszcze. 13.

Zanieczyszczenia powietrza i ich skutki - dziura ozonowa, efekt cieplarniany. 14.

Gtéwne Zrédta emisji zanieczyszczen do atmosfery. 15. Odpady ich klasyfikacja i

recykling. Gospodarcze wykorzystanie odpadow.

1. Ksztattowanie Srodowiska rolniczego i jego elementy. 2. Reintrodukcja

zagrozonych gatunkdéw roslin i zwierzat i introdukcja. 3. Postep degradacji

srodowiska naturalnego. Zapobieganie i fagodzenie skutkdw degradacji

érodowiska. 4. Zrédta zanieczyszczen powietrza w Polsce tlenkami azotu i

dwutlenku siarki - skutki. 5. Definicje nawozéw wg ustawy o nawozach i

nawozeniu. Ograniczenia dotyczgce stosowania nawozéw - regulacje prawne. 6.

Zagrozenia dla Srodowiska zwigzane ze stosowaniem nawozow naturalnych i

mineralnych. 7. Pestycydy, Srodki ochrony roslin, definicje, podziat, znaczenie w

ochronie rodlin. 8. Srodki ochrony roélin, substancje aktywne, toksycznoé¢, okresy

prewencji i karencji. Miedzynarodowe i polskie uwarunkowania prawne ochrony

roslin, zasady stosowania pestycydéw. 9. Przepisy w sprawie pozostatosci

pestycyddw w zywnosci. Czestotliwos¢ wystepowania pozostatosci Srodkéw

ochrony rodlin w uprawach. 10. Zagrozenia powstajgce przy stosowaniu i

Cwiczenia laboratoryjne

magazynowaniu Srodkéw ochrony roslin. Pozostatosci pestycyddw w produktach

roslinnych i zwierzecych. 11. Organizacja produkcji zwierzecej. Ograniczenia

dotyczace karmy dla zwierzat. 12. Warunki higieniczne i zywienie zwierzat w

fermach wielkostadnych. 13. Zagrozenia zwigzane z chowem zwierzat na fermach.

Gospodarowanie padling. 14. Ucigzliwosci ferm wielkostadnych. Warunki

bytowania (dobrostan) zwierzat. 15. Znaczenie wypasu zwierzat dla ochrony

bioréznorodnosci. Zaliczenie ¢wiczen.
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Udziat w dyskusji 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne, Aktywno$¢ na zajeciach | 50.00%

Dodatkowy opis

Duze znaczenie ma aktywnos$¢ studentdw na zajeciach. Przywigzuje do tego duza wage ze wzgledu na wazny aspekt ochrony
$rodowiska w dzisiejszej rzeczywistosci.

Wymagania wstepne

botanika, biochemia, genetyka, fizjologia roslin i zwierzat
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Biologia roslin uprawnych
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b82a0c75
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z budowg morfologiczng i anatomiczng roslin uprawnych. Biologia rozwoju. Fazy
rozwojowe w skali BBCH. Swoiste cechy odmianowe gatunkéw upraw polowych. Wykorzystanie roslin

Cl w gospodarce narodowej na rézne cele. Nowoczesne technologie produkcji a ich wptyw na bezpieczenstwo
Zywnosci.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 Student ma 0g6lng wiedze z zakresu polowej produkgc;ji BZ_P6S_WGO6 Zaliczenie pisemne,

roslinnej. Kolokwium
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Student ma ogdélng wiedze z zakresu anatomii
W2 i fizjologii roslin, zna biologie rozwoju wiodgcych
gatunkéw upraw polowych.
Umiejetnosci - Student potrafi:

Student posiada umiejetnos¢ pozyskiwania informacji,

ul . p s
oznaczania oraz oceny gatunkdéw roslin uprawnych.
Student posiada umiejetnos¢ doboru odmian

U2 hodowlanych w zaleznosci od ich kierunku

uzytkowania oraz wykazuje zdolnos¢ opracowania
zatozeh hodowlanych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student rozumie konieczno$¢ ksztatcenia sie przez
K1 cate zycie. Student ma $wiadomos$¢ odpowiedzialnosci
za podejmowane decyzje.

BZ_P65_WG01

BZ_P6S_UWO01

BZ_P6S_UWO06

BZ_P65_KO06

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad
Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

15
15
15

15

Liczba godzin
60

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Kolokwium

Kolokwium

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

Wyktad 1. Wiadomosci wstepne (charakterystyka gtéwnych poje¢: rodzaj,
gatunek, odmiana botaniczna, odmiana rolnicza, produktywnos¢, produkcyjnosé,
plon gtéwny, plon uboczny). Czynniki warunkujgce zachowanie zasad bezpiecznej
produkcji zywnosci w nowoczesnych technologiach upraw roslin polowych (1
godz.).

Wyktad 2, 3. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne
(wymagania siedliskowe) warunkujgce rozwdj i plonowanie roslin okopowych,
Fizjologiczne podstawy rozwoju okopowych na przyktadzie ziemniaka i buraka (2
godz.).

Wyktad 4, 5. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne
(wymagania siedliskowe) warunkujgce rozwéj i plonowanie roslin zbozowych.
Fizjologiczne podstawy rozwoju zbdz na przyktadzie rodzajéw pszenica, zyto,
kukurydza. Réznice w fotosyntezie prowadzonej przez gatunki zbozowe (2 godz.).

Wyktad 6, 7. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne
(wymagania siedliskowe) warunkujgce rozwéj i plonowanie roslin motylkowych
grubonasiennych. Fizjologiczne podstawy rozwoju straczkowych na przyktadzie
rodzaju groch i tubin. Rdznice w biologicznym wigzaniu azotu przez rosliny
strgczkowe (2 godz.).

Wyktad 8, 9. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i abiotyczne
(wymagania siedliskowe) warunkujgce rozwdj i plonowanie roslin motylkowych
drobnonasiennych. Fizjologiczne podstawy rozwoju motylkowych
drobnonasiennych na przykfadzie rodzajéw koniczyna, lucerna (2 godz.).

Wyktad 10, 11. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i
abiotyczne (wymagania siedliskowe) warunkujgce rozwoj i plonowanie roslin
przemystowych oleistych. Fizjologiczne podstawy rozwoju na przyktadzie rodzajéw
kapusta, gorczyca, mak (kapusta rzepak, gorczyca biata, mak lekarski) (2 godz.).

Wyktad 12, 13, Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i
abiotyczne (wymagania siedliskowe) warunkujgce rozwoj i plonowanie roslin
przemystowych widknistych. Fizjologiczne podstawy rozwoju widknistych na
przyktadzie rodzajéw len, konopie (2 godz.).

Wyktad 14, 15. Czynniki biotyczne (oddziatywanie miedzy organizmami) i
abiotyczne (wymagania siedliskowe) warunkujgce rozwoj i plonowanie roslin
przemystowych i specjalnych. Fizjologiczne podstawy rozwoju roslin specjalnych
na przykfadzie rodzajéw tyton, chmiel, wierzba, miskant (2 godz.).

Wyktad
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Cwiczenie 1, 2. Systematyka botaniczno-rolnicza roélin okopowych (na podstawie
rodzajéw: ziemniak i burak). Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwdj
fazowy (budowa morfologiczna i anatomiczna materiatu sadzeniakowego
ziemniaka - bulwy oraz owocu - jagody, materiatu siewnego buraka - ktebka oraz
korzenia spichrzowego, wzrost i rozwdj rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH.
Praca wtasna studenta ze zr6znicowanymi odmianami hodowlanymi ziemniaka i
buraka. Okreslenie przydatnosci do bezpiecznego uzytkowania na rézne cele w
zaleznosci od cech odmianowych i Srodowiskowych (2 godz.).

Cwiczenie 3, 4, 5. Systematyka botaniczno-rolnicza roslin zbozowych (na
podstawie rodzajow: pszenica, zyto, kukurydza). Charakterystyka morfologiczno-
anatomiczna. Rozwdj fazowy (budowa morfologiczna i anatomiczna materiatu
siewnego - ziarniaka, zréznicowanie budowy kwiatostandw, wzrost i rozwoj
rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi
odmianami hodowlanymi roslin zbozowych. Okreslenie przydatnosci do
bezpiecznego uzytkowania na rézne cele w zaleznosci od cech odmianowych i
$rodowiskowych (3 godz.).

Cwiczenie 6, 7, 8. Systematyka botaniczno-rolnicza roslin motylkowych
grubonasiennych - bobowatych (na podstawie rodzajéw: tubin, groch, bobik, soja).
Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwdj fazowy (budowa
morfologiczna i anatomiczna materiatu siewnego - nasienia, wzrost i rozwdj
rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi
odmianami hodowlanymi roslin straczkowych. Okreslenie przydatnosci do
bezpiecznego uzytkowania na rézne cele w zaleznosci od cech odmianowych i
$rodowiskowych (3 godz.).

Cwiczenie 9, 10. Systematyka botaniczno-rolnicza roslin motylkowych
drobnonasiennych(na podstawie rodzajéw: koniczyna, lucerna). Charakterystyka
morfologiczno-anatomiczna. Rozwéj fazowy (budowa morfologiczna i anatomiczna
materiatu siewnego - nasienia, wzrost i rozwdj rosliny). Fazy rozwojowe w skali
BBCH. Praca wiasna studenta ze zréznicowanymi odmianami hodowlanymi roslin
motylkowatych drobnonasiennych. Okreslenie przydatnosci do bezpiecznego
uzytkowania na rézne cele w zaleznosci od cech odmianowych i Srodowiskowych
(2 godz.).

Cwiczenia laboratoryjne

Cwiczenie 11, 12, 13. Systematyka botaniczno-rolnicza roélin przemystowych
oleistych (na podstawie rodzajéw: kapusta, gorczyca, stonecznik, mak).
Charakterystyka morfologiczno-anatomiczna. Rozwdj fazowy (budowa
morfologiczna i anatomiczna materiatu siewnego - nasienia, wzrost i rozwdj
rosliny). Fazy rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi
odmianami hodowlanymi roslin przemystowych. Okreslenie przydatnosci do
uzytkowania na rézne cele w zaleznosci od cech odmianowych i Srodowiskowych
(3 godz.).

Cwiczenie 14. Pochodzenie, systematyka botaniczno-rolnicza roslin
przemystowych i specjalnych (na podstawie rodzajow: len, tyton). Charakterystyka
morfologiczno-anatomiczna. Rozwéj fazowy (budowa morfologiczna i anatomiczna
materiatu siewnego - nasienia oraz todygi, wzrost i rozwdj rosliny). Fazy
rozwojowe w skali BBCH. Praca wtasna studenta ze zréznicowanymi odmianami
hodowlanymi roslin przemystowych i specjalnych. Okreslenie przydatnosci do
bezpiecznego uzytkowania na rézne cele w zaleznosci od cech odmianowych i
$rodowiskowych (1 godz.).

Cwiczenie 15. Kolokwium zaliczeniowe z treéci wyktadéw i éwiczen. Analiza
probleméw, dyskusja. Koncowe zaliczenie ¢wiczen (1 godz.).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia
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Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Kolokwium 50.00%

Wymagania wstepne

Biologia (w zakresie szkoty Sredniej)
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Biomasa roslinna - odnawialne Zrédto energii
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b82b7c79

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Zapoznanie studentéw z wykorzystaniem biomasy roslinnej jako odnawialnego Zrédta energii (OZE).
C2 Opracowanie projektu technologii uprawy wybranego gatunku na cele energetyczne.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 Student ma wiedze z zakresu polowej produkg;ji BZ_P6S_WGO1 Zaliczenie pisemne

roslinnej oraz o surowcach pochodzenia roslinnego.
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Student zna agrotechnike roslin wykorzystywanych
W2 na cele energetyczne i ich wptyw na stan srodowiska
rolniczego.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi pozyskiwac informacje dotyczace

ul . ! i
oznaczania oraz oceny gatunkdéw roslin uprawnych.

Student posiada umiejetnos¢ pisemnego opracowania
u2 projektu technologii upraw gatunkéw roslin
z wykorzystaniem na cele energetyczne.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotéw ponosi¢ odpowiedzialnosé¢

K1 . X
za podejmowane decyzje.

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_UWO01

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_KRO08

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad
Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie projektu

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

15
15
20

10

Liczba godzin
60

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Projekt

Projekt

Projekt

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

Wykfad 1. Uwarunkowania polityki energetycznej w XXI wieku. Bezpieczehstwo
energetyczne. Konsumpcja energii. Swiatowe zasoby surowcow energetycznych
(1 godz.).

Wyktad 2. Charakterystyka nieodnawialnych i odnawialnych Zrédet energii.
Odnawialne Zrédta energii w polityce energetycznej Unii Europejskiej i Polski (1
godz.).

Wyktad 3. Czynniki Srodowiskowe wptywajgce na wielkos¢ i jakos¢ pozyskanej
biomasy roslinnej (1 godz.).

Wyktad 4, 5. Energia biomasy. Zasoby energetyczne biomasy i ich
rozmieszczenie. Drewno. Stoma. Kierunki wykorzystania. Produkcja i
zapotrzebowanie na cele rolnicze i nierolnicze. Bilans i mozliwosci energetycznego
wykorzystania stomy (2 godz.).

Wyktad 6. Wolumen i znaczenie produkcji bioetanolu w Polsce i w Swiecie,
surowce do produkgji bioetanolu (1 godz.).

Wyktad 7, 8. Ziemniak - znaczenie gospodarcze i mozliwosci wykorzystania do
produkcji bioetanolu. Wymagania klimatyczne i glebowe. Agrotechnika. Przedplon
i uprawa roli. Nawozenie. Materiat sadzeniakowy i sadzenie. Pielegnowanie. Zbiér
(2 godz.).

Wyktad 9, 10. Wolumen i znaczenie produkcji biodiesla w Polsce i Swiecie.
Surowce do produkcji biodiesla, procesy technologiczne. Produkcja brykietéw
opatowych. Rosliny oleiste. Rzepak - znaczenie gospodarcze i mozliwos¢
wykorzystania do produkcji biodiesla i biomasy opatowej. Wymagania klimatyczne
i glebowe. Agrotechnika. Przedplon i uprawa roli. Nawozenie. Materiat siewny i
siew. Pielegnowanie. Zbiér (2 godz.).

Wyktad 11, 12, 13, 14. Wieloletnie rosliny energetyczne. Wierzba wiciowa.
Slazowiec pensylwanski. R6za wielokwiatowa. Trawy wieloletnie: Miskant
olbrzymi, Spartina preriowa. Znaczenie gospodarcze i mozliwosci wykorzystania
biomasy opatowej. Wymagania klimatyczne i glebowe. Agrotechnika. Przedplon i
uprawa roli. Nawozenie. Materiat sadzonkowy, siewny. Pielegnowanie. Zbiér (4
godz.).

Wyktad 15. Znaczenie i perspektywy rozwoju biogazowni. Surowce do produkcji
biogazu. Podstawowe procesy technologiczne pozyskiwania biogazu. Biogazownie
w Polsce (1 godz.).

Wyktad
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Cwiczenie 1. Wiadomoséci wprowadzajgce, definicje poje¢ rolniczych i
energetycznych, podziat roslin uprawnych (botaniczny, rolniczy)
wykorzystywanych na cele energetyczne (1 godz.).

Cwiczenie 2. Opanowanie metodyki pomiaréw wilgotnosci biomasy za pomoca
wagosuszarki. Wykonanie analizy zawartosci suchej masy w $wiezym materiale
roslinnym przeznaczonym na cele energetyczne. Poznanie zaleznosci pomiedzy
wilgotnoscig pozyskanej biomasy, a jej wartoscig opatowa (1 godz.).

Cwiczenie 3, 4. Ziemniak jako surowiec do produkcji bioetanolu. Sktad chemiczny.

Wartos¢ energetyczna plonu. Charakterystyka czynnikéw $rodowiskowych.
Zebranie danych projektowych do opracowania proekologicznej technologii
uprawy ziemniaka, praca wtasna studenta (okreslenie przecietnej masy
sadzeniaka, obliczenie zuzycia materiatu sadzeniakowego na jednostke
powierzchni, sporzadzenie planu nawozowego, okreslenie zuzycia Srodkéw
ochrony roslin i zapotrzebowania na narzedzia uprawowe oraz pojazdy rolnicze (2
godz.).

Cwiczenie 5, 6. Rzepak jako surowiec do produkgji biodiesla i brykietéw

opatowych. Sktad chemiczny i kierunki uzytkowania. Wartos¢ energetyczna plonu.

Charakterystyka czynnikéw $rodowiskowych. Zebranie danych projektowych do
opracowania proekologicznej technologii uprawy rzepaku, praca wtasna studenta
(obliczenie zuzycia materiatu siewnego na jednostke powierzchni, sporzadzenie
planu nawozowego, okreslenie zuzycia srodkdw ochrony roslin i zapotrzebowania
na narzedzia uprawowe oraz pojazdy rolnicze (2 godz.).

Cwiczenie 7, 8. Wierzba wiciowa i miskant olbrzymi jako surowce energetyczne.
Sktad chemiczny i kierunki uzytkowania. Warto$¢ energetyczna plonu.
Charakterystyka czynnikéw $rodowiskowych. Zebranie danych projektowych do
opracowania technologii uprawy wierzby lub miskanta, praca wtasna studenta
(obliczenie zuzycia materiatu sadzonkowego na jednostke powierzchni,
sporzgdzenie planu nawozowego, okreslenie zuzycia $rodkéw ochrony roslin i
zapotrzebowania na narzedzia uprawowe oraz pojazdy rolnicze (2 godz.).

Cwiczenia 9, 10, 11, 12, 13, 14. Podziat grupy studenckiej na zespoty
opracowujgce projekty. Podanie Scistych zatozen projektowych. Wykonanie
projektéw organizacyjno-technologicznych w oparciu o zatozenia dotyczace
prowadzenia plantacji roslin na cele energetyczne (6 godz.).

Cwiczenie 15. Przyjecie i zaliczenie sprawozdania z wykonania poszczegélnych
projektéw. Analiza probleméw, dyskusja. Koficowe zaliczenie ¢wiczen (1 godz.).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda projektéw, Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Zaliczenie pisemne | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt 50.00%

Wymagania wstepne

Biologia (w zakresie szkoty Sredniej)

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Ziota i inne rosliny uprawne
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b82cddba
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Student zapoznaje sie ze znaczeniem gospodarczym, wtasciwosci lecznicze, sposob pozyskiwania, wykorzystania
i przetwarzania zi6t i innych gatunkéw roslin uzytkowych. Wymagania przyrodnicze i agrotechniczne, budowa

Cl morfologiczna, odmiany hodowlane, systematyka i rozwdj, kierunki uzytkowania i hodowli, podstawowe elementy
uprawy.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Wi Student zna i rozumie jak uprawiac rosliny zielarskie BZ_P6S_WG06 Aktywnosc¢ na zajeciach,

w uprawie polowej oraz ekologiczne;j. Referat
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W2

W3

Student potrafi uprawia¢ poszczegélne gatunki ziot.
Kojarzy i opisuje poszczegdélne gatunki ziét oraz
wyjasnia réznice w ich przeznaczeniu.

Student jest gotéw do podjecia produkg;ji

i przetwarzania surowcéw zielarskich. Ma
zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczehstwa
proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej
etapach.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Student potrafi wyszuka¢ potrzebne informacje

do oceny materiatu siewnego surowca zielarskiego,
jego wartosci uzytkowej, zastosowania w lecznictwie,
kosmetyce oraz kolejnosci ich pozyskiwania.

Student potrafi wykorzysta¢ zdobytg wiedze przy
tworzeniu prac pisemnych i wystgpien w jezyku
polskim dotyczacych zagadnien zwigzanych z uprawa
i pozyskiwaniem surowcéw zielarskich.

Student rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie,
ma $wiadomos$¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci
zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej

o aktualne informacje z zakresu bezpieczenstwa
zZywnosci, w tym proceséw technologicznych,
obowigzujgcych norm prawnych i mozliwych zagrozen
w zakresie wytwarzania zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student jest gotéw do prawidtowego identyfikowania
i rozstrzygania dylematéw zwigzanych z oceng
bezpieczenstwa zywnosci, ma swiadomos¢
odpowiedzialnos$ci za skutki nieprawidtowo
prowadzonej technologii wytwarzania zywnosci.

Student jest gotéw ponosi¢ odpowiedzialnosé

za bezpieczenstwo Srodowiska otaczajagcego miejsca
produkcji roslinnej i zwierzecej pod katem
wytwarzania bezpiecznej zywnosci.

Student posiada $wiadomos¢ znaczenia spotecznej,
zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci

za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego,
dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
Zywnosci, w sposéb przemyslany i Swiadomie inicjuje
dziatania na rzecz interesu publicznego w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

BZ_P6S_WGO04,
BZ_P6S_WG11

BZ_P65_WG09,
BZ_P65_WG10,
BZ_P65S_WG11

BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UK11,
BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_KKO03

BZ_P6S_KROS

BZ_P6S_KR09,
BZ_P65_KR10

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Sylabusy

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat

Aktywnos¢ na zajeciach,

Referat

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Przygotowanie prezentacji/referatu 15

taczny naktad pracy studenta Llczba630dzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godzm EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

- Formy prowadzenia
Lp. Tresci programowe . .
zajec
Charakterystyka produkcji roslin uzytkowych w Polsce i na Swiecie. 2. Czynniki
przyrodnicze i agrotechniczne warunkujgce plonowanie roslin 3. Historia
zielarstwa i ziotolecznictwa do czaséw wspdtczesnych. 4. Znaczenie gospodarcze
ro$lin uzytkowych - zréznicowanie surowca pod wzgledem botanicznym i
uzytkowym. 5. Klasyfikacja ziét wg ich przeznaczenia - zastosowanie w
lecznictwie, przemysle farmaceutycznym, kosmetycznym oraz jako przyprawy w
gospodarstwie domowym. 6. Rodzaje surowcéw zielarskich. Organy i czesci roslin
uzywanych w zielarstwie (licie, nasiona, bulwy, korzenie). 7. Sktad chemiczny
czesci uzytkowych - rodzaje substancji biologicznie czynnych - olejki eteryczne,
alkaloidy, glikozydy, antocyjany, gorycze, garbniki - ich sktad chemiczny,
wystepowanie i dziatanie. 8. Witaminy i mikroelementy wystepujgce w ziotach
stosowanych w lecznictwie i jako rosliny przyprawowe. 9. Podstawowe elementy
uprawy ziot - siew, sadzenie, pielegnacja. Najwazniejsze rosliny zielarskie -
surowce korzeniowe, ziela i liScie, kwiaty, owoce, nasiona. 10. Nawozenie -
rodzaje nawozow i sposoby nawozenia, ochrona roslin - wazniejsze patogeny,
sposoby ochrony rodlin. 11. Czynniki wptywajgce, na jako$¢ produktéw zielarskich
- okres zbioru w zalezno$ci od przeznaczenia, warunki uprawy. Sposéb
pozyskiwania - ze stanowisk naturalnych i z uprawy. 12. Kolejno$¢ pozyskiwania -
wiosna, lato, jesien, zima. Zbidr i przechowywanie (metody suszenia i
przechowywania). 13. Ziota i rosliny motylkowe w diecie zwierzat. Rola zi6t w
Zywieniu zwierzat, ziota spotykane na tagkach i pastwiskach. 14. Hodowla zidt i
innych roslin uzytkowych, metody hodowli i znaczenie odmian hodowlanych w
pozyskiwaniu surowcow. 15. Znaczenie zielarstwa w gospodarstwach
ekologicznych, jako jeden ze sposobéw na optacalno$¢ gospodarstwa.

Wyktad

1-4. Systematyka, rozwdj, budowa morfologiczna wazniejszych gatunkéw zidt. 5.
Nasionoznawstwo - rodzaje materiatu siewnego, rozpoznawanie gatunkdéw zidt po
nasionach, bulwach i ktgczach. 6. Ocena materiatu siewnego, obliczanie wartosci
uzytkowej. 7. Podziat zi6t wg lat uzytkowania (rosliny jednoroczne, dwuletnie i
wieloletnie). 8. Preparaty zielarskie (susz, wyciggi, nalewki, olejki), sposoby

2. przyrzadzania. 9. Wykonanie zielnika - ¢wiczenia praktyczne - rozpoznawanie Cwiczenia laboratoryjne
poszczegdlnych gatunkdow ziét z oméwieniem ich zastosowania. 10-11.
Prezentacje ppt wybranych gatunkdw ziét wykonywane przez studentéw. 12-15.
Cwiczenia terenowe - rozpoznawanie i obliczanie procentowego udziatu ziét i
ro$lin motylkowych na takach i pastwiskach (ocena bioréznorodnosci). Dwa
¢wiczenia po 2 godz. Zaliczenie ¢wiczen.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia, Zajecia terenowe w Ogrodzie ro$lin leczniczych, w Ogrodzie Botanicznym i Herbapolu

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
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Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Aktywnos¢ na zajeciach | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Referat 50.00%

Dodatkowy opis
W takim przedmiocie bardzo wazne sg zajecia terenowe, gdzie student poznaje rosliny nie tylko na obrazkach w ksigzce ale
réwniez w Srodowisku naturalnym.

Wymagania wstepne

Botanika, biochemia, genetyka, fizjologia roslin
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Ziota i inne rosliny alternatywne

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b82e4604

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z wiedzg ogding z zakresu biologii ziét oraz innych roslin uzytkowych, podstawowg
Cl terminologia rolnicza, systematykg botaniczna, budowa morfologiczng oraz sktadem chemicznym
i wykorzystaniem ziét oraz innych roslin uzytkowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Wi gatunkéw ziot

Sylabusy

technologie uprawy i zastosowania poszczegélnych

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne,
BZ_P6S_WG04 Projekt, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Prezentacja
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Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukiwaé potrzebne informacje do oceny surowca
zielarskiego, jego wartosci uzytkowej, zastosowania
w zywieniu zwierzat i cztowieka, lecznictwie,
kosmetyce.

Projekt, Aktywnos¢ na

Ul zajeciach, Prezentacja

BZ_P6S_UW02

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

prawidtowej identyfikacji i rozstrzygania dylematéw
zwigzanych z ocena bezpieczehstwa zywnosci, ma
K1 Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki BZ_P6S_KKO03 Aktywnos¢ na zajeciach
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
Zywnosci

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Cwiczenia laboratoryjne 15
Przygotowanie do zajec 10
Przygotowanie prezentacji/referatu 15
Konsultacje 5
taczny naktad pracy studenta Liczba6godzin EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Charakterystyka upraw w Polsce, znaczenie gospodarcze poszczegélnych grup
roslin uzytkowych
2. Czynniki wptywajace na plonowanie roslin (przyrodnicze i agrotechniczne)
3. Historia zielarstwa i ziotolecznictwa
4. Znaczenie gospodarcze ziét w Polsce
5. Podstawowa terminologia zwigzana z fitoterapia i dietetyka (stownik pojec)
6. Rodzaje surowcow zielarskich. Organy i czesci roslin uzywanych w zielarstwie
(nasiona, liscie, bulwy, korzenie).
7. Charakterystyka chemiczna zwigzkéw czynnych (olejki eteryczne, alkaloidy,
glikozydy, antocyjany, btonnik pokarmowy, pektyny i inne)
8. Witaminy i mikroelementy wystepujgce w ziotach stosowanych w lecznictwie i
jako rosliny przyprawowe.

1. 9. Podstawowe elementy uprawy ziét - siew, sadzenie, pielegnacja. Najwazniejsze | Wyktad
rosliny zielarskie - surowce korzeniowe, ziela i liScie, kwiaty, owoce, nasiona
10. Zbidr i konserwacja surowca roslinnego
11. Badanie i ocena wartosci surowca roslinnego
12. Czynniki wptywajgce na jakos¢ produktéw zielarskich - okres zbioru w
zaleznosci od przeznaczenia, warunki uprawy. Sposéb pozyskiwania - ze
stanowisk naturalnych i z uprawy
13. Sposoby wykorzystania surowca zielarskiego (lecznictwo, dietetyka,
kosmetologia)
14. Rola ziét w suplementac;ji diety cztowieka
15. Ziota i rosliny motylkowe w diecie zwierzat. Rola ziét w zywieniu zwierzat, ziota
spotykane na tagkach i pastwiskach.

1-4. Systematyka, rozwéj, budowa morfologiczna wazniejszych gatunkéw ziét i
innych roslin uzytkowych.

5. Towaroznawstwo zielarskie - rozpoznawanie gatunkéw ziét po nasionach,
bulwach i ktagczach.

6. Ocena materiatu siewnego, obliczanie wartosci uzytkowej.

7. Podziat ziot i innych roslin uzytkowych wg lat uzytkowania (rosliny jednoroczne, |
2. dwuletnie i wieloletnie). Cwiczenia laboratoryjne

8. Preparaty zielarskie (susz, wyciagi, nalewki, olejki), sposoby przyrzadzania.

9-10. Wykonanie zielnika przez studentéw - ¢wiczenia praktyczne -
rozpoznawanie poszczegélnych gatunkéw ziét z oméwieniem ich zastosowania.

11-14. Cwiczenia terenowe - rozpoznawanie i obliczanie procentowego udziatu
ziét i roslin motylkowych na tgkach i pastwiskach (ocena bioréznorodnosci). Dwa
¢wiczenia po 2 godz.

15. Zaliczenie - na podstawie wiadomosci z wyktadéw i cwiczen

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu
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Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt, Aktywno$¢ na zajeciach, Prezentacja | 50.00%

Wymagania wstepne

e pbotanika
e biochemia
e genetyka ogdlna
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Ryby i produkty z ryb

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b830c8df
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Uswiadomienie studentom zréznicowania gatunkéw ryb, a takze wptyw rybactwa i rybotdwstwa na dzikie

Cl populacje ryb i na Srodowisko wodne.
C2 Zapoznanie studentéw z oceng jakosci i Swiezosci ryb.
C3 Przedstawienie metod przemystowego przetwérstwa ryb.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

W3

Student ma podstawowg wiedze z zakresu anatomii i
fizjologii ryb

Student ma wiedze o pozyskiwanych z ryb surowcach i
wytwarzanych z nich produktach

Student zna podstawy produkcji i pozyskiwania ryb

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne
zachodzace podczas wytwarzania surowcéw
i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw i Zywnosci
z ryb oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania
probleméw i eliminowania zaistniatych zagrozen

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student jest gotéw do prawidtowe] identyfikacji
i rozstrzygania dylematéw zwigzanych z oceng
bezpieczenstwa zywnosci, ma swiadomosc
odpowiedzialnos$ci za skutki nieprawidtowo
prowadzonej technologii wytwarzania zywnosci

Student jest gotéw do ponoszenia spotecznej,
zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci

za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego,
dobrostan zwierzat oraz produkcje bezpiecznej
zywnosci, przemyslanego i $wiadomego inicjowania
dziatan na rzecz interesu publicznego w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WGO05

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KKO03

BZ_P6S_KRO8

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

15
15
10

10

Liczba godzin
50

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Tresci programowe

Kolokwium, Wykonanie
¢wiczen

Kolokwium

Kolokwium

Obserwacja pracy
studenta, Kolokwium

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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2. Stodkowodne gatunki ryb hodowlanych i podstawy ich chowu.

3. Morskie gatunki ryb hodowlanych i podstawy ich chowu.

4. Potowy przemystowe ryb morskich.

5. Wptyw potowéw przemystowych na srodowisko.

6. Transport, magazynowanie, przygotowanie do uboju i ubéj ryb. Wptyw
dobrostanu na jakos¢

miesa ryb.

7. Wartos¢ odzywcza i znaczenie ryb w diecie cztowieka.

8. Sktad miesa ryb - ttuszcze, biatka, weglowodany.

9. Sktad miesa ryb - makro- i mikroelementy

10. Klasyfikacja i metody oceny swiezosci ryb. Metody i zasady oceny gotowego Wykiad
produktu.

11. Kryteria przydatnosci ryb do przetwérstwa i wybdr metody przetwarzania.

Przemiany

sktadnikéw pokarmowych podczas obrébki ryb.

12. Wstepna obrdébka mechaniczna. Tradycyjne i nowoczesne metody

przetworstwa.

13. Solenie, marynowanie, wedzenie, produkcja konserw.

14. Pozyskiwanie i produkcja kawioru.

15. Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci pochodzenia wodnego.

1. Wprowadzenie do zaje¢. BHP, regulamin pracowni, zasady zaliczenia, materiaty

do zajed.

Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu -

Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat 3/3 Sylabus - RYBY | PRODUKTY Z RYB (BZ)

Morfologia i anatomia ryb - ksztatty ryb, uktad kostny i miesniowy. Toksyny ryb.

Pasozyty i

choroby ryb - wptyw na przydatnos¢ miesa do spozycia.

2. Wptyw zywienia i zabiegéw hodowlanych na jako$¢ miesa ryb. Gatunki ryb Cwiczenia laboratoryjne

zdatne do spozycia

na surowo. Budowa histologiczna, wiasciwosci technologiczne miesa ryb.

3. Patroszenie, filetowanie, skdrowanie i wstepna obrdbka ryb. Rozbiér ryb na
elementy

zasadnicze i kulinarne. Ocena organoleptyczna produktéw rybnych.

4. Obrébka cieplna miesa ryb. Smazenie, gotowanie, pieczenie.

5. Konserwowanie ryb. Sprawdzenie zdobytej wiedzy i umiejetnosci.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Wyktad

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

Kolokwium 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Obserwacja pracy studenta, Kolokwium, Wykonanie ¢wiczen | 50.00%

brak

Sylabusy

Wymagania wstepne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Genetyczne podstawy biotechnologii
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b8325959
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W ramach przedmiotu zostang studentom przedstawione mechanizmy warunkujgce zmiennos¢ roslin uzytkowych
- zmiennos¢ fluktuacyjna, rekombinacyjna, mutageneza, transgeneza, epigenetyka. Szczegdiny nacisk zostanie

Cl potozony na uwarunkowania genetyczne odpowiedzialne za cechy uzytkowe roslin - jako$¢, plonowanie,
odpornos¢ na czynniki biotyczne i abiotyczne oraz odziedziczalnos¢. Studenci zostang zapoznani z rolg roslin
modelowych w badaniach genetycznych i molekularnymi podstawami genetyki.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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Student zna i rozumie molekularne mechanizmy
zmiennosci roslin uprawnych, w tym odpornosci,

W1 tolerancji na czynniki biotyczne i abiotyczne oraz ich
role w kreowaniu nowych odmian na potrzeby zielonej
biotechnologii.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi wykona¢ pod kierunkiem opiekuna
proste zadanie badawcze zwigzane z optymalizacja

Ul czynnika mutagennego czy tez wykorzystac testy in
vivo i in vitro do selekcji roslin na stresy abiotyczne
i biotyczne i w zespole opracowac raport

Student potrafi przygotowa¢ opracowanie pisemne
u2 z zakresu wykorzystania zdobyczy genetyki w celu
zabezpieczenia bezpieczehstwa zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotéw do prawidtowe] identyfikacji czy
dana cecha jest wynikiem dziatania gendw, czy

K1 w znacznej mierze zalezy od czynnikéw Srodowiska
i rozstrzyga, jaka przyjac strategie uzyskiwania
bezpiecznej zywnosci.

BZ_P6S_WG08

BZ_P6S_U014

BZ_P6S_UK11

BZ_P65_KO06

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie raportu

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
60

Liczba godzin
30

Liczba godzin
25

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

15

10

10

10

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Udziat w dyskus;ji,
Wykonanie ¢wiczen

Udziat w dyskusji,
Wykonanie ¢wiczen

Kolokwium, Udziat w
dyskusji, Wykonanie
¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

1.  Zmiennos$¢ roslin uprawnych, jej uwarunkowania i wykorzystanie w
biotechnologii - Zmiennos¢ fluktuacyjna, rekombinacyjna, mutacyjna, mutageneza
insercyjna, transpozony, epigenetyka.

2. Sposoby dziatania genéw - dziedziczenie cech morfologicznych,
jakosciowych u roslin - dziedziczenie proste

3. Wspétdziatanie gendw a wtasciwosci roslin.

4,  Genetyka cech ilosciowych. Odziedziczalnos¢ cech u roslin.

5. Chéw wsobny. Heterozja u roslin.

6.  Genetyczne mechanizmy dziedziczenia ,po linii matecznej”. Mechanizm
dziatania gendw meskiej sterylnosci (nieptodnosci pytku) u roslin, sposob ich
dziedziczenia, rola genéw restoreréw i sposéb wspotdziatania genotypu i
plazmotypu w powstawaniu réznych typdw sterylnosci.

7.  Rodzaje odpornosci roslin na czynniki biotyczne i ich znaczenie w praktyce
rolniczej. Odpornos¢ rzeczywista i pozorna, nabyta i wrodzona, bierna i czynna,

pozioma, pionowa i kompleksowa.

8.  Molekularne mechanizmy tolerancji na czynniki abiotyczne - stres suszy,
chtodu, zasolenia, zakwaszenia, metali ciezkich.

9.  Wykorzystanie metod biotechnologicznych do selekcji roslin.
10. Mechanizmy odpornosciowe roslin w odpowiedzi na infekcje
11. Rola genéw w biologii kwitnienia roslin. Determinacja ptci u roslin.

12. Genetyczne uwarunkowania samoniezgodnosci spotykane u roslin i ich
znaczenie w biologii rozmnazania.

13. Molekularne podstawy indukowania mutacji dla poszerzania zmiennosci
genetycznej u roslin uprawnych.

14. Budowa genu, genomu, organizacja chromatyny.

15. Rosliny modelowe w genetyce i biotechnologii roslin.

Wyktad
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SZCZEGOLOWA TEMATYKA CWICZEN: 7x2h, 1x1h
1. Udomawianie roslin uprawnych a rozwéj genetyki i biotechnologii.

2. Przekazywanie informacji genetycznej w ontogenezie i filogenezie. Sposoby
rozmnazania u roslin. Rosliny jednopienne i dwupienne, samopylne i obcopylne.
Genetyczne bazy danych roslin.

3. Dziedziczenie jadrowe i cytoplazmatyczne u roslin.

4, Metody indukowania mutacji. Wptyw czynnikéw $rodowiska (fizycznych i
chemicznych) na powstawanie mutacji u roslin.

5. Okreslanie optymalnej dawki czynnika mutagennego (azydku sodu) do indukcji
mutacji - test redukcji wzrostu siewek - ¢wiczenia praktyczne.

6. Odpornosc i tolerancja roslin na biotyczne i abiotyczne czynniki Srodowiska.
Cze$¢ praktyczna - Ocena tolerancyjnosci wybranych gatunkéw roslin na stresy
abiotyczne - suszy i jonéw glinu na podstawie testéw in vivo i in vitro.

7. Analiza wptywu herbicydu STOMP na podziaty komérkowe na przyktadzie cebuli
i zyta - ¢wiczenia praktyczne.

8. Metody otrzymywania poliploidéw. Obserwacje i klasyfikacja aberracji
chromosomowych oraz zmian w liczbie chromosoméw po traktowaniu komérek
podczas podziatéw kolchicyng. Okreslanie indeksu mitotycznego - ¢wiczenia
praktyczne

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Wyktad

Zaliczenie pisemne 40.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Kolokwium, Udziat w dyskusji, Wykonanie ¢wiczeh | 60.00%

Wymagania wstepne

chemia, botanika

Sylabusy

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie tacznej

przedmiotu
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Bezpieczenstwo w ochronie roslin
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.18B.5e41222fb5caf.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest wprowadzenie podstawowych poje¢ i zasad zwigzanych z chemiczng ochrong roslin oraz

Cl bezpiecznym stosowaniem srodkdw ochrony roslin.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 Ma wiedze z zakresu budowy i funkcjonowania BZ_P6S_WGO6 Zaliczenie pisemne

organizmow oraz ochrony srodowiska i ekologii
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W2

Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa

proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej

etapach

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Posiada umiejetnos$¢ wyszukiwania, zrozumienia,

analizy i wykorzystywania potrzebnych informacji

pochodzacych z dokumentacji hodowlanej,
agrotechnicznej, technologicznej

Potrafi zaplanowac oraz przeprowadzi¢,

BZ P65 WG11

BZ_P6S_UWO01

z wykorzystaniem standardowych technik i narzedzi,
pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze,

eksperymenty lub prace projektowe dotyczace

BZ_P6S_UWO03

w szczegdlnosci zagadnien bezpieczenstwa zywnosci

i prawidtowo interpretuje rezultaty oraz wycigga
whnioski

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Ponosi odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo

srodowiska otaczajgcego miejsca produkcji roslinnej

i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej
Zywnosci

BZ_P6S_KOO05

Posiada swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej
i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan

srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz
produkcje bezpiecznej zywnosci, w sposéb

BZ_P6S_KO07

przemyslany i $wiadomie inicjuje dziatania na rzecz

interesu publicznego w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie projektu
Przygotowanie do zajec

Konsultacje

Udziat w egzaminie

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

Bilans punktéw ECTS

Zaliczenie pisemne

Aktywnos$¢ na zajeciach

Projekt

Aktywnos¢ na zajeciach

Aktywnos¢ na zajeciach

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

Liczba godzin
132

Liczba godzin
62

15

30

25

30

15

15

ECTS

ECTS
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Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajeé
1. Akty prawne z zakresu rejestracji, obrotu i uzytkowania Srodkéw ochrony
roslin. Kompetencje réznych instytucji w zakresie ochrony roslin.
2. Omdéwienie pojec: srodek ochrony roslin, substancja biologicznie czynna,
podziat sSrodkéw ochrony roslin.
3. Klasy toksycznosci srodkéw ochrony roslin dla cztowieka i Srodowiska.
4, Podstawowe zasady pracy ze srodkami ochrony roslin.
5. Przeglad najwazniejszych grup insektycydéw wedtug klasyfikacji IRAC.
6. Akaracydy, nematocydy i moluskocydy - najwazniejsze grupy,
zastosowanie.
7. Najwazniejsze grupy fungicydéw wedtug klasyfikacji FRAC. Problem
odpornosci patogendw.
8. Najwazniejsze biologiczne srodki ochrony roslin.
1. ) Wyktad
9. Srodki ochrony roslin nie bedace preparatami biobdjczymi - regulatory

wzrostu , biostymulatory, desykanty, repelenty, atraktanty i inne.

10. Ocena skutecznosci srodkédw ochrony roslin. Wyznaczanie dawek
maksymalnej i minimalnej.

11. Etapy rejestracji Srodkéw ochrony roslin w Polsce i w Unii Europejskiej.

12. Gleba jako zrédto zanieczyszczenia Srodkami ochrony roslin. Typy interakcji
srodkdéw ochrony roslin w srodowisku glebowym.

13. Metody ekstrakcji pozostatosci Srodkéw ochrony roslin z gleby i produktéw
rolnych.

14. Metody oznaczania pozostatosci srodkdéw ochrony roslin w glebie i
produktach rolnych.

15. Metody ograniczania negatywnych skutkéw stosowania srodkéw ochrony
roslin w srodowisku wodno-glebowym.
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1. Praca z etykietami $rodkdw ochrony roslin. Ocena dostepnosci srodkéw
ochrony roslin na terenie Polski. Oméwienie zagrozeh zwigzanych z klasami
toksycznosci. Piktogramy. Poréwnanie toksycznosci poszczegéinych grup srodkéw
ochrony roslin na podstawie etykiet.

2. Wyznaczanie okreséw karencji i prewencji. Poréwnanie okreséw karencji i
prewencji réznych grup Srodkéw.

3. Bezpieczenstwo i higiena pracy na réznych etapach uzytkowania $rodkéw
ochrony roslin. Zagrozenia dla operatora, 0séb postronnych i srodowiska
wynikajgce z niewtasciwego stosowania zabiegéw ochrony roslin.

4. Aparatura do ochrony roslin - zajecia terenowe.

5. Badania toksykologiczne i ekotoksykologiczne $rodkéw ochrony roslin.

6. Mechanizmy dziatania podstawowych grup insektycydéw. Praca z
etykietami insektycyddw nalezacych do réznych grup.

7. Oméwienie pozostatych preparatéw biobdjczych (akarycydy, nematocydy, )

2. rodentycydy, moluskocydy ) - dostepnos¢ na rynku, praca z etykietami. Cwiczenia laboratoryjne
8. Biologiczne Srodki ochrony roslin - praca z etykietami.
9. Regulatory wzrostu, biostymulatory i inne - praca z etykietami.

10. Fungicydy - praca z etykietami.

11. Analiza dokumentacji zwigzanej z rejestracjg $rodka ochrony roslin lub
substancji biologicznie czynne;.

12. Analiza przepiséw prawnych dotyczgcych dopuszczalnych zawartosci
$rodkdw ochrony roslin w wodzie, glebie i ptodach rolnych.

13. Ocena ryzyka zdrowotnego zwigzanego z wystepowaniem zanieczyszczenia
$rodkami ochrony roslin (projekt) cz. 1

14. Ocena ryzyka zdrowotnego zwigzanego z wystepowaniem zanieczyszczenia
$rodkami ochrony roslin (projekt) cz. 2

15. Prezentacja otrzymanych wynikéw i zaliczenie ¢éwiczen.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdw, Analiza tekstdw, Gra dydaktyczna, Metoda problemowa, Metoda projektéw, Pokaz/demonstracja, Praca
w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne, Projekt, Aktywno$¢ na zajeciach | 50.00%

Wymagania wstepne

Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej, biochemia, chemia zywnosci

Sylabusy 187 /402



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Mikrobiologia zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b83dc97a
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 4 Egzamin punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studenta z zastosowaniem mikroorganizmdéw w produkcji zywnosci, psuciem
Cl zywnosci przez mikroorganizmy, etiologig zachorowan u ludzi spowodowanych spozyciem skazonej zywnosci oraz
metodami zabezpieczania zywnosci.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 zasady zastosowania drobnoustrojéw i ich metabolitéw | BZ_P6S_WG04, Egzamin pisemny,
w produkcji bezpiecznej zywnosci BZ_P6S WG08 Prezentacja
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W2

W3

W4

podstawy jakosci surowcow roslinnych i zwierzecych,
procedur ich przetwarzania oraz utrzymania
odpowiedniego stopnia czystosci mikrobiologicznej

podstawowe metody mikrobiologicznej analizy
Zywnosci zwigzane z zapewnieniem
mikrobiologicznego bezpieczenstwa

waznos¢ przestrzegania parametréw procesowych
oraz higieny podczas wytwarzania zywnosci,
przechowywania i dystrybucji zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

U3

postuzy¢ sie prostymi metodami w analizie surowcéw
i produktéw spozywczych w oparciu o znajomos¢
podstawowych technik stosowanych w mikrobiologii

wiasciwie postugiwac sie terminologia
mikrobiologiczna

zrozumied potrzebe uzupetniania wiedzy z zakresu
mikrobiologicznych technik badawczych

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

krytycznej oceny wtasnej wiedzy z zakresu
mikrobiologii zywnosci

przestrzegania zasad bezpieczehstwa oraz zasad
higieny podczas wytwarzania zywnosci,
przechowywania i dystrybucji zywnosci

BZ_P65_WG04,
BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG12

BZ_P6S_WG09,
BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_UW03,
BZ_P6S_UW08

BZ_P6S_UW08

BZ_P6S_UWO5

BZ_P6S_KK01

BZ_P6S_KK04,
BZ_P6S_K0O05

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie raportu

Przygotowanie do ¢wiczen

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

Liczba godzin
130

Liczba godzin
45

15

30

20

14

30

14

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Wykonanie ¢wiczen

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Prezentacja,
Wykonanie ¢wiczen

Prezentacja

Obserwacja pracy
studenta, Prezentacja

Egzamin pisemny,
Prezentacja

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS
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Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 37

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe
1. Mikroflora surowcéw i produktéw roslinnych (1godz.)
2. Mikroflora surowcéw i produktéw zwierzecych (1godz.)
3. Pozytywne i negatywne aspekty proceséw fermentacjyjnych w zywnosci

(fermentacja mlekowa, etanolowa) (1 godz.)

4, Pozytywne i negatywne aspekty proceséw fermentacjyjnych w zywnosci
(fermentacja propionowa, octowa i mastowa) (1 godz.)

5. Drobnoustroje proteolityczne, sacharolityczne i lipolityczne w zywnosci
(1 godz.)
6. Drobnoustroje ekstremofilne powodujgce psucie zywnosci (1 godz.)
1. 7. Wady zywnosci powodowane przez drobnoustroje (1 godz.)
8-9. Drobnoustroje patogeniczne (2 godz.)

10-11. Nowoczesne i szybkie metody wykrywania drobnoustrojéw w zywnosci (2

godz.)
12. Fizyczne metody utrwalania zywnosci (1 godz.)
13. Chemiczne i niekonwencjonalne metody utrwalania zywnosci.

Przechowywanie zywnosci (1 godz.)

14, Zywnoé¢ fermentowana. Drobnoustroje probiotyczne (1 godz.)
15. Technologia przeszkdd. Systemy zapewniania bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci (1 godz.)
1. Mikrobiologiczne badanie zywnosci (blok 4 godz.)
2. Mikroflora surowcéw pochodzenia roslinnego (blok 4 godz.)
3. Fermentacja mastowa (blok 4 godz.)
4, Fermentacja mlekowa. Kolokwium 1 (blok 4 godz.)
2. 5. Badanie kinetyki $mierci cieplnej, wyznaczanie wspétczynnika

cieptoopornosci D (blok 4 godz.)
6. Mikroflora mleka, miesa i przetworéw miesnych (blok 4 godz.)

7. Zagrozenia mikrobiologiczne zywnosci - zajecia audytoryjne. Kolokwium
2 (blok 4 godz.)

8. Zajecia podsumowujace (2 godz.)

Sylabusy

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie facznej
przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta, Prezentacja,

0,
Wykonanie ¢éwiczen >0.00%

Cwiczenia laboratoryjne

Wymagania wstepne

biochemia, mikrobiologia ogdlna
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Unijne i krajowe regulacje bezpieczehstwa zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b83f4239
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15
Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Poszerzenie wiedzy i umiejetnosci z zakresu regulacji prawnych dotyczacych bezpieczehstwa zywnosci

Poznanie podstawowych polskich i europejskich aktéw prawnych zwigzanych z zapewnieniem bezpieczenstwa

zywnosci oraz funkcjonowaniem wewnetrznej i zewnetrznej kontroli bezpieczehstwa zywnosci
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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podstawowe zagadnienia zwigzane z unijng i krajowa
polityka bezpieczenstwa zywnosci ,,od pola do stotu”;
zna, regulacje prawne zwigzane z bezpieczefnstwem
ZyWwnosci

wil

cele i zasady wewnetrznej i zewnetrznej kontroli
bezpieczenstwa zywnosci. Student zna role,
kompetencje i zadania organéw urzedowej kontroli
zywnosci funkcjonujacych w UE i w Polsce

W2

zna szczego6towe regulacje prawne zwigzane z réznymi

W3 - ; ! . .
aspektami bezpieczenstwa zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukiwaé akty prawne zwigzane z konkretnymi

ul A, X § . .
zagadnieniami z zakresu bezpieczenstwa zywnosci.

okresla¢, formutowac i interpretowaé wymagania
u2 odnosnie higieny produkcji i dystrybucji zywnosci
na podstawie przepiséw prawa zywnosciowego

postugiwac sie wybranymi aktami prawnymi w celu
U3 rozwigzania probleméw w zwigzanych
z bezpieczenstwem zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

rozumienia roli prawa w zapewnieniu bezpieczehstwa
K1 zywnosci i $ledzenia zmian prawa zywnosciowego
w dziedzinie bezpieczehstwa zywnosci.

podejmowania odpowiedzialnosci za nadzér nad

K2 ; , . .
bezpieczenstwem zywnosci

BZ_P65_WGO03,
BZ_P6S_WK17

BZ_P6S_WGO03,
BZ_P6S_WK17

BZ_P6S_WGO03,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UW02,
BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UK12,
BZ_P6S_UK13,
BZ_P65_UU15

BZ_P6S_UU15,
BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KROS,
BZ_P6S_KR09,
BZ_P6S_KR10

BZ_P6S_KK02,
BZ_P6S_KK03,
BZ_P6S_KR09

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Konsultacje

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

10

Zaliczenie pisemne,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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1. Rozporzadzenie Ramowe WE 178/2002 PE i Rady i Ustawa o bezpieczenstwie
Zywnosci i zywienia jako podstawy systemu bezpieczenstwa zywnosci w UE i w
Polsce

2. Wybrane regulacje prawne - zanieczyszczenia chemiczne i mikrobiologiczne
Zywnosci

3. Wybrane regulacje prawne - pozostatosci pestycydéw w zywnosci ,
4, Wybrane regulacje zywnosci - pozostatosci lekdw weterynaryjnych
5. Wybrane regulacje prawne - materiaty do kontaktu z zywnoscig

6. Wybrane regulacje prawne dotyczgce wymagan higienicznych odnosnie
Zywnosci - substancje dodatkowe

7. Wybrane regulacje prawne - zywnos¢ specjalnego przeznaczenia

8. Wybrane regulacje prawne w zakresie bezpieczenstwa szczegdlnych kategorii
1. Zywnosci, nowej Wyktad

9. Wybrane regulacje prawne w zakresie bezpieczenstwa szczegdlnych kategorii
zywnosci, wzbogacanej, suplementéw diety,

10. Wybrane regulacje prawne w zakresie bezpieczenstwa szczegdlnych kategorii
zywnosci GMO

11. Regulacje prawne zwigzane z przekazywaniem konsumentom informacji o
Zywnosci

12. Rola i dziatania organdw kontroli urzedowej zywnosci w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci regulacje unijne

13. Rola i dziatania organdw kontroli urzedowej zywnosci w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci regulacje krajowe

14. Organizacjie i instytucjie zaangazowane w tworzenie i propagowanie zasad
bezpieczenstwa zywnosci w UE i w Polsce

15. Kolokwium zaliczeniowe

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Dyskusja, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne, Udziat w dyskusji | 100.00%

Dodatkowy opis

wyktad konwersatoryjny

Wymagania wstepne

prawo zywnosciowe
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Praktyka zawodowa 4 tygodnie
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8416a53
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 4 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
7
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Praktyka: 160

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W ramach praktyki studenci powinni zapozna¢ sie z wybranymi zagadnieniami (min. 4) odnoszacymi sie

Cl do profilu dziatalnosci instytucji, podanymi w szczegdtowym programie praktyk (szczegdtowa tematyka ¢wiczen).
2 W trakcie trwania praktyk studenci zobowigzani sg do czynnego wtaczenia sie do prac pomocniczych - w zakresie
ustalonym przez kierownika instytucji lub osobe do tego celu wyznaczona.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

w2

W3

Student zna i rozumie problematyke produkcji
roslinnej i zwierzecej.

Student wykazuje sie wiedzg o surowcach oraz
produktach pochodzenia zwierzecego i roslinnego

Student wykazuje sie wiedza z zakresu agrotechniki
i wptywu cztowieka na srodowisko rolnicze.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Student potrafi analizowa¢ i wykorzystywac potrzebne
informacje pochodzgce z dokumentacji hodowlanej,
agrotechnicznej i technologicznej.

Student potrafi analizowac¢ procesy fizyko-chemiczne
i biologiczne zachodzace podczas wytwarzania
surowcow i zywnosci.

Student potrafi analizowa¢ zagrozenia i wskazywaé
krytyczne punkty kontrolne na poszczegélnych
etapach wytwarzania zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Praktyka

Student jest gotéw ponosi¢ odpowiedzialnosé

za bezpieczenstwo Srodowiska otaczajgcego miejsce
produkcji roslinnej i zwierzecej pod katem
wytwarzania bezpiecznej zywnosci.

Student ma swiadomos¢ znaczenia spotecznej,
zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci

za ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego oraz
dobrostan zwierzat.

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WGO05

BZ_P6S_UWO01

BZ_P65_UWO04

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KK04

BZ_P6S_KO07

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny n

Zajecia z

aktad pracy studenta

bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

praktycz

* godzina (

Lp.

Sylabusy

nym

lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin

190

Liczba godzin

160

Liczba godzin

160

Tresci programowe

Tresci programowe

160

30

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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SZCZEGOLOWY PROGRAM PRAKTYK
PRODUKCJA ROSLINNA (80 godzin)
1.  Bezpieczenstwo i higiena pracy w produkcji roslinnej.

2. Ocena warunkéw przyrodniczych gospodarstwa. Ocena przydatnosci rolniczej gleb (klasy) i komplekséw
uprawowych.

3. Rozpoznawanie réznych gatunkéw zbdz i okreslanie ich cech.

4. Nawozenie organiczne i mineralne, rozpoznawanie podstawowych nawozéw, obliczanie dawek, stosowanie
obornika, wysiew nawozéw mineralnych, obstuga tadowarek, rozsiewaczy nawozéw mineralnych, roztrzagsacza
obornika, rozlewanie nawozéw ptynnych (np. gnojowicy lub wody amoniakalnej).

5.  Siew i sadzenie podstawowych gatunkdéw roslin, przygotowanie materiatu siewnego i sadzeniakéw, wstepna
ocena jakosci nasion, przygotowanie siewnika, przygotowanie sadzarki, pomoc w eksploatacji siewnika, pomoc w
eksploatacji sadzarki.

6.  Zbior zielonek oraz ich konserwowanie, okreslanie najkorzystniejszego terminu koszenia zielonek,
rozpoznawanie roslin pastewnych w réznych fazach rozwoju, przygotowanie siloséw oraz kiszenie zielonek, obstuga
silosokombajnu i sieczkarni polowe;j.

7. Zbior zboz, okreslanie terminu sprzetu zbdz, okreslanie stopnia dojrzatosci nasion zb6z, przygotowanie do
pracy i obstuga wigzatki ciagnikowej, pomoc w obstudze kombajnu, transport zboza, zbieranie i transport stomy,
obstuga mtocarni, obstuga czyszczalni prostych. Zbiér okopowych, eksploatacja koparki gwiazdowej, przenosnikowej
lub kombajnu ziemniaczanego, sortowanie i transport ziemniakéw, kopcowanie ziemniakéw, obstuga ogtawiacza,
obstuga wyorywacza, pomoc w obstudze kombajnu do burakéw, transport burakéw.

8.  Gospodarka na fgkach i pastwiskach, rozpoznawanie wazniejszych gatunkéw 'roslin na tgkach i pastwiskach z
grupy traw, roslin motylkowych, chwastéw pozytecznych i chwastéw szkodliwych, analiza i ocena wartosci porostu,
okreslenie wydajnosci pastwiska, pielegnacja pastwiska (nawozenie, wykaszanie niewyjadéw, watowanie,
przewietrzanie), zbiér trawy na na siana.

9.  Przechowalnictwo podstawowych ptodéw rolnych, prace zwigzane z dosuszaniem i czyszczeniem nasion w
magazynach zbozowych.

10. Ochrona roslin.
PRODUKCJA ZWIERZECA (80 godzin)

1. 1.  Bezpieczenstwo i higiena pracy w produkcji zwierzecej. Obstuga zwierzat, podchodzenie do zwierzecia, Praktyka
wyprowadzanie.

2. Ocena funkcjonalnosci pomieszczen dla poszczegdlnych gatunkéw zwierzat gospodarskich (obora, jatownik,
cieletnik, chlewnia, owczarnia, stajnia, kurnik, porodéwka, profilaktorium), przeglad systeméw wentylacyjnych,
oswietlenia, kanalizacji, konserwacja i obstuga urzadzen do usuwania obornika, dziatanie instalacji wodociggowe;j.

3. Transport i sktadowanie pasz, transport siana, stomy, kiszonki dla zwierzat, zatadunek, roztadunek,
Przygotowanie pasz, ocena przydatnosci pasz do stosowania w zywieniu zwierzat, rozdrabnianie, mycie, gotowanie,
parowanie, moczenie, mocznikowanie pasz, kiszenie ziemniakéw, konserwowanie urzgdzen i maszyn do
przygotowania i zadawania pasz, rozpoznawanie i ocena organoleptyczna réznych pasz.

4, Podstawowa dokumentacja hodowlana (rodowdd, swiadectwo pochodzenia).

5. Umiejetnosci niezbedne w chowie bydta: rozpoznawanie ras i typdw uzytkowych, ewidencja i znakowanie
bydta, ocena pokroju, zywienie, pojenie, ocena budowy wymion i przydatnosci kréw do doju maszynowego, mycie,
dezynfekcja i obstuga urzadzen do doju, postepowanie z mlekiem po doju, sktadowanie i transport, ocena skfadu i
jakosci mleka, pobieranie préb mleka do analiz, ocena przydatnosci zwierzat do opasu, ocena stopnia opasienia
bydta, dezynfekcja pomieszczen i sprzetu. Dobrostan zwierzat.

6.  Umiejetnosci zwigzane z chowem trzody chlewnej: identyfikacja zwierzat, ustalanie masy ciata, ocena pokroju
metodg punktowa, pomiar grubosci stoniny aparatem ultradzwiekowym, obliczanie indeksu oceny przezyciowej,
wypisywanie $wiadectwa kwalifikacji i licencji. Zywienie grup technologicznych $win, przygotowanie i zadawanie
pasz, ocena zootechniczna i zoohigieniczna chlewni, struktura i obrét stada Swin. Dezynfekcja pomieszczen i sprzetu.
Dobrostan zwierzat.

7. Umiejetnosci zwigzane z chowem owiec: znakowanie owiec (tymczasowe oraz state), zywienie jagnigt, matek,
trykéw (zadawanie pasz i pojenie), opracowanie preliminarza paszowego dla stada owiec, organizacja tuczu jagniat,
ocena przyrostu masy ciata i zuzycia paszy na jednostke przyrostu masy ciata, ubéj owiec i jagniat, ocena wartosci
rzeznej owiec, déj i przechowywanie mleka. Dezynfekcja pomieszczen i sprzetu. Dobrostan zwierzat.

8.  Umiejetnosci zwigzane z chowem kur i innych gatunkdéw drobiu: ocena dobrej nioski (kury, indyczki, kaczki,
gesi) na podstawie pomiaréw i cech pokroju, kontrola niesnosci, zbior i transport jaj, przeswietlanie i selekcja jaj,
ocena jaj i ich wybdr do legéw, znakowanie pisklat i ptakéw dorostych, przygotowanie pasz (sporzadzenie mieszanki
dla danego gatunku drobiu), normowanie sktadnikdéw odzywczych i uktadanie dawek pokarmowych uwzgledniajgcych
system utrzymania ptakdéw i sposob ich karmienia, wypetnianie drukéw dokumentéw obowigzujacych w fermie,
ocena tuczu kurczat brojleréw (wazenie ptakéw, wyliczanie wskaznikéw, obliczanie wydajnosci poubojowej),
dezynfekcja sprzetu drobiarskiego oraz pomieszczen. Dobrostan zwierzat.

9.  Umiejetnosci zwigzane z chowem ryb.

10. Umiejetnosci zwigzane z chowem pszczét.
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Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza przypadkéw, Burza mézgéw, Metoda problemowa, Dyskusja, Zajecia praktyczne w warunkach symulacyjnych

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Praktyka Zaliczenie ustne, Sprawozdanie z odbycia praktyki | 100.00%

Dodatkowy opis
brak

Wymagania wstepne

Bezpieczehstwo pracy i ergonomia, Podstawy produkcji zwierzecej, Fizjologia roélin, Zywienie zwierzat, Dobrostan Zwierzat;
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Zywienie zwierzat a jako$¢ surowcow
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.18B.5e41222ff3b6e.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 4 Egzamin punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W trakcie trwania kursu student zostanie zapoznany z zywieniowymi uwarunkowaniami produkcji bezpiecznej

Cl i wysokiej jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego.
2 W trakcie zaje¢ studentowi zostanie przedstawiona specyfika zywienia zwierzat w zaleznosci od gatunku, typu
uzytkowego oraz sposobu produkcji w ksztattowaniu jako$ci zywnosci pochodzenia zwierzecego.
c3 Studenci zapoznani zostang z podstawami prawa paszowego, wymaganiami w zakresie higieny pasz oraz
systemami certyfikowanymi w produkcji pasz i premikséw.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

wil

w2

w stopniu zaawansowanym zagadnienia zwigzane
z zywieniem zwierzat i ich wptywie na jakos¢
surowcow i produktéw pochodzenia zwierzecego
z uwzglednieniem specyfiki technologii produkg;ji

i wymagan gatunkowych

podstawy prawa paszowego, wymagania w zakresie
higieny pasz oraz systeméw certyfikowanych
gwarantujacych bezpieczenstwo i jakos¢ pasz

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

opracowywac zatozenia zywienia zwierzat pod katem
jakosci i bezpieczenstwa pozyskiwanych surowcéw
pochodzenia zwierzecego z uwzglednieniem wymagan
gatunkowych, typu uzytkowego i technologii produkcji

wskazaé w procesach wytwarzania zywnosci

w aspekcie systemowym, wymagania w zakresie
higieny pasz w zywieniu zwierzat pod katem jakosci
i bezpieczenstwa pozyskiwanych surowcéw
pochodzenia zwierzecego

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

krytycznej oceny istniejacych, stosowanych pasz

i sposobdw zywienia zwierzat na zdrowie zwierzat oraz
bezpieczenstwo i jakos¢ uzyskiwanych produktéw
zwierzecych

BZ_P65_WG04,
BZ_P65_WG11

BZ_P6S_WG03,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UU15,
BZ_P6S_UWO1,
BZ_P6S_UWO06

BZ_P6S_UWO1,
BZ_P6S_UWO5,
BZ_P6S_UW10

BZ_P65_KK02,
BZ_P6S_KO06

Bilans punktow ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin

125

Liczba godzin

60

Liczba godzin

30

Tresci programowe

30

30

15

25

25

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Lp.

Tresci programowe

1. Bezpieczehstwo zywnosci i zywienia;

2. Podstawy prawa paszowego;

3. Wymagania w zakresie higieny pasz;

4. Wprowadzanie pasz na rynek i kontrola ich jakosci;

5. Bezpieczenstwo stosowania pasz pochodzenia roslinnego w zywieniu zwierzat;

6. Bezpieczenstwo stosowania pasz pochodzenia zwierzecego w zywieniu
zwierzat;

7. Pasze uboczne przemystu - rodlinne i zwierzece a jako$¢ surowcow;
8. Pasze niekonwencjonalne a jakos$¢ surowcdw zwierzecych;
9. Sktadniki mineralne i witaminy w zywieniu zwierzat a jako$¢ surowcow;

10. Antyzywieniowe i toksyczne sktadniki pasz a bezpieczefstwo pozyskanych
surowcéw;

11. Technologia produkcji kiszonek a bezpieczenstwo ich stosowania i jakos¢
surowcéw;

12. Dodatki paszowe a jako$¢ surowcéw zwierzecych;

13. Kategoryzacja zwierzat padtych i odpadéw pochodzenia zwierzecego oraz
mozliwosci ich wykorzystania w zywieniu zwierzat;

14. Wykorzystanie roslin modyfikowanych genetycznie na pasze i zywnos¢ w UE;

15. Zywieniowe metody ograniczenia skazenia $rodowiska naturalnego.

=

. Jakos$¢ surowcédw zwierzecych;
. Uwarunkowania srodowiskowe jakos$ci surowcdw zwierzecych;

N

. Zywienie bydta miesnego a jako$¢ tusz i miesa kulinarnego;

. Zywienie bydta mlecznego i opasowego a jako$¢ tusz i miesa oraz mleka;
. Zywienie trzody chlewnej a jako$¢ tuszy i miesa;

. Zywienie owiec i kdz a jako$¢ tuszy i miesa;

. Zywienie owiec a jako$¢ wetny;

. Zywienie drobiu grzebigcego a jako$¢ tuszek i miesa oraz jaj;

. Zywienie drobiu wodnego a jako$¢ tuszek i miesa oraz jaj;

10. Zywienie zwierzat futerkowych a jako$¢ okrywy wtosowej;

11. Zywienie zwierzat futerkowych a tuszek i miesa;

12. Zywienie ryb a jako$¢ tuszek i miesa;

13. Jakos$¢ surowcéw zwierzecych w gospodarstwach stosujacych zywienie
ekologiczne;

14. Zywienie owadéw uzytkowych a jakoé¢ produktéw od nich pozyskanych.
15. Zywienie innych ssakéw a jako$¢ surowcéw.

oUW

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Sylabusy
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Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 60.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 40.00%

Wymagania wstepne

biochemia, fizjologia zwierzat
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Animal nutrition as modyficator of food
Educational subject description sheet

Basic information

Field of study
Food safety

Speciality

Department
The Faculty of Biology and Animal Science

Study level
First-cycle (engineer) programme

Study form
Full-time

Education profile
General academic

Education cycle
2020/21

Subject code
BD00000BZ00S.18B0.5e41223017f2a.20

Lecture languages
English

Mandatory
optional

Block
Przedmioty kierunkowe prowadzone w jezykach obcych

Subject related to scientific research
Yes

Subject shaping practical skills
No

Period Examination Number of
Semester 4 exam ECTS points
5
Activities and hours
lecture: 30, laboratory classes: 30

Goals

During the course, the student will be acquainted with the nutritional factors of safe production and high-quality

Cl food of animal origin.
2 During the course, the specificity of animal nutrition depending on the species, type of use and production
method in formation the quality of food of animal origin will be presented to the student.
c3 Students will be introduced to the basics of feed law, feed hygiene requirements and certified systems in the
production of feed and premixtures.
Subject's learning outcomes
Code Outcomes in terms of Effects Examination methods

Knowledge - Student knows and understands:
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at an advanced level, issues related to animal
nutrition and their impact on the quality of raw

W1 materials and products of animal origin, taking into
account the specificity of production technology and
species requirements

W2 basics of feed law, requirements for feed hygiene and
certified systems guaranteeing feed safety and quality
Skills - Student can:

develop animal nutrition assumptions in terms of
quality and safety of obtained animal raw materials,

ul taking into account species requirements, utility type
and production technology
indicate in the food production processes in the

U2 system aspect, requirements in the scope of feed

hygiene in animal nutrition in terms of quality and
safety of obtained raw materials of animal origin

Social competences - Student is ready to:

critical assessment of existing, used feed and animal
K1 nutrition methods on animal health and the safety and
quality of obtained animal products

BZ_P6S_WGO04,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_WGO03,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UU15,
BZ_P6S_UWO1,
BZ_P6S_UWO06

BZ_P6S_UWO1,
BZ_P6S_UWO5,
BZ_P6S_UW10

BZ_P65_KK02,
BZ_P6S_KO06

Balance of ECTS points

Activity form

lecture

laboratory classes

class preparation

exam / credit preparation

lesson preparation

Student workload

Workload involving teacher

Practical workload

* hour means 45 minutes

Activity hours*

Hours
125

Hours
60

Hours
30

Study content

No. Course content

Sylabusy

30

30

15

25

25

written exam

written exam

written credit

written credit

written credit

ECTS

ECTS

ECTS

Activities
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. Food and nutrition safety;

. Basics of feed law;

. Feed hygiene requirements;

. Introducing feed on the market and quality control;

. Safety in the use of plant-derived feed in animal nutrition;

. Safety in the use of animal feed in nutrition animals;

. By-products of industry - plant and animal feeds and the quality of raw
materials;

8. Unconventional feed and the quality of animal raw materials;

9. Minerals and vitamins in animal nutrition and the quality of raw materials;
10. Anti-nutritional and toxic feed ingredients and safety of obtained raw
materials;

11. Silage production technology and their safety and quality raw materials;
12. Feed additives and the quality of animal raw materials;

13. Categorization of fallen stock and animal waste and possibilities of their use in
animal nutrition;

14. Use of genetically modified plants for feed and food in the EU;

15. Nutritional methods of limiting environmental pollution.

~Nouhbh WN -

lecture

1. Quality of animal raw materials;

2. Environmental factors of the quality of animal raw materials;

3. Feeding of beef cattle and the quality of carcasses and culinary meat;

4. Feeding dairy and fattening cattle and the quality of carcasses and meat as
well as milk;

5. Pig nutrition and the quality of carcass and meat;

6. Sheep and goat nutrition and the quality of carcass and meat;

7. Sheep nutrition and wool quality;

8. Feeding poultry and quality of carcasses and meat as well as eggs;

9. Water poultry nutrition and the quality of carcasses and meat as well as eggs;
10. Nutrition of fur animals and coat quality;

11. Feeding of fur animals and carcasses and meat;

12. Fish nutrition and the quality of carcasses and meat;

13. Quality of animal raw materials in ecological farms;

14. Nutrition of insects and the quality of products obtained from them.

15. Feeding of other mammals and the quality of raw materials.

Course advanced

Teaching methods:

lecture, classes

laboratory classes

Activities Examination methods Percentage in subject assessment
lecture written exam 60.00%
laboratory classes written credit 40.00%

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zywienie cztowieka
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8393511
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 4 Egzamin punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z podstawowymi wiadomosciami o sktadnikach odzywczych i nieodzywczych: ich budowie,

Cl metabolizmie, zapotrzebowaniu, wystepowaniu w zywnosci.
2 Przekazanie wiedzy z zagadnien zwigzanych z charakterystyka zywieniowa o podstawowych grupach produktéw
spozywczych oraz rodzajach zywnosci. Zaleznosci pomiedzy sposobem zywienia a zdrowiem.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

W3

W4

Ma wiedze z zakresu anatomii i fizjologii roslin ,
zwierzat i cztowieka

Wykazuje znajomos¢ zasad zywienia cztowieka

Wykazuje znajomos¢ zasad zywienia cziowieka

Wykorzystuje w praktyce wiedze z zakresu nauk
rolniczych, zootechnicznych oraz nauk o zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

U3

Stosuje podstawowe technologie informatyczne

w zakresie pozyskiwania i przetwarzania informacji
z zakresu produkcji roslinnej, zootechnicznej

i technologii zywnosci

Posiada umiejetnos¢ tworzenia typowych prac
pisemnych oraz wystgpieh w jezyku polskim

Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma
Swiadomos¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci
zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej

o aktualne informacje

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Ma swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci
w zakresie

Ponosi odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo
Srodowiska otaczajgcego miejsca produkcji roslinnej
i zwierzecej pod katem wytwarzania bezpiecznej
ZyWnosci

Ma swiadomos¢ potrzeby doksztatcania

i samodoskonalenia w zakresie proceséw
technologicznych, obowigzujgcych norm prawnych
i mozliwych zagrozeh w zakresie wytwarzania
ZyWnosci

BZ_P6S_WG06

BZ_P65_WG07

BZ_P6S_WG07

BZ_P6S_WK13

BZ_P6S_UW02

BZ_P6S_UK11

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_KK04

BZ_P6S_KO05

BZ_P6S_KO07

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Sylabusy

Egzamin pisemny,
Kolokwium

Egzamin pisemny,
Kolokwium

Egzamin pisemny,
Kolokwium

Egzamin pisemny,
Kolokwium

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Udziat w dyskusji,
Wykonanie ¢wiczen

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Udziat w dyskus;ji,
Wykonanie ¢wiczen

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Udziat w dyskusji,
Wykonanie ¢wiczeh

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusiji

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Konsultacje 2
Udziat w egzaminie 2
Przygotowanie do ¢wiczen 30
Przeprowadzenie badan literaturowych 10
Przygotowanie do zajec 30
taczny naktad pracy studenta LICZb?B%Odzm ECE;I'S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba4godzm EC1TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1
* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
Tresci programowe
- Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

1. Zywnos¢, zywienie, zdrowie

2. Podstawowe pojecia zwigzane z naukg o zywieniu cztowieka

3. Bilans energii i kontrola masy ciata.

4. Biatko - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci.

5. Ttuszcze - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w

Zywnosci.

6. Weglowodany - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w

Zywnosci.

7. Witaminy rozpuszczalne w wodzie - rola, zapotrzebowanie, wystepowanie w

Zywnosci
1. Wyktad

8. Witaminy rozpuszczalne w ttuszczach - rola, zapotrzebowanie,

Sylabusy

wystepowanie w zywnosci

9. Mikrosktadniki - rola, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci

10. Makroskfadniki - rola, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci

11. Charakterystyka zywieniowa podstawowych grup produktéw spozywczych.
12. Produkty pochodzenia roslinnego -warto$¢ odzywcza i zdrowotna

13. Produkty pochodzenia zwierzecego - wartos¢ odzywcza i zdrowotna

14. Zalecenia zywieniowe. Piramida zywieniowa.

15. Rodzaje zywnosci.
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1. Bilans energetyczny organizmu cztowieka. Oznaczanie wtasnych wydatkéw
energetycznych.

2. Wartos¢ energetyczna produktéw spozywczych. Tabele sktadu i wartosci
odzywczej produktéw i potraw.

Cwiczenia laboratoryjne

3. Biatka w zywnosci. Wartos¢ odzywcza biatek.

4. Rola ttuszczéw i weglowodandw w zywieniu cztowieka.

5. Oznaczanie zawartosci wybranych witamin i sktadnikéw mineralnych w
Zywnosci.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 60.00%

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium, 40.00%

Cwiczenia laboratoryjne Udziat w dyskusji, Wykonanie ¢wiczen

Wymagania wstepne

Chemia zywnosci, biochemia, ogélna technologia zywnosci, mikrobiologia
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zywienie cztowieka i dietetyka
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b83aabf7
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 4 Egzamin punktéw ECTS
5
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Podstawowe pojecia (bilans energii, sktadniki pokarmowe). Wptyw sposobu zywienia na organizm cztowieka.
C2 Podstawowe pojecia (bilans energii, sktadniki pokarmowe).
Zastosowanie norm zywienia w planowaniu spozycia zywnosci. Zalecenia zywieniowe. Piramida zywieniowa.
C3 Zaleznosci pomiedzy sposobem zywienia a zdrowiem. Woda i gospodarka wodno-elektrolitowa w zywieniu
cztowieka.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie . -
uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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Ma zaawansowang wiedze na temat surowcow
w1l i produktéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego
oraz procesow ich produkcji

Ma wiedze z zakresu budowy i funkcjonowania

W2 s
organizmow

W3 Wykazuje znajomos$¢ zasad zywienia cztowieka

Umiejetnosci - Student potrafi:

Potrafi zaplanowa¢ oraz przeprowadzic,

z wykorzystaniem standardowych technik i narzedzi,
Ul pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze,

eksperymenty lub prace projektowe i prawidtowo

interpretuje rezultaty oraz wycigga wnioski

Posiada umiejetnos¢ tworzenia typowych prac
pisemnych oraz wystgpief w jezyku polskim,

u2 uznawanym za podstawowy dla studiowanej
dyscypliny z wykorzystaniem podstawowych ujec
teoretycznych, a takze réznych zrédet

u3 Pracuje w grupie, przyjmujgc w niej rézne role

Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma
Swiadomos¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci
zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej

o aktualne informacje

U4

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Posiada umiejetnos¢ tworzenia typowych prac
pisemnych oraz wystgpieh w jezyku polskim,

K1 uznawanym za podstawowy dla studiowanej
dyscypliny z wykorzystaniem podstawowych ujeé
teoretycznych, a takze réznych Zrédet

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_WG07

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UK11

BZ_P6S_U014

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_KO07

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Udziat w egzaminie

Sylabusy

15

30

25

39

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Udziat w
dyskusiji

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Udziat w
dyskusji

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Udziat w
dyskusji

Egzamin pisemny,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczen

Egzamin pisemny,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Egzamin pisemny,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczen

Egzamin pisemny,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Konsultacje 2

Przeprowadzenie badan literaturowych 15

taczny naktad pracy studenta LICZb?Z%Odzm ECSTS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba4godz|n EC1TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

- Formy prowadzenia
Tresci programowe .
zajec

Tematyka wyktaddw:

Wptyw sposobu zywienia na organizm cztowieka
Podstawowe pojecia zwigzane z naukg o zywieniu i dietetyce
3. Biatko - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci.

4, Ttuszcze - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w
Zywnosci.

5. Weglowodany - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w
Zywnosci.

6. Witaminy - rola, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci
Wyktad
7. Skfadniki mineralne - rola, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci

8. Charakterystyka zywieniowa podstawowych grup produktéw spozywczych.
9. Zalecenia zywieniowe, piramidy zdrowego zywienia

Klasyfikacja diet leczniczych

Charakterystyka diet alternatywnych

Otytos¢ -zywieniowe i pozazywieniowe czynniki ryzyka, dietoterapia

Nadciénienie tetnicze -zywieniowe i pozazywieniowe czynniki ryzyka, dietoterapia
Miazdzyca -zywieniowe i pozazywieniowe czynniki ryzyka, dietoterapia

Diety eliminacyjne - charakterystyka, mozliwosci wdrozenia
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1. Normy i zalecenia zywieniowe . Wartos¢ odzywcza produktéw i potraw

2. Bilans energetyczny organizmu cztowieka. Oznaczanie wydatkéw
wydatkéw energetycznych. Warto$¢ energetyczna produktéw spozywczych

3. Biatka w zywnosci. Wartos¢ odzywcza biatek

4. Weglowodany w zywieniu cztowieka. Indeks glikemiczny.

5. Rola ttuszczéw w zywieniu cztowieka.

6. Klasyfikacja diet. Zalecenia i piramidy zywieniowe. Przewodniki

racjonalnego zywienia

7. Racjonalizacja sposobu zywienia, ocena wartosci odzywczej i energetycznej

racji pokarmowych

8. Wykorzystanie programéw komputerowych do oceny wartosci odzywczej i
energetycznej racji pokarmowych

9. Dieta wegetarianska
10. Opracowanie dietoterapii z wykorzystaniem indeksu glikemicznego
11. Opracowanie dietoterapii w leczeniu otytosci. Dieta ubogoenergetyczna.

12. Opracowanie dietoterapii w leczeniu nadcis$nienia tetniczego. Dieta o
kontrolowanej zawartosci sktadnikéw mineralnych. Dieta DASH.

13. Opracowanie dietoterapii w leczeniu miazdzycy. Dieta o kontrolowanej
zawartosci kwasow ttuszczowych.

14. Dieta niskocholesterolowa. Dieta z ograniczeniem ttuszczu

15. Diety eliminacji - mozliwosci wdrozenia

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda sytuacyjna, Praca w grupie, Pracownia komputerowa, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Wyktad Egzamin pisemny

Obserwacja pracy studenta, Aktywno$¢ na zajeciach, Prezentacja,

Cwiczenia laboratoryjne Kolokwium, Udziat w dyskusji, Wykonanie ¢wiczen

Wymagania wstepne

anatomia cztowieka, fizjologia, biochemia, prawo zywnosciowe, mikrobiologia

Sylabusy

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy
w ocenie facznej
przedmiotu

60.00%

40.00%
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Biotechnologia zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b842f022
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

3
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W ramach prowadzonego przedmiotu studentom zostanie przekazana wiedza z praktycznych mozliwosci
otrzymywania roslin metodami nowoczesnej biotechnologii do produkcji zywnosci. Studentom zostang
przedstawione techniki z zakresu biotechnologii roslin (kultury in vitro, inzynieria genetyczna) stuzace

do kreowania nowej zmiennosci genetycznej roslin, otrzymywania roslin i produktéw zywnosciowych wolnych

Cl od patogendéw. Studenci beda zapoznaniu ze sposobami otrzymywania, identyfikacji i wykorzystania roslin
genetycznie zmodyfikowanych (GMO). Omdwiona zostanie rola bankéw gendw stosujacych techniki
biotechnologiczne dla zachowania bioréznorodnosci i bezpieczenstwa zywnosciowego oraz nutrigenomiki
w zywieniu.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

Student zna role osiggnie¢ biotechnologicznych
ulepszaniu odmian roslin uprawnych dzieki
wykorzystaniu technik biotechnologicznych - kultur in
wil vitro oraz inzynierii genetycznej oraz rozumie proces BZ_P6S_WG08
powstawania nowych gatunkdw, odmian na drodze
taczenia réznych genomédw i poliploidyzacji czy
transgenezy.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi wykona¢ pod okiem opiekuna proste
zadanie badawcze zwigzane z zaindukowaniem kultur
ul in vitro i wykorzystaniem technik inzynierii BZ_P6S_UWO03
genetycznej w doskonaleniu roslin uzytkowych dla
zapewnienia bezpieczehstwa zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotéw do prawidtowego identyfikowania
i rozstrzygania dylematéw zwigzanych

z doskonaleniem roslin uprawnych za pomocg metod
biotechnologicznych dla pozyskania produktéw
zywnosciowych odpowiedniej jakosci oraz
rozstrzygania kontrowersji wokét GMO.

K1 BZ_P6S_KO06

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Konsultacje

Przygotowanie raportu

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny naktad pracy studenta L|czbaggodzm

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba godzin

51
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 34

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

15

30

15

15

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Wykonanie ¢wiczen

Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Lp.

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia

Tresci programowe L
zajec

Szczegdtowa tematyka wyktadédw

1. Wprowadzenie do biotechnologii. Zielona biotechnologia w wytwarzaniu

Zywnosci.

2. Podstawowe techniki biotechnologii - inzynieria genetyczna, kultury in vitro,

tilling i ecotilling

3. Markery molekularne w selekcji roslin uprawnych, poszukiwanie markeréw

sprzezonych z genami

warunkujgcymi cechy uzytkowe.

4. Wprowadzenie do roslinnych kultur in vitro.

5. Warunki prowadzenia kultur.

6. Wykorzystanie linii podwojonych haploidéw w doskonaleniu roslin uprawnych.

Otrzymywanie

roslin haploidalnych oraz linii podwojonych haploidéw.

7. Bezpieczehstwo zywnosci - metody biotechnologiczne w uzyskiwaniu zdrowych

surowcow

roslinnych, wolnych od patogendw.

8. Metody manipulacji genomami roslinnymi w celu dywersyfikacji roslin

uprawnych.

9. Podstawy transgenezy.

10. Techniki transformacji roslin.

11. Rosliny GMO w ogrodnictwie i w rolnictwie - znaczenie i perspektywy

wprowadzania nowych

cech.

12. Spoteczne i prawne skutki wykorzystania GMO w rolnictwie

13. Nowe strategie ulepszania roslin uprawnych - epigenetyka.

14. Ochrona bioréznorodnosci roslin uzytkowych w aspekcie zapewnienia

bezpieczehstwa zywnosci.

15. Nutrigenomika.

Wyktad

Szczegbtowa tematyka ¢wiczen

1.Zasady organizacji, pracy i BHP w pracowni kultur in vitro i inzynierii
genetycznej.2h

2. Przygotowanie podtozy do uprawy roslin win vitro. 4h

3. Zasady zakfadania roslinnych kultur in vitro. 4h

4. Obserwacje i interpretacja uzyskanych wynikéw. 4h Cwiczenia laboratoryjne
5. Zasady izolacji DNA z roslin. 4h

6. Whasciwosci DNA. Wykorzystanie reakcji PCR i RT-PCR w doskonaleniu roslin
uprawnych. 4h

7. Zasady izolacji materiatu genetycznego z zywnosci GMO. 4h

8.Zasady przygotowywania i optymalizacja reakcji PCR w diagnostyce zywnosci.
4h

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%
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Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Cwiczenia laboratoryjne | Kolokwium, Udziat w dyskusji, Wykonanie ¢wiczen | 50.00%

Wymagania wstepne

chemia, botanika
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Technologia surowcdw roslinnych
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b844a9d8
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
4
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi technologiami wykorzystywanymi
Cl w przetwérstwie roslinnym, wymaganiami jakoSciowymi produktéw, linii produkcyjnych, podstawowych proceséw
i urzadzen charakterystycznych dla okreslonych produktéw.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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Zna procesy zachodzgce w cyklu zycia produktu,
urzadzen, obiektow i systemdw zwigzanych

z produkcjg zywnosci szczegdlnie pod katem
zapewnienia jej bezpieczenstwa

wil

Wykazuje zaawansowang znajomos¢ technologicznych
W2 proceséw przetwarzania surowcéw oraz wytwarzania
Zywnosci

Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa
W3 proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej
etapach

Umiejetnosci - Student potrafi:

Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne
Ul zachodzace podczas wytwarzania surowcéw
i zywnosci pod katem ich bezpieczehstwa

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw i zywnosci
u2 oraz posiada umiejetnos$¢ rozwigzywania problemoéw
i eliminowania zaistniatych zagrozen

Stosuje metody i potrafi wiasciwie interpretowac

u3 o N . L
uzyskane wyniki analizy i oceny zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Potrafi analizowac oraz krytycznie ocenia¢ istniejgce
rozwigzania techniczne i optymalizowad procesy
produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich
bezpieczenstwa

K1l

Docenia poznawcze wartosci wiedzy, zwtaszcza

K2 . . A )
w rozwigzywaniu proceséw technologicznych

Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy
zwigzane z oceng bezpieczenstwa zywnosci, ma

K3 Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
ZyWnosci

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_KK01

BZ_P6S_KK02

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie raportu

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

30
30
15
35

10

Liczba godzin
120

Liczba godzin
60

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,

Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS
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Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 40 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia
Tresci programowe

zajec
Wyktfad 1. Surowce dla przemystu owocowo-warzywnego. Sktad
chemiczny, jakos¢ i znaczenie zywieniowe owocdw, warzyw i grzybéw. Przyczyny
psucia sie surowcéw i produktéw owocowo-warzywnych oraz metody ich
utrwalania.
Wykfad 2. Opakowania, surowce pomochnicze i dodatki w przemysle
owocowo-warzywnym. Odpady produkcyjne i ich wykorzystanie.
Wyktad 3. Produkcja sokéw, nektaréw i napojéw z owocédw i warzyw.
Zageszczone soki owocowe i warzywne oraz koncentraty.
Wykfad 4. Termiczne metody przetwdrstwa owocdw i warzyw.
Wykfad 5. Wykorzystanie proceséw fermentacji w przetwdrstwie owocow i
warzyw
Wykfad 6. Rola i charakterystyka surowca zbozowego jako surowca w
technologii zywnosci pochodzenia roslinnego
Wyktfad 7. Ocena przydatnosci ziarna jako surowca miynarskiego i
kaszarskiego Wyktad
Wykfad 8. Ocena zbozowego surowca piekarskiego i ciastkarskiego
Wyktfad 9. Zatozenia i zarys technologii piekarskiej
Wyktad 10. Zatozenia i zarys technologii produktéw makaronowych i
~hoodle”
Wyktad 11. Cukrownictwo. Technologia przerobu buraka cukrowego.
Wyktad 12. Surowce skrobiowe. Technologia otrzymywania skrobi

ziemniaczanej.

Wyktad 13. Produkcja przetwordw ziemniaczanych - wptyw czynnikéw
surowcowych i technologicznych na jakos¢ produktéw.

Wyktad 14. Roslinne surowce ttuszczowe. Technologia otrzymywania
ttuszczéw roslinnych.

Wyktad 15. Charakterystyka wyrobdw cukierniczych.
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Cwiczenie 1. Wtasciwosci i przemiany barwnikéw owocéw i warzyw.

Cwiczenie 2. Technologia konserw pasteryzowanych z owocéw. Wptyw wybranych
operacji i zabiegéw technologicznych na jakos¢ kompotéw.

Cwiczenie 3. Technologia sokéw i napojéw owocowych. Wptyw depektynizacji na
jako$¢ napojoéw owocowych.

Cwiczenie 4. Technologia winiarstwa. Optymalny sktad nastawu i warunki
fermentacji.

Cwiczenie 5. Ocena cech fizycznych oraz cech przemiatowych ziarna zbéz.

Cwiczenie 6. Metody oceny przydatnosci produktéw miynarskich na cele
piekarskie. Cwiczenia laboratoryjne
Cwiczenie 7. Wptyw parametréw surowca na jako$¢ makaronéw suszonych.

Cwiczenie 8. Ocena wartosci wypiekowej maki pszennej i zytniej metoda
bezposrednia. Ocena jakosci produktéw piekarskich.

Cwiczenie 9. Ocena jakoéci korzeni buraka cukrowego. Metody ekstrakcji cukru.

Cwiczenie 10. Ocena ziemniaka kierowanego do przerobu w krochmalni i do
przetwdrstwa ziemniaczanego. Okreslenie wybranych wiasciwosci skrobi.

Cwiczenie 11. Ocena jakosci olejéw ttoczonych na zimno i rafinowanych.

Cwiczenie 12. Technologia czekolady. Wptyw temperowania na jako$¢ wyrobéw
czekoladowych.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%

Dodatkowy opis

Cwiczenia laboratoryjne oraz wyktady podzielone sg na trzy bloki tematyczne: technologia owocéw i warzy, technologia zb6z
oraz technologia weglowodandéw. W ramach kazdego bloku tematycznego ¢éwiczenia laboratoryjne odbywaja sie co tydzieh w
wymiarze 2,5 godziny przez 4 tygodnie, natomiast wyktady odbywaja sie co tydzien w wymiarze 2 godzin przez 5 tygodni.

Wymagania wstepne

Analiza zywnosci, Mikrobiologia ogélna, Mikrobiologia zywnosci, Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Technologia surowcéw zwierzecych
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b84628al
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
4
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z wiedzg : Linie ubojowe zwierzat rzeznych i drobiu. Budowa sktad chemiczny, wtasciwosci
fizykochemiczne, funkcjonalne oraz reologiczne surowcéw zwierzecych. Metody utrwalania produktéw

Cl zwierzecych. Procesy jednostkowe w przemysle miesnym, drobiarskim, mleczarskim, jajczarskim i pszczelarskim
ze szczegdlnym uwzglednieniem zagadnien zwigzanych z higieng poszczegdinych operacji oraz bezpieczehstwem
zdrowotnym a takze jakoscia.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

w2

W3

Student na zaawansowang wiedze na temat
technologii surowcéw pochodzenia zwierzecego oraz
proceséw ich produkcji.

Student wykazuje zaawansowang znajomos¢
technologicznych proceséw produkcji zywnosci
pochodzenia zwierzecego.

Student zna metodologie prowadzenia badan

z zakresu jakosci surowcéw pochodzenia zwierzecego.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Student ocenia jako$¢ surowcow i produktéw
miesnych, drobiarskich, mleczarskich, jajczarskich
i pszczelich.

Student potrafi zastosowac konwencjonalne procesy
utrwalania produktéw zwierzecego pochodzenia,
wdraza procesy technologiczne produkcji przetwordw
pochodzenia zwierzecego.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student ma swiadomos¢ zagrozen wynikajacych
z nieprzestrzegania standarddéw jakosci podczas
przetwarzania produktéw zwierzecych.

Student ma $wiadomos¢ odpowiedzialnosci
za rzetelnos$¢ wykonywanych analiz produktéw
pochodzenia zwierzecego.

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_WG12

BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_UW10

BZ_P6S_KK04

BZ_P6S_KK03

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin

100

Liczba godzin

60

Liczba godzin

30

Tresci programowe

30

30

15

15

10

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
Szczegdtowa tematyka wyktaddw
1.  Rozwdj technologii produkcji, pozyskiwania i przetwarzania surowcéw
pochodzenia zwierzecego (2 godz.).
2. Organizacja procesu produkcji i przetwarzania surowcéw pochodzenia
zwierzecego, uwarunkowania prawne (2 godz.)
3. Zywiec rzezny: charakterystyka, obrét, klasyfikacja (2 godz.).
4.  Kierunki wykorzystania surowcéw rzeznych (2 godz.).
5.  Linie ubojowe zwierzat rzeznych (2 godz.).
6. Metody utrwalania surowcéw rzeznych, chtodzenie i zamrazanie (2 godz.).
7. Obrébka cieplna produktédw miesnych (2 godz.).
8. Wybrane zagadnienia struktury i skfadu chemicznego surowcéw rzeznych (2
godz.).
1. Wyktad

9. Operacje jednostkowe stosowane w przetwdrstwie miesa (2 godz.).

10. Produkcja przetworéw miesnych, peklowanie i wedzenie produktéw miesnych
(2 godz.).

11. Technologia uboju zywca drobiowego oraz wptyw operacji jednostkowych na
jakos¢ miesa, podstawy przetwdérstwa miesa drobiu (2 godz.).

12. Podstawy przetwérstwa jajczarskiego (2 godz.).
13. Charakterystyka operacji jednostkowych stosowanych w przetwérstwie mleka
- obrébka termiczna, homogenizacja, wirowanie, odgazowywanie i standaryzacja

sktadnikdw suchej masy (2 godz.).

14. Technologia produkcji mleka spozywczego, napojoéw fermentowanych, masta
(2 godz.).

15. Technologia produkcji twarogu i seréw dojrzewajacych (2 godz.).
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Szczegdtowa tematyka ¢wiczen
1. Ocena organoleptyczna miesa réznych gatunkéw zwierzat (2 godz.)

2. Punktowa metoda oceny sensorycznej miesa (2 godz.).

3. Przygotowanie preparatéw miesniowych od réznych gatunkéw zwierzat (2
godz.).

4, Obrébka cieplna i ksztattowanie cech fizykochemicznych i jakosci przetworéw
miesnych (2 godz.).

5. Peklowanie miesa. Wptyw skfadnikéw solanki peklujacej na ksztattowanie
wiasciwosci fizykochemicznych miesa (2 godz.).

6. Wiasciwosci miesa drobiu z uwzglednieniem zmian poSmiertnych oraz jego
sktadu chemicznego i wartosci odzywczej (2 godz.).

7. Charakterystyka jakosciowa i towaroznawcza tuszek i miesa drobiu (2 godz.).

8.  Wiasciwosci fizykochemiczne miesa drobiu oraz funkcjonalne biatek

mieéniowych (2 godz.). Cwiczenia laboratoryjne

9. Ocena wybranych wtasciwosci funkcjonalnych jaj (kurze, przepidrcze, strusie)
(2 godz.)

10. Charakterystyka jakosciowa i towaroznawcza produktéw rybnych (2 godz.).
11. Analiza cech technologicznych mleka réznych gatunkéw zwierzat (2 godz.)
12. Ocena jakosciowa mleka, normalizacja zawartosci tluszczu w mleku (2 godz.).
13. Analiza sktadu biatek i ttuszczu mleka (2 godz.).

14. Produkty pszczele powstajgce w wyniku przetwarzania przez pszczoty
naturalnych surowcéw (midd pszczeli, pytek kwiatowy, propolis) - wtasciwosci
fizyko-chemiczne, ocena organoleptyczna (2 godz.).

15. Produkty pszczele bedgce wytworem organizméw pszczelich (wosk pszczeli,

mleczko pszczele, jad) - whasciwosci fizykochemiczne, ocena organoleptyczna (2
godz.).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 55.00%
Cwiczenia laboratoryjne | Projekt 45.00%

Wymagania wstepne

biochemia, mikrobiologia, ogdlna technologia zywnosci.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Bezpieczenstwo produkcji, konserwacji i higieny pasz

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b847cec7

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

3

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

zapoznanie studentdw z czynnikami wptywajacymi na bezpieczenstwo produkcji pasz objetosciowych i tresciwych

Cl oraz rolg pasz wykorzystanych w zywieniu zwierzat w tancuchu "pole-zwierze-produkt-stét";
zapoznanie studentéw z wiedza z zakresu metody konserwacji i przetwarzania pasz, a takze sposobdéw
C2 magazynowania oraz skutkéw skarmiania pasz wadliwie zakonserwowanych, przetworzonych
i przechowywanych;
przekazanie studentom wiedzy z zakresu aktualnych podstaw prawnych dotyczace higieny pasz oraz
C3 podstawowych parametréw jakoSciowych i higienicznychpasz, materiatdw paszowych oraz mieszanek i dodatkéw

paszowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Sylabusy
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Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

zasady bezpiecznej produkcji pasz, zagadnienia

z zakresu nowoczesnych technologii przygotowania,
uszlachetniania oraz metod konserwacji pasz dla
zwierzat;

w1

zasady technologii konserwacji, bezpiecznego
W2 przetwarzania i przechowywania roznego rodzaju
materiatéw paszowych;

podstawowe parametry jakoSciowe i higieniczne pasz,
materiatdw paszowych oraz mieszanek i dodatkéw
paszowych jak réwniez zagrozenia wynikajace

z obecnos$ci GMO w paszach.

W3

Umiejetnosci - Student potrafi:

samodzielnie oceni¢ jakos¢ i wartos¢ pokarmowg
zakonserwowanych pasz objetoSciowych oraz

ul przeanalizowad czynniki wptywajace na przebieg
procesu konserwacji;
w zaleznosci od jakosci materiatu wyjsciowego, potrafi
U2 zaproponowad wtasciwa metode jego konserwacji

umozliwiajaca uzyskanie wartosciowego
i bezpiecznego srodka zywienia zwierzat;

scharakteryzowa¢ podstawowe parametry jakosciowe
u3 i higieniczne materiatéw paszowych odnoszac sie
do odpowiednich regulacji prawnych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
K1 rozwijania swojej wiedzy i umiejetnosci;

uznania znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za stan Srodowiska naturalnego,
produkcje zywnosci wysokiej jakosci oraz zywienia
jako elementu dobrostanu zwierzat

K2

Kierunkowe efekty

uczenia sie

BZ_P6S_WG04,
BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WGO04,
BZ_P6S_WG09

BZ_P65_WG04,
BZ_P65_WG09,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UWO5,
BZ_P6S_UWO06

BZ_P6S_UWO5,
BZ_P6S_UWO06

BZ_P6S_UWO5,

BZ_P6S_UWO06

BZ_P6S_KK02

BZ_P6S_KK02,
BZ_P6S_KRO08

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie projektu

Sylabusy

15

30

10

10

Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji, Wykonanie
¢wiczen

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Przygotowanie do ¢wiczen 5

Przygotowanie raportu 10

taczny nakiad pracy studenta Llczbasgodzm EC3TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba4godzm EC1TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 40 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Sylabusy

1. Wprowadzenie dotyczgce aktualnych wymagan w zakresie produkcji i
uzytkowania pasz oraz ich bezpieczenstwa.

2. Przyrodnicze i gospodarcze uwarunkowania polowej produkcji pasz.
3. Charakterystyka i znaczenie wieloletnich roslin motylkowatych w zywieniu
zwierzat (lucerna, koniczyna czerwona i biata) wtasciwosci chemiczne (substancje

antyzywieniowe), warto$¢ pokarmowa i wykorzystanie w zywieniu zwierzat.

4, Trawy w uprawie polowej, warto$¢ pokarmowa, sposob konserwacji i
uzytkowania.

5. Mieszanki motylkowo-trawiaste z uprawy polowej, wtasciwosci chemiczne,
sposoby konserwacji i wykorzystanie w zywieniu zwierzat

6. Susz i siano metody produkcji i warto$¢ pokarmowa.

7. Nowe technologie produkcji kiszonek i zasady stosowania dodatkéw do
kiszenia.

8. Skutki stosowania w zywieniu pasz wadliwie zakonserwowanych i niewtasciwie
przechowywanych.

9. Cechy jakosciowe zb6z i nasion strgczkowych, wartos$¢é pokarmowa, sposoby
konserwacji i wykorzystanie w przemysle paszowym i znaczenie w zywieniu
zZwierzat.

10. Pasze uboczne z przemystu spozywczego. Sposoby konserwacji i
przechowywania.

11. Przemystowe metody przetwarzania i produkcji pasz. Sposoby i warunki
magazynowania i przechowywania pasz.

12. Oméwienie uregulowan dotyczacych higieny pasz zawartych w ustawie o
paszach.

13. Zagrozenia zdrowia zwierzat i ludzi zwigzane z obecnoscig w paszach
szkodliwych czynnikéw biologicznych, chemicznych i fizycznych.

14. Wymogi w zakresie monitorowania jakosci pasz.

15. Pasze genetycznie zmodyfikowane - aktualny stan prawny.

Wyktad
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Cwiczenia realizowane w wymiarze 15 x 2 godziny

1. Analiza skfadu botanicznego zielonek.
2. Analiza morfologiczna zielonek.
3. Ocena dojrzatosci runi na podstawie fazy fenologicznej roslin wskaznikowych.

4, Organoleptyczna ocena jakosci kiszonek i siana (poprawnie i niewtasciwie
zakonserwowanych).

5. Chemiczna ocena jakosci kiszonek metoda Fliega-Zimmera (oznaczanie azotu
amonowego).

6. Chemiczna ocena jakosci kiszonek metoda Fliega-Zimmera (oznaczanie LKT).
7. Chemiczna ocena jakosci kiszonek wg klucza DLG.

8. Obliczanie dawek stosowanych dodatkow kiszonkarskich (z uwzglednieniem ich |
2. rodzaju i zawartosci substancji czynnych oraz liczby mikroorganizméw). Cwiczenia laboratoryjne

9. Projektowanie bazy paszowej réznych typdw gospodarstw (gatunek zwierzat,
kierunek produkcji, stopien intensyfikacji), jako elementu kontroli tahcucha ,,0d
pola do stotu”.

10. Szczegdbtowy preliminarz pasz wtasnych i pochodzacych z zakupu.

11. Akty prawne dotyczace bezpieczenstwa pasz (prezentacja).

12. Zarzgdzanie zapasami magazynowymi materiatéw paszowych, z
uwzglednieniem zasad utrzymania prawidtowej ich jakosci i higieny (prezentacja).

13. Zastosowanie zasad HACCP do produkcji pierwotnej pasz. Wytyczne dobrej
praktyki rolniczej w dziedzinie higieny (prezentacja).

14. Wymagania dotyczace przedsiebiorstw paszowych na poziomach innych niz
pierwotna produkcja paszy (prezentacja).

15. Regulacje prawne dotyczace stosowania pasz GMO w zywieniu zwierzat
(prezentacja).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne, Aktywnos$¢ na zajeciach, Udziat w dyskusji 60.00%

Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta, Wykonanie

A e . . 0,
Cwiczenia laboratoryjne éwiczeh 40.00%

Dodatkowy opis

Warunkiem podejscia do zaliczenia wyktaddw sg zaliczone tresci ¢wiczeniowe. Student ma prawo do 1 pisemnej poprawki z
zaliczenia materiatu wyktadowego.
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Wymagania wstepne

Brak.
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Higiena produkcji

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b84deb3f

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia

Semestr 5 Egzamin

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cl oraz produktéw pszczelich.

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

w1

Student zna i rozumie kwestie dotyczgce surowcéw

pochodzenia zwierzecego oraz higieny ich produkgcji.

Sylabusy

Kierunkowe efekty
uczenia sie

BZ_P6S_WG04

Liczba
punktéw ECTS
3

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z zagadnieniami dotyczacymi higieny produkcji miesa, mleka, ryb

Metody weryfikacji

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach
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w2

Student zna i rozumie kwestie z zakresu
bezpieczehstwa proceséw wytwarzania zywnosci
na wszystkich etapach.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Student potrafi przeprowadzi¢ analize proceséw
fizyko-chemiczne i biologiczne zachodzace podczas
wytwarzania surowcéw.

Student potrafi przeprowadzi¢ analize zagrozen
i wskazad krytyczne punkty kontrolne zwigzane
z higiena produkgiji.

Student potrafi oceni¢ stan srodowiska oraz stan
zdrowia zwierzat pod katem higieny produkcji.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student jest gotéw do identyfikowania i rozstrzygania
dylematéw zwigzanych z oceng higieny produkcji.

Student jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci
za skutki nieprawidtowej higieny produkcji.

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_KKO03

BZ_P6S_KO05

Bilans punktow ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do ¢wiczen

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin
75

Liczba godzin
55

Liczba godzin
30

15

30

10

10

10

Egzamin pisemny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

8.

9.

Tresci programowe

Formy prowadzenia
zajec

. Higiena produkcji - podstawowe pojecia i definicje

. Czynniki produkcyjne wptywajgce na jakos¢ mleka

. Higiena pozyskiwania mleka

. Higiena produkgji jaj konsumpcyjnych

. Higiena produkcji kurczat brojleréw

. Wymogi higieniczne w pomieszczeniach do pozyskiwania produktéw pszczelich

. Znaczenie higieny produktédw pszczelich w kontekscie ich jakosci

Higiena produkcji zywca wotowego Wykfad

Higiena produkcji zywca cielecego

10. Higieniczno-sanitarne wymagania w hodowli i chowie trzody chlewne;j.

11. Zdrowie i zywienie swinh, bezpieczenstwo pasz oraz ochrona Srodowiska.

12. Zasady dotyczace dobrostanu ryb

13. Kodeks Dobrej Praktyki Rybackiej w Chowie i Hodowli Ryb

14. Higiena produkcji zywca jagniecego i baraniego

15. Higiena produkcji zywca innych gatunkéw matych przezuwaczy (kozy,
daniele).
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1. Higiena produkcji - podstawy i uwarunkowania prawne w aspekcie produkc;ji
zwierzecej.

2. Laboratoryjne metody oceny higieny mleka.

3. Terenowe metody oceny higieny mleka.

4. System utrzymania ptakéw a higiena produkcji - zajecia terenowe.
5. Zasada ,wszystko petne - wszystko puste” w produkcji drobiarskiej.

6. Mozliwosci pakowania i zabezpieczania produktdw pszczelich - rodzaje
opakowan hurtowych i detalicznych.

7. Pozyskiwanie, przechowywanie oraz przetwarzanie produktéw pszczelich na
cele konsumpcyjne.

8. Aspekty higieny produkcji zywca wotowego we wzorcowym gospodarstwie -

Zajecia terenowe. )
2. Cwiczenia laboratoryjne

9. Zasady higieny w réznego rodzaju pomieszczeniach dla bydta, przygotowaniu

pasz oraz zywieniu.

10. Zachowanie zasad higieny przy odchowie prosiat. (m.in. zachowanie higieny

kojca porodowego i jego wyposazenia, przycinanie ogonkdw, kastrowanie,

przycinanie kietkéw, znakowanie).

11. Zasady higieny, dezynfekcji i dezynsekcji dla kazdego rodzaju pomieszczen

dla trzody chlewnej. Zachowanie zasad higieny w przygotowaniu pasz i zywieniu

poszczegdinych grup technologicznych swin.

12. Wptyw warunkéw termicznych na jakos$¢ produktéw rybnych.

13. Wpltyw nanopierwiastkdw na zmiany jakosci produktéw rybnych.

14. Zasady higieny w owczarni, przy przygotowaniu pasz i zywieniu owiec.

15. Zasady higieny w pomieszczeniach dla kdz i danieli, przy przygotowaniu pasz i
zywieniu zwierzat.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny, Aktywnos$¢ na zajeciach 60.00%

Obserwacja pracy studenta, Aktywno$¢ na zajeciach, Udziat w

Cwiczenia laboratoryjne dyskusji, Studium przypadku

40.00%

Wymagania wstepne

Podstawy produkcji zwierzecej
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Dodatki do zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b84abblf

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy

Przedmioty kierunkowe

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 5 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cl technologie stosowania substancji dodatkowych w przetwdrstwie zywnosci
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e_fekty
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Zna procesy zachodzgce w cyklu zycia produktu,
Wi urzadzen, obiektow i systemdw zwigzanych BZ_P6S_WG09

z produkcjg zywnosci szczegdlnie pod katem

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

zapewnienia jej bezpieczenstwa.

Sylabusy

Liczba
punktéw ECTS
3

Regulacje prawne stosowania dodatkéw, klasyfikacja i charakterystyka substancji dodawanych do zywnosci,

Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium
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Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa
W2 proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej
etapach.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne
ul zachodzace podczas wytwarzania surowcow
i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa.

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw i zywnosci
u2 oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania problemoéw
i eliminowania zaistniatych zagrozen.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy
Zwigzane z oceng bezpieczenstwa zywnosci, ma

K1 Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
Zywnosci.

Ma swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci
K2 w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa, Srodowiska
rolniczego i bezpieczehstwa zywnosci.

BZ P65 WG11

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KK03

BZ_P6S_KK04

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin

90

Liczba godzin

45

Liczba godzin

30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

30

20

25

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Zaliczenie pisemne,

Kolokwium

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Zaliczenie pisemne,
Kolokwium

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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1. Dodatki do zywnosci - definicje, pojecia, zasady

2. Dodatki do zywnosci - uwarunkowania prawne

3. Konserwanty

4, Regulatory kwasowosci

5. Przeciwutleniacze i synergenty

6. Emulgatory

7. Hydrokoloidy polisacharydowe

8. Hydrokoloidy biatkowe Wyktad
9. Substancje tworzgce lub utrzymujgce strukture

10. Barwniki

11. Aromaty, przyprawy i substancje smakowe

12. Substancje stodzgce

13. Substancje wzbogacajgce

14. Dodatki pomocnicze - enzymy, nosniki, rozpuszczalniki

15. Dodatki pomocnicze - substancje klarujgce, filtrujace, gazy, na powierzchnie

1. Substancje przedtuzajgce trwatos¢ zywnosci
Substancje konserwujace

2. Substancje przedtuzajace trwatos¢ zywnosci
Substancje przeciwutleniajace

3. Dodatki ksztattujace strukture

Hydrokoloidy

4, Dodatki ksztattujace strukture Cwiczenia laboratoryjne

Emulgatory

5. Substancje ksztattujace cechy sensoryczne zywnosci
Substancje aromatyzujace i stodzace

6. Substancje ksztattujace cechy sensoryczne zywnosci
Barwniki

7. Dodatki wzbogacajgce

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Sylabusy
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Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Kolokwium 50.00%

Wymagania wstepne

Chemia organiczna z elementami chemii nieorganicznej, Wprowadzenie do bezpieczehstwa zywnosci, Chemia zywnosci,
Biochemia, Mikrobiologia zywnosci, Analiza zywnosci, Technologia surowcéw roslinnych, Technologia surowcéw zwierzecych

Sylabusy 239 /402



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Substancje biologicznie czynne w zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b84c63f9

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Okres

Semestr 5

Cl

Sylabusy

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Forma zaliczenia Liczba

Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie jego uczestnikdw z zagadnieniami obejmujacymi funkcje oraz znaczenie
zywieniowe wybranych grup aktywnych biologicznie sktadnikdw zywnosci, w tym wielonienasyconych kwaséw
tluszczowych (w tym kwaséw n-3), witamin, substancji o dziataniu przeciwutleniajgcym, niektérych alkaloidéw,
zwigzkow siarkowych i cyjanowych, a takze wybranych sktadnikdéw zywnosci o dziataniu toksycznym na organizm
cztowieka i zwierzat (np. mikotoksyny, teobromina). Tres¢ kursu uwzglednia role przeciwutleniaczy oraz witamin
o dziataniu przeciwutleniajgcym w konserwacji zywnosci, ze wskazaniem na dodatkowe funkcje biologicznie
czynne i prozdrowotne wybranych z nich. Sekcja przeciwutleniaczy uwzglednia zwigzki polifenolowe, obecne

w ekstraktach, wyciggach, ziotach czy olejkach eterycznych, ktére ze wzgledu na szeroki zakres wiasciwosci
chemicznych, fizycznych i biologicznych, znajdujg coraz szersze zastosowanie w przemysle zywnosciowym,
farmaceutycznym oraz kosmetycznym. Czes¢ wyktaddéw uzupetniono o aktualne wyniki badan, w oparciu

o dostepne pismiennictwo naukowe. W module ¢wiczeniowym, studenci poznaja przyktady praktycznego
zastosowania procedur analitycznych stuzacych do oznaczania niektérych parametréw pojemnosci
antyoksydacyjnej w produktach zywnosciowych, a takze uzyskajg poszerzong wiedze z zakresu obstugi drobnego
sprzetu laboratoryjnego, aparatury, oraz zasad bezpieczehstwa dotyczacych pracy ze sprzetem laboratoryjnych
oraz odczynnikami.
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Kod

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

W1

W2

Student ma poszerzong wiedze w zakresie biochemii

i chemii zywnosci obejmujacym substancje
biologicznie czynne, jak réwniez zaawansowang
wiedze na temat wybranych surowcéw i/lub produktéw
pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Wykazuje
znajomos¢ zasad prawidtowego zywienia

i uzupetniania codziennej diety cztowieka w substancje
0 dziataniu biologicznie czynnym.

Dzieki znajomosci mechanizmoéw dziatania zwigzkéw
przeciwutleniajacych, oraz stabilnosci oksydacyjnej
réznych zrédet tluszczéw, student jest w stanie
wskazaé mozliwosci praktycznego wykorzystania tej
wiedzy w konserwacji produktéw zywnosciowych.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Student posiada umiejetnos¢ przeprowadzenia analiz
ilosciowych i jakoSciowych w wybranych produktach
zywnosciowych. Sprawnie i bezpiecznie postuguje sie
odczynnikami, szktem, drobnym sprzetem
laboratoryjnym oraz aparatura.

Posiada umiejetnos¢ przygotowania sprawozdania
i referatu, oraz wykorzystuje w tym celu zdobyta
wiedze praktyczna oraz wszelkie dostepne zrédta
informacji i specjalistyczna terminologie. Prowadzi
merytoryczng dyskusje na temat aktywnosci
biologicznej wybranych substancji obecnych

w zywnosci z odniesieniem uzyskanej wiedze

do aspektéw zwigzanych z bezpieczenstwem
Zywnosci.

Na podstawie wtasciwie dobranych metod, student
umie dokona¢ poprawnej oceny stopnia zjetczenia
tluszczéw, aktywnosci antyoksydacyjnej wybranych
produktéw zywnosciowych oraz wtasciwie
zinterpretowac¢ uzyskane wyniki.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Sylabusy

Potrafi oceniad istniejace rozwigzania w zakresie
optymalizacji produkcji surowcéw w celu zapewnienia
lub poprawy ich bezpieczenhstwa.

Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy
Zwigzane z oceng bezpieczefstwa zywnosci oraz jest
Swiadomy odpowiedzialnosci za skutki nieprawidtowo
prowadzonej technologii wytwarzania zywnosci.

Kierunkowe efekty
uczenia sie

BZ_P6S_WG02,
BZ_P6S_WG04,
BZ_P6S_WG07

BZ_P6S_WGO09,
BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UK11,
BZ_P6S_UK12,
BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_KKO1

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktow ECTS

15

Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczeh

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji,
Wykonanie ¢wiczen

Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen

Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji,
Wykonanie ¢wiczeh

Zaliczenie pisemne,
Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Cwiczenia laboratoryjne 30

Przygotowanie prezentacji/referatu 15
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10
Konsultacje 3
Udziat w egzaminie 2
Przygotowanie do ¢wiczen 10
taczny naktad pracy studenta L|czbasgod2|n EC3TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Llczbasgodzm EC2TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1
* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
Tresci programowe
Lp. Tresci programowe Fo_rn!y prowadzenia
zajec
Tematyka wykftadow:
1. Substancje biologicznie czynne w zywnosci: charakterystyka substancji
biologicznie czynnych obecnych w roslinach, produktach roslinnych oraz w
zywnosci pochodzenia zwierzecego (2 godz.).
2. Wielonienasycone kwasy ttuszczowe (WNKT) oraz sterole roslinne. Metody
zwiekszenia udziatu WNKT w produktach zywnosciowych pochodzenia
zwierzecego w oraz skutki tego procesu z punktu widzenia bezpieczenstwa
Zywnosci (2 godz.).
3. Przeciwutleniacze naturalne, witaminy i prowitaminy w zabezpieczaniu
1 Zywnosci oraz prewencji wybranych choréb (2 godz.). Wykfad

Sylabusy

4, Ekstrakty, wyciagi, ziota i olejki eteryczne - polifenole roslinne jako
substancje o dziataniu przeciwutleniajacym (2 godz.).

5. Zwiazki siarkowe, cyjanowe oraz terpeny (2 godz.).

6. Alkaloidy roslinne obecne w uzywkach roslinnych (papierosy, kawa,
herbata, kakao) (2 godz.).

7. Probiotyki, prebiotyki, synbiotyki - znaczenie w diecie cztowieka (2 godz.).

8. Suplementy diety - zywnos¢ specjalnego przeznaczenia medycznego: fakty
i mity (1 godzina).
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Tematyka ¢wiczen (30 godzin):

1. Zasady bezpiecznego uzywania drobnego sprzetu laboratoryjnego, wybranej
aparatury oraz odczynnikéw. Oméwienie metody opartej na stabilnym wolnym

rodniku DPPH oraz kationorodnika ABTS. Przygotowanie koniecznych roztworéw
buforowych do kolejnych zaje¢ (2 godz.).

2. Ocena aktywnosci przeciwutleniajacej wybranych kaw i herbat dostepnych na
polskim rynku (herbata czarna, zielona, owocowa, roiboss, itp.) z wykorzystaniem
stabilnego wolnego rodnika DPPH oraz kationorodnika ABTS (5 godz.).

3. Ocena réznic w aktywnosci antyoksydacyjnej wybranych sokéw wyciskanych, )
2. sokdéw z koncentratéw (tzw. ,100%") i nektaréw dostepnych na polskim rynku (5 Cwiczenia laboratoryjne
godz.).

4, Ocena stabilnosci oksydacyjnej wybranych ttuszczéw spozywczych
wykorzystywanych do obrébki termicznej potraw (oleje rzepakowy, kokosowy,
oliwa z oliwek, masto klarowane lub/i smalec) (5 godz.).

Ocena stabilnosci oksydacyjnej w miesie zawierajgcym lipidy o réznym stopniu
nienasycenia (np. mieso drobiowe, wieprzowe oraz ryby) (5 godz.).

5. Wyjazd terenowy do zaktadu zajmujgcego sie wytwarzaniem zywnosci lub
produktéw (surowcdw) zywnosciowych zawierajacych wybrane grupy/lub grupe
substancji biologicznie czynnych (5 godz.).

Prezentacja referatéw na podstawie sprawozdan z ¢wiczen oraz uzyskanych
wynikéw. Zaliczenie ¢wiczen (3 godz.).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdéw, Burza mdzgéw, Metoda projektéw, Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Udziat w badaniach,
Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, Udziat w dyskusji,

0,
Wykonanie ¢éwiczen >0.00%

Cwiczenia laboratoryjne

Dodatkowy opis

W przypadku uzyskania oceny z czesci ¢wiczeniowej 4,5 i wyzszej, oraz obecnosci na wszystkich wyktadach, ocena z ¢wiczen
jest zaliczana na poczet czesci wyktadowe;j.

Wymagania wstepne

Brak
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY

WE WROCLAWIU

Bezpieczne zagospodarowanie produktéw ubocznych przemystu rolno-

Spozywczego
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b85025a0
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Studenci zdobywajg 0gdlng wiedze o produkcji pasz przemystowych w sktad ktérych wchodzg komponenty

z przemystu rolno-spozywczego. Ucza sie jakie zagrozenia mogg powstawacé w nastepstwie skarmiania produktéw
Cl przemystu rolno-spozywczego, w sktadzie ktérych obecne sg substancje toksyczne. Uczg sie jakimi metodami

mozna ogranicza¢ negatywne skutki zastosowania tych produktdéw. Zdobywajg wiedze o metodach utylizacji

zwierzat padtych oraz odpaddéw przemystu miesnego.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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problemy zwigzane z produktami ubocznymi jakie

W1 . BZ_P6S_WG04
wytwarza przemyst rolno-spozywczy. - =
problemy zwigzane z zagospodarowaniem

W2 i przetwarzaniem surowcéw, i produktéw pochodzenia | BZ P6S WG10
zwierzecego, i roslinnego.

Umiejetnosci - Student potrafi:

0 Gospodarsiicn  wykorsystantem produkto | BZPGS UWOL
90sp ykorzy P BZ_P6S_UWO02

ubocznych przemystu rolno-spozywczego.

wykorzysta¢ metody analizy i dokona¢ oceny
u2 surowcédw pochodzenia roslinnego i zwierzecego, BZ P6S_UWO09
uwzgledniajac ich bezpieczne zagospodarowanie.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

ponoszenia odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo

srodowiska otaczajgcego miejsce produkcji roslinnej

K1 Do . X ; . BZ P6S KKO03
i zwierzecej pod katem wytworzenia bezpiecznej - -
ZyWnosci
podejmowania w sposéb przemyslany dziatan

K2 zabezpieczajacych kolejne etapy produkcji zywnosci BZ_P6S_KK04

Srodowiska.

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec

Gromadzenie i studiowanie literatury
Przygotowanie prezentacji/referatu
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Konsultacje

Przygotowanie projektu

Przygotowanie raportu

Sylabusy

w zgodzie z jej bezpieczenstwem i ochrona

Bilans punktow ECTS

Zaliczenie ustne,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie ustne,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie ustne, Projekt,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Referat,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Wykonanie
¢wiczen

Zaliczenie ustne, Projekt,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Referat,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Udziat w
dyskusiji

Obserwacja pracy
studenta, Udziat w
dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15

15
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taczny nakiad pracy studenta

Liczba godzin ECTS

52 2
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godzm EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

. Formy prowadzenia
Tresci programowe

zajec
1. Definicja przemystu paszowego, produkujgcego mieszanki przemystowe (w
Swietle przepiséw krajowych i UE), ich bezpieczne wykorzystanie w zywieniu
réznych gatunkéw zwierzat.
2. Produkty uboczne przemystu mtynarskiego.
3. Problemy bezpiecznego zagospodarowania produktéw ubocznych przemystu
olejarskiego.
4. Produkty uboczne przemystu olejarskiego (ttuszcze).
5. Skazenie produktéw ubocznych przemystu olejarskiego substancjami
toksycznymi (mikotoksynami, dioksynami).
6. Metody redukcji substancji toksycznych w produktach ubocznych pochodzenia
roslinnego.
7. Produkty uboczne przemystu cukrowniczego, browarnianego i fermentacyjnego. Wykfad

8. Produkty uboczne przemystu ziemniaczanego, owocowo - warzywnego i
zielarskiego.

9. Zagospodarowanie zwierzat padtych i odpaddéw z zaktadéw miesnych w Swietle
prawa UE.

10. Klasyfikacja mgczek zwierzecych pod wzgledem zagrozenia Srodowiska
naturalnego.

11. Ryby i produkty uboczne przetwdrstwa rybnego i mleczarskiego.

12. Inne produkty uboczne (jaja, odpady kuchenne, odchody zwierzece).

13. Bezpieczenstwo skarmiania pasz o réznej koncentracji metali zgodnie z
przepisami UE.

14. Konserwanty, detoksykanty obecne w paszach dla réznych gatunkéw zwierzat.
15. Problematyka skarmiania mieszanek, zawierajgcych produkty uboczne
przemystu rolno-spozywczego, oraz mieszanek leczniczych.
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1. Wartos$¢ pokarmowa odpaddw przemystu mtynarskiego dla bydta / Swin / drobiu
(przyktady mieszanek).
2. Wartos¢ pokarmowa odpaddw przemystu olejarskiego dla bydta / Swin / drobiu
(przyktady mieszanek).
3. - 4. Produkty uboczne przemystu browarniczego. Cwiczenia terenowe w
Browarze Namystéw, woj. opolskie.
5. Produkty uboczne przemystu cukrowniczego (wartos¢ dla bydta / Swin / drobiu)
- (przyktady mieszanek).
6. Produkty uboczne przemystu fermentacyjnego (wartos¢ dla bydta / Swin /
drobiu) - (przyktady mieszanek).
7. Produkty uboczne przemystu browarnianego (wartos¢ dla bydta / $win / drobiu)
- (przyktady mieszanek).

2. 8.-9. Cwiczenia terenowe - Wyjazd do drozdzowni w Wotczynie. Cwiczenia laboratoryjne

10. Produkty uboczne przemystu miesnego i mozliwosci ich wtérnego
wykorzystania (wartos¢ dla zwierzat towarzyszacych i futerkowych) - (przyktady
mieszanek).

11. - 13. Cwiczenia terenowe - utylizacja odpaddéw z rzezni, kuchennych oraz
zwierzat padtych. Wyjazd do Zaktadéw Profet Osetnica, koto Chojnowa.

14. Produkty uboczne przemystu ziemniaczanego - ich zastosowanie w zywieniu
Swin.

15. Produkty uboczne przemystu owocowo-warzywnego - ich zastosowanie w
zywieniu zwierzat.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad z prezentacja multimedialng. Cwiczenia na komputerach i wyjazdy studentéw,m.in. do browaru, drozdzowni,
zakfadéw utylizacyjnych.

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie ustne, Aktywnos$¢ na zajeciach 60.00%

Zaliczenie ustne, Projekt, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na

L . . , L 40.00%
zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w dyskusji, Wykonanie ¢wiczen

Cwiczenia laboratoryjne

Dodatkowy opis

Zajecia terenowe - wyjazdy studenckie, np. do browaru, wiodacego producenta drozdzy piekarniczych, dodatkéw
uszlachetniajacych i dodatkéw dla przemystu piekarniczego i cukierniczego, do instytucji zajmujacej sie przetwarzaniem
produktéw pochodzenia zwierzecego z wykorzystaniem innowacyjnych proceséw technologicznych.

Wymagania wstepne

Przed rozpoczeciem realizacji przedmiotu studenci powinni ukoiczy¢ kurs "Zywienie zwierzat a jako$¢ surowcéw
pochodzenia zwierzecego"
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Choroby roslin a bezpieczenstwo zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- BD00000BZ00S.110B.5e412230d37ed.20

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogélnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z najgrozniejszymi chorobami roslin uprawnych oraz z zagrozeniami zwigzanymi z ich

Cl wystepowaniem
2 Przekazanie wiedzy na temat biologii grzybéw, szczegdlnie chorobotwérczych dla roslin oraz toksynotwérczych
oraz metod ich zwalczania
c3 Uswiadomienie stuchaczom zagrozeh zwigzanych z wystepowaniem grzybéw toksynotwérczych w zywnosci,
surowcach roslinnych i Srodowisku
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

pozycje mikroorganizmoéw w Swiecie organizméw
W1 zywych oraz ma 0g6ing wiedze o ich budowie
i funkcjach zyciowych

zagadnienia zwigzane z wystepowaniem grzybéw
toksynotwdrczych w surowcach roslinnych

W2 i wytwarzanymi przez nie mykotoksynami oraz ma
wiedze z zakresu bezpieczenstwa proceséw
wytwarzania zywnosci

podstawy ekologii grzybdéw i rozumie oddziatywania
w3 miedzy drobnoustrojami, organizmami wyzszymi
i Srodowiskiem nieozywionym

Umiejetnosci - Student potrafi:

pod kierunkiem opiekuna wykona¢ proste prace
Ul badawcze i prawidtowo zinterpretowac rezultaty oraz
wyciggac wnioski

rozréznic¢ gtdwne grupy grzybéw toksynotwdrczych
u2 i potrafi analizowa¢ procesy biologiczne zachodzace
podczas wytwarzania surowcéw i Zywnosci

us3 rozwija¢ umiejetnosci zawodowe

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

rozstrzygania dylematéw zwigzanych z oceng
K1 bezpieczenstwa zywnosci i rozumie skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii zywnosci

ponoszenia odpowiedzialnosSci za bezpieczenstwo
K2 Srodowiska otaczajgcego miejsca produkcji roslinnej
pod katem wytwarzania bezpiecznej zywnosci

przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej
K3 oraz podejmowania dziatah na rzecz przestrzegania
tych zasad

Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w

BZ_P65_WGO1 dyskusji, Wykonanie
¢wiczen
Aktywnos¢ na zajeciach,
BZ_P6S_WGO04, Prezentacja, Udziat w
BZ_P6S WG11 dyskusji, Wykonanie
¢wiczen
Aktywnos¢ na zajeciach,
BZ_P6S_WGO06, Prezentacja, Udziat w
BZ_P6S_WG11 dyskusji, Wykonanie
¢wiczen
Aktywnos$¢ na zajeciach,
BZ _P6S UWO03 Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen
Aktywnos¢ na zajeciach,
BZ_P6S_UWO05 Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen
Aktywnos¢ na zajeciach,
BZ_P6S_UU15 Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen
Udziat w dyskusji,
BZ_P65S_KK03 Wykonanie ¢wiczen
BZ_P6S_KOO5 Udziat w dyskusji,
- - Wykonanie ¢wiczen
BZ P6S_KR10 Udziat w dyskusji,

Wykonanie ¢wiczeh

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad
Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
15
25
5
Liczba godzin ECTS
60 2
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin ECTS
30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia
Tresci programowe

zajec
* Znaczenie chordb roslin w zyciu i gospodarce cztowieka
» Akty prawne i normy zwigzane z obrotem materiatem roslinnym
* Mikroorganizmy jako przyczyna choréb roslin
* Klasyfikacja, opis i przyktady réznych objawéw choréb roslin
* Grzyby toksynotwdrcze rozwijajace sie sie na roslinach w sezonie wegetacyjnym
i w okresie przechowywani
+ Zrédta infekcji i sposoby rozprzestrzeniania sie patogenéw roslin
* Etapy procesu chorobowego u roslin
* Fitotoksyny i zootoksyny
» Mykotoksyny wytwarzane przez grzyby rodzaju Fusarium i ich szkodliwos$¢ dla
ludzi i zwierzat Wyktad

* Mykotoksyny wytwarzane przez grzyby rodzaju Penicillium i Aspergillus i ich
szkodliwos$¢ dla ludzi i zwierzat

* Grzyby toksynotwdrcze stanowigce zagrozenie dla ziarna zbéz i kukurydzy oraz
warzyw bobowatych

* Grzyby toksynotwdrcze stanowiace zagrozenie dla bulw ziemniaka i warzyw
psiankowatych

* Grzyby toksynotwdrcze stanowigce zagrozenie dla warzyw cebulowych,
korzeniowych i lisciastych

» Odpornos¢ roslin na choroby

* Metody ograniczania nasilenia wystepowania grzybéw toksynotwérczych w
ptodach rolnych i w $rodowisku

* Zaliczenie wyktadéw
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» Zasady pracy w laboratorium mykologicznym

» Metody hodowli, techniki mikroskopowania i zasady identyfikacji grzybéw
chorobotwdrczych

* Prace przygotowawcze do izolacji i hodowli grzybéw toksynotwérczych

* |zolacja grzybéw toksynotwdrczych z ziarna, nasion i porazonych organéw
réznych roslin uprawnych

* Etiologia toksynotwdrczych powodujacych psucie sie artykutdw spozywczych
oraz owocdw cytrusowych

* Diagnostyka choréb ziarna zbéz i kukurydzy )
Cwiczenia laboratoryjne
* Diagnostyka nasion réznych roslin uprawnych
* Diagnostyka choréb bulw ziemniaka
* Diagnostyka choréb warzyw korzeniowych
* Diagnostyka chordb warzyw lisciastych
* Diagnostyka choréb innych warzyw
* Diagnostyka choréb owocéw drzew ziarnkowych

* Diagnostyka choréb owocéw drzew pestkowych oraz krzewéw owocowych

+ Zaliczenie ¢wiczenh

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Wyktad

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

Prezentacja, Udziat w dyskusji 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Aktywno$¢ na zajeciach, Prezentacja, Wykonanie ¢wiczen | 50.00%

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Biologia mleka
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b853661e
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z zagadnieniami w zakresie:produkcji i znaczenia mleka, syntezy mleka, wtasciwosci

Cl fizyko-chemicznych, mozliwosci przetworstwa, jako elementu zywnosci funkcjonalne;j.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:

Student rozumie znaczenie mleka w zywieniu zwierzat
Wi i cztowieka; zna wiasciwosci fizyczne, chemiczne BZ_P6S_WGO1, Zaliczenie pisemne

i biologiczne mleka, potrafi je zdefiniowac i okresli¢ ich | BZ_ P65 WG04 P

funkcje;
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w2

W3

Student ma ogdlng i szczegdtowa wiedze o fizjologii
powstawania mleka i czynnikach regulatorowych;

Student zna podstawy analityki mleka na kolejnych
etapach jego produkcji i przetwérstwa;

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Student potrafi sprawnie i bezpiecznie postuguje sie
aparaturg laboratoryjng wykorzystywana do analiz
mleka;

Student potrafi oceni¢ jako$¢ produktéw mleczarskich;
potrafi okresli¢ zakres zafatszowan mleka i je
interpretowag;

Student potrafi wykona¢ badania chemiczne
i mikrobiologiczne mleka na poszczegdlnych etapach
produkgcji i przetwarzania;

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student ma swiadomos$¢ znaczenia analiz mleka dla
bezpieczenstwa konsumenta;

Student jest gotéw do wspétpracy w zespole;

BZ_P65_WGO1,
BZ_P6S_WG04

BZ_P65_WG01

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UW04,
BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_UWO03,
BZ_P6S_UW08

BZ_P65_KKO1,
BZ_P65_KK03

BZ_P6S_KOO06,
BZ_P65_KR09

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Przygotowanie raportu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin

60

Liczba godzin

35

Liczba godzin

25

Tresci programowe

15

15

10

10

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta

Zaliczenie pisemne

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

=

. Mleko i jego znaczenie w zywieniu oseskéw ssakow i cztowieka.
2. Fizjologia powstawania mleka.
3. Genetyczne i Srodowiskowe uwarunkowanie sktadu i jakosci mleka.
4. Genetyczny polimorfizm biatek mleka.
5. Biologiczne, prozdrowotne wiasciwosci sktadnikéw mleka.
1. Wyktad
6. Mleko i siara eliksirem zycia oseskéw.
7. Zmiany sktadu i wtasciwosci mleka.
8. Kierunki przetwérstwa mleka.

9. Humanizacja mleka i jego przetwordéw.

10. Mleko i jego produkty w profilaktyce i lecznictwie.

1. Zakres i analizy jakosci mleka, polskie normy, analityka mleka. Ocena sktadu
podstawowego mleka (ttuszcz, biatko, laktoza, sucha masa, smb, mocznik) (2h).

2. Ocena cech fizycznych mleka (kwasowos$¢ potencjalna, miareczkowa,
termostabilnos¢, krzepliwosé, opornosd) (2h).

3. Ocena mikrobiologiczna i cytologiczna mleka (2h).
2. 4. Elektroforeza biatek mleka (2h). Cwiczenia laboratoryjne
5. Laktoferyna i lizozym w mleku (2h).
6. Chromatografia i rozdziat ttuszczéw mleka (2h).
7. Zafatszowania mleka (2h).

8. Badanie przetworéw mlecznych (1h).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Metoda problemowa, Praca w grupie, Udziat w badaniach, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta | 50.00%

Dodatkowy opis

Warunkiem zaliczenia czesci praktycznej jest: 1) pozytywna ocena ze sprawozdania, podsumowujgcego przeprowadzone w
trakcie ¢wiczenh oznaczenia/analizy; 2) pozytywna ocena z kartkéwek przeprowadzanych na poczatku zaje¢. Studentéw
posiadajgcych zaliczenie z ¢wiczeh obowigzuje pisemny sprawdzian, podczas ktérego zostanie zweryfikowana wiedza oraz
kompetencja spoteczna. Studenci przez 90 minut beda odpowiadad na 5 pytan problemowych ocenianych w skali od 2 do 5.
Wymaga sie 60% poprawnych odpowiedzi na ocene pozytywna. Studenci, ktérzy otrzymali ocene 5,0, otrzymuja certyfikat z
zakresu badan i analiz mleka.
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Wymagania wstepne

Chemia, biologia
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Inzynieria tkankowa z wykorzystaniem komdérek macierzystych
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okres
Semestr 5

Forma zaliczenia
Zaliczenie na ocene

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b8557e0e

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Liczba
punktéw ECTS
2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z zagadnieniami dotyczacymi inzynierii tkankowej jako nowej
koncepcji regeneracji odbudowy i utrzymania funkcji tkanek. Podjete zostang tematy zwigzane ze strukturg

Cl i funkcjg tkanek oraz kliniczng potrzeba regeneracji. Omdwione zostang nowoczesne biomateriaty, rusztowania
i matryce wykorzystywane w hodowlach komdrkowych i inzynierii tkankowej. Przedstawione zostang sposoby
oceny biozgodnosci wybranych materiatéw z zastosowaniem kultur in vitro.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 zasady pracy w warunkach aseptycznych BZ_P6S WG04 Aktywnos¢ na zajeciach
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W2

W3

metody izolacji i identyfikacji komdrek macierzystych
z tkanki tluszczowej i szpiku kostnego - ma wiedze
z zakresu projektowania podstawowych biomateriatéw

zasady klasyfikacji hodowli komérek i tkanek - posiada
wiedze obejmujgca zastosowanie technik hodowli
komdrkowych i tkankowych w medycynie
regeneracyjnej

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

potrafi przeprowadzi¢ pasaz komdrek i ich hodowle
nastepowa - potrafi zamrozi¢ i odmrozi¢ komorki -
potrafi ocenia¢ morfologie komdérek macierzystych, jak
réwniez kondycje hodowli z wykorzystaniem
mikroskopii Swietlnej odwréconej

potrafi zaplanowa¢ eksperyment majacy na celu
okreslenie biokompatybilnosci biomateriatéw

potrafi zaproponowa¢ sposéb wytwarzania i/lub
modyfikacji materiatéw przeznaczonych dla
wybranych gatezi medycyny regeneracyjnej

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

samodzielnej i grupowej pracy dotyczacej planowania
eksperymentéw i interpretacji wynikdw dotyczacych
inzynierii materiatowej

BZ_P6S_WG06

BZ_P6S_WG08

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UWO06

BZ_P6S_UWO7,
BZ_P6S_UWOS

BZ_P6S_KKO1,
BZ_P6S_KKO02,
BZ_P6S_KO06,
BZ_P6S_KR10

Bilans punktow ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

15
15
10

10

Liczba godzin
52

Liczba godzin
32

Tresci programowe

Tresci programowe

Zaliczenie pisemne,
Projekt

Zaliczenie pisemne,
Projekt

Aktywnos¢ na zajeciach
Zaliczenie pisemne,
Projekt

Zaliczenie pisemne,
Projekt

Zaliczenie pisemne,
Projekt

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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1. Organizowanie i wyposazenie pracowni hodowli komérkowej i tkankowej. Dobra
praktyka

laboratoryjna.

2. Biologia i charakterystyka hodowli. Srodowisko hodowlane.

3. Charakterystyka wybranych linii komérkowych. Charakterystyka hodowli
tkankowe;.

4. Hodowla komérek macierzystych izolowanych ze szpiku kostnego.

5. Hodowla komérek macierzystych izolowanych z tkanki ttuszczowe;.

6. Izolacja i hodowla komérek glejowych.

7. Synteza i oczyszczanie fibryny stosowanej w implantologii.

8. Zastosowanie komérek macierzystych w leczeniu aparatu ruchu.

9. Zastosowanie komérek macierzystych w odbudowie tkanek miekkich. Wyktad
10. Konstruowanie hybryd materiatowo-komérkowych na materiatach
metalicznych.

11. Mozliwosci regeneracji obwodowego uktadu nerwowego z zastosowaniem
wybranych komérek

macierzystych.

12. Testy komdrkowe w ocenie biokompatybilnosci wybranych biomateriatdw.
13. Testy komdrkowe w ocenie substancji farmakologicznie czynnych.

14. Bio-inteligentne materiaty w medycynie regeneracyjnej.

15. Wykorzystanie metody zol-gel do projektowania powierzchni implantacyjnych
0 przeznaczeniu

stomatologicznym.

1. Otrzymywanie biomateriatu na bazie polimeréw polilaktyd/poliuretan.
2. lzolacja kolagenu, opracowanie biomateriatu kolagenowego. Cwiczenia laboratoryjne

3. Prezentacje multimedialne dot. rodzajéw biomateriatéw i ich zastosowan.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Analiza tekstdw, Burza mézgéw, Film dydaktyczny, Metoda problemowa, Metoda projektow,
Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Udziat w badaniach, Wyktad, Zajecia praktyczne w warunkach
symulacyjnych, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt, Aktywno$¢ na zajeciach | 50.00%

Wymagania wstepne

histologia i biologia komérki

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Monitorowanie problemoéw zdrowotnych w stadach zwierzat w aspekcie

bezpieczenstwa
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczefstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b856f4c4

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zdobycie specjalistycznej wiedzy w zakresie monitorowania problemdéw zdrowotnych w stadach zwierzat

Cl . . ! : -
w aspekcie bezpieczenstwa zywnosci
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

w2

W3

Ma zaawansowana wiedze na temat surowcéw
i produktéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego
oraz procesow ich produkcji

Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczehstwa
proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej
etapach

Zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form
indywidualnej przedsiebiorczosci zwigzane;j

z wytwarzaniem zywnosci na wszystkich poziomach,
wykorzystuje réwniez w praktyce wiedze z zakresu
nauk zootechnicznych, nauk o zywnosci oraz nauk
rolniczych

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcédw i Zzywnosci

oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania probleméw
i eliminowania zaistniatych zagrozen

Ocenia stan $rodowiska rolniczego oraz zdrowia
zwierzat pod katem bezpieczenstwa zywnosci

Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma
Swiadomos¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci
zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej

o0 aktualne informacje z zakresu bezpieczenstwa
zywnosci, w tym proceséw technologicznych,

obowigzujgcych norm prawnych i mozliwych zagrozen

w zakresie wytwarzania zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy
Zwigzane z oceng bezpieczenstwa zywnosci, ma
Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
ZyWwnosci

Ma swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci

w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa, Srodowiska

rolniczego i bezpieczenstwa zywnosci

Posiada Swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej

i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan
srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz
produkcje bezpiecznej zywnosci, w sposéb
przemyslany i Swiadomie inicjuje dziatania na rzecz
interesu publicznego w zakresie bezpieczenstwa
ZyWnosci

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_WK15

BZ_P6S_UWO5

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_UU15

BZ_P6S_KK03

BZ_P65_KK04

BZ_P6S_KROS

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Sylabusy

$rednia arytmetyczna z
zaliczenia ¢wiczen i
egzaminu

Srednia arytmetyczna z
zaliczenia ¢wiczen i
egzaminu

$rednia arytmetyczna z
zaliczenia ¢wiczen i
egzaminu

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Konsultacje

Przygotowanie prezentacji/referatu

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin
60

Liczba godzin
35

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Organizacja i wspédtpraca stuzb weterynaryjnych i sanitarnych nadzorujacych
bezpieczenstwo zywnosci

Monitorowanie choréb zakaznych zwalczanych z urzedu w fermach |, I, Il
Monitorowanie choréb zakaZnych podlegajacych zgtaszaniu w fermach 1, Il
Monitorowanie innych choréb zakaznych

Monitorowanie choréb niezakaznych

Monitorowanie choréb u zwierzat rozptodnikéw

Monitorowanie chordb okresu okotoporodowego

Monitorowanie zaburzeh metabolicznych (stresu metabolicznego)
Monitorowanie choréb uktadu rozrodczego

Monitorowanie doju i choréb wymion

Monitorowanie choréb kohczyn

Monitorowanie choréb cielat

Monitorowanie pasz w aspekcie zdrowia zwierzat i jakosci surowcéw
zwierzecych

15

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad
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Sposoby identyfikacji probleméw zdrowotnych w fermach
Monitorowanie parametréw produkcji i rozrodu

Monitoring kliniczny i laboratoryjny w stadach zwierzat gospodarskich
Podstawowe wskazniki wystepowania chordb zwierzat w populacji

Zabicie i utylizacja zwierzat u ktérych stwierdzono obecno$¢ choréb zwalczanych
z urzedu

Ubdj z koniecznosci w aspekcie bezpieczenstwa zywnosci zwierzecego
pochodzenia

Ubdj domowy zwierzat wymagania ustawowe )
2. Cwiczenia laboratoryjne
Badanie prébek miesa w kierunki wtosnicy
Podstawowe badania krwi sposéb pobierania préb i kierunki badan
Grupy technologiczne zwierzat a analizy krwi w ramach profilu metabolicznego
Podstawowe badania mleka a bezpieczenstwo zywnosci
Podstawowe badania moczu u zwierzat
Podstawowe badania katu u zwierzat

Podstawowe badania tresci zwacza

Podstawowe badania pasz

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Dyskusja, Wyktad

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu
Wykiad srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu | 50.00%
Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne 50.00%

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza w zakresie bezpieczehstwa zywnosci zwierzecego pochodzenia
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Akwakultura w gospodarce i diecie cztowieka
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b8586¢3f

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie sie ze : znaczeniem akwakultury w Swiecie i w Polsce podstawowymi gatunkami zwierzat
Cl akwakultury. chowem i hodowlg w akwakulturze - raki, kraby, krewetki, sum afrykanski i wybrane zwierzeta
marikultury

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym
zagadnienia z zakresu biologii mikroorganizméw,
roslin i zwierzat oraz zaleznosci zachodzace miedzy
nimi

absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym
zagadnienia na temat surowcéw i produktéw
pochodzenia zwierzecego i roslinnego oraz proceséw
ich produkgji

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

absolwent potrafi pracowac w grupie, przyjmujac
w niej rézne role

analizowac zagrozenia w produkcji surowcéw
i zywnosci oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania
problemoéw i eliminowania zaistniatych zagrozen

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

absolwent jest gotéw do analizy oraz krytycznej oceny
istniejacych rozwigzanh technicznych i optymalizacji
proceséw produkcji surowcéw pod katem zapewnienia
ich bezpieczenstwa

BZ_P6S_WG01

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_U014

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KK01

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zaje¢

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

15
15

20

Liczba godzin
50

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Tresci programowe

Zaliczenie ustne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie ustne,
Aktywnos$¢ na zajeciach

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Wykonanie
¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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1. Akwakultura i jej znaczenie w Polsce i na Swiecie. (1 godz.)

2. Chéw i hodowla ryb i ich wptyw na jako$¢ produktéw rybnych. (1 godz.)

3. Chéw i hodowla rakéw oraz ich znaczenie w diecie cztowieka. (1 godz.)

4, Chow i hodowla krewetek i krabdw - jakos$¢é miesa i mozliwosci wykorzystania w
gospodarce i zywieniu cztowieka. (1 godz.)

5. Slimaki i matze - wptyw chowu i hodowli na jako$¢ produktu. (1 godz.)

6. Algi - sposoby pozyskiwania i ich znaczenie dietetyczne. (1 godz.)

7. Pozakonsumpcyjne wykorzystanie produktéw akwakultury. (1 godz.)

8. Alergie i inne zagrozenia spowodowane kontaktem z produktami akwakultury.
(1 godz.)

9. Produkty regionalne akwakultury w Polsce i na Swiecie. (1 godz.)

10. Charakterystyka i warto$¢ odzywcza, pozyskiwanie morskich surowcéw
zywnosciowych. (1 godz.)

11. Wymogi sanitarno higieniczne w przetwdrni. Podstawy organizacji przetwérni
rybnej.(1 godz.)

12. Wyjazd do przetwérni ryb - Obserwacja proceséw produkcyjnych. (4 godz.)

Szczegbtowa tematyka ¢wiczen

1. Zajecia organizacyjne: regulamin bezpieczenstwa i higieny pracy w
laboratorium, przedstawienie planu zaje¢,

zasad zaliczenia przedmiotu, wykazu literatury, zapoznanie sie z wyposazeniem
sali dydaktycznej oraz laboratorium.

Wiadomosci wstepne dotyczace specyfiki przygotowywania potraw z produktéw
akwakultury. (2 godz.)

2. Przygotowywanie ryb - typy urzadzen wykorzystywanych w przetwdrniach ryb.
(2 godz.)

3. Raki i krewetki - sposoby ich przygotowania w celach konsumpcji - zajecia
praktyczne. (2 godz.)

4, Slimaki i matze - mozliwoéci wykorzystania w gastronomii, sposoby
przygotowania - zajecia praktyczne. (2 godz.)

5. Algi - whasciwosci dietetyczne i znaczenie w réznych kregach kulturowych -
zajecia praktyczne. (2 godz.)

6. Wptyw érodowiska spotecznego na zachowania zywieniowe. Zywno$¢ i zywienie
w réznych kulturach. (1 godz.)

7. Wyjazd do gospodarstwa rybackiego - Oméwienie wptywu chowu ryb na jakos¢
ryb. (4 godz.)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie facznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie ustne 50.00%
Cwiczenia laboratoryjne Obserwaga pracy _f,tudenta, Aktywnosc¢ na zajeciach, 50.00%
Wykonanie ¢wiczen
Wymagania wstepne

brak
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk angielski (egzamin)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b859bad3
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka angielskiego wymaganymi na poziomie min. B2 w celu
Cl osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktére umozliwig mu zdanie egzaminu
na wymaganym poziomie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na poziomie min. B2 zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na poziomie min. B2, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane
z tematami okreslonymi dla poziomu min. B2,
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna BZ P6S UK13
Z wymaganiami na poziomie min. B2, przeczytac

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne

na poziomie min. B2, porozumiewac sie zgodnie

Z wymaganiami przypisanymi do poziomu
zaawansowania min. B2

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do ¢wiczen

Udziat w egzaminie

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 36

Naktad pracy zwiagzany z zajeciami o charakterze

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Jezyk obcy (lektorat)

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

26

24

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Obserwacja pracy studenta,

0,
Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium 80.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 20.00%

Dodatkowy opis

Student w semestrze egzaminacyjnym przygotowuje sie do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegélinego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumied nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzagcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Egzamin z jezyka sktada sie z 2 czesci: pisemnej (50% oceny) i ustnej (50% oceny)

Ocena w semestrze egzaminacyjnym jest Srednig oceny z zaliczenia w semestrze 4. i oceny z egzaminu. Przy czym $rednia
jest wyciagana tylko w przypadku dwéch ocen pozytywnych. Ocena negatywna z egzaminu skutkuje niezaliczeniem catego
semestru.

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

B2 --> B1, B2
C1 --> B2, C1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk francuski (egzamin)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b85b0b13
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka francuskiego wymaganymi na poziomie min. B2 w celu
Cl osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktére umozliwig mu zdanie egzaminu
na wymaganym poziomie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na poziomie min. B2 zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na poziomie min. B2, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane
z tematami okreslonymi dla poziomu min. B2,
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna BZ P6S UK13
Z wymaganiami na poziomie min. B2, przeczytac

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne

na poziomie min. B2, porozumiewac sie zgodnie

Z wymaganiami przypisanymi do poziomu
zaawansowania min. B2.

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Udziat w egzaminie

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiagzany z zajeciami o charakterze

60

36

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

Liczba godzin

Liczba godzin

26

24

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Obserwacja pracy studenta,

0,
Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium 80.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 20.00%

Dodatkowy opis

Student w semestrze egzaminacyjnym przygotowuje sie do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK]):

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalna rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegélnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskus;ji,
przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumieé nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadad sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajgc wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzagcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Egzamin z jezyka sktada sie z 2 czesci: pisemnej (50% oceny) i ustnej (50% oceny)

Ocena w semestrze egzaminacyjnym jest $rednig oceny z zaliczenia w semestrze 4. i oceny z egzaminu. Przy czym $rednia
jest wyciagana tylko w przypadku dwéch ocen pozytywnych. Ocena negatywna z egzaminu skutkuje niezaliczeniem catego
semestru.

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

B2 --> B1, B2
C1 --> B2, C1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk chinski (egzamin)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.110J0.1578906270.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka chinskiego wymaganymi na poziomie min. B2 w celu
Cl osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktére umozliwig mu zdanie egzaminu
na wymaganym poziomie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na poziomie min. B2 zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na poziomie min. B2, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane
z tematami okreslonymi dla poziomu min. B2,
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna BZ P6S UK13
Z wymaganiami na poziomie min. B2, przeczytac

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne

na poziomie min. B2, porozumiewac sie zgodnie

Z wymaganiami przypisanymi do poziomu
zaawansowania min. B2.

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Udziat w egzaminie

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiagzany z zajeciami o charakterze

60

36

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

Liczba godzin

Liczba godzin

26

24

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Obserwacja pracy studenta,

0,
Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium 80.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 20.00%

Dodatkowy opis

Student w semestrze egzaminacyjnym przygotowuje sie do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw przekazu zawartego w ztozonych
tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi zrozumie¢ dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli
dotyczy tematyki zawodowej. Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegélinego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron. Potrafi formutowac jasne i
szczeg6towe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu tematéw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych
przedmiotem dyskusji, przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne teksty dotyczace bardzo
réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajac potrafi zrozumiec nie tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty,
znaczenia ukryte i nastawienie autora tekstu. Potrafi wypowiada¢ sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajgc wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach towarzyskich i spotecznych,
edukacyjnych badZ zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste, dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne
dotyczace szerokiego zakresu tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzacymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujacy na bardzo dobre opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Egzamin z jezyka sktada sie z 2 czesci: pisemnej (50% oceny) i ustnej (50% oceny)

Ocena w semestrze egzaminacyjnym jest Srednig oceny z zaliczenia w semestrze 4. i oceny z egzaminu. Przy czym $rednia
jest wyciggana tylko w przypadku dwdch ocen pozytywnych. Ocena negatywna z egzaminu skutkuje niezaliczeniem catego
semestru.

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

B2 --> B1, B2
Cl -->B2,Cl
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk hiszpanhski (egzamin)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b85dd508
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka hiszpanskiego wymaganymi na poziomie min. B2 w celu
Cl osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktére umozliwig mu zdanie egzaminu
na wymaganym poziomie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na poziomie min. B2 zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na poziomie min. B2, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane
z tematami okreslonymi dla poziomu min. B2,
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna BZ P6S UK13
Z wymaganiami na poziomie min. B2, przeczytac

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne

na poziomie min. B2, porozumiewac sie zgodnie

Z wymaganiami przypisanymi do poziomu
zaawansowania min. B2

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Udziat w egzaminie

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiagzany z zajeciami o charakterze

36

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Liczba godzin

Liczba godzin

26

24

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe

na poziomie min. B2.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Obserwacja pracy studenta,

0,
Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium 80.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 20.00%

Dodatkowy opis

Student w semestrze egzaminacyjnym przygotowuje sie do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowe;.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalna rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegélnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskus;ji,
przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujagca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajgc i stuchajgc potrafi zrozumied nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzagcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

B2 --> B1, B2

C1 --> B2, C1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk rosyjski (egzamin)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8600ed7
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka rosyjskiego wymaganymi na poziomie min. B2 w celu
Cl osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktére umozliwig mu zdanie egzaminu
na wymaganym poziomie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na poziomie min. B2 zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na poziomie min. B2, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane
z tematami okreslonymi dla poziomu min. B2,
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna BZ P6S UK13
Z wymaganiami na poziomie min. B2, przeczytac

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne

na poziomie min. B2, porozumiewac sie zgodnie

Z wymaganiami przypisanymi do poziomu
zaawansowania min. B2

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Udziat w egzaminie

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 36

Naktad pracy zwiagzany z zajeciami o charakterze

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

26

24

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Obserwacja pracy studenta,

0,
Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium 80.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 20.00%

Dodatkowy opis

Student w semestrze egzaminacyjnym przygotowuje sie do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegélinego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujagca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumie¢ nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzgcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie

efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Egzamin z jezyka sktada sie z 2 czesSci: pisemnej (50% oceny) i ustnej (50% oceny).

Ocena w semestrze egzaminacyjnym jest Srednig oceny z zaliczenia w semestrze 4 i oceny z egzaminu. Przy czym $rednia
jest wyciggana tylko w przypadku dwdch ocen pozytywnych. Ocena negatywna z egzaminu skutkuje niezaliczeniem catego
semestru.

Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

B2 --> B1, B2

C1 --> B2, C1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk niemiecki (egzamin)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b861af2c
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka niemieckiego wymaganymi na poziomie min. B2 w celu
Cl osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktére umozliwig mu zdanie egzaminu
na wymaganym poziomie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na poziomie min. B2 zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na poziomie min. B2, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane
z tematami okreslonymi dla poziomu min. B2,
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna BZ P6S UK13
Z wymaganiami na poziomie min. B2, przeczytac

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne

na poziomie min. B2, porozumiewac sie zgodnie

Z wymaganiami przypisanymi do poziomu
zaawansowania min. B2

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Udziat w egzaminie

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 36

Naktad pracy zwiagzany z zajeciami o charakterze

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Jezyk obcy (lektorat)

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Liczba godzin

26

24

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Informacje rozszerzone

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Obserwacja pracy studenta,

0,
Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium 80.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 20.00%

Dodatkowy opis

Student w semestrze egzaminacyjnym przygotowuje sie do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalna rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczeg6lnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskus;ji,
przedstawiajac wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumied nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzagcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Egzamin z jezyka sktada sie z 2 czesci: pisemnej (50% oceny) i ustnej (50% oceny)

Ocena w semestrze egzaminacyjnym jest $rednig oceny z zaliczenia w semestrze 4. i oceny z egzaminu. Przy czym $rednia
jest wyciggana tylko w przypadku dwéch ocen pozytywnych. Ocena negatywna z egzaminu skutkuje niezaliczeniem catego
semestru.

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

B2 -->B1, B2
Cl ->B2,C1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk wtoski (egzamin)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.110J0.1578906879.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 5 Egzamin punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka wtoskiego wymaganymi na poziomie min. B2 w celu
Cl osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktére umozliwig mu zdanie egzaminu
na wymaganym poziomie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy 284 /402



ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na poziomie min. B2 zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na poziomie min. B2, zrozumie¢ wypowiedzi zwigzane
z tematami okreslonymi dla poziomu min. B2,
przygotowac wypowiedzZ pisemna zgodna

Z wymaganiami na poziomie min. B2, przeczytac

ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne

na poziomie min. B2, porozumiewac sie zgodnie

Z wymaganiami przypisanymi do poziomu min. B2

BZ_P6S_UK13

Bilans punktéw ECTS

na zrealizowane aktywnosci

Jezyk obcy (lektorat) 26
Cwiczenia e-learning 4
Konsultacje 4
Przygotowanie do zajec 24
Udziat w egzaminie 2

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin
60

Liczba godzin

36
Naktad pracy zwigzany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-
learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Sylabusy

Egzamin pisemny,
Egzamin ustny,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

ECTS
ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Obserwacja pracy studenta,

0,
Aktywnos¢ na zajeciach, Kolokwium 80.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczen 20.00%

Dodatkowy opis

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczad na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw przekazu zawartego w ztozonych
tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi zrozumie¢ dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli
dotyczy tematyki zawodowej. Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdlnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron. Potrafi formutowac jasne i
szczegbtowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczgce wielu tematdéw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych
przedmiotem dyskusji, przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

POZIOM C1

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne teksty dotyczace bardzo
réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajac potrafi zrozumiec nie tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty,
znaczenia ukryte i nastawienie autora tekstu. Potrafi wypowiadad sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajgc wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwad sie jezykiem w kontaktach towarzyskich i spotecznych,
edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowac przejrzyste, dobrze skonstruowane, szczegdtowe wypowiedzi pisemne
dotyczace szerokiego zakresu tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzacymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Egzamin z jezyka sktada sie z dwdch czesci: pisemnej (50% oceny) i ustnej (50% oceny).

Ocena w semestrze egzaminacyjnym jest Srednig oceny z zaliczenia w semestrze 4. i oceny z egzaminu, przy czym $rednia
jest wyciagana tylko w przypadku uzyskania dwdch ocen pozytywnych. Ocena negatywna z egzaminu skutkuje
niezaliczeniem catego semestru.

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

B2 --> B1, B2
Cl -->B2,Cl
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Higiena i toksykologia zywnosci

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 6 Egzamin

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.120B.5db97ceb0cdac.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
3

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Podstawowe wiadomosci z toksykologii zywnosci oraz ocena ryzyka w odniesieniu do: naturalnych substancji
Cl toksycznych, substancji toksycznych powstajgcych podczas przetwarzania i przechowywania zywnosci,
chemicznych, biologicznych i fizycznych zanieczyszczeh zywnosci oraz substancji dodatkowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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zna podstawowe grupy: naturalnych substancji
toksycznych , substancji toksycznych przenikajacych

W1 do zywnosci z zanieczyszczonego Srodowiska oraz
powstajace podczas przetwarzania i przechowywania
Zywnosci

W2 zna skutki toksycznego dziatania zanieczyszczen

wystepujgcych w zywnosci na organizm cztowieka
Umiejetnosci - Student potrafi:

stosuje podstawowe metody oznaczania wybranych

ul . P )
grup zanieczyszczen w srodkach spozywczych

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

wykazuje odpowiedzialnos¢ za stanowisko pracy,

K1 . . . ,
powierzony sprzet i bezpieczenstwo pracy

Egzamin pisemny,
BZ P6S WG12 Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Egzamin pisemny,
BZ_P6S_WG11 Zaliczenie pisemne,
Aktywnos$¢ na zajeciach

Egzamin pisemny,
BZ_P6S_UWO04 Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Egzamin pisemny,
BZ_P6S _KRO08 Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat w egzaminie

Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie prezentacji/referatu
Przeprowadzenie badan

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
30
5
5
5
5
5
5
Liczba godzin ECTS
75 3
Liczba godzin ECTS
55 2
Liczba godzin ECTS
35 1

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Formy prowadzenia
zajec
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1. Podstawowe pojecia i definicje z zakresu toksykologii, metody badan

toksycznosci substancji obcych. 2. Zasady ustalania dopuszczalnego dziennego

pobrania oraz tolerancji substancji obcych. 3. Metabolizm ksenobiotykéw w

zywym organizmie. 4. Naturalne substancje toksyczne w zywnos$ci. 5. Dodatki do

- - . X . : Wyktad
zywnosci - definicja, podziat, kryteria stosowania. 6. Wybrane aspekty

toksykologiczne stosowania dodatkéw do zywnosci. 7. Azotany, azotyny,

nitrozoaminy - charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w

ustroju, toksyczno$é¢, dopuszczalne ilosci w Srodkach spozywczych.

1. Podstawy badan toksykologicznych. Wyznaczanie dawki LD50 dla wybranych
substancji toksycznych metodami Krabera, Behrensa i Thomsona. 2.ldentyfikacja
barwnikéw syntetycznych w produktach spozywczych. 3. Szczawiany, jako
przyktad naturalnych substancji antyodzywczych w zywnosci. 4. Wptyw proceséw
2. technologicznych na zawartos¢ tiocyjanianéw w warzywach. 5. Oznaczanie Cwiczenia laboratoryjne
wybranych Srodkéw konserwujgcych w zywnosci. Przeciwutleniacze w zywnosci. 6.
Ocena skazenia warzyw azotanami i azotynami. 7. Ocena skazenia zywnosci
metalami ciezkimi 8. Ocena skazenia zywnosci pestycydami. 9. Kolokwium i
zaliczenie ¢wiczen.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, Dyskusja, Udziat w badaniach, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 80.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne, Aktywno$¢ na zajeciach | 20.00%

Wymagania wstepne

chemia zywnosci, biochemia, ogdlna technologia zywnosci, mikrobiologia
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zagrozenia w produkcji zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b86a8d7b
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z produkcjg zwierzecg w kontekscie bezpieczenstwa zywnoséi, wptyw choréb zwierzat

na bezpieczenstwo produktu, przechowywanie produktdw pochodzenia zwierzecego a ich jako$¢ organoleptyczna
Cl i cechy fizykochemiczne, dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji zywnosci pochodzenia zwierzecego,

zanieczyszczenia zywnosci pochodzace ze srodowiska lub proceséw przetwdrczych i ich wptyw na zdrowie

konsumenta.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

w2

W3

Student posiada wiedze z zakresu surowcéw

pochodzenia zwierzecego oraz proceséw ich produkcji.

Student posiada wiedze z zakresu produkcji surowcéw
pochodzenia zwierzecego i wptywu cztowieka na ich
bezpieczenstwo.

Student ma wiedze z zakresu bezpieczenhstwa
proceséw wytwarzania zywnosci pochodzenia
zwierzecego na wszystkich jej etapach.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Student analizuje procesy zachodzace podczas
wytwarzania surowcéw pochodzenia zwierzecego pod
katem ich bezpieczenstwa.

Student analizuje zagrozenia w produkcji surowcow
pochodzenia zwierzecego oraz posiada umiejetnosé
rozwigzywania problemdw i eliminowania zaistniatych
zagrozen.

Student ocenia stan srodowiska oraz zdrowia zwierzat
pod katem bezpieczenstwa zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student potrafi analizowa¢ oraz krytycznie oceniac
procesy produkcji surowcéw pochodzenia zwierzecego
pod katem zapewnienia ich bezpieczenstwa.

Student ma Swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki
dziatalnosci w zakresie produkcji surowcéw
pochodzenia zwierzecego i bezpieczehstwa zywnosci

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WGO05

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UWO5

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_KKO01

BZ_P65_KK04

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

15
15
10

10

Liczba godzin
50

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Tresci programowe

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

Szczego6towa tematyka wyktadéw
1. Systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci,
rodzaje zagrozen w produkcji zywnosci (biologiczne, chemiczne, fizyczne).

2. Systemy produkcji zywca wieprzowego w kontekscie bezpieczenstwa
Zywnosci.

3. Choroby w produkcji trzody chlewnej i ich potencjalny wptyw na
bezpieczenstwo produktu.

4, Systemy produkcji bydta w aspekcie bezpieczenstwa zdrowotnego produktéw
miesnych.

5. Choroby w produkcji bydta miesnego a bezpieczenstwo produktu.

6. Systemy produkcji mleka od réznych gatunkdéw przezuwaczy i ich wptyw na
bezpieczenstwo surowca i produktéw mleczarskich.

7. Choroby w produkcji zwierzat mlecznych i sposoby eliminacji zagrozen z nich
wynikajacych. Wyktad

8. Klatkowy i wolno wybiegowy system produkcji jaj konsumpcyjnych a
bezpieczenstwo produktu.

9. Choroby w produkcji drobiarskiej i sposoby ich zwalczania.

10. Stan czystosci zbiornikdw wodnych a bezpieczenstwo produktéw rybnych (2
godz.).

11. Zanieczyszczenia pochodzenia rolniczego i ich wptyw na bezpieczehstwo
produktéw pszczelich (2 godz.).

12. Systemy produkcji jagnieciny i koZleciny i ich wptyw na bezpieczefstwo
produktéw.

13. Systemy produkcji miesa innych gatunkéw zwierzat (daniele, kréliki) a
bezpieczenstwo zdrowotne produktu.
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Szczegdtowa tematyka ¢wiczen
1. Zanieczyszczenia produktéw zywnosciowych pochodzace ze Srodowiska lub
bedace wynikiem systemu produkcji i ich wptyw na zdrowie konsumenta.

2. Zanieczyszczenia produktéw zywnosciowych bedace wynikiem proceséw
przetworczych i ich wptyw na zdrowie konsumenta.

3. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji zywca rzeznego.

4,  Wplyw warunkéw i czasu przechowywania na jakos¢ organoleptyczng miesa
réznych gatunkéw zwierzat.

5.  Wptyw warunkéw i czasu przechowywania na podstawowe cechy
fizykochemiczne miesa réznych gatunkéw zwierzat.

6. Zmiany cech technologicznych mleka w wyniku przechowywania.
7. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji mleka.

8. Analiza jaj $wiezo zniesionych i przechowywanych - czynniki wptywajgce na
Swiezos( jaj.

9. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji drobiarskiej.

10. Pozostatosci Srodkéw chemicznych w produktach pszczelich - sposoby
wykrywania i wptyw na bezpieczenstwo produktéw (2 godz.).

11. Metody analizy pozostatosci substancji szkodliwych pochodzacych ze
$rodowiska wodnego w produktach rybnych (2 godz.).

12. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji matych przezuwacz.

13. Dokumentacja sanitarno-weterynaryjna w produkcji fermowej jeleniowatych.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda projektéw, Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Zaliczenie pisemne | 55.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt 45.00%

Wymagania wstepne

biochemia, mikrobiologia, technologia zywnosci.

Sylabusy

293 /402



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zarzadzanie srodowiskowe w produkcji zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b86c11f4
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Tak
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Egzamin punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw ze srodowiskowymi uwarunkowaniami produkcji zywnosci w aspekcie zagrozen,
Charakterystyka produktéw ekologicznych. Aspekty ekonomiczne i administracyjnoprawne ochrony srodowiska.
Ekorzarzadzanie. Problemy ochrony srodowiska w przedsiebiorstwach przemystu rolno - spozywczego.

Cl Prezentacja rozwigzan w zakresie kompleksowego zarzgdzania Srodowiskiem (normy ISO 14 001, EMAS i inne
narzedzia systemowe). Klasyfikacja zywnosci ze wzgledu na proces produkcji - zywnos¢ ekologiczna, tradycyjna
i konwencjonalna. Analiza cyklu zycia produktu i jego wptyw na Srodowisko (techniki zarzgdzania
$rodowiskowego). Integracja systemu zarzadzania Srodowiskiem z innymi systemami.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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w1l Opisuje instrumenty zarzadzania srodowiskowego
w2 Definiuje zakres normy ISO 14001 i EMAS
W3 Definiuje procedure cyklu zycia produktu i klasyfikacje

produktéw ekologicznych

Umiejetnosci - Student potrafi:

Korzysta z zasad racjonalnego zarzadzania
ul . o ; I
srodowiskiem w aspekcie audytu przedsiebiorstwa
Ocenia bilans ekologiczny w ochronie Srodowiska
u2 i przygotowuje polityke srodowiskowa dla zaktadéw

przetwérczych
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Potrafi myslec i dziata¢ w sposéb przedsiebiorczy

K1 z uwzglednieniem aspektéw ekologicznych srodowiska

BZ_P65_WGO5,
BZ_P6S_WK15

BZ_P6S_WGO05

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_UWO07,
BZ_P6S_UW10

BZ_P6S_UW10

BZ_P6S_KKO04,
BZ_P6S_KR10

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

15
15
15

15

Liczba godzin
60

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Projekt

Kolokwium

Kolokwium

Projekt, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

1. Filozofia i strategia ochrony $rodowiska.

2. Aspekty ekonomiczne ochrony srodowiska i ekozarzadzanie. Instrumenty
ekonomiczne w ochronie srodowiska (optaty depozyty, kary pieniezne, podatki
ekologiczne, pozwolenie zintegrowane), modele ekonomiczne w zarzgdzaniu
ekologicznym, finansowanie ochrony Srodowiska, rachunek ekonomiczny w
ochronie srodowiska w przedsiebiorstwie.

3. Instrumenty zarzgdzania $rodowiskiem (kryteria, uregulowania prawne)

4.  Problemy ochrony srodowiska w przedsiebiorstwach przemystu rolno -
spozywczego (powietrze, zasoby wodne, odpady itd.). Zanieczyszczenie powietrza
Zwigzane ze stosowang technologia (wytwarzanie ciepta i pary technologicznej,
nosnik energii, pyty, odory). Elementy olfaktometrii.

5. Czynniki wptywajgce na efektywnos¢ ochrony srodowiska (techniki i
innowacje technologiczne, stosowany monitoring).

6. Bilans ekologiczny w ochronie Srodowiska (bilans zaktadowy, bilans
procesowy, bilans linii technologicznej, bilans lokalizacji i otoczenia
przedsiebiorstwa).

7. Klasyfikacja zywnosci ze wzgledu na proces produkcji - zywnos¢ ekologiczna,
tradycyjna i konwencjonalna. Zywnos¢ funkcjonalna. Sposoby produkcii. Wyktad

8. Zarzadzanie jakoscig produktu ekologicznego (uregulowania prawne,
zarzadzanie).

9. Zarzadzanie $rodowiskiem (system zarzadzania Srodowiskowego, strona
zainteresowana, polityka srodowiska, cel srodowiskowy, dziatania korekcyjne,
korygujace).

10. Systemy zarzadzania Srodowiskowego Program ,Odpowiedzialno$¢ i Troska”,
Strategia Czystszej Produkg;ji.

11. Geneza i rozwdj rodziny norm ISO 14000.

12. Charakterystyka normy ISO 14001.

13. Analiza cyklu zycia produktu i jego wptyw na $rodowisko: LCA technika
zarzadzania Srodowiskowego (ocena aspektdéw ekologicznych i potencjalnych

oddziatywan zwigzanych z produktem).

14. EMAS - podstawa zarzadzania ekologicznego (Environmental Management
and Audit Scheme).

15. Integracja systemu zarzadzania $rodowiskiem z innymi systemami.
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SZCZEGOLOWA TEMATYKA CWICZEN (¢wiczenia 15h, po 2 h tygodniowo)

1. Identyfikacja zagrozen Srodowiskowych. Pozwolenie zintegrowane. (zajecia
projektowe).

2. Polityka srodowiskowa oraz zarzgdzanie srodowiskowe w wybranych
zaktadach przemystowych branzy rolno-spozywczej (mleczarnia, cukrownia,
browar, ubojnia i masarnia, przetwdérnia sokéw owocowych itp.).

3. Ustanowienie, wdrozenie i utrzymanie normy ISO 14001 w konkretnym
zaktadzie z ¢wiczenia 2.

4. Podziat kompetencji i procedury operacyjne zwigzane z zagrozeniami
Srodowiskowymi.

Cwiczenia laboratoryjne
5. Audyt wewnetrzny SZ$ w firmie objetej projektem.

6. Badania ucigzliwosci odorowej srodowiska w sgsiedztwie zaktaddw

przetwdrstwa rolno-spozywczego z uzyciem olfaktometru przenosnego Nasal

Ranger,

7. separacja bioproduktéw na przyktadzie produkcji alkoholu etylowego z
odpaddéw przemystu spozywczego - ¢wiczenia laboratoryjnie.

8. Oznaczenie zawartosci fosforanéw w Sciekach przemystu rolno-spozywczego
metodg spektrofotometryczng - ¢wiczenia laboratoryjne.

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza przypadkéw, Metoda problemowa, Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt, Kolokwium, Udziat w dyskusji | 50.00%

Dodatkowy opis

Brak

Wymagania wstepne

Brak
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Seminarium inzynierskie
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.120B.5db97cec5e5ba.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Przygotowanie studentéw do pisania pracy inzynierskiej.Wymagania merytoryczne w stosunku do prac
inzynierskich na kierunku bezpieczehstwo zywnosci. Zasady korzystania ze zrédet informacji i ich weryfikacji.

Cl Etyka pracy naukowej, poszanowanie praw autorskich, system antyplagiatowy. Poster, prezentacja
multimedialna, referat w kontekscie konferencji naukowej. Konstrukcja recenzji publikacji naukowej. Elementy
pracy naukowej ze szczegdlnym uwzglednieniem dyskusji i podsumowania.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

W3

zasady pisania prac inzynierski w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

wiedze z zakresu nauk rolniczych, zootechnicznych
oraz nauk 0 zywnosci.

sposoby unikania plagiatu w opracowaniach
projektowych i naukowych.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

przygotowac i zaprezentowad wystgpienie
przedstawiajace zagadnienia zgodne z kierunkiem
studiéw pracy wiasnej lub zaczerpniete z innych
Zrédet.

zastosowad podstawowe oprogramowanie
komputerowe do analizy danych i prezentacji
wynikéw.

postugiwac sie jezykiem angielskim (lub innym obcym)

w stopniu umozliwiajagcym zrozumienie fachowych
tekstow ze studiowanej dziedziny.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

Seminarium

wykorzystania wiedzy z zakresu bezpieczenstwa

zywnosci do rozwigzywania problemoéw zwigzanych

z wykonywaniem przysztego zawodu.

BZ_P6S_WG12

BZ_P65 WG12

BZ_P6S_WG12

BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UK12,
BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UK11,

BZ_P6S_U014

BZ_P65_KK02,
BZ_P65_KO07

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie prezentacji/referatu

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

30
15

10

Liczba godzin
55

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Tresci programowe

Przygotowanie studentéw do pisania pracy inzynierskiej.Wymagania
merytoryczne w stosunku do prac inzynierskich na kierunku bezpieczenhstwo
zywnosci. Zasady korzystania ze Zrédet informacji i ich weryfikacji. Etyka pracy
naukowej, poszanowanie praw autorskich, system antyplagiatowy. Poster,
prezentacja multimedialna, referat w kontekscie konferencji naukowej.
Konstrukcja recenzji publikacji naukowej. Elementy pracy naukowej ze

szczegdlnym uwzglednieniem dyskusji i podsumowania.

Aktywno$¢ na zajeciach

Aktywnos¢ na zajeciach

Aktywnos¢ na zajeciach

Prezentacja, Udziat w

dyskusji

Prezentacja, Udziat w
dyskusji

Prezentacja, Udziat w
dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Seminarium
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Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Seminarium Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, Udziat w dyskusji | 100.00%

Dodatkowy opis

Nie ma

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza z zakresu bezpieczenstwa zywnosci.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Praktyka zawodowa - 6 tygodni
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.120B.5e412231ae31b.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
9
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Praktyka: 240

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W ramach praktyki studenci powinni zapozna¢ sie z wybranymi zagadnieniami (min. 4) odnoszacymi sie

Cl do profilu dziatalnosci instytucji, podanymi w szczegdtowym programie praktyk (szczegdtowa tematyka ¢wiczen).
2 W trakcie trwania praktyk studenci zobowigzani sg do czynnego wtaczenia sie do prac pomocniczych - w zakresie
ustalonym przez kierownika instytucji lub osobe do tego celu wyznaczona.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

w2

W3

Student zna i rozumie technologie produkcji
i przetwarzania surowcéw i produktéw pochodzenia
zwierzecego i roslinnego.

Student zna i rozumie procesy technologiczne
wytwarzania zywnosci.

Student wykazuje sie wiedza z zakresu
bezpieczenstwa proceséw wytwarzania zywnosci
na wszystkich etapach.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

Student potrafi analizowa¢ procesy fizyko-chemiczne
i bologiczne zachodzace podczas wytwarzania
surowcéw i zywnosci.

Student potrafi analizowa¢ zagrozenia i wskazywaé
krytyczne punkty kontrolne na poszczegélnych
etapach wytwarzania zywnosci.

Student potrafi opracowac zatozenia produkcyjne pod
katem jakosci i bezpieczenstwa pozyskiwanych
surowcéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

Praktyka

Student jest gotéw do pracy w grupie, przyjmujac
w niej rézne role zwtaszcza przy rozwigzywaniu
proceséw technologicznych.

Student jest gotdw identyfikowad i rozstrzygaé

dylematy zwigzane z oceng bezpieczenstwa zywnosci.

Student ma swiadomos$¢ odpowiedzialnosci za skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
Zywnosci.

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UW06

BZ_P6S_KK02

BZ_P6S_KKO03

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin

270

Liczba godzin

240

Liczba godzin

240

Tresci programowe

240

30

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Zaliczenie ustne,
Sprawozdanie z odbycia
praktyki

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Sylabusy

SZCZEGOLOWY PROGRAM PRAKTYK
PRZEMYSL (min. 160h)
1. BHPi bezpieczenstwo pracy.

2. Charakterystyka ogdlna zaktadu, jego produkcji w uktadzie asortymentowym wedtug
ilosci, jakosci i wartosci. Schemat organizacyjny (funkcjonalny) zaktadu.

3. Sie¢ zaopatrzenia zaktadu przetwérczego w podstawowe surowce (organizacja skupu).
4.  Normy jakoSciowe na surowce i wyroby gotowe.

5. Ocena jakosci surowca: pobieranie prébek, wykonywanie analiz, klasyfikacja surowca.
6.  Organizacja transportu surowca do zaktadu przetwdrczego (okres i czestotliwos¢ dostaw,
warunki i Srodki transportu, normatywy zatadunkowe itp.), warunki i okresy magazynowania
surowca.

7.  Przygotowanie surowca do przerobu.

8.  Schematy technologiczne proceséw produkcyjnych - od surowca do gotowego produktu.

Znajomos$¢ parametréw operacji technologicznych, rozliczanie produkcji, obiegu dokumentacji.

9.  Organizacja procesu produkcyjnego - rozmieszczenie stanowisk pracy i kontroli,
sterowanie automatyczne i komputerowe procesami technologicznymi.

10. Maszyny i urzadzenia linii produkcyjnych, ich wydajnos¢, pojemnos¢, gabaryty,
zapotrzebowanie godzinowe na pare technologiczng, energie elektryczna, wode, sprezone
powietrze i inne (zuzycia jednostkowe).

11. Transport wewnetrzny (miedzyoperacyjny, miedzyliniowy, miedzywydziatowy).

12. Magazyny surowcow, potproduktdw i wyrobéw gotowych - kontrola i sposoby rozliczen
magazynowych.

13. BHP, mycie i dezynfekcja linii produkcyjnych.
14. Zapoznanie sie z kalkulacjami jednostkowymi wyrobéw gotowych.

15. Obieg dokumentacji wewnatrzzaktadowej, rozliczenie produkcji w toku i wyrobdéw
gotowych.

16. Praca laboratorium, wyposazenie w aparature i urzadzenia, podstawowa ocena surowcow
i produktow.

17. System kontroli jakosci.
LABORATORIUM (max. 80h)

1. BHP i bezpieczenstwo pracy w laboratorium.

2. Schemat organizacyjny (funkcjonalny) jednostki.

3. Charakterystyka ogélna jednostki kontroli oraz jej poszczegdlnych dziatdw.

4. Zakres i teren administracyjny objety kontrolg jednostki.

5. Normy Polskie i Dyrektywy Unii Europejskiej dotyczace zywnosci i zywienia oraz dokumenty
zwigzane z dziatalnos$cig jednostek kontroli jakosci zywnosci.

6. Praca i zakres obowigzkéw Instruktoréw poszczegdlnych Dziatéw i Sekcji. (dotyczy
SANEPIDU)

7. Kontrola wdrazania i funkcjonowania systemu HACCP w zaktadach produkcyjnych i
gastronomicznych.

8. Zapoznanie sie z organizacjg pracy laboratoriéw w poszczegdlnych Dziatach i Sekcjach.
(dotyczy SANEPIDU)

9. Pobieranie préb do analiz (harmonogram pobierania, wypetnianie protokotu poboru,
transport do laboratorium itp.).

10. Przyjmowanie préb do analiz w laboratorium, ich kodowanie i obieg.

11. Zapoznanie sie z procesem akredytacyjnym zaktaddw, systemem kontroli jakosci,
auditami zewnetrznymi i wewnetrznymi.

12. Obieg dokumentacji wewnatrzzaktadowe;j.

13. Sprzet i aparatura laboratoryjna (kalibracja poszczegdlnych urzadzen i szkta
laboratoryjnego, monitoring parametréw aparatury laboratoryjnej).

Praktyka
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Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza przypadkéw, Burza mézgéw, Metoda problemowa, Dyskusja, Zajecia praktyczne w warunkach symulacyjnych

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Praktyka Zaliczenie ustne, Sprawozdanie z odbycia praktyki | 100.00%

Dodatkowy opis
brak

Wymagania wstepne

Ergonomia i bezpieczenstwo pracy, Praktyka 4 tygodniowa - produkcja roslinna i zwierzeca
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Profilaktyka weterynaryjna
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b86787d9

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Tak

Okres Forma zaliczenia
Semestr 6 Egzamin

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
4

Zagadnienia dotyczace przyczyn choréb zwierzat. Epizootyczne uwarunkowania chordb zakaznych zwierzat oraz
zasady zwalczania choréb zakazZnych. Przyczyny, objawy i zapobieganie wazniejszym chorobom zwierzat

Cl gospodarskich. Elementy profilaktyki swoistej i nieswoistej. Pierwsza pomoc przedlekarska w nagtych
przypadkach. Ocena stanu zdrowia zwierzat na podstawie badania klinicznego. Zasady monitorowania
i zwalczania wybranych choréb zwierzat. Wptyw postepowania przedubojowego na jako$¢ miesa.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Metody weryfikacji

306 /402



W1

w2

W3

Student ma ogdlng wiedze z zakresu epidemiologii,
zwalczania i profilaktyki choréb zakaznych
i niezakaznych

Ocenia ryzyko wystepowania i patogeneze choréb
odzwierzecych (zwtaszcza przenoszonych droga
pokarmowa).

Student zna dziatania z zakresu prewencji
weterynaryjnej, diagnostyki oraz dziatan dotyczacych
choréb podlegajgcych obowigzkowi zwalczania

i zgtaszania.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Wskazuje kluczowe elementy profilaktyki w stadach
zwierzat gospodarskich.

Potrafi dokona¢ oceny stanu zdrowia zwierzat
majacych wptyw na bezpieczehnstwo produktow
zywnosciowych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Posiada $wiadomos$¢ znaczenia spotecznej zawodowej
i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie
produkcji bezpiecznej zywnosci o wysokiej jakosci

BZ_P6S_WGO09,
BZ_P6S_WG11

BZ_P65_WG09,
BZ_P65S_WG11

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UW04,
BZ_P6S_UW06

BZ_P6S_UWO04,
BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KK02,
BZ_P6S_KKO03

Bilans punktow ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do ¢wiczen

Przygotowanie raportu

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin

100

Liczba godzin

45

Liczba godzin

45

Tresci programowe

Tresci programowe

15

30

30

10

15

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Zaliczenie pisemne
Projekt, Wykonanie

¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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15 godz. - 2 godz. tygodniowo

1. Wiadomosci wstepne, pojecie zdrowia i choroby, ogdine zasady zapobiegania i
zwalczania choréb zwierzat. Zasady zwalczania choréb zwierzat w oparciu o
przepisy krajowe oraz wytyczne OIE.

2. Europejski Urzad ds. Bezpieczehstwa zywnosci (struktura, rola, zadania,
funkcjonowanie, dziatalnos¢). Struktura i dziatanie systemu RAFS. Monitorowanie
pozostatosci Srodkéw szkodliwych w zywnosci.

3. Przyczyny chordb - wewnatrz i zewnatrzpochodne, czynniki fizyczne, chemiczne
i biologiczne. Szerzenie sie choréb w $rodowisku.

4, Szerzenie sie procesu chorobowego w organizmie, przebieg i zejscie procesu

1. chorobowego, zaburzenia w czynnosci narzadéw. Zakazenie. Odczyny obronne Wyktad
organizmu, zapalenie, gorgczka. Mechanizmy odpornosci nieswoistej i swoistej,
odpornos¢ naturalna i nienaturalna.

5. Podstawy epidemiologii (szerzenie sie choréb w Srodowisku). Zasady
zwalczania chordb zakaznych i choréb odzwierzecych. Schorzenia zakazne -
wybrane z listy choréb zwalczanych z urzedu i podlegajace obowigzkowi
zgtaszania. Zasady zwalczania chordb zwierzat.

6. Zasady profilaktyki ogdlnej i zwalczanie choréb w stadach bydta, trzody
chlewnej i drobiu. Problem antybiotykoopornosci.

7/8. Zwierzeta i produkty zwierzecego pochodzenia jako ryzyko choréb
odzwierzecych. Choroby odzwierzece powodujace zatrucia i zakazenia
pokarmowe.

15 hours - 2 hours. weekly

1. Introductory information, the concept of health and disease, general principles
of prevention and control of animal diseases. The principles of combating animal
diseases based on national regulations and OIE guidelines.

2. European Food Safety Authority (structure, role, tasks, functioning, activities).
The structure and operation of the RAFS system. Monitoring residues of harmful
substances in food.

3. Causes of diseases - internal and extrinsic, physical, chemical and biological
factors. Spreading diseases in the environment.

4. Spreading the disease process in the body, course and descent of the disease
process, disturbances in the function of organs. Infection. Defensive reactions of
the body, inflammation, fever. Mechanisms of non-specific and specific immunity,
natural and non-natural immunity.

Cwiczenia laboratoryjne

5. Basics of epidemiology (spreading of diseases in the environment). Principles of
combating infectious diseases and zoonoses. Contagious diseases - selected from
the list of illnesses that are ex officio and subject to reporting. The rules of
combating animal diseases.

6. Principles of prevention and control of diseases in herds of cattle, swine and
poultry. The problem of antibiotic resistance.

7/8. Animals and products of animal origin as a risk of zoonoses. Zoonoses that
cause poisoning and food infections.

Informacje rozszerzone
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Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Gra dydaktyczna, Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne, Projekt, Wykonanie ¢wiczen | 50.00%

Dodatkowy opis

Student wykonuje ¢wiczenia laboratoryjne i terenowe (badanie kliniczne)

Wymagania wstepne

produkcja zwierzeca, dobrostan zwierzat
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Nadzor na bezpieczenstwem w produkcji zwierzecej
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b869013b
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Egzamin punktéw ECTS
4
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Zdobycie specjalistycznej wiedzy w zakresie nadzoru nad bezpieczenstwem produkcji zwierzecej

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Ma zaawansowana wiedze na temat surowcéw
W1 i produktéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego BZ_P6S WG04 Zaliczenie pisemne
oraz procesow ich produkcji
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Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa

W2 proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej
etapach
Zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form
indywidualnej przedsiebiorczosci zwigzanej

W3 z wytwarzaniem zywnosci na wszystkich poziomach,

wykorzystuje réwniez w praktyce wiedze z zakresu
nauk zootechnicznych, nauk o zywnosci oraz nauk
rolniczych

Umiejetnosci - Student potrafi:

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcdéw i zywnosci

ul oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania problemoéw
i eliminowania zaistniatych zagrozen

U2 Ocenia stan Srodowiska rolniczego oraz zdrowia
zwierzat pod katem bezpieczenstwa zywnosci

U3 Posiada umiejetnos¢ tworzenia typowych prac

pisemnych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Ma Swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci
w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa, Srodowiska
rolniczego i bezpieczenstwa zywnosci

Posiada Swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej
i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan
$rodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz
produkcje bezpiecznej zywnosci, w sposdb
przemyslany i $wiadomie inicjuje dziatania na rzecz
interesu publicznego w zakresie bezpieczenstwa
ZyWwnosci

BZ P65 WG11

BZ_P6S_WK15

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_UK11

BZ_P6S_KK04

BZ_P6S_KROS

Bilans punktéw ECTS

Wyktad
Cwiczenia laboratoryjne
Konsultacje

Przygotowanie projektu

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin
110

Liczba godzin
50

Liczba godzin
30

15

30

60

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia
Tresci programowe

zajec
1. Struktura organizacyjna nadzoru weterynaryjnego i zadania Inspekcji
Weterynaryjnej w Polsce.
2. Wspétpraca Inspekcji Weterynaryjnej z zaktadami leczniczymi zwierzat dla
bezpieczenstwa produkcji zwierzece;.
3. Zasady nadzoru i monitorowania produkcji zwierzece;.
4. Sposoby monitorowania i zwalczania choréb zakaznych zwalczanych z urzedu w
fermach I, I, 11l
5. Metody wykrywania i eliminowania choréb zakaznych podlegajacych zgtaszaniu
w fermach |, Il.
6. Rola prywatnych i urzedowych laboratoriéw diagnostycznych w tym Zaktadéw
Higieny Weterynaryjnych.
7. Sposoby wykrywania i leczenia innych choréb zakaZnych nie objetych
wykazami urzedowymi.
Wyktad

8. Rola weterynaryjnego nadzoru farmaceutycznego w kontroli terapii i obrotu
detalicznego produktéw leczniczych weterynaryjnych.

9. Monitorowanie choréb niezakaznych w tym zaburzeh metabolicznych tta
zywieniowego.

10. Wykrywanie i zwalczanie chordb pasozytniczych w fermach produkcyjnych.
11. Nadzér weterynaryjny nad zwierzetami - dawcami materiatu biologicznego.

12. Ustawowe wymagania diagnostyczne w przypadku poronien u bydta, owiec i
kdz.

13. Nadzdr weterynaryjny w gospodarstwach pozyskujacych surowiec mleczny.
14. Nadzér weterynaryjny nad srodkami zywienia zwierzat.

15. Ogélne zasady nadzoru weterynaryjnego nad odpadami zwierzecymi i
utylizacjg zwtok zwierzecych.
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1. Zasady rejestracji stada zwierzat gospodarskich i sposoby identyfikacji i
rejestracji zwierzat w fermach produkcyjnych.

2. Zabezpieczenie przeciwepizootyczne ferm.

3. Dezynfekcja w produkcji zwierzece;j.

N

. Zasady kupna i sprzedazy zwierzat pomiedzy fermami.

5. Zasady sprzedazy zwierzat do uboju w rzezni.

6. Nadzo6r weterynaryjny nad transportem zwierzat gospodarskich.

7. Zasady uboju domowego i uboju z koniecznosci lub uboju sanitarnego.
8. Zasady badania prébek miesa w kierunku wtosnicy i BSE.

2. 9. Zasady monitoringu laboratoryjnego (podstawowe badania krwi, sposéb Cwiczenia laboratoryjne
pobierania préb i kierunki badan).

10. Dochodzenie epidemiologiczne w przypadku wykrycia chordb zakaznych
zwalczanych z urzedu.

11. Sposdb wyceny zwierzat podlegajacych likwidacji z tytutu chordb zakaznych.

12. Zabicie i utylizacja zwierzat u ktérych stwierdzono obecnos¢ choréb
zwalczanych z urzedu.

13. Wyjazd terenowy do Zaktadu Higieny Weterynaryjne;.

14. Wyjazd terenowy do Wojewddzkiego lub Powiatowego Inspektoratu
Weterynaryjnego.

15. Dokumentacja weterynaryjna zwigzana z nadzorem nad bezpieczenstwem
produkcji zwierzecej.

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza przypadkéw, Dyskusja, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne 60.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Obserwacja pracy studenta | 40.00%

Wymagania wstepne

dobrostan zwierzat, produkcja zwierzeca
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Techniki analizy wody i zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia

bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b86ela79

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15
Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Celem zajec jest zapoznanie z aktualnie obowigzujgcymi technikami analizy wody i zywnosci w teorii i praktyce.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 ;asadyl dptyczqce analizy WOd.y ! prodgktqw BZ P6S WGO07 Zaliczenie pisemne
zywnosciowych na tle aktualnie obowigzujgcych norm - =
W2 metody analityczne w zakresie badan wody i zywnosci | BZ P6S WG12 Zaliczenie pisemne
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Umiejetnosci - Student potrafi:

analizowac procesy fizyko-chemiczne i biologiczne
ul zachodzace podczas produkcji wody i Zywnosci
zaleznie od Zrédta ich pochodzienia

U2 stosowa¢ metody i wiasciwie interpretowacd uzyskane
wyniki analiz wody i zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

analizy i krytycznej oceny istniejgcych rozwigzan

K1 obejmujacych analize wody

ponoszenia odpowiedzialnosSci za bezpieczenstwo

K2 X X o .
produkowanej wody i wytwarzanej zywnosci

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_KKO1

BZ_P6S_KOO05

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Konsultacje

Przygotowanie raportu
Przeprowadzenie badan literaturowych

Przygotowanie prezentacji/referatu

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
52

Liczba godzin
33

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

15

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Zaliczenie pisemne,
Wykonanie ¢wiczeh

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

1. Wprowadzenie do przedmiotu. Analityczne metody badawcze w wody - rys
historyczny.

2. Metodyka doswiadczen laboratoryjnych materiatu biologicznego.
3. Znaczenie przygotowania probek w celu eliminacji btedéw metodycznych.
4. Zanieczyszczenie $rodowiska przyrodniczego na tle badan

hydrobiologicznych.

5. Mikrozanieczyszczenia nieorganiczne (metale ciezkie, radionuklidy) w

$rodowisku przyrodniczym ze szczegdlnym uwzglednieniem srodowiska wodnego.

6. Mikrozanieczyszczenia organiczne (pestycydy, chlorowane zwigzki
organiczne, substancje powierzchniowo czynne, WWA) ze szczegdlnym
uwzglednieniem Srodowiska wodnego.

7. Metody badawcze roslin wodnych.

8. Analityczne metody badawcze - woda,

9. Analityczne metody badawcze - osady denne, gleba.

10. Analityczne metody badawcze - plankton i bentos.

11. Metody potowu ryb. Zmiany morfometryczne ryb.

12.  Analiza tuskowa i jej znaczenie w celu okreslania tempa wzrostu ryb.

13.  Przygotowanie prébek narzaddéw ryb do analizy fizyko-chemicznej.

14.  Specyfika badah enzymatycznych. Przygotowanie prébek do oznaczen
enzymatycznych.

15. Samooczyszczanie wdd powierzchniowych.

Wyktad

316 /402



1. Zapoznanie studentéw z przepisami BHP i regulaminem laboratorium
hydrochemicznego, laboratorium analiz mikrosladéw i akwarium. Omoéwienie
programu ¢wiczen i zasad ich zaliczenia.

2. Przygotowanie sprzetu laboratoryjnego do cyklu oznaczen.

3. Przygotowanie odczynnikdw oraz krzywych wzorcowych do oznaczen
biogenéw w wodzie.

4. Pobranie prébek wody (zajecia w terenie).

5. Biogeny w wodzie: azotyny - spektrofotometria UV-VIS przygotowanie
odczynnikdw, krzywe, oznaczenia.

6. Biogeny w wodzie: azotany - spektrofotometria UV-VIS przygotowanie
odczynnikdw, krzywe, oznaczenia.

7. Biogeny w wodzie: amoniak - spektrofotometria UV-VIS przygotowanie
odczynnikdw, krzywe, oznaczenia.

8. Biogeny w wodzie: fosforany - spektrofotometria UV-VIS, przygotowanie Cwiczenia laboratoryjne

odczynnikdw, krzywe, oznaczenia.

9. Tlen rozpuszczony w wodzie - metodg Winklera, przy pomocy sondy
tlenowej - badania w terenie, pobieranie prébek wody i mineralizacja wody.

10. Tlen rozpuszczony w wodzie - metoda Winklera (analizy laboratoryjne).

11. Przygotowanie spektrofotometru absorpcji atomowej Spectr AA-110/220 do
analiz, odczynniki, wzorce. Metale w wodzie - przygotowanie do analiz.

12. Piec Mars 5 - zasady dziatania, metody mineralizacji materiatéw
biologicznych.

13. Spektrofotometr UV VIS, oznaczanie metali w wodzie - Cu, Cd, Ni.
14. Spektrofotometr UV VIS, oznaczanie metali w wodzie - Pb, Fe, Mn.

15. Koncowe analizy na spektrofotometrze. Oméwienie i analiza wynikéw
uzyskanych podczas ¢wiczen.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta, Wykonanie

2 . . 0,
Cwiczenia laboratoryjne éwiczen 50.00%

Dodatkowy opis
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Wymagania wstepne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Promieniotwdrczosc a bezpieczenstwo zywnosci

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b870b683

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 6 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

C1

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
2

1. Zapoznanie studentdw ze Zrédtami promieniowania jonizujgcego, drogami kontaminacji radionuklidami, oraz
rozmieszczeniem radionuklidéw w roslinach i organizmach zwierzecych

Uswiadomienie stuchaczom mozliwosci wykorzystania promieniowania jonizujgcego w celu konserwacji zywnosci
C2 ze szczegdlnym uwzglednieniem uwarunkowanh, metod oraz skutkéw utrwalania produktéw pochodzenia
roslinnego i zwierzecego a takze metodami identyfikacji zywnosci utrwalonej radiacyjnie.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Metody weryfikacji
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Student zna podstawowe zaleznos$ci zachodzace
miedzy, roslinami i zwierzetami w zakresie
rozprzestrzeniania sie radionuklidéw w fancuchu
pokarmowym Ma ogdlng wiedze na temat drég

W1 kontaminacji oraz dystrybucji radionuklidéw
W organizmie zwierzat i cztowieka Zna zagrozenia
wynikajgce z kontaminacji zywnosci radionuklidami;
Ma ogding wiedze z zakresu bezpieczenstwa proceséw
radiacyjnej obrébki zywnosci .

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi dokona¢ analizy proceséw fizyko-
chemicznych i biologicznych zachodzacych
w nastepstwie kontaminacji roslin i zwierzat
radionuklidami a takze zmian zachodzacych w trakcie
radiacyjnej obrébki zywnosci. Wykazuje zdolnos¢

U1 oceny stanu srodowiska rolniczego oraz stanu zdrowia
zwierzat pod katem zagrozen radiacyjnych oraz
bezpieczenstwa zywnosci; Posiada umiejetnosc
wystgpien, w jezyku polskim, dotyczacych zagadnien
szczegdtowych z zakresu radiobiologii,
z wykorzystaniem podstawowych ujec teoretycznych,
a takze réznych zrédet.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotéw do: Rozwijania umiejetnosci
zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowej
o aktualne informacje z zakresu bezpieczenhstwa
radiacyjnego, ze szczegdlnym naciskiem
na bezpieczenstwo zywnosci Doksztatcania w zakresie
proceséw technologicznych bazujgcych

K1 na wykorzystaniu otwartych Zrédet promieniowania,
oraz obowigzujacych norm prawnych dotyczacych
napromieniania zywnosci Odpowiedzialnosci za skutki
skazen i nieprawidtowo prowadzonej obrébki
radiacyjnej wytwarzanej zywnosci Oceny i likwidacji
bteddéw i zaniedban wynikajacych z kontaminacji
zywnosci radionuklidami

Zaliczenie pisemne,

BZ_P65_WG04, Aktywnos$¢ na zajeciach
BZ_P65S_WGL1, Prezentacja, Udziat w '
BZ_P6S WG12 Lo
- = dyskusji
Zaliczenie pisemne,
BZ P6S_UK12, Aktywnos¢ na zajeciach,
BZ_P6S_UWO04, Prezentacja, Udziat w
BZ_P6S_UWO09 dyskusji, Wykonanie
¢wiczen
BZ_P6S_KKO02, L _
BZ_P65_KKO4, Wykonanie c’wicz'eh
BZ_P6S_KRO8

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do ¢wiczen
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie prezentacji/referatu

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
15
15
10
5
Liczba godzin ECTS
60 2
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godz|n EC1TS
* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia
Lp. Tresci programowe zajec

Zjawisko promieniotwdrczosci.

Naturalne i sztuczne tto promieniowania jonizujacego.

Zrédta promieniowania jonizujgcego w $rodowisku..

Wptyw promieniowania jonizujgcego na materiat biologiczny Zjawisko jonizacji,
teoria “trafienia w cel”, teoria radiochemiczna, radioliza wody i jej konsekwencje
w kontekscie jakosci produktdw spozywczych.

Stochastyczne i niestochastyczne (deterministyczne) efekty oddziatywania
promieniowania jonizujgcego.

Hormeza radiacyjna Hormetyczne dziatanie promieniowania jonizujgcego.
Radiotoksyczno$¢ nuklidéw promieniotwérczych, zmiany komérkowe
spowodowane dziataniem promieni jonizujacych).

Czynniki wptywajace na oddziatywanie promieniowania jonizujacego na materiat
biologiczny.

Podstawy prawne dotyczgcego stosowania napromieniania w krajach
cztonkowskich UE.

Regulacje prawne - Zasady dotyczace napromieniania zywnosci oraz podstawowe
procedury kontrolujace i regulujgce ten proces (Komisja FAO i WHO ds. Codex
Alimentarius).

Wyktad

Dozymetria promieniowania jonizujgcego (wielkosci promieniowania, aktywnos¢
radionuklidéw, dawka ekspozycyjna, dawka promieniowania pochtonietego, dawka
graniczna. Praktyczne przeliczanie i postugiwanie sie jednostkami
radioaktywnosci).

Skazenia zwierzat radionuklidami: (drogi skazenia, dystrybucja radionuklidéw w
ustroju - narzady krytyczne, metabolizm radionuklidéw w organizmie - 40K, 90 Sr,
131, 137 Cs, 226 Ra, 231 U, 232Th.

Skazenia roslin radionuklidami - uwarunkowania. Skazenia promieniotworcze pasz
i produktéw pochodzenia zwierzecego (Kontaminacja mleka, miesa oraz innych
produktéw pochodzenia zwierzecego).

Dekontaminacja, srodki i metody stuzgce do likwidacji skutkéw skazen
promieniotwdrczych.

Przeglad i ocena sytuacji radiacyjnej kraju na podstawie corocznych raportéw
przedstawianych przez Prezesa PAA.

Zastosowanie promieniotwdrczosci w rolnictwie i przemysle spozywczym.
Radiacyjna obrdbka zywnosci (Radaryzacja, Radycydacja, Radapertyzacja).

Dawki stosowane do napromieniania zywnosci. Zmiany w zywnosci poddanej
napromieniowaniu. Znakowanie. Metody identyfikacji zywnosci utrwalonej
radiacyjnie (fizyczne, chemiczne, biologiczne).

Test koncowy.

Cwiczenia laboratoryjne

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Metoda problemowa, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia W ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne, Udziat w dyskusji 50.00%
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Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Aktywnosc¢ na zajeciach, Prezentacja, Udziat w dyskusji, 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne AR
vl Wykonanie ¢wiczen

Dodatkowy opis

Zaliczenie na podstawie $redniej ocen: oceny biezacej oraz oceny testu koncowego. W przypadku niezaliczenia w pierwszym
terminie, Student ma prawo przystapi¢ do zaliczenia koficowego w terminie poprawkowym

Wymagania wstepne

Ukohczony kurs z przedmiotéw: : Fizyka, Chemia, Biochemia, Fizjologia, Zywienie zwierzat
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Analiza sensoryczna zywnosci

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b87284bd

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 6 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
2

Celem przedmiotu jest umozliwienie studentom zapoznania sie z materiatem z analizy sensorycznej. Program
Cl wyktadéw obejmuje zagadnienia zwigzane z tym przedmiotem. Celem laboratoriéw jest umozliwienie studentom
zapoznania sie z podstawowg metodologig stosowang w analizie sensoryczne;.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Metody weryfikacji
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Student definiuje pojecia analizy sensorycznej -

opisuje terminologie, metody i techniki analizy Zaliczenie ustne,

w1l s - . o BZ P6S WG11 .
Sensorycznej Zywnosci; zna jej role, opisuje wybrane - = Kolokwium
cechy sensoryczne na podstawie odpowiednich norm.

W2 Student objasnia gtéwne zaleznosci pomiedzy jakosciag BZ_P6S_WG04 Zaliczenie ustne,

produktu a jego cechami sensorycznymi. Kolokwium

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi wybra¢ odpowiedniag metode
sensoryczng do osiggniecia zatozonych celéw; potrafi
ul prawidtowo dobra¢ panel sensoryczny oraz BZ_P6S_UWO07
przeprowadzi¢ wtasciwe wnioskowanie na podstawie
uzyskanych wynikéw.

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Wykonanie ¢wiczeh

Student zna wyposazenie laboratorium analiz
U2 sensorycznych oraz specyfike i zasady bezpiecznej BZ_P6S_UWO01
pracy w nim.

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Wykonanie ¢wiczen

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student wspétpracuje w zespole wielodyscyplinarnym
K1 w celu zapewnienia bezpieczehstwa i jakosci BZ_P6S_KKO01 Prezentacja
wytwarzanych produktéw i potraw.

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Cwiczenia laboratoryjne 15
Konsultacje 3
Przygotowanie do ¢wiczen 4
Przygotowanie raportu 4
Przygotowanie prezentacji/referatu 2
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 7
taczny nakiad pracy studenta Liczbasgodzin EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Wyktad 1 Analiza sensoryczna w kontekscie jakosci zywnosci
Wyktad 2 Definiowanie pojec¢ sensorycznych

Wyktad 3 Cechy sensoryczne produktéw spozywczych

Wyktad 4 Sprawnos¢ sensoryczna. Wybdr i szkolenie oceniajgcych.
Wyktad 5 Pracownia analiz sensorycznych

Wyktad 6 Testy do badania wrazliwosci sensorycznej

Wyktad 7 Charakterystyka metod réznicowych

Wyktad 8 Metodologia metody parzystej

1. Wyktad
Wyktad 9 Metodologia metody tréjkatowe;j
Wykfad 10  Charakterystyka metod z zastosowaniem réznych skal i kategorii
Wyktad 11 lloSciowa analiza opisowa w analizie sensorycznej zywnosci
Wyktad 12 Metody profilowania sensorycznego
Wykfad 13 Dokumentowanie i analiza wynikéw w analizie sensorycznej
Wyktad 14  Metody badan konsumenckich w kontekscie analizy sensorycznej
Wyktad 15  Identyfikacja i wybdr deskryptoréw do ustalania profilu
sensorycznego
Cwiczenie 1  Zajecia wprowadzajace (1h)
Cwiczenie 2 Warunki przeprowadzania ocen sensorycznych. Test wrazliwosci
sensorycznej (2h)
Cwiczenie 3 Metody wykorzystywane w analizie sensorycznej: metoda parzysta
(2h)
Cwiczenie 4 Metody wykorzystywane w analizie sensorycznej: metoda
2. trojkatowa (2h) Cwiczenia laboratoryjne

Cwiczenie 5 Metody z zastosowaniem réznych skal i kategorii: metoda
szeregowania (2h)

Cwiczenie 6 Metody z zastosowaniem réznych skal i kategorii: metoda
punktowania i stopniowania (2h)

Cwiczenie 7  lloéciowa analiza opisowa i metody profilowania sensorycznego (2h)

Cwiczenie 8 Metody badan konsumenckich (2h)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Analiza tekstéw, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie ustne 30.00%
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, Kolokwium, Wykonanie

Cwiczenia laboratoryjne | .70 70.00%
¢wiczeh
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Lecznictwo zwierzat a bezpieczehstwo zywnosci zwierzecego pochodzenia
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b8744993

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zdobycie specjalistycznej wiedzy w zakresie lecznictwa zwierzat a bezpieczehstwa zywnosci zwierzecego

Cl pochodzenia

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie . .
uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Ma zaawansowang wiedze z zakresu biologii
W1 mikroorganizméw, roslin i zwierzat oraz zna zaleznosci | BZ_P6S_WG01 Zaliczenie pisemne
zachodzace miedzy nimi
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Ma zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa
W2 proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej
etapach

Zna ogélne zasady tworzenia i rozwoju form
indywidualnej przedsiebiorczosci zwigzanej

z wytwarzaniem zywnosci na wszystkich poziomach,
wykorzystuje réwniez w praktyce wiedze z zakresu
nauk zootechnicznych, nauk o zywnosci oraz nauk
rolniczych

W3

Umiejetnosci - Student potrafi:

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcdéw i zywnosci
ul oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania probleméw
i eliminowania zaistniatych zagrozen

Ocenia stan Srodowiska rolniczego oraz zdrowia

U2 zwierzat pod katem bezpieczenstwa zywnosci

Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, ma
Swiadomos¢ koniecznosci rozwijania umiejetnosci
zawodowych i uzupetniania wiedzy zawodowe;j

u3 o0 aktualne informacje z zakresu bezpieczenstwa
zZywnosci, w tym proceséw technologicznych,
obowigzujgcych norm prawnych i mozliwych zagrozen
w zakresie wytwarzania zywnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy
Zwigzane z oceng bezpieczefistwa zywnosci, ma

K1 Swiadomos¢ odpowiedzialnosci za skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
ZyWnosci

Ma Swiadomos¢ ryzyka i ocenia skutki dziatalnosci
K2 w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa, Srodowiska
rolniczego i bezpieczehstwa zywnosci

Posiada $wiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej
i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan
$rodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz

K3 produkcje bezpiecznej zywnosci, w sposéb
przemyslany i swiadomie inicjuje dziatania na rzecz
interesu publicznego w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci

BZ P65 WG11

BZ_P6S_WK15

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UW09

BZ_P65_UU15

BZ_P6S_KKO03

BZ_P6S_KK04

BZ_P6S_KRO08

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu
Konsultacje

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15

15

15

10
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Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin
35

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Ustawa z dnia 11 maja 2001 roku o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia

Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 roku o wymaganiach weterynaryjnych dla
produktéw pochodzenia zwierzecego

Ustawa z dnia 11 marca 2004 roku o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu
chordb zakaznych zwierzat

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 28 kwietnia 2004 roku w
sprawie zakresu i sposobu prowadzenia ewidencji leczenia zwierzat i
dokumentacji lekarsko-weterynaryjnej

Ustawa z dnia 6 wrzesnia 201 roku Prawo farmaceutyczne Cz, |, 11, Il

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 6 grudnia 2002 roku w
sprawie wzoru dokumentacji obrotu detalicznego produktami leczniczymi
weterynaryjnymi oraz wzoru potwierdzajgcego nabycie produktéw leczniczych
weterynaryjnych lub pasz leczniczych

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 17 grudnia 2002 roku w
sprawie wykazu podmiotdw uprawnionych do zakupu produktéw leczniczych

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 17 grudnia 2002 roku w
sprawie pasz leczniczych

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 6 grudnia 2002 roku w
sprawie kategorii dostepnosci produktu leczniczego weterynaryjnego oraz
kryteriéw zaliczania produktu leczniczego weterynaryjnego do poszczegdinych
kategorii dostepnosci

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2003 roku w sprawie sposobu
postepowania przy stosowaniu produktéw leczniczych w sytuacji gdy brak jest
odpowiedniego produktu leczniczego weterynaryjnego dopuszczonego do obrotu
dla danego gatunku zwierzat.

Ustawa z dnia 23 sierpnia 2001 roku o $rodkach zywienia zwierzat

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad
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Produkty lecznicze i produkty lecznicze weterynaryjne podstawowe pojecia,
rejestracja, rejestry krajowe i zagraniczne.

Obrét hurtowy i detaliczny - podmioty uprawnione.

Kategoryzacja i kaskada stosowania produktéw leczniczych weterynaryjnych.
Formy lekéw oraz drogi wprowadzania u zwierzat.

Pasze lecznicze dla zwierzat warunki produkgji, dystrybucji oraz kontroli (spiwet)
Leki nie zarejestrowane u zwierzat lub zakazane do stosowania u zwierzat

Okres karencji w stosowaniu lekdw i pasz leczniczych u zwierzat, od ktérych
pozyskuje sie surowce przeznaczone do spozycia przez ludzi.

Wiasciciel zwierzecia i lekarz weterynarii a odpowiedzialno$¢ za profilaktyke i
terapie zwierzat.

Dokumentacja lekarska - wiascicielska sposdb prowadzenia i przechowywania
przez zaktad leczniczy dla zwierzat oraz podmiot wiascicielski zwierzat.

Konsekwencje prawne nieprawidtowego: obrotu produktami leczniczymi
weterynaryjnymi nieprawidtowej terapii zwierzat, braku lub nieodpowiedniego
prowadzenia dokumentacji weterynaryjnej - ksigzki leczenia zwierzat i kart obrotu
detalicznego produktéw leczniczych weterynaryjnych.

Antybiotykoopornos¢ i skutki dla bezpieczehnstwa publicznego

Nadzér farmaceutyczny i organa uprawnione do kontroli obrotu produktami
leczniczymi weterynaryjnymi.

Sposéb prowadzenia kontroli obrotu produktami leczniczymi weterynaryjnymi
Sposob prowadzenia kontroli pozostatosci produktéw leczniczych weterynaryjnych

w surowcach zwierzecych w aspekcie ferm zwierzat gospodarskich, punktéw
skupu mleka, mleczarni (formy spiwet)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Dyskusja, Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Zaliczenie pisemne | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza w zakresie bezpieczehstwa zywnosci zwierzecego pochodzenia

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zdrowie zwierzat a bezpieczenstwo produktéw zwierzecych
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b875ce08
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Tak
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Tematyka zajec dotyczy podstawowych zagadnien z ochrony zdrowia zwierzat i bezpieczenstwa produktéw
spozywczych. Podczas zajec zostang przedstawione zagadnienia takie jak: przyczyny choréb zwierzat - wewnatrz
i zewnatrzpochodne oraz czynniki fizyczne, chemiczne i biologiczne; podstawy epidemiologii oraz zwalczanie

Cl chordb zakaznych, niezakaznych i odzwierzecych; wptyw warunkéw dobrostanu na zdrowie zwierzat
i bezpieczenstwo produktéw spozywczych; zagrozenia czynnikami biologicznymi cztowieka w zaktadach
przetwérstwa produktéw zwierzecych. Ocena obcigzenia mikrobiologicznego.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy 331/402



Student ma ogdlng wiedze z zakresu epidemiologii,
W1 zwalczania i profilaktyki choréb zakaznych
i niezakaznych

Student rozumie znaczenie wptywu zdrowia zwierzat
W2 na jakosc i bezpieczenstwo produktéw pochodzenia
zwierzecego

Umiejetnosci - Student potrafi:

Potrafi oceni¢ ryzyko zagrozenia czynnikami
ul biologicznymi w zaktadach przetwérstwa produktéw
zwierzecych

Potrafi dokona¢ oceny stanu zdrowia zwierzat pod

U2 wzgledem bezpieczenstwa produktéw zywnosciowych

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Potrafi ponosi¢ odpowiedzialnos¢ za bezpieczehstwo

K1 i ochrone zwierzat i $Srodowiska hodowlanego

BZ_P65_WG11,
BZ_P6S_WK13

BZ_P65_WGO5,
BZ_P65_WG11

BZ_P6S_UWO06,
BZ_P6S_UWOS

BZ_P6S_UW08,
BZ_P6S_UW10

BZ_P6S_KROS

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie projektu
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie do ¢wiczen

Przygotowanie prezentacji/referatu

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

15

15

15

Liczba godzin
60

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Projekt, Kolokwium

Projekt, Kolokwium

Kolokwium

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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1. Dezynfekcja, dezynsekcja i deratyzacja jako $rodki ograniczajgce szerzenie
sie chordéb zakaZznych - podstawowe metody, przeglad srodkéw, aspekty BHP.

2. Szybkie testy oceniajgce zanieczyszczenie biologiczne w zaktadach
przetwdrstwa produktéw zwierzecych (testy aktywnosci enzymatycznej bakterii) -
¢wiczenia laboratoryjne.

3. Zagrozenia czynnikami biologicznymi cztowieka w zaktadach przetwérstwa
produktéw pochodzenia zwierzecego. Ocena ryzyka zagrozenia czynnikami
biologicznymi na stanowisku pracy (¢wiczenia projektowe).

4. Krajowe programy zwalczania chordb zwierzat na przyktadzie Salmonellozy )
1. (drdb, trzoda chlewna),. Cwiczenia laboratoryjne

5. Krajowe programy zwalczania choréb zwierzat na przyktadzieBSE itp.

6. Zdrowie zwierzat i jako$¢ produktéw zwierzecych pochodzacych ze
$rodowiska ekologicznego i rejonéw ekologicznego zagrozenia.

7.  Wptyw stanu zdrowia pszczét, a jako$¢é miodu (Aspergillus flavus, Penibacillus
larvae, Aethina tumida). Wptyw choréb ryb oraz skazenia Srodowiska wodnego na
jako$¢ miesa.

8. Nadzér na zdrowiem i dobrostanem zwierzat w ubojniach (lista kontrolna
SPIWET).

1. Europejski Urzad ds. Bezpieczehstwa zywnosci (struktura, rola, zadania,
funkcjonowanie, dziatalnos¢). Ustawodawstwo UE w zakresie tej zywnosci.

2. Pojecie zdrowia i choroby. Przyczyny choréb zwierzat - wewnatrz i
zewnatrzpochodne, czynniki fizyczne, chemiczne i biologiczne.
Szerzenie sie procesu chorobowego w organizmie.

3. Wptyw czynnikéw Srodowiskowych, zywienieniowych, genetycznych na zdrowie
i produkcyjnos¢ zwierzat.

4. Podstawy epidemiologii (szerzenie sie choréb w Srodowisku). Zasady
zwalczania choréb zakaZznych i choréb odzwierzecych. Schorzenia zakazne -
wybrane z listy choréb zwalczanych z urzedu i podlegajace obowigzkowi
zgtaszania. Profilaktyka chordb niezakaznych.

5. Zwierzeta i produkty zwierzecego pochodzenia jako ryzyko choréb
odzwierzecych. Choroby odzwierzece powodujace zatrucia i zakazenia
pokarmowe.

Wyktad

6. Zdrowie zwierzat a bezpieczehstwo produktdw spozywczych. Wptyw stresu, w
tym stresu transportowego na jakos¢ miesa. Choroby pasozytnicze zwierzat jako
zagrozenie bezpieczehstwa produktéw spozywczych. Schorzenia gruczotu
mlekowego a bezpieczehstwo produktéw mleczarskich.

7. Wptyw dobrostanu zwierzat w chowie i hodowli, podczas transportu oraz metod
uboju na jakos¢ miesa. Wptyw czynnikéw na ryzyko wystapienia syndroméw PSE i
DFD.

8. Warunki utrzymania, zywienia wptywajace na wystapienie schorzeh
metabolicznych i produkcyjnych u bydta i brojleréw majace wptyw na produktéw
pochodzenia zwierzecego (schorzenia metaboliczne bydta, syndrom miopatii
mies$niowej, syndrom $mierci sercowej, wodobrzusze, dyschondroplazja kosci
piszczelowej, chondrodystrofia - peroza).
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Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Gra dydaktyczna, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt, Kolokwium | 50.00%

Dodatkowy opis

Brak

Wymagania wstepne

Brak
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Podstawy nanotechnologii
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b87799dd
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zaznajomienie studenta z podstawowymi zagadnieniami zwigzanymi z nanotechnologig.
Student poznaje podstawowa nomenklature uzywang w nanotechnologii. Student nabywa podstawowg wiedze

Cl w jaki sposéb nanometariaty sa wytwarzane i charakteryzowane. Student poznaje wybrane zastosowania
nanomateriatéw, korzysci i zagrozenia wynikajgce z nanotechnologii.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

Student zna i rozumie kwestie z zakresu
nanotechnologii, wykazuje znajomos$¢ technologii
wytwarzania i badania wtasciwosci nanoczastek.

Student zna i rozumie kwestie z zakresu zastosowania
nanotechnologii w zyciu codziennym i réznych
gateziach przemystu.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Student potrafi wskazac zagrozenia i punkty krytyczne
wynikajgce z zastosowania nanotechnologii.

Student potrafi przygotowa¢ wystgpienie dotyczace
zagadnien z zakresu nanotechnologii
z wykorzystaniem réznych Zrédet.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student jest gotéw do wskazania korzysci i zagrozen
wynikajgcych z zastosowania nanotechnologii.

BZ_P6S_WG09

BZ_P65 WG12

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UK11

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do zajec

Przygotowanie prezentacji/referatu

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

15

15

10

10

Liczba godzin
58

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Tresci programowe

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

8.

9

Wprowadzenie do nanotechnologii

Nanomateriaty i ich wtasciwosci

Metody otrzymywania nanoczastek (cz. 1)

Metody otrzymywania nanoczastek (cz. 2)

Regulacje prawne w zakresie nanotechnologii
Toksycznos¢ i biokompatybilno$é nanoczastek (cz. 1)
Toksycznos¢ i biokompatybilno$¢ nanoczastek (cz. 2)
Oddziatywanie nanoczastek z bakteriami i komérkami

Metody badania wtasciwosci fizyko-chemicznych i biologicznych

nanomateriatéw (cz. 1)

10.

Metody badania wtasciwosci fizyko-chemicznych i biologicznych

nanomateriatéw (cz. 2)

11.

12.

Korzysci wynikajace z zastosowania nanotechnologii

Zagrozenia i niewiadome wynikajace z zastosowania nanotechnologii z

punktu widzenia Srodowiskowego i zdrowotnego (cz. 1)

13.

Zagrozenia i niewiadome wynikajgce z zastosowania nanotechnologii z

punktu widzenia Srodowiskowego i zdrowotnego (cz. 2)

14,

15.

1.

2.

10.

11.

12.

13.

14.

1)

15.

2)

Nanomateriaty inspirowane obserwacjami przyrody

Perspektywy rozwoju nanotechnologii w blizszej i dalszej przysztosci

Jak to sie wszystko zaczeto - nanotechnologia w aspekcie historycznym
Nanoczastki srebra, ztota, platyny

Nanoczastki wegla, zelaza, miedzi

Zastosowanie nanoczastek w zyciu codziennym (cz. 1)
Zastosowanie nanoczastek w zyciu codziennym (cz. 2)
Zastosowanie nanoczastek w przemysle spozywczym
Zastosowanie nanoczastek w procesach dezynfekc;ji i utylizacji
Zastosowanie nanoczastek w medycynie

Zastosowanie nanoczastek w weterynarii

Zastosowanie nanoczastek w rolnictwie

Cykl zycia wybranych nanoczastek

Nanotoksykologia (cz. 1)

Nanotoksykologia (cz. 2)

Prezentacja prac studentéw - praktyczne zastosowania nanotechnologii (cz.

Prezentacja prac studentéw - praktyczne zastosowania nanotechnologii (cz.

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda projektéw, Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Projekt, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Prezentacja, Wykonanie ¢wiczeh 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne

Wymagania wstepne

chemia, fizyka
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Podstawy zywnosci ekologicznej

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 6 Zaliczenie na ocene

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.120B.1585428762.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Liczba
punktéw ECTS
2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem jest przekazanie wiedzy studentom z zakresu projektowania proceséw technologicznych w kontekscie
bezpieczenstwa zywnosci; wskazanie i (lub) mozliwos¢ wasciwego dobru oraz zastosowanie odpowiedniego
systemu, technologii lub sposobu w uprawie ekologicznej roslin w celu uzyskania wysokiego plonu o wysokich
parametrach iloSciowych i jakosciowych. Oddziatywanie czynnikéw Srodowiskowych i ekonomicznych w tworzeniu
Cl procesu technologicznego w rolnictwie ekologicznym. Zapoznanie z zakresem i mozliwosciami zmian elementéw
agrotechniki w procesie upraw ekologicznych w odniesieniu do nowoczesnych technologii a wynik ekonomiczny
i jakos¢ surowca przemystowego. Rolnictwo ekologiczne, konwencjonalne, integrowana produkcja i
zréwnowazony rozwdj w nowoczesnych technologiach uprawy roslin polowych. Uwarunkowania prawne

w rolnictwie ekologicznym.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Sylabusy
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Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

jak taczy¢ i wykorzysta¢ zdobyta wiedze z informatyki,
ekonomii, biologii i uprawy roslin - posiada
teoretyczng i praktyczng wiedze dotyczaca

wil . - )

wykorzystania funkcji programoéw komputerowych

do konstruowania tancuchéw zaleznosci

w obliczeniach zwigzanych z projektowaniem.

zdoby¢ teoretyczna i praktycznag wiedze dotyczacaca
W2 agrotechniki wybranych grup roslin w systemie upraw

ekologicznych i mozliwosci uzyskania plonéw
0 wysokiej jakosci oraz zna ich wptyw na Srodowisko.

Umiejetnosci - Student potrafi:

pozyskiwac informacje i wykorzysta¢ zdobytg wiedze
w projektowaniu, modernizowaniu lub dostosowywaniu
catego procesu technologicznego uprawy wybranej
rosliny w systemie ekologicznym i Scisle okreslonych
warunkach srodowiskowych z uwzglednieniem celu,
zagrozen i efektywnosci uprawy (uzyskania plonu

o okreslonej jakosci) oraz ponoszonych naktadéw
finansowych.

ul

wykorzysta¢ dostepne programy i techniki
komputerowe do projektowania w rolnictwie, umie
interpretowac efekty i wyniki oraz formutowac
poprawne wnioski.

u2

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

doksztatcania sie i podnoszenia kompetencji
K1 zawodowych i spotecznych w zakresie problematyki
zwigzanej z bezpieczenstwem srodowiska.

do odpowiedzialnosci za prace wtasng i zespotows,
K2 potrafi wspétpracowac w grupie, potrafi mysleé
i dziata¢ kreatywnie

Kierunkowe efekty
uczenia sie

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WGO05

BZ_P6S_UWO1

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_KK04

BZ_P65_KO06

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad
Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie prezentacji/referatu

Sylabusy

15

15

Metody weryfikacji

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji, Studium
przypadku

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Przygotowanie do zajec 6

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10
Konsultacje 2
Przygotowanie projektu 10
taczny nakiad pracy studenta L|czba6(g)jodzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3§odz|n EC1TS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Tresci programow .
esci programowe zajec

1. Perspektywy produkcji zywnosci i zywienia.
2. Trendy w konsumpcji zywnosci i w zywieniu.
3. Rolnictwo konwencjonalne, integrowane i ekologiczne.

4. Rozwdj i podstawy prawne rolnictwa ekologicznego i ich znaczenie dla sektora
zywnosci ekologicznej i rolnictwa.

5. Gtéwne kierunki zmian w rolnictwie ekologicznym UE.
6. Wielkos¢ ekologicznej produkgji rolniczej w Polsce.
7. Zasady i metody produkcji zywnosci ekologiczne;j.

8. Wptyw czynnikédw Srodowiskowych na jako$¢ uzyskanego surowca w produkcji
ekologicznej.

9. Wptyw czynnikéw agrotechnicznych w produkcji ekologicznej na jako$¢ Wykiad
uzyskanego surowca. y
10. Ochrona roslin w rolnictwie ekologicznym.

11. Charakterystyka zywnosci produkowanej w warunkach rolnictwa
ekologicznego - jakos¢ zdrowotna i warto$¢ odzywcza produktéw ekologicznych
na tle zywnosci konwencjonalnej.

12. Zanieczyszczania produktéw ekologicznych, dodatki do zywnosci ekologicznej.
Rynek i dostepnos¢ zywnosci ekologicznej.

13. Postawy i zachowania konsumentéw na rynku ekologicznych produktéw
zywnosciowych.

14. Dobra praktyka rolnicza i higieniczna w gospodarstwie ekologicznym.

15. Zaliczenie tresci z wyktaddéw.
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Cwiczenie 1. Wiadomoséci wprowadzajace, definicje poje¢, konstruowanie
kalkulacji ekonomicznej na podstawie procesu technologicznego dla upraw
ekologicznych, konwencjonalnych oraz integrowanej. Podziat grupy studenckiej na
zespoty opracowujgce projekty technologiczne.

Cwiczenie 2-3. Ryzyko upraw wazniejszych gospodarczo roslin rolniczych w
systemie ekologicznym. Strefy zagrozenia roslin przez niekorzystne czynniki
agroklimatyczne. Jako$¢ surowca.

Cwiczenie 4-7. Projektowanie technologii roélin zbozowych i ich wptyw na
$rodowisko w systemach uprawy ekologicznej. Wykonanie, dyskusja i ocena
projektéw technologii upraw roslin zbozowych przez zespoty. Wskazanie zagrozen
i negatywnego oddziatywania proceséw technologicznych na $rodowisko oraz
mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci od systemu, celu i efektywnosci
upraw oraz jakos$ci surowca. Analiza probleméw, dyskusja.

Cwiczenie 8-11 Projektowanie technologii roslin okopowych w systemie

ekologicznym i ich wptyw na Srodowisko. Wykonanie, dyskusja i ocena projektéw

technologii upraw roslin okopowych przez zespoty. Wskazanie zagrozen i

negatywnego oddziatywania proceséw technologicznych na Srodowisko oraz

mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci od systemu, celu i efektywnosci

uprawy. Analiza probleméw, dyskusja. Cwiczenia laboratoryjne

Cwiczenie 12-14. Projektowanie technologii roslin bobowatych w systemie
ekologicznym i ich wptyw na Srodowisko w réznych systemach uprawy.
Wykonanie, dyskusja i ocena projektéw technologii upraw roslin bobowatych przez
zespoty. Wskazanie zagrozen i negatywnego oddziatywania proceséw
technologicznych na Srodowisko oraz mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci
od systemu, celu i efektywnosci uprawy. Analiza probleméw, dyskusja (4 godz.).

Cwiczenie 15. Sprawozdania z wykonania poszczegélnych projektéw. Koficowe
zaliczenie wykfadow i ¢wiczen.

Konsultacje (5 x 1 godz.):

Omawianie i doprecyzowanie lub wskazanie mozliwosci realizacji zatozen
projektowych, pomoc w interpretacji zapisu procesu technologicznego,
konsultowanie i rozwigzywanie wszystkich probleméw na kazdym etapie realizacji
projektu.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Burza mézgéw, Metoda problemowa, Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat
Aktywnosci Metody zaliczenia w op:::?: :;szmej
przedmiotu
Projekt, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, 50.00%
Studium przypadku R
Projekt, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, 50.00%
Udziat w dyskusji, Studium przypadku e
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Wymagania wstepne

Botanika, podstawy produkcji roslinnej, podstawy ekonomii, podstawy bezpieczehstwa zywnosci, technologia informacyjna.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Technologie uprawy a jakos¢ surowcow roslinnych
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- WBIiHZBZS.120B.1587537653.20

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogélnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 6 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z projektowaniem proceséw technologicznych uwzgledniajgcych rézne technologie

i systemy uprawy. Wskazanie i (lub) mozliwos¢ zastosowania odpowiedniej technologii w systemie lub sposobie
Cl uprawy roslin (uprawa intensywna, ekstensywna, uproszczona, integrowana produkcja, zréwnowazony rozwdj)

w celu uzyskania wysokiego plonu o wysokich parametrach iloSciowych i jakosciowych spetniajgcych odpowiednie

kryteria ekonomiczne i wymogi bezpiecznej zywnosci.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

w2

W3

zagadnienia z zakresu agrotechniki wybranych grup
roslin zbozowych, bobowatych, przemystowych

i mozliwosci uzyskania plonéw o wysokiej jakosci

w kontekscie bezpieczehstwa zywnosci oraz zna ich
wptyw na srodowisko.

systemy uprawy roslin i posiada teoretycznga oraz
praktyczna wiedze dotyczacg wykorzystania funkcji
programéw komputerowych do konstruowania
tahcuchéw zaleznosci w obliczeniach zwigzanych

z projektowaniem technologii uprawy roslin
gwarantujacej optymalng jakos$¢ surowca do produkgji
Zywnosci.

zagadnienia z zakresu bezpieczehstwa proceséw
wytwarzania surowcéw zywnosciowych na kazdym
etapie procesu technologicznego uprawy roslin

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

pozyskiwac informacje i wykorzysta¢ zdobytg wiedze
w projektowaniu, modernizowaniu lub dostosowywaniu
catego procesu technologicznego uprawy wybranej
rosliny w Scisle okreslonych warunkach
srodowiskowych i zwigzanych z bezpieczefhstwem
Zywnosci.

analizowac i ocenia¢ zagrozenia w produkcji polowej
roslin, uwzglednia¢ cel i efektywnosci uprawy
(uzyskania plonu o okreslonej jakosci), ponoszonych
nakfadéw finansowych oraz spetniajacych wymagania
z zakresu bezpieczehstwa zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

krytycznej oceny poszczegdlnych etapédw procesu
technologicznego uprawy roslin i jednoczesnie
optymalizacji proceséw pod katem zapewnienia ich
bezpieczenstwa.

ograniczania ujemnego oddziatywania dziatalnosci
rolniczej na Srodowisko, posiada Swiadomos¢
ekologiczng i jest odpowiedzialny za stan Srodowiska
rolniczego i bezpieczenstwo zywnosci.

BZ_P6S_WGO05

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UWO03

BZ_P6S_UWO5

BZ_P6S_KK01

BZ_P6S_KK04

Bilans punktéw ECTS

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Studium
przypadku

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Studium
przypadku

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Studium
przypadku

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Studium
przypadku

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Studium
przypadku

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Studium przypadku

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Studium przypadku

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Cwiczenia laboratoryjne 15
Przygotowanie do zajec 5
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Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 8

Przygotowanie prezentacji/referatu 5
Przygotowanie do ¢wiczen 5
Gromadzenie i studiowanie literatury 2
Przygotowanie projektu 5

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Wykfad 1. Wptyw Srodowiska na plonowanie roslin i jako$¢ surowca roslinnego .
Czynniki regulujgce produktywnos¢ i plonowanie roslin.

Wyktad 2 i 3. Czynniki agrotechniczne, a wysokos¢ i jakos¢ plonu oraz
bezpieczenstwo zywnosci (stanowisko w zmianowaniu, nawozenie, dobdr odmian,
ochrona przed chwastami, szkodnikami i chorobami, biologiczne metody ochrony
roslin).

Wyktad 4 i 5. Znaczenie czynnikéw srodowiskowych, ekonomicznych i innych w
technologii uprawy roslin i ich wptyw na produkcje bezpiecznej zywnosci (2
godz.).

Wyktad 6. Charakterystyka poszczegélnych etapéw w tworzeniu kalkulacji
ekonomicznych upraw roslin polowych (2 godz.).

Wyktad 7. Mozliwosci i ograniczenia wynikajace z regulacji prawnych i innych,

zwigzanych z produkcja rolnicza w kontekscie bezpieczenstwa zywnosci (1 godz.).

Wyktfad 8. Analiza klimatycznego ryzyka upraw w Polsce (1 godz.).

Wykfad 9-15. Czynniki Srodowiskowe i ekonomiczne w projektowaniu technologii
upraw roslin okopowych, zbozowych, bobowatych, paszowych, oleistych,
przemystowych, specjalnych, energetycznych. Proces technologiczny i kalkulacja
ekonomiczna uprawy roslin, a produkcja bezpiecznej zywnosci (8 godz.).

Sylabusy

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad
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Cwiczenie 1. Wiadomoséci wprowadzajace, definicje poje¢, konstruowanie
kalkulacji ekonomicznej na podstawie procesu technologicznego - ich znaczenie i
wptyw na Srodowisko i jako$¢ surowca zywnosciowego. Podziat grupy studenckiej
na zespoty opracowujgce projekty technologiczne (2 godz.).

Cwiczenie 2-3. Ryzyko upraw wazniejszych gospodarczo roslin rolniczych. Strefy
zagrozenia roslin przez niekorzystne czynniki agroklimatyczne (4 godz.).

Cwiczenie 4-6. Projektowanie technologii roélin zbozowych i ich wptyw na
$rodowisko w réznych systemach uprawy, a produkcja bezpiecznej zywnosci.
Wykonanie, dyskusja i ocena projektdw technologii upraw roslin zbozowych przez
zespoty. Wskazanie zagrozen i negatywnego oddziatywania proceséw
technologicznych na Srodowisko oraz mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci
od systemu, celu i efektywnosci uprawy. Analiza probleméw, dyskusja (5 godz.).

Cwiczenie 7-9. Projektowanie technologii roslin okopowych i ich wptyw na
Srodowisko w réznych systemach uprawy, a produkcja bezpiecznej zywnosci.
Wykonanie, dyskusja i ocena projektdw technologii upraw roslin zbozowych przez
zespoty. Wskazanie zagrozen i negatywnego oddziatywania proceséw
technologicznych na Srodowisko oraz mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci
od systemu, celu i efektywnosci uprawy. Analiza probleméw, dyskusja (5 godz.).

Cwiczenie 10-11. Projektowanie technologii roslin bobowatych i ich wptyw na Cwiczenia laboratoryjne
Srodowisko w réznych systemach uprawy, a produkcja bezpiecznej zywnosci.

Wykonanie, dyskusja i ocena projektéw technologii upraw roslin zbozowych przez

zespoty. Wskazanie zagrozen i negatywnego oddziatywania proceséw

technologicznych na Srodowisko oraz mozliwosci jego modyfikowania w zaleznosci

od systemu, celu i efektywnosci uprawy. Analiza probleméw, dyskusja (4 godz.).

Cwiczenie 12-13. Projektowanie i optymalizacja organizacyjno-ekonomiczna
technologii roslin przemystowych, a produkcja bezpiecznej zywnosci. Wykonanie,
dyskusja i ocena projektéw technologii upraw roslin przemystowych przez zespoty.
Wskazanie stabych i mocnych punktéw kalkulacji i mozliwosci modyfikowania
procesu technologicznego w zaleznosci od celu i efektywnosci uprawy. Analiza
probleméw, dyskusja (4 godz.).

Cwiczenia 14. Projektowanie i optymalizacja organizacyjno-ekonomiczna
technologii roslin energetycznych. Wykonanie, dyskusja i ocena projektéw
technologii upraw roslin energetycznych przez zespoty. Wskazanie stabych i
mocnych punktéw kalkulacji i mozliwosci modyfikowania procesu
technologicznego w zaleznosci od celu i efektywnosci uprawy. Analiza problemdw,
dyskusja (4 godz.).

Cwiczenie 15. Sprawozdania z wykonania poszczegélnych projektéw. Koficowe
zaliczenie wykfadow i ¢wiczen (2 godz.).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdw, Burza mdzgdw, Metoda projektéw, Dyskusja, PBL ( problem based learning). e-learning (listy
dyskusyjne, stowniki, quizy, zadania otwarte), forma blended learning. Materiaty kursu online autorstwa Anny
Wondotowskiej-Grabowskiej.

Udziat
Aktywnosci Metody zaliczenia procentowy
w ocenie tacznej
przedmiotu
Wykfad Za||czen|e. pisemne, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach, 45.00%
Prezentacja, Studium przypadku
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Aktywnosci

Cwiczenia laboratoryjne

Podstawy produkcji roslinnej

Sylabusy

Metody zaliczenia

Zaliczenie pisemne, Projekt, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja, Studium przypadku

Wymagania wstepne

Udziat
procentowy
w ocenie facznej
przedmiotu

55.00%
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8798bal
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Egzamin punktéw ECTS
4
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W trakcie trwanie przedmiotu student zdobedzie praktyczng wiedze z zakresu obligatoryjnych systemdéw

Cl zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci.
2 Po ukonczeniu kursu bedzie potrafit samodzielnie przeanalizowaé proces technologiczny pod katem zapewnienia
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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procesy zachodzgce w cyklu zycia produktu
i systeméw zwigzanych z produkcjg zywnosci

W1l i LA
szczegOlnie pod katem zapewnienia jej
bezpieczenstwa.
zaawansowang wiedze z zakresu bezpieczenstwa
w2 proceséw wytwarzania zywnosci na wszystkich jej
etapach.
W3 metodologie prowadzenia analiz z zakresu produkgcji

i zapewnienia jakosci oraz bezpieczehstwa zywnosci.
Umiejetnosci - Student potrafi:

umiejetnos¢ wyszukiwania, analizy i wykorzystywania
potrzebnych informacji pochodzacych z dokumentacji

Ul zootechnicznej, technologicznej, agrotechnicznej
niezbednych przy tworzeniu systemdw zarzadzania
jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci.

Analizowac zagrozenia w produkcji surowcow
u2 i zywnosci oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania
problemoéw i eliminowania zaistniatych zagrozen.

umiejetnos¢ zaprojektowania oraz wykonania
dokumentacji systeméw zarzadzania jakoscia

U3 i bezpieczenstwem zywnosci. Potrafi samodzielnie
przygotowac instrukcje, procedury, szlaki
postepowania oraz drzewka decyzyjne.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Pracy w grupie, przyjmujac w niej rézne role,
zwtaszcza przy rozwigzywaniu probleméw zwigzanych
z tworzeniem systeméw zarzadzania jakoscig

i bezpieczenstwem zywnosci.

K1l

identyfikowania i rozstrzygania dylematéw
zwigzanych z ocena bezpieczefstwa zywnosci, ma

K2 Swiadomos$¢ odpowiedzialnosci za skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
Zywnosci.

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_WG12

BZ_P6S_UWO01

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_UW07

BZ_P6S_KK01

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie projektu
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Udziat w egzaminie

Konsultacje

Sylabusy

15

30

10

20

10

Egzamin pisemny,
Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach

Projekt, Kolokwium

Projekt, Aktywnos$¢ na
zajeciach

Projekt, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Kolokwium

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Gromadzenie i studiowanie literatury 10

taczny naktad pracy studenta L'CZb?O%Odzm ECIS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela LlczbaSgodzm EC2TS
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo_rn!y prowadzenia
zajed

10 wyktaddw po 1,5 h

1. Identyfikacja potrzeby wdrazania systemdéw zarzadzania jakosScig. Podstawowe

definicje zwigzane z zarzadzeniem jakoscig i bezpieczefnstwem zywnosci.

2. Analiza umocowania prawnego zarzadzania jakoscig.

3. Charakterystyka norm zwigzanych z zarzadzaniem jako$cig (normy serii 1SO

9000).

4. Normy i podstawy prawne zarzgdzania bezpieczehstwem zywnosci.

5. Charakterystyka niezbednej dokumentacji. Omoéwienie kluczowych elementéw

zarzadzania jakoscia.

6. Droga zywnosci od producenta do konsumenta - zachowanie jakosci zywnosci.

7. Utrzymanie bezpieczenstwa produktu zywnosciowego w tancuchu

produkcyjnym.

8. Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP) i Dobra Praktyka Higieniczna (GHP) -

omdéwienie gtdwnych zatozen.

9. HACCP - Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli - identyfikacja, ocena i

kontrola zagrozen istotnych dla bezpieczenstwa i jakosci zywnosci.

10. Polskie i europejskie standardy zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem

Zywnosci.

Wyktad

15 ¢wiczeh po 2h
1. Wstepne zatozenia do wdrazania zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem
zywnosci w zaktadach produkcyjnych.
2. Zarzadzanie BHP i bezpieczehstwem maszyn oraz urzadzen technologicznych
jako podstawa zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.
3. Akredytacja, certyfikacja, normalizacja i audytowanie w zakfadach
produkcyjnych.
4. Opracowywanie polityki zarzadzania jakoScia i bezpieczefistwem zywnosci.
5. Opracowanie i zaprojektowanie podstawowych elementéw zwigzanych z GMP
6. Opracowanie i zaprojektowanie podstawowych elementéw zwigzanych z GHP
7. Zasady przygotowywania préb do badan i podstawowe metody oceny
bezpieczehstwa oraz jakosci.

2. 8. Identyfikacja zagrozen biologicznych, chemicznych i fizycznych w procesie Cwiczenia laboratoryjne
produkcji.
9. Okreslenie stopnia ryzyka i opisanie dziatah zapobiegawczych wynikajacych z
zidentyfikowanych zagrozen.
10. Zidentyfikowanie i charakterystyka Krytycznych Punktéw Kontrolnych (CCP).
11. Konstrukcja drzewek decyzyjnych, okreslenie limitéw krytycznych,
opracowanie systeméw monitoringowych.
12. Opracowywanie instrukgji, procedur, szlaku decyzyjnego i dziatan
korygujacych.
13. Systemy monitorowania i przechowywania dokumentacji weryfikacyjnej.
14. Analiza i charakterystyka opracowanych projektéw w kontekscie poprawy
jakosci i bezpieczehstwa zywnosci w zaktadach produkcyjnych.
15. Metody doskonalenia jakosci i bezpieczehstwa w organizacji.
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Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza przypadkéw, Burza mézgéw, Metoda problemowa, Metoda sytuacyjna, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 60.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt, Aktywno$¢ na zajeciach, Kolokwium | 40.00%

Wymagania wstepne

Znajomos¢ podstaw prawa i tchnologii surowcéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zagrozenia podczas przechowywania zywnosci

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b87b4d7a

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia

Semestr 7 Egzamin

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
2

Przedmiot dotyczy zagrozen podczas przechowywania zywnosci powstajgcych na skutek biologicznych,

biochemicznych i chemicznych proceséw zachodzacych podczas ich przechowywania w réznych warunkach

Cl technicznych. Przedmiot dotyczy technologii bezpiecznego przechowywania réznych surowcéw do pozyskiwania
zywnosci oraz stosowania réznych procedur do eliminowania potencjalnych zagrozen.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

uczenia sie
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Ma zaawansowana wiedze na temat surowcéw
W1 i produktéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego
oraz procesow ich produkcji

Zna procesy zachodzace w cyklu zycia produktu,
urzadzen, obiektéw i systemdw zwigzanych

W2 . .~ s
z produkcjag zywnosci szczeg6lnie pod katem
zapewnienia jej bezpieczehstwa
Wykazuje zaawansowang znajomosc¢ technologicznych
W3 proceséw przetwarzania surowcéw oraz wytwarzania

ZyWnosci
Umiejetnosci - Student potrafi:
Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, analizy
i wykorzystywania potrzebnych informacji

pochodzacych z dokumentacji zootechnicznej,
technologicznej, agrotechnicznej

ul

Analizuje procesy fizyko-chemiczne i biologiczne
u2 zachodzace podczas wytwarzania surowcéw
i zywnosci pod katem ich bezpieczenstwa

Analizuje zagrozenia w produkcji surowcéw i Zywnosci
U3 oraz posiada umiejetnos¢ rozwigzywania problemoéw
i eliminowania zaistniatych zagrozen

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Potrafi analizowac oraz krytycznie ocenia¢ istniejgce
rozwigzania techniczne i optymalizowad procesy

K1 produkcji surowcéw pod katem zapewnienia ich
bezpieczenstwa
Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy
Zwigzane z oceng bezpieczefstwa zywnosci, ma

K2 Swiadomos$¢ odpowiedzialnosci za skutki
nieprawidtowo prowadzonej technologii wytwarzania
Zywnosci

Posiada Swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej
i etycznej odpowiedzialnosci za ksztattowanie i stan
srodowiska naturalnego, dobrostan zwierzat oraz

K3 produkcje bezpiecznej zywnosci, w sposéb
przemyslany i Swiadomie inicjuje dziatania na rzecz
interesu publicznego w zakresie bezpieczenstwa
ZyWnosci

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_UWO1

BZ_P65_UWO04

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KK01

BZ_P6S_KKO03

BZ_P6S_KO07

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Zaliczenie pisemne,
Zaliczenie ustne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Cwiczenia laboratoryjne 15
Przygotowanie do zajec 9
Przygotowanie raportu 5
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Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 16

taczny naktad pracy studenta L|czba6godzm ECZTS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godzm EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

- Formy prowadzenia

Tresci programowe .
zajed

1. Znaczenie przestrzegania procedur postepowania w eliminacji zagrozen

podczas przechowywania surowcéw roslinnych i zywnosci (1h).

2. Ocena przydatnosci surowcéw roslinnych i zywnosci do przechowywania (2
h).

3. Procesy zachodzgce w produktach roslinnych i zywnosci w czasie
przechowywania (2 h).

4. Wptyw réznych warunkéw przechowywania na jakos$¢ surowcdw roslinnych
i zywnosci (2 h).
Wyktad
5. Zasady eliminowania zagrozeh w trakcie przechowywania ziarna, nasion
roslin stragczkowych i oleistych (2 h).

6. Zasady eliminowania zagrozeh w trakcie przechowywania warzyw i
owocdw (2 h).

7. Sposoby bezpiecznego wydtuzania trwatosci przechowalniczej produktédw
zywnosciowych (2 h).

8. Zasady stosowane przy przechowywaniu surowcdéw roslinnych i zywnosci w
przemysle spozywczym (2 h).

1. Klasyfikacja zagrozen jakosciowych w trakcie pozyskiwania i
przechowywania surowcow oraz zywnosci. Podstawowe pojecia przechowalnicze.
Urzadzenia pomiarowe w przechowalnictwie (3 h).

2.  Technologia przechowywania ziarna zbdz w aspekcie unikania zagrozen
mikrobiologicznych. Ocena zagrozen wynikajgcych z wystepowania szkodnikéw w
masie zbozowej. Przyktady obliczeh magazynowych (3 h).

3. Choroby przechowalnicze i szkodniki surowcéw roslinnych i zywnosci. Cwiczenia laboratoryjne
Sposoby ich wykrywania i zwalczania (3 h).

4,  Tradycyjne i nowoczesne technologie przechowywania warzyw i owocow.
Metody zwiekszania trwatosci surowcow i produktéw zywnosciowych o duzej
zawartosci wody (3 h).

5. Skazenie zywnosci produktami ubocznymi metabolizmu choréb grzybowych
i szkodnikow (3 h).

Informacje rozszerzone
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Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50.00%
Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie ustne 50.00%

Wymagania wstepne

biochemia, chemia zywnosci, ogdina technologia zywnosci, mikrobiologia
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zafatszowania zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b87cb7b9

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z problematyka zafatszowan zywnosci, jej autentycznoscia, pochodzeniem, sposobami

Cl falszowania zywnosci oraz metodami wykorzystywanymi do analiz pozwalajgcych na okreslenie ich zakresu.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Wi Student rozumie istote zafatszowanh produktéw BZ_P6S_WGO04, Zaliczenie pisemne
zywnosciowych. BZ_P6S_WG11 P

Sylabusy
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Student zna przepisy prawne ograniczajgce

W2 R S
zafatszowania zywnosci.
Student zna techniki analityczne stosowane
W3 do badania autentycznosci produktéw, w tym braku

zafatszowania zywnosci.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi sprawnie i bezpiecznie postugiwac sie

ul aparaturg laboratoryjng wykorzystywang do analiz
Zywnosci.

U2 Student potrafi zinterpretowad dane uzyskane
w analizach zywnosci.

U3 Student potrafi oceni¢ ryzyko i skutki fatszowania

Zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student jest gotédw do przestrzegania procedur
ograniczajacych ryzysko zafatoszowania zywnosci.

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG12

BZ_P6S_UWO04,
BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_UWO08

BZ_P6S_UW02,
BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KR10

Bilans punktow ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje

Przygotowanie do zaje¢

Przygotowanie raportu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Liczba godzin

60

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
35

Liczba godzin
25

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta

Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
15
5
5
10
10
ECTS
2
ECTS
1
ECTS
1

Formy prowadzenia
zajec
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1. Autentyczno$¢, fatszowanie zywnosci, podazanie $ladem - identyfikowalnos¢ w
tancuchu zywnosciowym (1h).

2. Préba zywnosci - definicja, sposoby pobierania prébek, reprezentatywnos¢,
przygotowanie do analiz (2h).

3. Zakres i rodzaje zafatszowan produktéw mlecznych, miesnych, pszczelich, jaj
(2h).

1. 4, Separacyjne techniki analityczne w analizie zywnosci (2h). Cwiczenia laboratoryjne
5. Techniki elektromigracyjne w w analizie zywnosci (2h).
6. Techniki biologii molekularnej w analizie zywnosci (2h).
7. metody analizy zwigzkéw bioaktywnych (2h).

8. Badanie wybranych grup zanieczyszczeh zywnosci w produktach spozywczych.
Okreslanie zgodnosci produktu spozywczego z etykietg (2h).

1. Zafatszowania zywnosci - istota , zakres, skutki, historia (1h).
2. Przepisy prawne dotyczace ograniczenia nieuczciwym praktykom rynkowym,
rodzaje mozliwych zafatszowanh zywnosci (2h).
3. Zanieczyszczenia biologiczne, chemiczne i fizyczne w zywnosci i gtéwne Zrédta
ich powstawania (2h).
4. Najnowsze ustalenia instytucjonalne dotyczace substancji potencjalnie

2. niebezpiecznych dla zdrowia konsumentéw znajdujacych sie w produktach Wyktad
spozywczych (2h).
5. Rozwdj i postep w stosowanych sposobach fatszowania zywnosci (2h).
6. Kryteria oceny autentycznosci i oryginalnosci produktéw spozywczych (2h).
7. Analizy statystyczne wykorzystywane w badaniu autentycznosci (2h).
8. Kontrola produktéw spozywczych w Polsce i na $wiecie - podmioty
odpowiedzialne (2h).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Praca w grupie, Udziat w badaniach, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy W ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta | 50.00%

Dodatkowy opis

Warunkiem zaliczenia czesci praktycznej jest: 1) pozytywna ocena ze sprawozdania, podsumowujgcego przeprowadzone w
trakcie ¢wiczen oznaczenia/analizy; 2) pozytywna ocena z kartkéwek przeprowadzanych na poczatku zaje¢. Studentow
posiadajgcych zaliczenie z ¢wiczen obowigzuje pisemny sprawdzian, podczas ktérego zostanie zweryfikowana wiedza oraz
kompetencja spoteczna. Studenci przez 90 minut beda odpowiadad na 5 pytan problemowych ocenianych w skali od 2 do 5.
Wymaga sie 60% poprawnych odpowiedzi na ocene pozytywna.

Wymagania wstepne

chemia, technologia surowcéw, higiena produkcji
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Opakowania
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b88a7397
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z rodzajami i wtasciwosciami opakowan stosowanych dla
produktéw zywnosciowych. Studenci nabywaja podstawowe umiejetnosci projektowania opakowan dla
okreslonych produktéw, poznajg zasady stosowania odpowiednich materiatéw w ich produkcji oraz oceni¢

zgodnos¢ znakowania z obowigzujgcymi przepisami. Na zajeciach okreslona bedzie jakos¢ dostepnych na rynku
opakowan, a takze poddana ocenie zostanie zywnos$¢ w nich przechowywana. Studenci na zajeciach rozwijaé
beda umiejetnosci wiasciwej interpretacji analiz i wynikéw.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1 - wykazuje znajomos¢ technologii pakowania

W1 surowcow i produktéw pochodzenia zwierzecego
i roslinnego.
W2 W2 - ma wiedze z zakresu bezpieczenstwa proceséw

pakowania.

W3 W3 - wykorzystuje w praktyce wiedze z zakresu
pakowania i znakowania zywnosci.
Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 U1 - potrafi ingerowac w procesy pakowania Zywnosci
na kazdym etapie dobierajgc adekwatne metody.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 - Student szczegdlnie dobrze rozumie
K1 bezpieczenstwo pakowania i przechowywania
produktéw zywnosciowych

BZ_P6S_WG04

BZ_P6S_WG09

BZ_P6S_WG11

BZ_P6S_UWO05

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Wyktad
Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

15
15
10

20
Liczba godzin

60

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Projekt

Projekt

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

Tematyka wyktadéw :
1) Definicje i funkcje opakowan zywnosci
2) Kryteria podziatu opakowan
3) Regulacje prawne dotyczace opakowan
4) Bezpieczenstwo zywnosci w opakowaniach
5) Technologie pakowania
6) Zasady doboru opakowan
7) Zasady znakowania opakowanh zywnosciowych
Wyktad
8) Znaczenie opakowan w dtugoterminowym przechowalnictwie i transporcie
9) Charakterystyka opakowan zbiorczych
10) Opakowania w ekologicznej produkcji zywnosci
11) Znaczenie opakowan w ujeciu marketingowym
12) Znaczenie opakowan w ochronie $rodowiska naturalnego
13) Kierunki rozwojowe w pakowaniu zywnosci
14) Kontrola jakosci opakowan
15) Przeglad najczesciej wykorzystywanych opakowan w przemysle spozywczym
Tematyka ¢wiczen :

1) Proces produkcji opakowah w zaleznosci od uzytego materiatu
(towaroznawstwo opakowan) - 2 ¢wiczenia

2) Szczegdbtowa prezentacja technologii pakowania z uwzglednieniem réznych
materiatéw

3) Kontrola jakosci oznaczen wybranych opakowan
4) Analiza krytycznych punktéw wybranych opakowan

5) Zasady i rodzaje oraz wykonywanie pakowania prézniowego i oznaczenie
trwatosci produktu po krétkim czasie przechowywania - 2 ¢wiczenia

6) Oznaczanie laboratoryjne jakosci zywnosci prawidtowo i nieprawidtowo Cwiczenia laboratoryjne
opakowanego

7) Pakowanie aseptyczne i w podwyzszonym standardzie higienicznym
8) Opakowania aktywne i inteligentne produktéw spozywczych

9) Wykonanie projektu wybranego opakowania z zachowaniem wymogéw
regulacji prawnych dla dwéch réznych zywnosci - 2 ¢wiczenia

10) Referaty studentéw na temat mozliwosci pakowania réznych srodkéw
spozywczych - 2 ¢wiczenia

11) Analiza techniczno-ekonomiczna opakowanh zbiorczych i transportowych

12) Zaliczenie przedmiotu
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda projektéw, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 55.00%
Cwiczenia laboratoryjne | Projekt 45.00%

Wymagania wstepne
brak
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedsiebiorczos¢ akademicka

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b88c1355

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty ogdlne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 7 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
1

Zajecia praktyczne o charakterze ¢wiczeh warsztatowych majgce na celu przekazanie studentom podstawowej

wiedzy z zakresu przedsiebiorczosci akademickiej oraz organizacji wtasnej firmy innowacyjnej. Prowadzgcymi sg
Cl wytgcznie praktycy - przedsiebiorcy oraz zewnetrzni edukatorzy przedsiebiorczosci. Studenci zapoznajg sie

Z najwazniejszymi zagadnieniami niezbednymi do rozumienia przedsiebiorczosci analizujgc wtasne projekty

(nowo zakfadane spdiki spinoff i startup).

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Metody weryfikacji
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wil

w2

W3

W4

W5

W6

0gdlne zasady ekonomii przedsiebiorstwa, jego
organizacji i zarzgdzania oraz marketingu i brandingu

zasady i metody ochrony witasnosci intelektualnej

zagadnienia dotyczace modeli przedsiebiorstw
opartych na wiedzy

zagadnienia z zakresu Przemystu 4.0

zasady funkcjonowania funduszy inwestycyjnych
i innych narzedzi finansowania przedsiebiorstw
innowacyjnych

zasady zarzadzania zmiana, ryzykiem, motywowania
pracownikéw

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

u4

us

u6

wiasciwie dobiera¢ Zrddta i informacje z nich
pochodzace oraz dokonywac ich oceny, krytycznej
analizy i syntezy

planowa¢, analizowad, oceniaé, zarzadzac i wdrazac
projekty, w tym w formie nowo powstatego
przedsiebiorstwa (np. typu startup)

identyfikowa¢ dostepne mozliwosci i wybierac te
odpowiadajgce planom zawodowym i dziataniom
biznesowym

stworzy¢ biznes plan dla nowego
produktu/przedsiebiorstwa

oceniac rynek i konkurencje

planowac i organizowac prace indywidulang oraz
w zespole

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy

wypetniania zobowiazan spotecznych i uznawania
spotecznej odpowiedzialnosci przedsiebiorstw

BZ_P6S_WK15,

BZ P6S WK16 Projekt
BZ_P6S_WK14 Projekt
BZ_P6S_WK15, Proiekt
BZ_P6S_WK16 J
BZ_P65_WK15, Projekt
BZ_P6S_WK16 J
BZ_P6S_WK15, Projekt
BZ P6S_WK16 J
BZ_P6S_WK15, Projekt
BZ_P6S_WK16 )
BZ_P6S_UWO01 Prezentacja
BZ_P65_UWO03, Prezentacja
BZ_P6S_UW06 )
BZ_P65_UUL5, Prezentacja
BZ_P6S_UWO06 !
BZ_P65S_UKI1, Prezentacja
BZ_P6S_UW06 )
BZ_P65_UULS, Prezentacja
BZ_P6S_UWO1 J
BZ_P6S_UO14 Prezentacja
Obserwacja pracy
BZ_P6S _KO06 studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach
Obserwacja pracy
BZ_P6S_KO07 studenta, Aktywnos¢ na

zajeciach

Bilans punktow ECTS

Przygotowanie projektu

Przygotowanie prezentacji/referatu

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
10
5
Liczba godzin ECTS
30 1
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* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo.rn}y prowadzenia
zajec

W ramach przedmiotu studenci otrzymuja podstawowg wiedze z zakresu

przedsiebiorczosci, w tym: modele kariery absolwentéw Uczelni, metody

komunikacji interpersonalnej, rozwijanie kreatywnosci, zarzadzanie wtasnoscia

intelektualna, rynek i marketing, gospodarka i biznes oparte na wiedzy, podstawy

ekonomii przedsiebiorstwa.

Prowadzacymi sg przedsiebiorcy oraz do$wiadczeni edukatorzy przedsiebiorczosci

zapraszani z zewnatrz Uczelni, w tym z firm innowacyjnych, jednostek otoczenia

biznesu, inkubatoréw przedsiebiorczosci oraz z podmiotéw zagranicznych.

Studenci zapoznaja sie z najwazniejszymi zagadnieniami niezbednymi do

rozumienia przedsiebiorczosci analizujac wtasne projekty (nowo zaktadane spétki

spinoff i startup). Poza zajeciami warsztatowymi, studenci beda mieli mozliwos¢

udziatu w wyktadach i seminariach gosci Uczelni, indywidualnym mentoringu, oraz

zajeciach prowadzonych przez Internet. Najlepsze projekty bedg nagradzane

mozliwoscig inkubowania ich w Akademickim Inkubatorze Przedsiebiorczosci UPWr

oraz wspierania przez wspotpracujace z UPWr fundusze inwestycyjne wczesnego

ryzyka.

1. Tresci programowe - realizacja projektu z metodologii rozwigzywania Wyktad
interdyscyplinarnego problemu technologicznego, zajecia seminaryjne dot.
metodologii rozwigzywania probleméw, mentoring, w tym przez Internet.
Zajecia 1: Modele kariery. Przedsiebiorczos¢ i kreatywnosc.

Zajecia 2: Komunikacja interpersonalna.

Zajecia 3: Zarzadzanie wtasnoscia intelektualna.

Zajecia 4: Spoteczna odpowiedzialnos$¢ przedsiebiorstw.

Zajecia 5: Rynek, konkurencja, marketing i branding.

Zajecia 6: Przedsiebiorstwo oparte na wiedzy (cz. 1).

Zajecia 7: Przedsiebiorstwo oparte na wiedzy (cz. 2).

Zajecia 8: Podstawy ekonomii przedsiebiorstwa (cz. 1).

Zajecia 9: Podstawy ekonomii przedsiebiorstwa (cz. 2).

Zajecia 10: Rozwigzywanie probleméw, podejmowanie decyzji.

Zajecia 11: Zarzadzanie projektem, zarzgdzanie ryzykiem.

Zajecia 12-15: Wybrane zagadnienia wspotczesnej przedsiebiorczosci (wyktady
autorytetéw miedzynarodowych: zarzadzanie wiedza, spétki startup i spin-off,
fundusze inwestycyjne, strategie marketingowe, globalizacja gospodarki, 10T i Al
w gospodarce i spoteczenstwie przysztosci).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Projekt, Obserwacja pracy studenta, Aktywno$¢ na zajeciach,

Wyktad Prezentacja

100.00%

Wymagania wstepne

Student posiada wstepne wyobrazenia dot. kierunku jaki bedzie studiowat na Il stopniu oraz dot. kariery zawodowej po
studiach.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przygotowanie pracy inzynierskiej

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b88da4f8

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 7 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Prace kontrolne i przejSciowe: 5

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl wynikdw i przedstawieniem na tle dostepnej literatury przedmiotu.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e_fekty
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
zasady z zakresu ochrony prawa autorskiego,
W1 koniecznos¢ zarzadzania zasobami wtasnosci BZ P6S_WK14

intelektualnej oraz jest Swiadomy jak korzystaé

z zasobow informacji patentowej

Sylabusy

Liczba
punktéw ECTS
9

Ztozenie pracy dyplomowej poprzedzone przeprowadzonymi badaniami, wykonanymi analizami, opracowaniem

Metody weryfikacji

Praca dyplomowa

367 /402



zasady bezpieczenstwa w trakcie zbierania materiatu
W2 do pracy dyplomowej oraz jego p6zniejszej analizy

w laboratoriach analitycznych

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul N !

do napisania pracy dyplomowej

zaplanowac badania, przeprowadzi¢ eksperyment,
u2 wykona¢ projekt badawczy na potrzeby napisania

pracy dyplomowej
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny pozyskiwanych informacji

K1 zwigzanych z tematyka pracy dyplomowej
prawidtowej identyfikacji i rozstrzygania dylematéw
K2 zwigzanych z ocena bezpieczenstwa zywnosci

badawczych

skompletowad baze bibliograficzng konieczna

w szczegdlnosci podczas wykonywania projektéw

BZ_P65_WG01

BZ_P6S_UWO01

BZ_P6S_UWO03

BZ_P65_KK01

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Prace kontrolne i przejsciowe
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej
Udziat w egzaminie

Konsultacje

Przygotowanie projektu
Przeprowadzenie badan

Przygotowanie pracy dyplomowej

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin
243

Liczba godzin
48

Liczba godzin
25

5

30

30

10

60

25

50

30

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

ECTS
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Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo_rn}y prowadzenia
zajec

Student wykonuje prace inzynierskg w wybranym przez siebie Zaktadzie/Katedrze

uczelni macierzystej lub na zasadzie porozumienia w innym instytucie

badawczym. Temat pracy ustala w porozumieniu z promotorem. W dalszym etapie

temat akceptuje dziekan.

Prowadzenie badanh z uzyciem dostepnej aparatury badawczej w wybranym przez
1. studenta Zaktadzie/Katedrze, ze szczegélnym uwzglednieniem (w miare
mozliwosci) uzytkowania i obstugi nowoczesnej aparatury.

Prace kontrolne i
przejSciowe

Prace inzynierska student realizuje pod kierunkiem promotora. Praca obejmuje
zapoznanie sie z literaturg przedmiotu, przedyskutowanie celu pracy,
zaplanowanie i przeprowadzenie badan, opracowanie uzyskanych wynikéw i ich
interpretacje

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda problemowa, Metoda projektéw, Dyskusja

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Prace kontrolne i

przejéciowe Praca dyplomowa 100.00%

Dodatkowy opis

Wymagania wstepne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Certyfikowanie zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b87df3c5
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Obowigzkowy
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Egzamin punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest umozliwienie studentom zapoznania sie z materiatem dotyczacym certyfikowania
zywnosci. Program wyktadéw obejmuje zagadnienia zwigzane z tym przedmiotem. Celem laboratoriéw jest

Cl umozliwienie studentom zapoznania sie z podstawowg metodologig stosowang w normalizacji produktéw
spozywczych w aspekcie ich certyfikowania.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Wi Student definiuje pojecia zwigzane z certyfikowaniem BZ P6S WG11 Zaliczenie ustne,

Zywnosci oraz normalizacjg Kolokwium
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Student opisuje wybrane cechy jakosci zywnosci
na podstawie systemoéw jakosSci zywnosci, w tym
W2 norm, standardéw i innej dokumentacji zwigzanej BZ P6S WG10
z certyfikowaniem zywnosci - opisuje terminologie,
metody i stosowane techniki

Zaliczenie ustne,
Kolokwium

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student zna strukture norm jako dokumentu
normatywnego, zna idee zywnosciowych systemdw

; . ) L Aktywnos¢ na zajeciach,
normalizacyjnych ze szczegdlnym uwzglednieniem

ul ' 2 L : L . BZ P6S UWO01 Prezentacja, Wykonanie

certyfikowania zywnosci, potrafi przeprowadzi¢ analize - = f

o . SR . ¢wiczen

cech jakosciowych zywnosci, rowniez na podstawie

norm

Student potrafi scharakteryzowa¢ systemy zywnosci

regionalnej i tradycyjnej, potrafi przygotowac wniosek Aktywnos¢ na zajeciach,
u2 o rejestracje produktu zywnosciowego w europejskim | BZ_P6S_UWO03 Prezentacja, Wykonanie

systemie zywnosci regionalnej i tradycyjnej, zna role ¢wiczen

certyfikowania zywnosci w rejestracji produktu
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student szczegdlnie dobrze rozumie role
certyfikowania zywnosci w aspekcie bezpieczenstwa
nie tylko produktdw roslinnych i zwierzecych
przeznaczonych do bezposredniego wykorzystania, ale
takze przechowywania produktdéw przeznaczonych

do przetwdrstwa

Aktywnos$¢ na zajeciach,

K1 Prezentacja

BZ_P6S_KK01

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . .
y na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Cwiczenia laboratoryjne 15
Konsultacje 2
Przygotowanie do zajec 5
Przygotowanie raportu 5
Przygotowanie prezentacji/referatu 2
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 6

taczny naktad pracy studenta Llczba5godzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3zgodzm EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
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Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Formy prowadzenia

zajec
Wykfad 1 Rys historyczny jakosci zywnosci, standaryzacji, normalizacji i
certyfikacji
Wykfad 2 Podstawy prawne systemu standaryzacji i certyfikowania zywnosci
Wyktad 3 Idea systeméw normalizacji w aspekcie certyfikowania zywnosci
Wyktad 4 Zadania i cele certyfikowania zywnosci
Wyktfad 5 Struktura polskich i europejskich organizacji normalizacyjnych
Wyktad 6 Struktura miedzynarodowych organizacji normalizacyjnych
Wyktad 7 Idea i struktura wybranych dokumentéw zwiazanych z
certyfikowaniem zywnosci
Wyktad 8 Idea zywnosci regionalnej i tradycyjnej ze szczegdinym
uwzglednieniem certyfikowania zywnosci
1 Wyktad 9 Lista Produktéw Tradycyjnych i przyktady mozliwego certyfikowania Wykfad

wybranych produktéw

Wyktad 10  System ,Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego” i przyktady mozliwego
certyfikowania wybranych produktéw

Wykfad 11 ~ System ,Chroniona Nazwa Pochodzenia” i przyktady mozliwego
certyfikowania wybranych produktéw

Wyktad 12 System ,Chronione Oznaczenie Geograficzne” i przyktady
mozliwego certyfikowania wybranych produktéw

Wyktad 13 System ,,Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢” i przyktady
mozliwego certyfikowania wybranych produktéw

Wyktad 14  System ,Jakos¢ Tradycja” i przyktady mozliwego certyfikowania
wybranych produktéw

Wyktad 15  System "Zielonej Doliny Zywnosci i Zdrowia" oraz inne systemy

zywnosci regionalnej i tradycyjnej, przyktady mozliwego certyfikowania
wybranych produktéw
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Cwiczenie 1 Rola normalizacji, standaryzacji oraz certyfikacji w sektorze
przemystu zywnosciowego (1h)

Cwiczenie 2 Ocena jakoéciowa gazowanych i niegazowanych napojéw
bezalkoholowych na podstawie odpowiedniej dokumentacji normalizacyjnej ze
szczegblnym uwzglednieniem sposobdw certyfikacji tej grupy produktéw (2h)

Cwiczenie 3 Ocena jakoéciowa wybranych produktéw zywnosci funkcjonalnej na
podstawie odpowiedniej dokumentacji normalizacyjnej ze szczegblnym
uwzglednieniem sposobdéw certyfikacji tej grupy produktéw (2h)

Cwiczenie 4 Rola i idea Listy Produktéw Tradycyjnych w aspekcie polskich
produktéw regionalnych i tradycyjnych - réwniez pod katem ich certyfikacji (2h)

Cwiczenie 5 Analiza wybranych produktéw regionalnych i tradycyjnych w
europejskim systemie ochrony PDO/PGI oraz TSG - réwniez pod katem ich
certyfikacji (2h)

Cwiczenie 6 Analiza wybranych produktéw systemu ,Jako$¢ Tradycja” w aspekcie
polskiej zywnosci regionalnej i tradycyjnej- réwniez pod katem ich certyfikacji (2h)

Cwiczenie 7 Analiza wybranych produktow systemow ,Dziedzictwo kulinarne”
oraz "Smaki Dolnego Slaska" w aspekcie polskiej zywnosci regionalnej i
tradycyjnej - réwniez pod katem ich certyfikacji (2h)

Cwiczenie 8 Analiza wybranych produktéw systemu "Zielonej Doliny Zywnosci i

Zdrowia" w aspekcie zywnosci regionalnej i tradycyjnej - réwniez pod katem ich
certyfikacji (2h)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Analiza tekstéw, Film dydaktyczny, Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie ustne 30.00%
Cwiczenia laboratoryjne Akt.ywnlosc na zajeciach, Prezentacja, Kolokwium, Wykonanie 70.00%
¢wiczen
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Normalizacja i standaryzacja zywnosci

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b87f354d

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba

Semestr 7 Egzamin

punktéw ECTS
2

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest umozliwienie studentom zapoznania sie z materiatem dotyczacym oceny jakosci oraz

normalizacji i standaryzacji produktéw spozywczych. Program wyktaddw obejmuje zagadnienia zwigzane z tym

Cl przedmiotem. Celem laboratoridéw jest umozliwienie studentom zapoznania sie z podstawowg metodologia
stosowang w normalizacji produktéw spozywczych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu

- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 Student: def.mlu!.e. pojecia zwigzane z oceng jakosci BZ P6S WG11 Zallczenle ustne,

oraz normalizacji i standaryzacji - = Kolokwium
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Student opisuje wybrane cechy jakosci zywnosci
W2 na podstawie norm i standardéw- opisuje BZ P6S WG10
terminologie, metody i stosowane techniki.

Zaliczenie ustne,
Kolokwium

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student zna strukture norm jako dokumentu

. . L . Aktywnos¢ na zajeciach,
normatywnego, zna idee zywnosciowych systemdw

ul ; . . iy : BZ P6S UWO01 Prezentacja, Wykonanie
normalizacyjnych, potrafi przeprowadzi¢ analize cech - = L
o f P . cwiczen
jakosciowych zywnosci, rowniez na podstawie norm.
Eé;idoir;tlr?gjtir?c?azcyr&rﬁlé}e;ﬁ?eﬁ?;riﬁ;tc?trg\)//v;g V\\/Ivr:wci)ss:ek Aktywnos’cf na zajeciaclh,
u2 . d iy P L BZ_P6S_UWO03 Prezentacja, Wykonanie
o rejestracje produktu zywnosciowego w europejskim éwiczeh

systemie zywnosci regionalnej i tradycyjnej.
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Szczegdlnie dobrze rozumie bezpieczenstwo nie tylko
produktéw roslinnych i zwierzecych przeznaczonych
K1 do bezposredniego wykorzystania, ale takze BZ _P6S KKO1
przechowywania produktéw przeznaczonych
do przetwdrstwa.

Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . .
y na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Cwiczenia laboratoryjne 15
Konsultacje 2
Przygotowanie do zajec 5
Przygotowanie raportu 5
Przygotowanie prezentacji/referatu 2
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 6

taczny naktad pracy studenta Llczba5godzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3zgodzm EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Wyktad 1 Rys historyczny jakosci zywnosci, standaryzacji i normalizacji

Wyktad 2 Podstawy prawne systemu normalizacji
Wyktad 3 Idea systeméw normalizacji
Wyktad 4 Zadania i cele normalizacji
Wyktad 5 Struktura polskich i europejskich organizacji normalizacyjnych
Wyktad 6 Struktura miedzynarodowych organizacji normalizacyjnych
Wyktad 7 Idea i struktura norm na przyktadzie wybranych dokumentéw
normatywnych

L Wyktad 8 Idea zywnosci regionalnej i tradycyjnej Wykiad
Wyktad 9 Lista Produktéw Tradycyjnych
Wyktad 10  System ,Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego”
Wyktad 11 ~ System ,Chroniona Nazwa Pochodzenia”
Wyktad 12 System ,,Chronione Oznaczenie Geograficzne”
Wyktad 13 System ,,Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢”
Wyktad 14  System ,Jako$¢ Tradycja”
Wyktad 15  Inne systemy zywnosci regionalnej i tradycyjnej
Cwiczenie 1  Rola normalizacji i standaryzacji w sektorze przemystu
zywnosciowego (1h)
Cwiczenie 2 Ocena jakosciowa gazowanych i niegazowanych napojow
bezalkoholowych na podstawie odpowiedniej dokumentacji normalizacyjnej (2h)
Cwiczenie 3 Ocena jakoéciowa wybranych produktéw zywnosci funkcjonalnej na
podstawie odpowiedniej dokumentacji normalizacyjnej (2h)
Cwiczenie 4 Rola i idea Listy Produktéw Tradycyjnych w aspekcie polskich
produktéw regionalnych i tradycyjnych (2h)

2. Cwiczenia laboratoryjne

Cwiczenie 5 Analiza wybranych produktéw regionalnych i tradycyjnych w
europejskim systemie ochrony PDO/PGI oraz TSG (2h)

Cwiczenie 6 Analiza wybranych produktéw systemu ,Jako$¢ Tradycja” w aspekcie
polskiej zywnosci regionalnej i tradycyjnej (2h)

Cwiczenie 7 Analiza wybranych produktow systemow ,Dziedzictwo kulinarne”
oraz "Smaki Dolnego Slaska" w aspekcie polskiej zywnosci regionalnej i
tradycyjnej (2h)

Cwiczenie 8 Analiza wybranych produktéw systemu "Zielonej Doliny Zywnosci i
Zdrowia" w aspekcie zywnosci regionalnej i tradycyjnej (2h)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Analiza tekstéw, Film dydaktyczny, Wyktad, Cwiczenia
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Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie ustne 30.00%

Aktywnos$¢ na zajeciach, Prezentacja, Kolokwium, Wykonanie

Cwiczenia laboratoryjne | . 70.00%
¢wiczen
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Bezpieczenstwo zywnosci w gospodarce towieckiej
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- BD00000BZ00S.140B.1587630470.20

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z prowadzong w Polsce gospodarka towiecka, jako elementem
ochrony przyrody oraz gospodarowaniem surowcami pochodzenia zwierzecego (zwierzeta fowne), ktére
przeznaczone sg ha rynek spozywczy. Podczas zaje¢ studenci bede mieli okazje poznac zadania polskiego
towiectwa oraz naby¢ wiedze z zakresu: biologii zwierzyny townej i dziko zyjacej w Polsce, jakosci i znaczenia

Cl gospodarczego surowcoéw produkowanych ze zwierzat fownych, jak réwniez zasad ochrony konsumenta przed
zagrozeniami dla bezpieczenstwa zywnosci pochodzacej od zwierzat dzikich, w tym m.in. podstawowych choréb
zoonotycznych czy znakowania tusz. Program przedmiotu uzupetniajg liczne zajecia praktyczne (terenowe)
organizowane w tematycznych osrodkach towieckich, gdzie studenci majg mozliwos¢ poznaé podstawy
gospodarki towieckiej, jak réwniez obrdbki, przechowywania i znakowania tusz.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu
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Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie . .
uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

wiedze z biologii, hodowli i ochrony zwierzyny townej
W1 oraz rozumie znaczenie i role fowiectwa jako elementu | BZ P6S_ WGO01 Zaliczenie pisemne
ekologii stosowanej

W2 wiedze z zakresu racjonalnej gospodarki towieckiej BZ_P6S_WGO02 Zaliczenie pisemne

mozliwosci praktycznego wykorzystania zdobytej
wiedzy w zyciu poprzez znajomos$¢ gatunkédw zwierzat
W3 dzikich, podstawowych zagrozen zoonotycznych, BZ_P6S_WG10 Zaliczenie pisemne
znajomos¢ aktéw prawnych zwigzanych z towiectwem,
ochrong zwierzat i ochrong przyrody

Umiejetnosci - Student potrafi:

obserwowac wptyw czynnikéw srodowiskowych

na organizm zwierzat dziko zyjacych; prawidtowo
objasnia interakcje miedzy poszczegdlnymi
elementami ekosystemu, identyfikuje zagrozenia
srodowiska naturalnego, uwzgledniajac zagrozenia
zoonotyczne

Ul BZ_P6S UWO01 Projekt, Prezentacja

prawidtowo interpretowac i stosowac przepisy prawne
dotyczace ochrony zwierzat oraz organizacji
u2 przedsiewzied towieckich, w tym takze szczegétowych | BZ P6S_UWO04 Projekt, Prezentacja
warunkéw utrzymania zwierzat dziko zyjacych
w chowie zamknietym oraz wykonywania polowania

na podstawie fachowego pismiennictwa formutowad
argumenty dotyczgce warunkéw utrzymania zwierzat,
dyskutuje o mozliwosciach rozwigzania aktualnych
probleméw, posiada umiejetnos¢ przygotowania
sprawozdania, pracy projektowej, referatu oraz innych
prac pisemnych i prezentacji

u3 BZ_P6S_UWO09 Projekt, Prezentacja

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

aktualizacji wiedzy z zakresu gospodarki towieckiej

i utrzymywania réwnowagi w przyrodzie; jest
Swiadomy znaczenia bioréznorodnosci,

z uwzglednieniem jej scistego kontrolowania
(gospodarka towiecka) i propaguje jej ochrone w celu
zachowania przysztosci srodowiska naturalnego

K1 BZ_P6S_KKO01 Projekt, Prezentacja

bycia wrazliwym na przyrode jako zbiér wartosci
poznawczych, estetycznych i edukacyjnych, a takze
K2 turystycznych i sportowych (turystyka mysliwska BZ_P6S_KK02 Projekt, Prezentacja
i sporty strzeleckie), zawsze wykazujgc etyczng
postawe wobec zwierzat

bycia Swiadomym zagrozei zoonotycznych i dostrzega

K3 potrzebe dziatah proekologicznych

BZ _P6S KKO03 Projekt, Prezentacja

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
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Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Liczba godzin

taczny naktad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

10

10

10

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

Wyktad 1 (2h): towiectwo jako element ekologii stosowanej
Tres$¢ wyktadu: 1) Cele i zadania gospodarki towieckiej w Polsce i na Swiecie; 2) Zarys
historii towiectwa, jego znaczenie i zwigzek z hodowlg zwierzat, rolnictwem i lesnictwem;

3) Zwierzeta towne podlegajace catorocznej ochronie gatunkowej; 4) Rola i funkcja
osrodkéw hodowlano-rehabilitacyjnych dla zwierzat dzikich i fownych.

Wyktad 2 (2h): Biologia i zagrozenia dla zwierzat townych - zwierzyna drobna

Tres¢ wyktadu: 1) Mate ssaki roslinozerne i miesozerne; 2) Kuraki polne i le$ne; 3) Ptaki
wodne i btotne.

Zajecia uzupetnione materiatem filmowym.

Wyktad 3 (2h): Biologia i zagrozenia dla zwierzat townych - zwierzyna gruba

Tres¢ wyktadu: Klasyfikacja i podziat zwierzyny: 1) zwierzyna ptowa: jelenh szlachetny,
daniel, sarna; 2) zwierzyna czarna: dzik, muflon.

Zajecia uzupetnione materiatem filmowym.

Wyktad 4 (2h): Uzytkowanie towieckie
Tres$¢ wyktadu: 1) Organizacja, urzadzanie i zagospodarowanie towisk oraz osrodkdw

hodowli zwierzyny dzikiej; 2) Zasady bezpieczehstwa w obcowaniu ze zwierzyna; 3)
Podstawowe zagrozenia zoonotyczne. Wyktad

Wyktad 5 (2h): Polowanie i metody pozyskiwania zwierzat

Tres¢ wyktadu: 1) Organizacja, cel i zasady polowan; 2) Rodzaje polowan; 3) Zasady
bezpieczenstwa w trakcie organizacji polowan; 4) Bezpieczenstwo oséb postronnych.

Wyktad 6 (2h): Ekwipunek mysliwski

Tres¢ wyktadu: 1) Rodzaje broni mysliwskiej: a)bron kulowa; b) bron Srutowa; c) bron
kombinowana); 2) Amunicja mysliwska; 3) Akcesoria mysliwskie.

Wyktad 7 (2h): Prawo i etyka towiecka

Tresci wyktadu: Wybrane aspekty prawne gospodarowania zwierzyna oraz bezpieczenstwa
konsumenta i zywnosci, w tym: a) Ustawa Prawo towieckie; b) Ustawa o broni i amunicji; )
Ustawa o ochronie zwierzat; d) Ustawa o ochronie przyrody; e) Ustawa o lasach; f) Ustawa
o0 ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chordb zakaznych zwierzat.

Wyktad 8 (1h): Kultura towiecka

Tresci wyktadu: Przetwdrstwo i bezpieczinstwo zdrowia konsumenta. Uzytkowanie
zwierzyny dzikiej oraz hodowlanej; zajecia uzupetnione materiatem filmowym.
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Cwiczenie 1 (5h): Hodowla i rehabilitacja zwierzat dzikich, w tym zwierzat townych

Tres¢ zajec: zajecia praktyczne, w tym: 1) Hodowla i ochrona zwierzyny townej; 2) Zasady
gospodarowania zwierzyng w Osrodkach Hodowli Zwierzyny (OHZ); 3) Rola chowu
zamknietego i uboju wybranych gatunkdw zwierzat dzikich i townych (jeleniowate, dziki,
bazant, kuropatwa, krélik, zajac); 4) Zasady wykonywania odtowéw i przesiedlen
zwierzyny; 5) Obrébka, przetwérstwo, przechowywanie i znakowanie tusz.

Miejsce zajec¢: wyjazd terenowy do Osrodka Badan Srodowiska Leénego i Hodowli Zwierzat
townych Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu w Ztotéwku.

Cwiczenie 2 (5h): Zasady gospodarowania zwierzyna w obwodach towieckich
2. Treé¢ zajec: zajecia praktyczne w tym: 1) Zasady gospodarowania zwierzyng w obwodach | Cwiczenia laboratoryjne
towieckich; 2) Podstawy tropienia zwierzat; 3) Ocena liczebnosci zwierzyny; 4) Prezentacja
ekwipunku mysliwskiego; 5) Bezpieczenstwo surowcéw i produktdw trofesitycznych
pochodzenia zwierzecego.

Miejsce zajed: wyjazd terenowy do obwodu Polskiego Zwigzku towieckiego (Okreg
Wroctaw).

Cwiczenie 5 (5h): Praca projektowa
Tre$¢ zajed: Biologia i ekologia zwierzat fownych - prezentacje i autorskie opracowania
studentéw w zakresie zarzadzania populacjami zwierzyng w Srodowisku naturalnym lub

hodowlach zamknietych (w tym osrodkach rehabilitacyjnych); projekt realizowany przez
studentéw w zespotach, wedtug kryteriéw podanych przez prowadzacego zajecia.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdw, Analiza tekstéw, Burza mézgéw, Film dydaktyczny, Metoda problemowa, Metoda projektéw, Metoda
sytuacyjna, Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 80.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt, Prezentacja | 20.00%

Dodatkowy opis

Ze wzgleddw logistycznych i ekonomicznych, przedmiot moze nie zosta¢ zosta¢ uruchomiony w przypadku utworzenia mniej
niz 2 grup ¢wiczeniowych. Miejsce odbywania zajec terenowych moze ulec zmianie ze wzgledéw organizacyjnych i
finansowych. Zajecia moga odbywac sie w tematycznie zwigzanych z przedmiotem osrodkach zamiejscowych, gdzie koszty
dojazdu i wstepu - z uwagi na aktualna sytuacje finansowg Uczelni - moga nie by¢ pokrywane przez Uczelnie, lecz przez
studentoéw.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Procesy uzdatniania wody
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21
Specjalnos¢ Kod przedmiotu
- 5e5e4b8828e22
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski
Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny
Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Poznanie proceséw uzdatniania wody z przeznaczeniem do spozycia i na cele gospodarcze.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:

procesy zachodzace w cyklu produkcji wody pod

w1 A . .
katem zapewnienia jej bezpieczenstwa

BZ_P6S_WG09 Zaliczenie pisemne
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w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu
W2 bezpieczenstwa proceséw produkcji wody BZ P6S WG11
na wszystkich jej etapach

Umiejetnosci - Student potrafi:

przeprowadzi¢ z wykorzystaniem standardowych
ul technik i narzedzi analizy wody w szczegdlnosci BZ_P6S UWO03
z zakresu metod jej uzdatniania

wyszukiwaé, analizowac i wykorzystywac potrzebne

U2 informacje dotyczace procesu produkcji wody

BZ_P6S_UWO01

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

analizy oraz krytycznej oceny istniejgcych rozwigzan
K1 technicznych w zakresie proceséw produkcji BZ _P6S KKO1
i uzdatniania wody

prawidtowej identyfikacji i rozstrzygania probleméw

K2 w zakresie produkcji wody

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu
Konsultacje

Przygotowanie do ¢wiczen
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie raportu

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 51

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 32

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

15

Zaliczenie pisemne

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Sylabusy

1. Woda w przyrodzie.

2. Wody powierzchniowe jako Zrédto wody wykorzystywanej do celdw rybackich
i wodociggowych.

3. Wody podziemne jako zrédto wody wykorzystywanej do celéw rybackich i
wodociggowych.

4, Prawo wodne.

5. Przepisy prawne dotyczace jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi.

6. Przepisy dotyczace zaopatrzenia ludzi i zaktaddw przetwérstwa rolnego w
wode oraz odprowadzania $ciekdw.

7. Ramowa Dyrektywa Wodna.
Wyktad
8. Gospodarka rybacka i jej wptyw na jakos¢ wody.

9. Uzdatnianie wody z przeznaczeniem do spozycia - wybor systemu
oczyszczania.

10. Flotacja i koagulacja w oczyszczaniu wody.

11. Adsorpcja i wymiana jonowa.

12. Procesy usuwania zelaza i manganu z wody.

13. Wykorzystanie infiltracji w systemie poboru wody.

14. Dezynfekcja wody przeznaczonej do spozycia oraz urzgdzeh do uzdatniania
wody.

15. Bezpieczenstwo wody stosowanej w produkcji spozywczej.
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1. Zajecia organizacyjne: regulamin bezpieczenstwa i higieny pracy w
laboratorium, przedstawienie planu zaje¢, wykazu literatury, zapoznanie sie z
wyposazeniem sali dydaktycznej oraz laboratorium, wiadomosci wstepne
dotyczace jakosci wdd.

2. - 4. Badanie jakosci wody w obiegu zamknietym przeznaczonym do produkcji

zywej ryby. Zajecia wyjazdowe do Osrodka Zarybieniowego Szczodre. Pobieranie
prébek wody z réznych obiegéw, na miejscu wykonywanie podstawowych
oznaczeh chemicznych.

5.Badanie jakosci wody pobranej w O$rodku Zarybieniowym Szczodre: azotany,
azotyny,.

6.Badanie jakosci wody pobranej w Osrodku Zarybieniowym Szczodre: amoniak,
fosforany

7.Badanie jakosci wody pobranej w Osrodku Zarybieniowym Szczodre: twardos¢
wody, zasadowos¢.

8.Poréwnanie parametréw wody pobranej w Osrodku Zarybieniowym oraz wody
akwariowej z urzadzen filtracyjnych przed i za filtrami. Okreslenie sprawnosci
filtréw.

9-10.Wyjscie do Zaktadu Produkcji Wody we Wroctawiu - zajecia terenowe.

11. Filtracja wody z przeznaczeniem do spozycia przez ludzi - zajecia
laboratoryjne.

12. Sedymentacja jako proces usuwania z wody czastek statych - zajecia
laboratoryjne.

13. Dekarbonizacja wody - zajecia laboratoryjne.
14. Odtlenianie wody - zajecia laboratoryjne.

15. Omdwienie uzyskanych wynikéw badan i poréwnanie z normami
obowigzujacymi w Polsce.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne Zahczeme pisemne, Obserwacja pracy studenta, Wykonanie 50.00%

¢wiczen
Dodatkowy opis
Wymagania wstepne
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Bezpieczenstwo naturalne i cywilizacyjne
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8840b63
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi zagrozeniami pochodznienia naturalnego oraz
antrpogenicznego, jakie wystepujg w XXI wieku. Tematyka zaje¢ obejmuje zardwno typowe i wystepujgce od lat
kleski ekologiczne wywotywane dynamicznymi zjawiskami wystepujacymi w przyrodzie, jak réwniez najnowsze
rodzaje zagrozen zwigzane z czynnikiem ludzkim, w tym terroryzm i bioterroryzm. Wymiernym efektem
ksztatcenia jest zdobycie przez studentéw wiedzy oraz praktycznych umiejetnosci analizy i oceny ryzyka

w sytuacjach zagrozenia zdrowia lub zycia ludzkiego. Tematyka przedmiotu obejmujg nie tylko teoretyczne
podstawy wystepowania, analizowania i przeciwdziatania zagrozeniom, ale jest réwniez uzupetniona zajeciami
terenowymi w wybranych osrodkach panstwowych instytucji cywilnych i wojskowych.

C1

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

w1

W2

W3

zakres zagrozen naturalnych i cywilizacyjnych, w tym
réwniez zagrozen bioterrorystycznych

i epidemiologicznych oraz posiada wiedze zwigzang

z ryzykiem ich wystgpienia, analizg i kryteriami oceny
skutkéw oraz przeciwdziataniem ich ponownego
wystapienia

mozliwosci oraz konsekwencje wystepowania
zagrozen naturalnych i cywilizacyjnych, w tym takze
biotechnologiczng role bioterroryzmu oraz jego wptyw
na bezpieczenstwo zywnosci i bezpieczenstwo
panstwa

mozliwosci praktycznego wykorzystania zdobytej
wiedzy w zyciu, szczegélnie z zakresu organizacji

i zabezpieczania awarii, klesk i zdarzeh masowych,
a takze zagrozen epidemiologicznych

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

U3

prawidtowo przeprowadza¢ obserwacje srodowiskowe,
interpretuje, analizuje i omawia wyniki oraz formutuje
adekwatne wnioski, wykorzystujgc terminologie
naukowg i specjalistyczng

obserwowac historie i konsekwencje katastrof

i zagrozen epidemiologicznych, dostrzegajac ich
podtoze naturalne lub antropogeniczne; objasnia
zaleznosci pozwalajgce na zachowanie zwiekszonego
poziomu bezpieczehstwa i prewencji zdarzen
masowych

na podstawie fachowego pi$miennictwa oraz danych
Zrédtowych formutowad argumenty i dyskutuje

0 mozliwosciach rozwigzania aktualnych problemdéw;
posiada takze umiejetnos¢ przygotowania
sprawozdania, pracy projektowej, referatu oraz innych
prac pisemnych i prezentacji ustnych dotyczacych
wiedzy z zakresu katastrof, bioterroryzmu i innych
zdarzeh masowych

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

Sylabusy

wykazywania zainteresowanie aktualizacjg wiedzy
z zakresu bezpieczenstwa narodowego i dyscyplin
pokrewnych; rozumie potrzebe prowadzenia analiz
i dziatan prewencyjnych z zakresu epidemiologii,
bezpieczenstwa zywnosci oraz bezpieczehstwa
obywateli

bycia wrazliwym na zdarzenia masowe o charakterze
terrorystycznym

bycia Swiadomym zagrozen dla ludzi i zwierzat
wynikajacych z zagrozeh epidemiologicznych,
dostrzega potrzebe prowadzenia badanh, edukacji

i monitoringu katastrof i zdarzen o podtozu naturalnym
i cywilizacyjnym

BZ_P65_WG01

BZ_P6S_WG02

BZ_P6S_WG10

BZ_P6S_UWO01

BZ_P6S_UW04

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_KKO01

BZ_P6S_KK02

BZ_P6S_KKO03

Bilans punktéw ECTS

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Projekt, Prezentacja

Projekt, Prezentacja

Projekt, Prezentacja

Projekt, Prezentacja

Projekt, Prezentacja

Projekt, Prezentacja

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Wyktad 15

Cwiczenia laboratoryjne 15
Przygotowanie do zajec 10
Przygotowanie prezentacji/referatu 10
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10

taczny nakiad pracy studenta LlczbaGgodzm EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godzm EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Sylabusy

1. Zagrozenia $rodowiskowe o zasiegu lokalnym, regionalnym i globalnym.
Katastrofy ekologiczne i kleski zywiotowe. Zadania stuzb zywnosciowych. Globalne
przyczyny zagrozen: przyrost demograficzny, rozwdj techniki, urbanizacja, wojny,
stosunki spoteczno - ekonomiczne i modele zycia oraz ich skutki. Monitoring
$rodowiskowy i biologiczny. Biomarkery i ich rola w ocenie bezpieczehstwa. Czas
trwania wyktadu: 2 h

2. Dziatanie systemu bezpieczenstwa narodowego. Miejsce, rola i zadania
organdéw administracji publicznej w systemie kierowania obrong i ochrong
panstwa. Zagrozenia cywilizacyjne. Awarie, wypadki i zdarzenia masowe.
Terroryzm wewnetrzny i miedzynarodowy - rodzaje i zagrozenia. Podstawy
medycyny katastrof. Katalog katastrof wg WHO. Bezpieczenstwo danych i
systeméw teleinformatycznych. Czas trwania wyktadu: 2 h

3. Rodzaje ataku terrorystycznego i sposoby jego rozpoznania. Klasyfikacja i
zakres bezpieczenstwa podczas uzycia BMR. Schemat postepowania w razie
wystgpienia ataku terrorystycznego z uzyciem BMR. Ocena i przeciwdziatanie
skutkom uzycia BMR. Ochrona i zabezpieczenia zywnosci. Czas trwania wykfadu: 2
h

4. Bioterroryzm jako szczegélny rodzaj katastrofy. Istota bioterroryzmu. Historia
zastosowania broni biologicznej. Podstawowe definicje (epidemia, pandemia,

endemia, wrota zakazenia, nosicielstwo, okres wylegania, kwarantanna, kordon

sanitarny, PD, ID, TD, LD, LC). Terroryzm zywnos$ciowy. Bron biologiczna, Wyktad
chemiczna i radiacyjna. Zasady postepowania w przypadku ataku

terrorystycznego (w tym bioterrorystycznego), sposoby wykrywania i identyfikacji

uzytego czynnika oraz dziatania zapobiegajace jego rozprzestrzenianiu. Czas

trwania wyktadu: 2 h

5. Organizacja i zabezpieczenie dziatan medycznych podczas zdarzeh masowych i
awarii. Fazy reagowania. Segregacja medyczna (triage), klasyfikacja wg systemu
START i RTS. Przygotowanie budynkéw na wypadek zdarzenia masowego.
Dziatania logistyczne, segregacja rannych, diagnostyka w warunkach masowego
naptywu rannych i chorych, zaopatrzenie definitywne, zasady kierowania rannych
do os$rodkéw o wyzszym stopniu referencji. Czas trwania wyktadu: 2 h

6. Podstawy psychotraumatologii. Pierwsza pomoc psychologiczna. Kryteria
wstepnej diagnostyki PTSD (ang. postttraumatic stress disorder) oraz adaptacji
posttraumatycznej. Psychologiczne aspekty zdarzen masowych i katastrof. Czas
trwania wyktadu: 2 h

7. Organizacje do walki z terroryzmem i bioterroryzmem. Formacje
zabezpieczenia specjalistycznego w katastrofach i awariach. Prawa cztowieka w
sytuacjach nadzwyczajnych w Swietle prawa polskiego i miedzynarodowego.
Wspétpraca miedzynarodowa w czasie klesk i katastrof. Czas trwania wykfadu: 2 h

8. Pisemna praca kontrolna - zaliczenie materiatu wyktadowego. Czas trwania: 1 h
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1. Dziatania zapobiegawcze i prewencyjne w katastrofach ekologicznych i
kleskach zywiotowych. Zajecia uzupetnione materiatem filmowym. Choroby
cywilizacyjne XXI wieku - charakterystyka, objawy, leczenie. Czas trwania zaje¢: 2

2. Bezpieczehstwo zywnoéci. Zywno$¢ naturalna i GMO. Zajecia uzupetnione
materiatem filmowym. Czas trwania zaje¢: 2 h

3. Zagrozenia fizyczne i mechaniczne. Dziatania techniczno - ekologiczne na
miejscu zdarzenia. Czas trwania zaje¢: 2 h

4, Wybrane czynniki biologiczne jako potencjalna bron biologiczna. Drobnoustroje.
Substancje czynne. Toksyny. Cechy idealnego czynnika bioterrorystycznego.
Kategoryzacja wg Amerykanskiego Centrum Kontroli Chordb i Prewencji.
Charakterystyka biologiczna, drogi i mozliwosci transmisji, objawy, leczenie:
Bacillus anthracis, Clostridium botulinum, Yersinia pestis, Francisiella tularescins,
gorgczki krwotoczne, (Denga, Febra zétta, Gorgczka Lassa, Gorgczka potudniowo -

2. amerykanska, Ebola, Marburg), ospa, choroby wirusowe. Egzotoksyny,
mykotoksyny, rycyna. Immunizacja. Antybiotyki. Leki antywirusowe. Czas trwania
zaje¢: 2 h

5. Zagrozenia chemiczne - rodzaje skazeh chemicznych, metody ich oceny i
identyfikacji oraz potencjalne mozliwosci dezaktywacyjne skazonego terenu.
Zagrozenia radiacyjne - rodzaje promieniowania, metody wykrywania skazen,
sposoby postepowania z materiatem promieniotwdrczym oraz ocena skutkéw
napromieniowania. Czas trwania zaje¢: 2 h

6. Zagrozenia epidemiologiczne w miejscu awarii i zdarzeh masowych.
Dezynfekcja, dezynsekcja, deratyzacja. Czas trwania zaje¢: 2 h

7. Praca projektowa wykonywana przez studentéw. Czas trwania zaje¢: 2 h
8. Tematyczne zajecia terenowe. Czas zaje¢: 10 h

9. Pisemne zaliczenie ¢wiczen. Czas trwania zajeé: 1 h

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdéw, Burza mézgéw, Film dydaktyczny, Metoda problemowa, Metoda projektéw, Pokaz/demonstracja, Praca
w grupie, Dyskusja, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 80.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Projekt, Prezentacja | 20.00%

Dodatkowy opis

Ze wzgleddw logistycznych i ekonomicznych, przedmiot moze nie zosta¢ zosta¢ uruchomiony w przypadku utworzenia mniej
niz 2 grup ¢wiczeniowych. Miejsce odbywania zaje¢ terenowych moze ulec zmianie ze wzgledéw organizacyjnych i
finansowych. Zajecia moga odbywac sie w tematycznie zwigzanych z przedmiotem osrodkach zamiejscowych, gdzie koszty
dojazdu i wstepu - z uwagi na aktualna sytuacje finansowg Uczelni - moga nie by¢ pokrywane przez Uczelnie, lecz przez
studentéw.

Wymagania wstepne

Ze wzgleddéw logistycznych i ekonomicznych, przedmiot moze nie zosta¢ zosta¢ uruchomiony w przypadku utworzenia mniej
niz 2 grup ¢wiczeniowych. Miejsce odbywania zaje¢ terenowych moze ulec zmianie ze wzgledéw organizacyjnych i
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finansowych. Zajecia moga odbywac sie w tematycznie zwigzanych z przedmiotem osrodkach zamiejscowych, gdzie koszty
dojazdu i wstepu - z uwagi na aktualna sytuacje finansowa Uczelni - moga nie by¢ pokrywane przez Uczelnie, lecz przez
studentdw.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Rolnictwo ekologiczne
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
bezpieczenstwo zywnosci 2020/21

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 5e5e4b8859d21
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢
studia pierwszego stopnia (inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy
Stacjonarne Przedmioty kierunkowe
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
0Ogdlnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 7 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Podczas ¢wiczen i wyktadéw zostanie oméwiona historia, filozofia i zasady funkcjonowania rolnictwa
ekologicznego. Studenci poznaja reguty uktadania prawidtowych ptodozmianéw, uprawe roli oraz wymogi

Cl w chowie zwierzat w warunkach ekorolnictwa. Kolejnym aspektem sg tresci dotyczace kontroli, certyfikacji,
znakowania oraz obrotu produktami ekologicznymi.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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Student zna i rozumie zasady obowiazujace
w rolnictwie ekologicznym, wykorzystuje je

Wi do wskazania pozytywnych i negatywnych aspektéw
takiego systemu gospodarowania.
Student zna regulacje prawne wymagane do podjecia
W2 dziatalnosci w zakresie rolnictwa ekologicznego oraz

Znaczenie tego systemu w ramach rozwoju obszaréw
wiejskich

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Student potrafi planowa¢ ekologiczng uprawe roslin
w réznych warunkach siedliskowych oraz stosownie
do prowadzonego chowu zwierzat w gospodarstwie,
rozpoznaje agrofagi i zapobiega ich inwazji w oparciu
o dozwolone w rolnictwie ekologicznym metody ich
ograniczania

Student potrafi przygotowa¢ opracowanie naukowe
z zakresu rolnictwa ekologicznego, dotyczace
produkcji roslinnej i oddziatywan rolnictwa

na srodowisko naturalne oraz publicznie je
zaprezentowad

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

Student wykazuje zrozumienie specyfiki
gospodarowania w oparciu 0 metody ekologiczne.
Docenia konieczno$¢ samodoskonalenia i potrzebe
doksztatcania i zasiegania opinii ekspertéw..

BZ_P6S_WK13

BZ_P6S_WK16

BZ_P6S_UW09

BZ_P6S_UWO01

BZ_P6S_KR10

Bilans punktéw ECTS

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie prezentacji/referatu
Udziat w egzaminie

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny nakiad pracy studenta
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

15
15

10

10

Liczba godzin
60

Liczba godzin
35

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Prezentacja, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Prezentacja, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Prezentacja, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Prezentacja, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie pisemne,
Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Prezentacja, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS
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Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo_rn}y prowadzenia
zajec
Rolnictwo ekologiczne w Programie Rozwoju Obszaréw Wiejskich. Charakterystyka
1. agroekosystemu ekologicznego: uprawa roslin, uprawa roli, gospodarka Wyktad
nawozowa, ochrona roslin, podstawy chowu zwierzat, uzytki zielone,

Jak zostad rolnikiem ekologicznym? Regulacje prawne w rolnictwie ekologicznym. | « . . .
2 . . ; : o Cwiczenia laboratoryjne
Ptodozmiany ekologiczne. Rolnictwo ekologiczne w Europie i na swiecie.
Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia W ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Zaliczenie pisemne, Projekt, Obserwacja pracy studenta,

2. . . 0,
Cwiczenia laboratoryjne Prezentacja, Kolokwium, Udziat w dyskusji >0.00%

Wymagania wstepne

Podstawy produkcji roslinnej
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Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Ochrona $rodowiska
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
5e5e4b8874c5d

Jezyki wyktadowe

Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy

Przedmioty kierunkowe

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 7 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
2

Zagadnienia dotyczace przemian jakosci podstawowych geosfer. Stuchacze praktycznie zapoznaja sie
Cl z substancjami i dziataniami pogarszajgcymi jakos$¢ Srodowiska. Poznajg metody oceny jakosci Srodowiska
w oparciu o rezultaty badan laboratoryjnych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty
uczenia sie

Metody weryfikacji
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Obserwacja pracy
studenta, Referat,
Prezentacja, Udziat w
dyskusiji

absolwent zna i rozumie fakty i pojecia z zakresu
w1l budowy i funkcjonowania organizméw oraz ochrony BZ_P6S_WG06
srodowiska i ekologii

Umiejetnosci - Student potrafi:

Obserwacja pracy

absolwent potrafi ocenia¢ stan Srodowiska rolniczego
P 9 studenta, Referat,

ul oraz zd,rcl)W|a zwierzat pod katem bezpieczenstwa BZ_P6S_UWO09 Prezentacja, Wykonanie

ZyWnosCi P
¢wiczen

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
absolwent jest gotéw do oceny ryzyka i skutkéw Obserwacja pracy
dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego studenta, Referat,

K1 . ] . . ' . B BZ_P6S_KK04 : .
rolnictwa, srodowiska rolniczego i bezpieczenstwa - = Prezentacja, Wykonanie
ZywWnosci ¢wiczen

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Cwiczenia laboratoryjne 15
Przygotowanie prezentacji/referatu 6
Przygotowanie do zajec 3
Konsultacje 3
Przygotowanie do ¢wiczen 3
Przygotowanie raportu 3
Gromadzenie i studiowanie literatury 2
taczny nakiad pracy studenta LiczbaSgodzin EC2TS
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin EClTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Zrédta zanieczyszczenia gleb. Erozja gleb. Wskazniki oceny zanieczyszczenia

gleby

2. Wptyw emisji przemystowych na zmiany wiasciwosci gleb i sktad chemiczny

roslin. Rolnicze uzytkowanie gleb o réznych stopniach

Zanieczyszczenia.

3. Geneza degradacji gleb. Degradacja gleb wywotana przez erozje wodng i

wietrzng 4. Zagrozenie dla Srodowiska powodowane przez

duze fermy. Podstawowe przyczyny negatywnych skutkédw nawozenia gnojowica.

5. Pojecie atmosfery, zasieg. Geneza atmosfery ziemskiej. Zréznicowanie pionowe

sktadu powietrza atmosferycznego, strefy, ich zasieg

i cechy charakterystyczne. Funkcje atmosfery w ksztattowaniu warunkéw zycia.
1. 6. Gtéwne zanieczyszczenia powietrza atmosferycznego. Wyktad

7. Globalne ksztattowanie sie zanieczyszczen powietrza atmosferycznego.

Przemieszczanie sie zanieczyszczeh w powietrzu

atmosferycznym.

8. Przyczyny degradacji powietrza.

9. Azot i zwigzki azotu w atmosferze. Smog fotochemiczny.

10. Kwasne deszcze.

11. "Dziura ozonowa".

12. Efekt szklarniowy.

13. Rodzaje wdd powierzchniowych: jeziora, wtérne zanieczyszczenia.

14. Klasyfikacja jakosci wdd.

15. Wpltyw zanieczyszczen na biocenozy wodne: eutrofizacja, samooczyszczanie

1. Zajecia organizacyjne: regulamin bezpieczenstwa i higieny pracy w
laboratorium, przedstawienie planu zaje¢, wykazu literatury,

zapoznanie sie z wyposazeniem sali dydaktycznej oraz laboratorium.

2. Badanie jakosci powietrza atmosferycznego: metody poboru prébek, sprzet,
zakres badan.

3. Efekt cieplarniany, tornada. Dziura ozonowa.
4. Kwasne deszcze, smog. )

2. Cwiczenia laboratoryjne
5. Zanieczyszczenia wody (eutrofizacja), stratyfikacja termiczna.

6. Tlen rozpuszczony w wodzie, nasycenie tlenem. 8. Biochemiczne
zapotrzebowanie tlenu.

7. Rekultywacja terenéw zdegradowanych. Rolnicze zanieczyszczenia srodowiska
(atmosfery, gleby).

8. Zanieczyszczenia wéd

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Pokaz/demonstracja, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia W ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Obserwacja pracy studenta 30.00%

Obserwacja pracy studenta, Referat, Prezentacja, Udziat w

0,
dyskusji, Wykonanie ¢wiczeh 70.00%

Cwiczenia laboratoryjne
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Wymagania wstepne

nie
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Regionalne produkty pochodzenia zwierzecego

Kierunek studiow
bezpieczenstwo zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat

Poziom studiéw
studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
0Ogdlnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2020/21

Kod przedmiotu
BD00000BZ00S.140B.5e41223343777.20

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Okres Forma zaliczenia
Semestr 7 Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Liczba
punktéw ECTS
2

Zapoznanie z podstawowymi pojeciami i regulacjami prawnymi zwigzanymi z produkcjg zywnosci tradycyjnej

Cl i regionalnej oraz zasadami ich rejestracji, pakowania, znakowania i dystrybucji.
2 Wskazanie na znaczenie lokalnych ras zwierzat w produkcji regionalnych i tradycyjnych produktéw
zywnosciowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

W2

W3

podstawowe akty prawne dotyczgce wytwarzania
produktéw regionalnych w Polsce i w Europie.

regionalne produkty pochodzenia zwierzecego Polski,
Europy i Swiata.

bezpieczenstwo proceséw wytwarzania produktéw
regionalnych na kazdym etapie.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

zastosowac podstawowe technologie informatyczne
w zakresie pozyskiwania i przetwarzania informacji
z zakresu regionalnych produktéw pochodzenia
zwierzecego.

wskazad zagrozenia na poszczegdinych etapach
wytwarzania produktéw regionalnych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

przewidzenia skutkéw nieprawidtowego procesu
wytwarzania zywnosci regionalne;j.

zwiekszania Swiadomosci znaczenia spotecznej,
zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
za wytworzenie produktéw o wysokiej jakosci.

BZ_P6S_WGO03 Zaliczenie pisemne

BZ _P6S WG04 Prezentacja

BZ_P6S _WG11 Zaliczenie pisemne

BZ P6S UWO02 Prezentacja
BZ_P6S_UWO05 Zaliczenie pisemne
BZ_P6S_KKO03 Zaliczenie pisemne

BZ P6S_KOO07 Aktywnos¢ na zajeciach

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do ¢wiczen

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
15
10
5
5
Liczba godzin ECTS
50 2
Liczba godzin ECTS
30 1

Tresci programowe

Tresci programowe

Formy prowadzenia
zajec
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1. Rynek produktéw tradycyjnych, lokalnych i regionalnych. (2 godziny)
2. Krajowe i regionalne systemy jakosci zywnosci. (2 godziny)
3. Wybrane systemy jakosci w krajach Unii Europejskiej.

4. Wybrane akty prawnezwigzane z produktami regionalnymi i tradycyjnymi. (2

godziny)
5. Wymagania weterynaryjne i higieniczno- sanitarne w produkcji wyrobdéw
1 tradycyjnych. Wykfad
6. Pakowanie, znakowanie oraz dystrybucja produktéw regionalnych.
7. Zagrozenia zwigzane z produkcja regionalna.
8. Sprzedaz bezposrednia produktéw pochodzenia zwierzecego. Dziatalnos¢
marginalna, lokalna i ograniczona. (2 godziny)
9. Regionalne produkty szansg dla produkcji zwierzecej.
10. Znaczenie zwierzat ras rodzimych w produkcji zywnosci regionalnej. (2
godziny)
1. Rejestracja produktéw regionalnych oraz tradycyjnych. (2 godziny)
2. Wybrane produkty regionalne w Polsce. Ocena sensoryczna. (2 godziny)
3. Wybrane produkty regionalne w Europie. Ocena sensoryczna. (2 godziny)
2. 4. Wybrane produkty regionalne na swiecie. Cwiczenia laboratoryjne

5. Formy propagowania zywnosci tradycyjnej i regionalnej. (2 godziny)

6. Produkty regionalne i tradycyjne w kontekscie wizerunku Dolnego Slaska. (2
godziny)

7. Produkty regionalne pochodzace z réznych rejonéw Polski- prezentacje
zaliczeniowe. (4 godziny)

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Dyskusja, Wykfad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Aktywno$¢ na zajeciach, Prezentacja | 50.00%

Wymagania wstepne

Podstawy produkcji zwierzecej
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